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NOVOS CURSOS SERAO ESCOLHIDOS PELA
COMUNIDADE DA IBIAPABA

Prof. Ricardo Liarth apresenta processo de escolha de cursos.

A Direcao Geral do
campus de Ubajara reuniu
representantes dos princi-
pais setores da sociedade
de Ubajara e municipios
vizinhos para debaterem
sobre a escolha de novos
cursos a serem ofertados
pelo instituto.

Essa iniciativa faz par-
te de um processo que
esta acontecendo, da se-
guinte forma: primeira-
mente foi realizada uma
consulta interna que
indicou uma série de
cursos viaveis a realidade
do campus. De acordo
com o professor Marco
Henrique de Brito Mudo,
também diretor adminis-
trativo do campus, varios
fatores sao levados em
consideracdo para a
abertura de cursos, tais
como capacidade técnica,

numero de docentes e
estrutura fisica com salas
de aula e laboratorios.

Apés a consulta inter-
na, é a vez de se dialogar
com a comunidade exter-
na sobre as necessidades
locais. Ouvidos todos os
lados, sera feita uma
avaliacdao geral para a
realizacdo de uma
enquete junto aos alunos
do Ensino Médio das
escolas dos municipios da
Serra da Ibiapaba.

Os cursos que foram
indicados nessas consultas
e que possivelmente fardo
parte da enquete, sao, no
nivel técnico: Hospeda-
gem, Restaurante e bar;
Confeitaria, Controle
Ambiental, Nutricao e
dietética; Meio Ambiente.
Cursos Superiores:

Tecnologia em Gestdo
Ambiental, Licenciatura
em Biologia, Educacao
fisica, Musica e Geografia
e Bacharelado em
Nutricao.

Por fim, na quarta
etapa, serd feita uma
audiéncia Publica para
definicdo dos cursos a
serem ofertados, com a
presenca do reitor e pro-
reitores do IFCE.

"No entanto, 0s cursos
escolhidos, ndo tém ainda
prazo certo para serem
implantados, pois isso
depende de muitos
aspectos imprevisiveis até
o momento", constatou
Wagner Silva Cavalcante,
responsavel pela comissao
interna para a abertura
de novos cursos do
campus de Ubajara.

2



CONCURSO GASTRONOMICO EMPOLGA ALUNOS
DURANTE EVENTO

Nos dias 19 e 20 de
abril de 2016 aconteceu
o I Evento da Gastrono-
mia do Curso Superior de
Tecnologia em Gastrono-
mia do campus de Uba-
jara. A intencao foi de
aproximar os campi
(Baturité e Ubajara) que
contam com o curso de
gastronomia e mostrar a
comunidade estudantil e
civil da regidao da Serra
da Ibiapaba o que esta
acontecendo atualmente
nessa area.

O encontro contou
com mesas redondas,
palestras com convidados
do préprio campus e de
outras instituicoes de
ensino superior, apresen-
tacOes artisticas, e um
concurso gastrondmico.
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Comidas a base de coco babacu preparadas pelos alunos do curso de Tecnologia em Gastronomia

Participaram desse
concurso cinco equipes
de alunos do curso de
gastronomia do campus
de Ubajara, sendo que
eles tinham que elaborar
uma receita utilizando
como principal ingre-
diente o coco do babacu,
caracteristico da regiao.

O corpo de jurados foi
formado pelos professores
Marco Mudo, Monica do
Vale, Amanda Mazza,
Patricia Mesquita e pelo
professor do campus de
Baturité, Roberto Aratjo.

A avaliacao dos pratos
baseou-se no sabor e na
apresentacao.

No final do evento,
foram premiadas trés

equipes com livros sobre
gastronomia.

Na terceira colocacao
ficaram Dalila Souza
Mourao, Ana Aline Sousa
Alves e Afonso Marques
da Cunha Filho, que
elaboraram a "Torta
Nordestina".

O segundo lugar foi
para as alunas Danielly
Kuroki, Luana Vascon-
celos Sousa e Claddia
Sousa Silva com o prato
"Frango a moda da
serra"; e os primeiros
colocados foram Tamiles
Menezes, Ruthielle
Ribeiro e Jucéllyo
Faustino que produziram
a 'Torta de beijinho de
coco babacu'.

Primeiro Luﬁar Seﬁundo Luﬁar Terceiro Luﬁar

3



Pesquisa quer saber qual o perfil do consumidor de
cachaca da serra da Ibiapaba

Alunos do 3° semestre
do curso de Tecnologia
em Gastronomia, sob a
orientacdo do professor
Eliardo Cavalcante, estao
desenvolvendo uma
pesquisa que busca
caracterizar o perfil e os
héabitos dos consumidores
de cachaca da Ibiapaba.

De acordo com o
professor Eliardo, o
objetivo desse estudo é
encontrar e fornecer
informacoes estratégicas
aos produtores da regiao

que almejam a conquista
de novos mercados e
procuram desenvolver
produtos diferenciados.

"Sob esse ponto de vista,
é vital para os produtores
de cachaca conhecerem o
perfil, os habitos e as

preferéncias desses consu-
midores", comenta o do-
cente.

Desde de 2003, incen-
tivados pelo governo, os
produtores de cachaca se
organizaram e fundaram a
Associacdao de Produtores
de Cachaca de Alambique
do Ceara(APCAC) para
aumentar a producdo e a
qualidade da aguardente.
"Assim, eles estao se
tornando cada vez mais
competitivos", comple-
mentou Eliardo.

Campus tem seu primeiro grémio estudantil

Em maio tomou posse a
diretoria que inaugura o
primeiro grémio estudantil
do campus de Ubajara.

Os eleitos sdao represen-
tantes do Curso Técnico
em Alimentos. A soleni-
dade contou com a pre-
senca de discentes e do-
centes.

Prof. Ulisses acolhe os membros do 1° Grémio do Campus

Ao iniciar o cerimonial,
Ulisses Costa, diretor de
ensino, parabenizou os
membros gremistas, e
falou sobre a importancia
da agremiacdo para o
curso: “E a voz dos alu-
nos junto a gestdo insti-
tucional, através da qual
irdo tratar dos interesses

coletivos do curso que
estdo representando”’.

Na ocasiao, foi apro-
vado (com algumas res-
salvas), pela assembléia, o
estatuto que regerd as
atividades de 'O Futuro é
Agora', denominacdo dada
ao grémio.

Os membros da chapa
vencedora das eleicoes e
empossada na cerimonia,
sdo: Samia Alves (presi-
dente), Henrique Lima
(vice-presidente), Jéssica
Ferreira (Secretaria), Ca-
mila Fernandes (diretora
de eventos), Marianne
Pita (diretora financeira) e
Marileide Cruz (diretora
de marketing).
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