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Acionamento de condicionadores de ar utilizando sistemas embarcados
Francisco Breno Lima Lopes!, Renan Corréa Basoni?

Pretende-se através da proposta deste projeto, realizar um estudo referente a tecnologia RFID
(identificacédo por radiofrequéncia) para ser utilizada na construcdo de um sistema embarcado capaz
de reproduzir os cédigos de infravermelho do controle remoto dos condicionadores de ar com o
objetivo de evitar o desperdicio de energia elétrica. A tecnologia torna-se essencial no decorrer do
tempo, através dela é possivel perceber melhorias na vida humana, seja na simplificacdo de uma
atividade no trabalho ou em qualquer outro lugar. A cada instante fazemos uso e manipulacéo de
equipamentos eletroeletrdnicos para nos proporcionar devido conforto, atraveés do auxilio de um
controle remoto, pode-se evitar por exemplo, o ato de se levantar a todo momento para trocar a
temperatura do condicionador de ar, entretanto, uma desvantagem na utilizacdo do controle remoto
é o fato do mesmo ndo possibilitar restricdo de usuério, ou seja, com o controle remoto em maos
qualquer pessoa pode acionar o equipamento. Desta forma, este trabalho tem como finalidade
indicar um sistema RFID que possibilite a restricdo de usuéarios, no final deste relatorio é indicado o

sistema RFID escolhido para ser utilizado no sistema embarcado proposto.

Palavras-chave: Tags de acesso. Sistema embarcado. RFID.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: brenolima302@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: renan.basoni@ifce.edu.br
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Acionamento de condicionadores de ar por controle de acesso via RFID
utilizando sistemas embarcados

Humberto Pontes van Ool de Sousa', Renan Corréa Basoni?

Este trabalho visa implementar um sistema de controle de acesso via identificacdo por radio
frequéncia a um sistema embarcado, capaz de realizar as principais funcdes (ligar, desligar e mudar
a temperatura) de diferentes condicionadores de ar disponiveis no mercado. O sistema utiliza um
modulo RFID-RC522 que atua em conjunto com o microcontrolador Atmega2560 embarcado na
placa Arduino Mega Pro Mini. Para evitar que pessoas que ndo estejam cadastradas no sistema
acessem 0s condicionadores de ar, os dados de cadastro sdo gravados na memdria ndo volatil do
microcontrolador, ou seja, se por acaso houver uma queda de energia elétrica, ndo havera perda de
dados. ApoGs 0 usuério ter seu acesso permitido, todas as informacGes de acesso, bem como as de
acionamento dos condicionadores de ar sdo exibidas em um display LCD 16x2, possibilitando a
navegacdo pelo menu onde é possivel realizar diversos comandos referentes ao acionamento dos
condicionadores de ar. Apds a conclusdo do sistema embarcado proposto foram realizados testes
com diversos cartdes identificadores que comprovaram o funcionamento do controle de acesso, bem
como os testes referentes ao acionamento dos condicionadores de ar, acionando com eficiéncia 0s
condicionadores de ar de diferentes fabricantes situados no Instituto Federal do Ceara - Campus

Sobral, o que comprovou o funcionamento total do projeto.

Palavras-chave: Condicionadores de ar. Controle de acesso. Modulo RFID. Sistema embarcado.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: humberto.pontes12@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: renan.basoni@ifce.edu.br
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Aperfeicoamento de um software de manejo da microirrigacao
Maria Josiely Rodrigues Brito®, Manoel Valnir Junior?

A agricultura moderna requer um elevado dominio no controle e manejo da irrigacéo, sobretudo, no
que concerne as relagdes intrinsecas decorrentes do conjunto agua, solo e planta. Resumidamente
podemos dizer que a agua participa de maneira decisiva na producdo vegetal, quer como
constituinte, quer como elemento catalisador no transporte de nutrientes as plantas. Porém, quando
fornecida de forma excessiva ou deficitaria, concorre para decréscimos nos rendimentos das
culturas e por isso, seu manejo racional torna-se imperativo a viabilidade econémica dos cultivos.
Do exposto, considerando a importancia que o manejo e controle da irrigacdo representam para a
economia de agua, rentabilidade dos cultivos e satisfacdo do produtor. Achamos pertinente e
significativo o desenvolvimento de uma ferramenta que venha reunir todos estes propositos da
forma mais pratica, rapida e de facil obtencao, além de possibilitar o uso frequente e eficiente desta
ferramenta no setor agricola, através de softwares computacionais. Contudo a equipe responsavel
pelo desenvolvimento desta fermenta optou por aperfeicoar um sistema ja existente com o intuito de
externar com ainda mais vigor todo o seu potencial cientifico, buscando construir um sistema que
ndo so auxilie na irrigagdo como também seja indicador de fatores relacionados a qualidade da agua

e manejo do solo.

Palavras-chave: Manejo da irrigacdo. Softwares computacionais. Controle da irrigacéo.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: josielyrodriguesedif@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: valnirjym@yahoo.com.br
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Aplicacdo da xiloglucana das sementes de jatoba (Hymenaea courbaril var.
courbaril) em nuggets a base de carne de tilapia (Oreochromis niloticus)

mecanicamente separada

Layana Mary Frota Menezes!, Mirla Dayanny Pinto Farias?

A xiloglucana ¢ um polissacarideo presente em espécie como a H. courbaril var. courbaril,
conhecida como Jatobé e ja foi utilizado com diferentes funcdes em alimentos, demonstrando ser
um excelente aditivo alimentar de origem natural. Em contrapartida, produtos como 0s nuggets
podem ser processados a partir de carne mecanicamente separada, e estes necessitam de aditivos
que atuem como emulsificante. Desta maneira, no presente trabalho, a xiloglucana proveniente da
H. courbaril var. courbaril, foi aplicada em nuggets a base de carne do peixe tilapia mecanicamente
separada. Foram realizadas analises fisico-quimicas como a de pH, umidade, proteina, além de
parametros de cor como luminosidade (L*), cromaticidade (a* e b*), intensidade (C*), angulo de
matiz (H*), e de pardmetros de cocgdo como rendimento, capacidade de retengéo e encolhimento, e
de textura com a analise de corte e dureza. Os resultados confirmam que o produto elaborado se
encontra com o pH adequado, com o umidade reduzida e indice protéico elevado. As caracteristicas
de cor enfatizam que a adicdo da xiloglucana favoreceu um brilho, saturacdo e intensidade do
amarelamento, com rendimento, capacidade de retencdo e encolhimento favoraveis, onde a forca
exercida para o corte € menor, apresentando uma textura macia no decorrer do armazenamento.
Conclui-se que a aplicacdo da xiloglucana como um ingrediente natural em substituicdo do amido
comercial, representa uma alternativa favoravel, com agregacdo de valor e qualidade ao produto,

dando a possibilidade de utilizacdo e industrializacdo deste polissacarideo.

Palavras-chave: Emulsificante. Peixe. Hemicelulose.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: layanaamary@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: mirladayanny@gmail.com
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Avaliacao de cinco cultivares de sorgo e milheto sobre a reducgdo populacional de

nematoide das galhas (Meloidogyne enterolobii)

Larissa Domingos Marques?, Francisco José Carvalho Moreira?

O controle de nematoides fitopatogénicos existentes em determinada regido € condi¢do béasica no
manejo economicamente racional das culturas (hortalicas, fruteiras, etc.), para tanto, faz-se
necessario proceder a estudos com produtos naturais, pois sera de grande valia como medida de
controle alternativo, visto que os nematicidas de sintese sdo onerosos e extremamente tdxicos ao
homem e ao meio ambiente, e, ainda residuo aos produtos destinados ao consumidor. Assim,
objetiva-se avaliar a reducdo populacional de nematoides das galhas (Meloidogyne enterolobii) com
plantas antagdnicas. O experimento sera montado em uma érea experimental no IFCE — Campus
Sobral. As sementes utilizadas neste trabalho foram doadas pela EMBRAPA Caprinos e pelo
IAPAR. As analises deste projeto serdo realizadas no Laboratério de Fitossanidade e Sementes, do
IFCE - Campus Sobral. Com o estudo destas plantas antagbnicas aos nematoides, espera-se
encontrar plantas que sejam eficientes, auxiliando assim na redugdo populacional destes
fitopatdgenos e que estas possam ser facilmente utilizadas também pelos produtores. Como
consequéncia dos resultados promissores, pretende-se partir para uma tarefa mais ambiciosa, que é
a conscientizacdo dos produtores para a utilizacdo destas plantas, visto que assim, haveria uma
reducdo da utilizacdo de agrotdxicos, diminuindo assim, as possibilidades de contaminagdo do

homem dos animas e corpos d’agua, e, consequentemente uma redu¢ao no custo de producao.

Palavras-chave: Plantas antagonistas. Agricultura sustentavel. Fitonematoides.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: larissa2017tecirrigacao@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: franze.moreira@ifce.edu.br
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Avaliacdo do potencial de tratamento de 4guas residuarias via mecanismo

hibrido de filtro anaerdébio e sistema wetland

Samia Maria Apoliano Oliveiral, Francisco Amilcar Moreira Junior?, Nestor Rodrigues da Cunha?,

Maria Leni Oliveira!

As aguas residuarias resultantes da lavagem de loucas nas pias de residéncias domésticas
representam um volume diario consideravel como também, por representar de certa forma, uma alta
concentracdo de nutrientes pelo efluente necessitando, portanto, de técnicas que visem 0 seu
tratamento antes do destino final ou até mesmo a préatica do reuso. Desta forma, a presente pesquisa
objetivou estudar o comportamento de um mecanismo hibrido de filtro anaerobio e sistema wetland
construido a partir de materiais reciclaveis. O aparato foi alimentado pelas aguas residuarias
provenientes das pias de lavagem de lougas do restaurante académico com o foco de realizar o seu
tratamento de forma sustentavel e quica o reaproveitamento na préatica de jardinagem. Conforme o
observado nos dados adquiridos pelas analises, o sistema apresentou reducdo consideravel de alguns
parametros  fisico-quimicos principalmente, dos macronutrientes, tanto pela filtragem
desempenhada pelo macico filtrante presente em todos os compartimentos do sistema como
também, pelo biofilme bacteriano criado e o mutualismo com as raizes das macrofitas,
principalmente quando ndo havia qualquer interferéncia externa ou intempéries da natureza. Desta
forma, constata-se a viabilidade do emprego do sistema integrado filtro anaerdbio seguido de
wetland construido para o tratamento de aguas residuarias domésticas como a opcéo de reuso na

jardinagem e fonte nutricional.

Palavras-chave: Aguas residuarias. Sustentabilidade. Macronutrientes.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: samiaapol@gmail.com; nestorcunha9@gmail.com; lennyifce@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: amilcar.moreira@ifce.edu.br
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Meétodo para reducdo de ondulacéo de corrente em drivers para LEDs

comerciais, para adequacao as recomendacdes internacionais
Ana Karoline Gomes da Silva, Edilson Mineiro de Sa Junior?

Este projeto propde o estudo e verificacdo de um método para reducdo de ondulagéo de corrente no
LED, que seja de facil implementacdo, em drives comerciais e adequado as recomendacdes
internacionais. Para reduzir o efeito do flicker é proposto uma analise tedrica a partir da incluséo de
um componente em série com o LED, para reduzir/eliminar parte dessa ondulagdo de corrente em
baixa frequéncia na saida do drive. Para simplificar o equacionamento, a impedancia foi
considerada puramente resistiva e a saida do driver de estagio Unico é substituida por uma fonte de
corrente CC em paralelo com uma fonte de corrente CA a qual foi conectada com uma impedancia
variavel (Zx) em série com o LED. A impedancia Zx deve apresentar um comportamento que é a
razdo da componente CA da tensdo de saida com o valor médio de corrente do LED. Simulacdes

comprovam o estudo tedrico.

Palavras-chave: LED. Flicker. Ondulacéo.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: kaarolinesilva058@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: edilson.mineiro@gmail.com
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Confeccdo de uma escala diagramatica descritiva para avaliacdo da antracnose

em frutos de banana
Francisco Fabio Lima Gomes?, Joilson Silva Lima?

Dentre as doencas que incidem na bananeira (Musa sp.), a antracnose, causada pelo fungo
Colletotrichum musae, destaca-se como a mais importante fitomoléstia dos frutos desta planta. A
doenca manifesta-se principalmente na fruta ja& madura, levando a perdas significativas. Este
trabalho teve como objetivo elaborar e validar uma escala diagramética descritiva para a avaliagcdo
da severidade da antracnose em frutos de banana prata. Para a elaboracdo da escala foram
fotografados 100 frutos. As imagens de cada fruto foram analisadas em computador quanto ao
percentual de area lesionada, utilizando o programa Assess®, obtendo-se a severidade real da
antracnose em termos percentuais. Para validar a escala, a severidade foi avaliada por vinte pessoas,
sendo dez com experiéncia e dez sem experiéncia. Inicialmente, os avaliadores estimaram a
severidade da antracnose, sem 0 uso da escala diagramética. Na segunda etapa da validacdo, eles
repetiram a avaliacdo com o auxilio dessa. A precisdo foi obtida pelo coeficiente de determinacéo
(R?) da regressdo linear e pela variacdo dos erros absolutos, expressa pela diferenca entre o valor da
severidade da antracnose estimada e o valor real, para cada avaliador sem e com o uso da escala. A
escala diagramatica proposta melhorou as médias das estimativas e diminuiu os erros absolutos,

aproximando o valor estimado do eletrénico, independente da experiéncia ou ndo do avaliador.

Palavras-chave: Musa sp. Colletotrichum gloeosporioides. Preciséo.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: fabiolimagomes20@gmail.com
2Eng. Agronomo do IFCE/Campus Sobral. E-mail: joilson.lima@ifce.edu.br
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Conversor Cuk-Boost de alto ganho para aplicacdes em sistemas fotovoltaicos
Hugo dos Santos Vieira®, Anderson Paulino Pontes?, Edilson Mineiro Sa Junior?

Este trabalho apresenta um conversor CC-CC de alto ganho para aplicacbes em sistemas
fotovoltaicos ligados a microrredes e a nanorredes. O conversor proposto baseado no conversor Cuk
combinado com o conversor Boost classico com o objetivo de melhorar a eficiéncia do conversor
pelo uso da técnica de comutacdo suava (ZVS). Essa topologia foi simulada e apresentada algumas
vantagens como minimizagdo do “fendmeno de batimento” no barramento cc que ¢ comum em

microrredes e um ganho de tenséo amplificado.

Palavras-chave: Conversor CC-CC. ZVS. Sustentabilidade. Fendmeno de batimento.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: hugos193040@gmail.com; andersonpaulino@outlook.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: edilson.mineiro@gmail.com
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Danos do oidio a produgéo do cajueiro na regido norte do Ceara
Yara Maria da Silva?, Joilson Silva Lima?

O cajueiro (Anacardium occidentale) é uma das mais importantes frutiferas do Brasil. O Nordeste
brasileiro detém 98% da producdo nacional, com papel socioeconémico importante. O oidio, que
tem como agente causal o fungo Pseudoidium anacardi, é a principal doenca do cajueiro, afetando
diversos orgaos como folhas, flores e frutos. Este trabalho teve como o objetivo avaliar a severidade
a incidéncia do oidio em paniculas de cajueiro comum tratadas com enxofre em diferentes doses e
estimar o dano causado pela doenca a cultura. O experimento foi conduzido no municipio de Bela
Cruz-CE, com cinco tratamentos (T1-0 g, T2-1 g, T3-3 g, t4-5g, T5-7 g de enxofre de agua), com
aplicacBes semanais no inicio e quinzenais no fim, por meio de pulverizacdo, utilizando o
pulverizador costal manual. A severidade foi estimada empregando-se uma escala descritiva com
notas que varia 0 a 4, baseada na superficie lesionada da panicula e da castanha. A incidéncia foi
estimada através da quantificacdo da porcentagem (%) das flores infectada pelo fungo. A aplicacao
do enxofre reduz a severidade e a incidéncia do oidio, porém, ndo foi observado efeito na producéo

de castanhas em plantas de cajueiro comum severamente atacadas pela fitomoléstia.

Palavras-chave: Anacardium occidentale. Pseudoidium anacardi. Enxofre. Severidade.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: yaramaria869@gmail.com
2Eng. Agronomo do IFCE/Campus Sobral. E-mail: joilson.lima@ifce.edu.br
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Cultivares de pepino em funcéo de diferentes doses de adubacéo potéassica
Antonio Mario de Maria®, Manoel Valnir Junior?

A cultura do pepino (Cucumis sativus) figura-se, dentre as cucurbitaceas, como uma das mais
importantes para o agronegocio de hortaligas no Brasil, com nimeros pujantes na economia e mao
de obra empregada, impulsionados, principalmente, pelo ciclo precoce, alta produtividade e
mercado garantido. N&o obstante, essas particularidades veem-se claramente, em areas de producao,
em especial no Norte cearense, baixo nivel técnico na conducdo desta cultura, sobretudo no que
concerne a sua nutricdo, o que tem elevado em muito os custos com esta cultura. Desse modo,
tornam-se relevantes trabalhos relacionados ao estado nutricional da cultura, pois desequilibrios
nutricionais podem afetar direta e significativamente o crescimento, a produtividade e qualidade
final dos frutos. Dada a importancia, objetiva-se com este estudo avaliar o desempenho de
cultivares de pepino ao longo de seu ciclo e na producdo final, quando submetidos a doses
diferenciadas de potéssio. Para tanto, propde-se instalar e conduzir em ambiente protegido um
estudo com a cultura do pepino, em delineamento estatistico experimental de blocos casualizados
no esquema fatorial 5 x 4, com trés repeticdes, tendo como fatores intervenientes cinco doses de
adubacdo potassica ( K1 (0%), K2 (100%), K3 (200%), K4 (300%) e K5 (400% da recomendada
para este mineral mediante analise de fertilidade do solo experimental) e quatro cultivares de pepino
(C1 (Pepino tipo Aodai cv. Exocet), C2 (Pepino tipo Aodai cv. Aladim), C3 (Pepino tipo Aodai cv.
Aodai) e C4 (Pepino tipo hibrido cv. Darlington)). A cultivar C2- Alladim é a mais indicada para
nossa regido de acordo com os resultados apresentados.A dose de 300% aparece com o melhor
desempenho em duas varidveis, na massa dos frutos totais e comprimento do frutos, sendo assim, a

dose recomendada para a regiao.

Palavras-chave: Cucumis sativus. Nutri¢cdo. Desempenho.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: mariodemarial2@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: valnir@ifce.edu.br
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Desenvolvimento de dispositivo éptico para medicdo de amoénia em agua
Jeronimo Teixeira Albano®, Wilton Fraga?

Percebemos que existem no mercado indmeros instrumentos e métodos desenvolvidos para medicao
de amdnia dissolvida em agua, no entanto, esses métodos apresentados ndo sao totalmente eficazes,
dessa forma, fez necessario a criacdo de um dispositivo no qual a determinacdo da concentracao
deste parametro seja rapida e precisa. Desse modo, foi desenvolvido um prot6tipo de sensor optico
de baixo custo que apresenta maior velocidade nos resultados, precisdo e estabilidade. Este projeto
poderd ser de grande utilidade para empresas que atuam nos ramos de tratamento de aguas
residuais, laboratdrios que realizam experiéncias de cultura de células, organizacdes que trabalhem
com monitoramento de salde ambiental, laboratorios de analise clinica, analise de organismos
microscopicos e qualidade de alimentos e da agua, além de aplica¢des na indlstria da construcéo
civil, o que faz desse projeto uma ferramenta multifuncional com alta capacidade de gerar retorno

positivo para a sociedade, tanto civil como para empresas de diversos segmentos.

Palavras-chave: Tratamento de 4guas. Salide ambiental. Aguas residuais.

!Discente do IFCE/Campus Fortaleza. E-mail: geteixeira095@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: wilton.fraga@ifce.edu.br
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Desenvolvimento de gelado comestivel adicionado de soro de leite e kefir,

adocado com mel de abelhas
Teresa de Jesus Bezerra Martins®, Masu Capistrano Camurca Portela?

E um projeto de pesquisa, com o objetivo geral em desenvolver um sorvete com adi¢do e
aproveitamento de soro lacteo proveniente de pequenos produtores rurais de queijarias, kefir e
adogado com mel de abelhas. A pesquisadora responsavel ¢ a professora e Dra. Masu Capistrano
Camurca Portela, do Eixo de Producdo Alimenticia IFCE Campus Sobral, a bolsista Teresa de Jesus
Bezerra Martins, aluna do curso superior tecnologia em alimentos do IFCE Campus Sobral e o
coorientador Samuel Carneiro de Barcelos, tecndlogo em alimentos formado no Campus IFCE
Sobral e mestre em Tecnologia de Alimentos pelo IFCE Campus Limoeiro do Norte. O projeto
pode ser aplicado na area de Agroindustria com os produtores rurais que produzem queijo e podem
aproveitar o soro na producdo de sorvetes ou vender esse soro para sorveteiros, pode ser usado

também nessa area como nas microempresas.

Palavras-chave: Sorvete. Agroindustria. Soro lacteo.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: teresa.jesus.bezerra06@ifce.edu.br
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: masu.portela@ifce.edu.br
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Desenvolvimento de sensor ¢ptico para afericdo de velocidade de veiculos
automotores

Francisco Gustavo Lopes da Silval, Waleska Feitoza de Oliveira!, Danilo Sousa Rocha?

A preocupacdo e o cuidado na implementacdo de sensores de velocidade nas vias terrestres, tém
sido bastante debatidos nos ultimos anos em consequéncia do aumento no nimero de acidentes de
transito. Tendo em vista, que um aumento de 1% na velocidade media do veiculo numa colis&o, por
ser um fator de risco, é capaz de elevar a probabilidade de fatalidade em 4%. De acordo com o
levantamento feito pela Organizacdo Pan-Americana da Saude (OPAS), cerca de 1,35 milhdes de
pessoas morrem por ano devido as fatalidades ocorridas no transito. Além de causar perdas
irreparaveis, os acidentes de transito geram grandes impactos na economia do Pais. Estima-se que
0s sinistros ocorridos no transito custam a maioria dos paises cerca de 3% de seu Produto Interno
Bruto (PIB). A aplicacdo de sensores Oticos tem se tornado uma préatica cada vez mais frequente,
uma vez que sdo caracteristicas intrinsecas da fibra, imunidade eletromagnética, resposta rapida e
tamanho reduzido. Assim, a utilizacdo da fibra dptica em sensores de velocidade de veiculos
automotores, além de contornar as limitagdes encontradas nos dispositivos atuais, garante mais

confiabilidade nas medicdes.

Palavras-chave: Sensores de velocidade. Imunidade eletromagnética. Fibra Optica.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: gustavo@fotonica.ifce.edu.br; waleska@fotonica.ifce.edu.br
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: danilo@fotonica.ifce.edu.br
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Efeito da nutricdo potéssica foliar na resisténcia do milho (Zea mays L.) a

deficiéncia hidrica no solo
Mickael Kemerson Linhares Gomes!, George Sampaio Martins?

Em regibGes quentes e com condi¢cOes de aridez, o estresse hidrico pode ser considerado uma das
principais razfes na reducdo da producdo. O milho tem uma importancia caracterizada por suas
diversas formas de sua utilizacdo, desde a alimentagdo animal até a industria de alta tecnologia. O
objetivo dessa pesquisa foi estudar o efeito da nutricdo potéssica por aplicacao foliar, e 0 seu papel
na resisténcia das plantas de milho ao déficit hidrico e também caracterizar padrdes de crescimento
e da producdo da cultura, buscando uma recomendacdo de adubacdo foliar com potéssio para a
cultura que seja eficiente ao pequeno produtor rural familiar, reduzindo os impactos da deficiéncia
hidrica. A pesquisa foi realizada no Instituto Federal do Ceard/Campus Sobral em que foram
estudados dois fatores. O primeiro fator foi lamina em 4 niveis (lamina de 25, 50, 75 e 100%) e o
segundo fator aplicacdo em potassio foliar em 4 niveis (concertagdo 0, 1, 2, e 3%). Em seguida uma
avaliacdo dos seguintes fatores N.F. = nimero de folhas; D.C. = didmetro do caule, Altura Peso
fresco = (P.F.T) e Peso seco total = (P.S.T). A aplicacédo de fertilizante de potassio a 2% beneficiou
as plantas no aliviar causado pela seca. Programas de fertilizacdo potassico nas fazendas de milho
podem se beneficiar deste estudo sobre o rendimento das matérias secas totais da cultura e

utilizacao desse material na producao de silagem.

Palavras-chave: Potassio. Milho. Agricultura de sequeiro.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: mickaelklg@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: georgesampaio@ifce.edu.br
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Desenvolvimento vegetativo da pinha adicionada de hidrogel, diferentes turnos

de rega e adubac0es

Railson Nascimento Fernandes!, Cicero Lima de Almeida?

Os hidrogéis tém se difundido na agricultura por melhorarem a retencdo da agua no solo e
reduzirem a irrigacdo, contudo, sua eficiéncia pode ser reduzida na presenca de sais. Desse modo,
objetivou-se avaliar a eficiéncia do hidrogel no desenvolvimento vegetativo da pinha (Annona
squamosa), quando submetida a diferentes turnos de rega e adubagOes. Para isso, utilizou-se o
delineamento experimental em blocos casualizados (DBC) com esquema fatorial 3x3x2,
correspondentes a trés solugdes: Al - solucdo de ureia + enxofre elementar + &cido fosforico; A2 -
solucdo de sulfato de aménio + &cido fosforico, e A3 — somente agua; trés turnos de rega: 1, 3 e 6
dias; e duas doses de hidrogel: 0 g (controle) e 5 g por planta. A avaliagdo do desenvolvimento das
plantas foi realizada por meio das variaveis altura da planta, diametro do caule e nimero de folhas.
Observou-se que a altura da pinha nédo foi afetada pelos fatores hidrogel, adubacéo, turno de rega ou
a interacdo deles, nem o uso do hidrogel no solo afetou significativamente o desenvolvimento das
mudas de pinha, além disso, a fertirrigacdo promoveu efeito negativo ao desenvolvimento da planta,

sendo seu efeito intensificado quando do uso da uréia como fonte de nitrogénio.

Palavras-chave: Anonaceas. Annona squamosa L. Polimero hidroabsorvente.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: railsonnascimento161@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: cicero.almeida@ifce.edu.br
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Elaboracéo de fichas técnicas de preparo em um restaurante académico
Maria Emilia Silva do Nascimento!, Amanda Mazza Cruz de Oliveira?

Este trabalho teve como objetivo a elaboracdo de fichas técnicas de preparacdo para um restaurante
académico. Através da observacdo e acompanhamento da confec¢do das preparacdes dos alimentos
servidos na Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) e registros de todo o processo, ingredientes
e quantidades, foram elaboradas as fichas técnicas de preparo com dados operacionais, referente as
opcOes servidas no jantar do restaurante académico. Foram confeccionadas 26 fichas técnicas, que
seguiram um modelo com a foto da preparacdo, 0 nome e a data na qual a preparagéo foi realizada,
os ingredientes usados, o peso liquido (PL), peso bruto (PB) e peso pds coc¢do (PC), o modo de

preparo, o valor caldrico e valor nutricional, a porcdo e o rendimento das porcdes.

Palavras-chave: Ficha técnica. Padronizacdo. Restaurante. Implantagdo. Implementag&o.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: emmy.es13@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: amanda.mazza@ifce.edu.br
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Elaboracéo de geleia de acerola (Malpighia emarginata D.C.) e chia (Salvia

hispanica L.) convencional e light
Gerson Marques Jorge Filho!, Amanda Mazza Cruz de Oliveira?

O mercado de consumo alimentar vem passando por mudancgas constantes, dentre as quais esta a
exigéncia do consumidor por produtos que apresentem além de alta qualidade bioldgica, nutricional
e sensorial, beneficios associados a saude. Tal realidade, faz surgir a necessidade de criar novos
produtos que possam atender a essas exigéncias do mercado e, aderindo a esta tendéncia, a indUstria
de alimentos vem inovando no desenvolvimento de novos produtos. Este estudo teve como objetivo
a elaboracdo de geleia de acerola, convencional e com teor de acuUcar reduzido, adicionada de
farinha de chia, em substituicdo a pectina, e avaliar seus pardmetros microbiol6gicos. Foram
elaboradas amostras de geleia convencional e com reducdo de 25% e 50% acucar. Frutos de acerola
foram liquidificados, peneirados e, a polpa, foi adicionado acucar e farinha de chia, sendo levado ao
fogo 78°C por 10 minutos. A verificacdo de geleia teve como base o teor de brix (65%). Na anélise
de qualidade microbioldgica verificou-se a auséncia de bolores e leveduras, a contagem de

coliformes totais e termotolerantes.

Palavras-chave: Frutos. Funcional. Alimento.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: xgersonmarques@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: amanda.mazza@ifce.edu.br
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Avaliacdo microbiologica de bebida mista em po, potencialmente funcional de

limdo, roma, cenoura, gengibre e cha verde
Andréa Teixeira Cardoso Freitas®, Georgia Maciel Dias de Moraes?

Os sucos de frutas apresentam caracteristicas nutritivas que os tornam pereciveis. Sua qualidade
nutricional depende de alguns fatores como: a forma como eles sdo produzidos, processados e
preservados, sendo assim, é importante a exploragdo de novos processos para auxiliar a industria a
reduzir os problemas de conservacdo. Nas Ultimas décadas tem havido uma énfase no emprego de
novas tecnologias visando a melhoria da manutencdo da qualidade nutricional, sensorial e
microbioldgica dos sucos de frutas, essas tecnologias tém ganhado rapidamente o mercado pois séo
eficientes na inativagdo de microrganismos e enzimética, e por consequéncia, na extensdo da sua
vida atil (MOHAMED e EISSA, 2012). A liofilizacdo é um processo de estabilizacdo no qual o
produto passa pelos processos de congelamento, secagem primaria, onde ocorre a maior retirada de
agua, e secagem secundaria, onde se retira uma parte da dgua ainda ligada, ap6s o congelamento o
solvente (geralmente &gua) é reduzida de tal forma que impede a atividade bioldgica e reacdes
quimicas (MARQUES, 2008). O desenvolvimento de uma bebida mista em p6 funcional apresenta-

se como uma boa opcao de alternativa para bebidas e com grande potencial de aceitacéo.

Palavras-chave: Bebida mista. Atividade biol6gica. Qualidade nutricional.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: andreatcar@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: georgiamacieldm@gmail.com
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Elaboracéo de bebida mista em p9, potencialmente funcional, de lim&o, cenoura,

gengibre, roma e cha verde
Lucas Teixeira Carneiro!, Georgia Maciel Dias de Moraes?

A equipe envolvida neste projeto foi composta pelos alunos de graduacéo Lucas Teixeira Carneiro e
Andréa Teixeira Cardoso Freitas, orientados pela professora Dra. Georgia Maciel Dias de Moraes,
docente do Eixo de Producéo Alimenticia do Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia
do Ceara, campus Sobral. Diante do potencial comercial das frutas brasileiras, as industrias vém
produzindo bebidas utilizando diferentes blends na elaboracdo das mesmas, obtendo produtos com
boa aceitacdo sensorial e comercial, aléem de serem praticos, convenientes, e que permitem
economia de tempo e esforgo dos consumidores (DIONISIO et al., 2016; LIMA et al., 2018). Neste
sentido o objetivo deste trabalho foi elaborar uma bebida mista em p6, potencialmente funcional, de
limdo, cenoura, gengibre, romd e cha verde, onde foram realizadas andlises fisico-quimicas e

sensoriais com objetivo de verificar sua estabilidade em 90 dias de armazenamento.

Palavras-chave: Analises fisico-quimicas. Blends. Anélises sensoriais.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: lucatteixeira@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: georgiamacieldm@gmail.com
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Equipamento de baixo custo para esterilizar 4gua de aquario
Yara Maria da Costa Feitosa', Rodolfo de Souza Zanuto?

O presente artigo relata uma alternativa para a purificacdo de aquérios com um novo produto
funcional. O objetivo é desenvolver um equipamento de esterilizacdo de aquérios de agua doce de
baixo custo e que atenda aos padrdes de qualidade exigidos, permitindo facil manutencéo e facil
troca de componentes. Para tanto, foram pesquisadas alternativas de filtragem e esterilizacdo para se
basear. Apos identificar um equipamento que estda ganhando destaque atualmente que se chama
twinstar, houve a selecdo de materiais de alta resisténcia a corroséo, e entdo deu-se a fabricacédo do
prototipo. Constatou-se a funcionalidade do produto através de testes em um aquario de agua sem

peixes e 0 éxito no material para a producdo da eletrolise.

Palavras-chave: Esterilizador. Aquarismo. Ecossistema.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: yaraf25@gmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: rodolfo.zanuto@ifce.edu.br
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Estudo do controle PID utilizando sistemas embarcados aplicado ao robé

seguidor de linha
Joel Carneiro Rosalino Sousa', Renan Corréa Basoni?®

Através da proposta deste projeto, foi possivel realizar o estudo do controle Proporcional Integral e
Derivativo (PID) através da utilizacdo de sistemas embarcados aplicado a um robé seguidor de
linha, possibilitando aos alunos uma implementacdo pratica das teorias dos controladores PID
aprendidas em sala de aula, tornando mais eficiente a assimilacdo desse conteido. Uma vez
implementado o robd seguidor de linha proposto, foi possivel realizar uma comparacdo entre o
controle ON/OFF e o controle PID, além disso, também foi possivel realizar variagdes nos
pardmetros dos ganhos proporcional, integral e derivativo, possibilitando que o robd construido
também se tornasse uma ferramenta didatica para outros alunos. Durante a iniciacdo cientifica
PEVPI-FC 9.172, o prototipo proposto foi desenvolvido em duas frentes, a primeira ficou
responsavel pelo desenvolvimento do robé seguidor de linha e a segunda ficou responsavel pelo
estudo, implementacdo e coleta de resultados do controle PID. O contetdo deste relatorio apresenta
0 estudo e a implementacdo do controle PID, ao final do relatério é possivel visualizar que os
resultados obtidos foram satisfatorios, pois o robd seguidor de linha cumpriu todos os requisitos de
funcionamento, percorrendo com eficacia varios tipos de trajetos numa pista de competicdo de
seguidores de linha, o trajeto utilizado continha curvas com diferentes angulos, tracejados e

intersecOes entre retas.

Palavras-chave: Sistemas embarcados. Controle PID. Robd seguidor de linha.

!Discente do IFCE/Campus Canindé. E-mail: joel.carneiro69@hotmail.com
2Docente do IFCE/Campus Maracanadl. E-mail: renan.basoni@ifce.edu.br
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Estudo do controle PID utilizando sistemas embarcados aplicado ao robd

seguidor de linha

César Augusto Victor!, Renan Corréa Basoni?

Através da proposta deste projeto, foi possivel realizar o estudo do controle Proporcional Integral
Derivativo através da utilizacdo de sistemas embarcados aplicado a um robd seguidor de linha,
possibilitando aos alunos uma implementacéo pratica das teorias dos controladores PID aprendidas
em sala de aula, tornando mais eficiente a assimilagdo desse contetido. Uma vez implementado o
rob6 seguidor de linha proposto, foi possivel realizar uma comparacéo entre o controle ON/OFF e 0
controle PID, além disso, também foi possivel realizar variacbes nos parametros dos ganhos
proporcional, integral e derivativo, possibilitando que o robd construido também se tornasse uma
ferramenta didatica para outros alunos. Durante a iniciacdo cientifica PEVPI-FC 9.172, o prot6tipo
proposto foi desenvolvido em duas frentes, a primeira ficou responsavel pelo desenvolvimento do
rob6 seguidor de linha e a segunda ficou responsavel pelo estudo, implementacdo e coleta de
resultados do controle PID. O conteldo deste relatério apresenta os detalhes de montagem e
funcionamento do robd seguidor de linha, ao final do relatério é possivel visualizar que 0s
resultados obtidos foram satisfatdrios, pois o robd seguidor de linha cumpriu todos os requisitos de
funcionamento, percorrendo com eficacia varios tipos de trajetos numa pista de competicdo de
seguidores de linha, o trajeto utilizado continha curvas com diferentes angulos, tracejados e

intersecOes entre retas.

Palavras-chave: Sistemas embarcados. Controle PID. Robd seguidor de linha.

!Discente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: cesar-tri@hotmail.com
2Docente do IFCE/Campus Sobral. E-mail: renan.basoni@ifce.edu.br
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Farinha de cascas de maracuja caracterizacao fisico-quimica
Maria Edlane Almeida da Silval, Daniele Maria Alves Texeira S&?

O maracuja trata-se de uma fruta passiva de geracdo de residuos ap0s ser processada, estes residuos
ja sdo utilizados para incrementar a alimentacdo humana através da producdo de massas, bolos,
biscoitos. O estudo teve como objetivo caracterizar farinhas de maracuja comerciais e nao
comerciais (produzida em laboratorio). A farinha produzida em laboratério foi obtida a partir do
albedo da casca do maracuj, para isso: as cascas foram adquiridas em uma industria de
processamento de polpa, o albedo apos ser extraido foi seco em estufa de circulacdo de ar e em
seguida triturado para obtencdo da farinha. Foi realizada a analise centesimal da farinha do
produzida no laboratério e nas farinhas adquiridas no comércio local. Pode-se observar que a
farinha produzida apresentou um elevado teor de fibra bruta de 67,30 % e um baixo indice de
lipidios e umidade de 0,40 % e 7,52 % respectivamente. Se conclui que as farinhas estudadas
podem ser utilizadas para o processamento de novos produtos e como ingrediente para a preparacao

de alimentos, favorecendo a producdo de um alimento com beneficios alimentares.

Palavras-chave: Passiflora edulis. Albedo de maracuja. Fibra bruta.
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Imobilizacdo de indicadores em fibra dptica para determinacéo de parametros

de qualidade da agua

Victor Gabriel Miranda Almeida®, Pedro Lucas Alves de Sousa?, Danilo Sousa Rocha?

Neste trabalho, apresentamos um sensor Optico de pH produzido através da imobilizacdo do
indicador purpura de bromocresol em fibra oOptica aprisionado em filmes finos sol-gel. A sonda
apresentou resposta linear nas medigdes em 470nm. Foi verificada uma sensibilidade cruzada do
sensor a forca ibnica das solugcdes, que precisa ser corrigida para permitir seu emprego em
aplicac@es praticas. Os resultados indicam que 0 sensor proposto apresenta uma resposta linear aos
valores de pH. Entretanto, para utilizacdo em aplicacdes praticas, a sensibilidade cruzada a forca

ibnica deve ser quantificada e eliminada.

Palavras-chave: Qualidade de agua. Sol-gel. Sensor. Fibra dptica.
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Implantacéo do programa 5S nas plantas piloto de panificacéo, laticinios, carnes

e pescados e no laboratorio de anélise sensorial do IFCE - Campus Sobral

Maria Everlandia da Silva Pereiral, Denise Souza de Freitas!, Herlene Greyce da Silveira Queiroz?

O programa 5S tem por objetivo a melhoria no ambiente de trabalho, o tornando saudavel,
produtivo e harmonioso. Segundo Silva et al (2001), o programa possui como objetivo principal a
mudanca no ambiente de forma fisica, como a organizacdo do espa¢co, bem como a mental a
maneira de pensar das pessoas para um melhor comportamento. O programa 5S foi implantado nas
plantas pilotos de Panificacdo e Lacticinios, Carnes e Pescados e no laboratério de Analise
Sensorial, no Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE, Campus Sobral
no referente periodo de marco de 2019 a marco de 2020. Com a implantacdo podemos perceber
uma mudanca significativa no comportamento dos professores, alunos e colaboradores, como o
respeito pelo que o projeto alcancou. Dessa forma, o objetivo do presente trabalho foi implantar e
implementar o programa 5S nos respectivos espacos como: Laboratorio de Analise Sensorial e nas

plantas piloto de carnes e pescados, panificacdo e lacticinios do IFCE, Campus Sobral.

Palavras-chave: Qualidade. Programa 5S. Organizagéo.
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Implantacdo do programa 5S no laboratério de analise sensorial e nas plantas

piloto de carnes e pescados, de panificacdo e lacticinios do IFCE Campus Sobral

Maiara Moreira Lucas?, Denise Souza de Freitas®, Herlene Greyce da Silveira Queiroz?

O 5S surgiu no Japdo em meados do século XX é um programa da qualidade total que trata dos
sensos de utilizacdo, organizacdo, limpeza, higiene e ordem mantida, com o intuito de gerar uma
mudancga no ambiente de trabalho. esta mudanca acarreta bons resultados para a organizacao, ou
seja, a mesma combate os desperdicios; os funcionarios trabalham com mais saude e seguranca e; 0
ambiente de trabalho passa a se tornar um local limpo e organizado (ANTUNES. et al., 2017). O
programa 5S foi implantado no Laboratério de Analise Sensorial e nas plantas piloto de carnes e
pescados, panificacdo e lacticinios situados no Eixo tecnolégico de producdo alimenticia do
Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard — IFCE, Campus Sobral no periodo
de marco de 2019 a mar¢o de 2020. A metodologia usada foi uma adaptacdo de Moura, 2014. O
projeto foi divido em trés fases: fase de pré-implantacéo, fase de implantacdo dos 5 sensos e fase
p6s implantacdo. Com a implantagdo do programa 5S houve otimizacdo do tempo e espago, criagcdo
de um ambiente de trabalho agradavel, facilitando na prevencdo de acidentes de trabalho e na
mudanca de comportamentos e habitos. Dessa forma, o objetivo do presente trabalho foi implantar o
programa 5S no Laboratério de Analise Sensorial e nas plantas piloto de carnes e pescados,

panificagdo e lacticinios do IFCE, Campus Sobral.

Palavras-chave: 5 Sensos. Melhoria. Implantacdo. Beneficios.
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Elaboracéo de biscoito amanteigado sem gluten enriquecido com farinha de

feijdo fava (Phaseolus lunatus L.)
Jamilia Carvalho da Silva?!, Francisco Joyce Elmiro Timbo Andrade?

Os biscoitos sao alimentos que entram na cesta de produtos basicos dos brasileiros, pois qualidade e
preco explicam sua colocacdo praticamente integral nos lares, sua inddstria dedica-se, para
aumentar a procura, a um movimento constante e abundante de langamentos, procurando
possibilidades na variacdo do mostruario e nas apresentacfes das embalagens (ABIMAP, 2019). As
farinhas sdo muito empregadas no processamento de varios produtos de panificacdo e o seu
procedimento tecnoldgico depende de propriedades funcionais precedentemente caracterizada
(SANTANA, 2017). A farinha de feijao fava (Phaseolus lunatus L.) pode ser uma opc¢ao, por ser
rica nutricionalmente e de facil acesso a populacdo. A referida farinha foi usada por Andrade et al.
(2018), em bolos esponjas sem gluten, e em comparacdo a outras referéncias comerciais, 0s bolos a
base de farinha de favas apresentaram melhor aceitacdo sensorial, com ou sem a presenca de
hidrocol6ides e demostraram-se maiores niveis de umidade, proteinas, lipidios e cinzas. Uma
alimentacdo livre de glaten ndo consiste em uma execucdo facil, ndo sé pela adversidade de
aceitacdo aos produtos modificados, mas, também, pela dificuldade de encontrar produtos livres de
gliten no mercado, sendo que estes apresentam um alto custo e normalmente encontram
dificuldades na ado¢do de uma dieta totalmente isenta de gldten e com qualidade nutricional
(VIEIRA, 2019). Este trabalho teve como objetivo avaliar a influéncia da Galactomanana extraida
das sementes Cassia.Grandis, na elaboracdo de biscoitos amanteigado sem glaten a base de farinha

de Feijao Fava (Phaseolus lunatus).

Palavras-chave: Galactomanana. Phaseolus lunatus. Glaten.
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Desenvolvimento de pdo sem gluten a base de farinha de feijao fava (Phaseolus

lunatus L.) adicionado de galactomanana das sementes de Cassia grandis
Maria Carliane Ferreira Coelho?, Francisca Joyce Elmiro Timb6 Andrade?

Tem-se visto uma maior procura por produtos isentos de glaten, seja por prevencdo a reacGes
alérgicas, sensibilidades ou dietas. As proteinas do gliten estdo presentes em cereais como trigo,
cevada e centeio (DA SILVA PIMENTEL,; DA SILVA; MADUREIRA 2019). Mais e mais se ver
uma necessidade de desenvolvimento ou aprimoramento de produtos opcionais com caracteristicas
que sejam capazes de substituir nutricionalmente e sensorialmente ingredientes como a farinha de
trigo que ja sdo muito usados na producdo de panificios. Considerando as propriedades nutricionais
do feijdo e sua popularidade na alimentacdo dos brasileiros, a farinha de feijao-fava pode ser
considerada um substituto proteico viavel. Em estudo, Pereira et al. (2018) constataram em feijdo-
fava teor de proteina de 17,9% e digestibilidade proteica de 75,3%, enfatizando seu alto valor
proteico e denotando sua colocacdo nutricional, o que pode enriquecer o produto com a adicdo deste
ingrediente. As galactomananas sdo polissacarideos que vém sendo muito utilizados ndo s6 no setor
alimenticio, por sua acdo espessante, como também em producdo de biofilmes e na industria
farmacéutica. Sua capacidade de interagir com outros polimeros e polissacarideos tem sido muito
cobicada nessa area de pesquisa, demandando inumeros estudos, por proporcionar um efeito
gelatinoso ou viscoso ao produto em que esta sendo aplicada (PALERMO et al., 2019). A utilizagdo
da galactomanana extraida das sementes de Cassia grandis em um pdo sem gluten a base de farinha
de fava (Phaseolus lunatus L) mostra-se muito viavel por ser uma opc¢ao a mais para todas as faixas

etarias e grupos especificos.

Palavras-chave: Cassia grandis. Phaseolus lunatus. Producéo de panificios.
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Levantamento de plantas daninhas para a implantacéo do Herbério Dias da
Rocha, do IFCE Campus Sobral

Patricia LUcio Miranda®, Francisco José Carvalho Moreira®

Planta infestante pode ser conceituada como qualquer espécie vegetal que cresce onde ndo €
desejada, competindo por diversos fatores, interferindo assim no desenvolvimento das culturas e
reduzindo a sua produgdo. Em vista disso, este trabalho teve por finalidade identificar as plantas
infestantes presentes em &reas produtoras nos municipios de Sobral e Graca para a implantacdo do
Herbéario Dias da Rocha, do IFCE - Campus de Sobral. O levantamento foi realizado a partir de
agosto de 2019 a julho de 2020, em areas comerciais representativas dos referidos municipios, por
meio de coletas de material boténico, os quais foram levados ao Laboratorio de Fitossanidade, do
IFCE - Campus de Sobral, para identificacdo. Com este levantamento floristico, foram identificadas
49 espécies sendo dividida de acordo com as familias, analisando assim a sua importancia e
identificando algumas hospedeiras alternativas de pragas e doencas, podendo sugerir assim medidas
de controle adequada. Este Herbario proporcionou conhecimento da diversidade das plantas da

regido em estudo e contribuiu para trazer novas informagdes as ciéncias agrarias.

Palavras-chave: Competicdo. Planta infestante. Herbario. Levantamento floristico.
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Micorremediacéo de corante téxtil por fungos em reator em bateladas

sequenciais
Antonio Marcelo Magalhdes Gomes!, Marcus Vinicius Freire Andrade?

O objetivo deste trabalho foi estudar a remocédo do corante vermelho do congo em agua residuaria
sintética téxtil pelos fungos da podriddo branca Trametes versicolor e Phanerochaete
chrysosporium, em reatores em bateladas. O estudo dividiu-se em 2 experimentos: No experimento
1, utilizou-se o fungo Trametes versicolor e no experimento 2, Phanerochaete chrysosporium. Os
fungos foram adicionados em reatores com agua residuaria sintética téxtil com a presenca do
corante vermelho do congo e a glicose como cossubstrato. O processo reacional ocorreu em
batelada em mesa agitadora a 1500 rpm. Para 0 acompanhamento analitico dos experimentos,
realizou-se anélises de pH, DQO e corante. Como resultados, em ambos 0s experimentos se
alcancou eficiéncia maxima de remocéo de corante de 99,99% sob faixa acida de pH. A DQO por
sua vez, apresentou eficiéncia maxima de 83% e 44%, para 0s experimentos 1 e 2, respectivamente.
Os resultados deste estudo evidenciaram uma maior eficiéncia de remocdo de poluentes pelos
fungos quando da manutencdo do meio com faixas &cidas de pH e adi¢do 6tima de cossubstrato.

Palavras-chave: Vermelho do congo. Phanerochaete chrysosporium. Trametes versicolor.
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Novo método para obtencéo de portas logicas em acopladores opticos utilizando

algoritmo genético
Francisco Lindonjohnson Peixoto Lourengo?, Danilo Sousa Rocha?

As portas logicas sdo dispositivos basicos que atuam nos mais diversos equipamentos de
comunicacdo. Quando nos referimos a comunicacdo Optica, temos em equipamentos de borda as
portas logicas eletronicas, sendo, portanto, necessario realizar a conversdo do dominio optico para o
dominio elétrico em algum momento da transmissdo, o que resulta em um gargalo e atraso na
transmissdo. Para minimizar esse processo, é necessario uso de portas l6gicas Opticas que podem ser
obtidas através de acopladores Opticos. Para construir um acoplador optico é necessario definir um
conjunto de pardmetros que possuem um nivel de complexidade, levando assim a um custo
temporal e financeiro. O objetivo da pesquisa é desenvolver uma representacdo genética para a
producdo de portas ldgicas a partir de acopladores opticos, utilizando simula¢bes numéricas para
obter um conjunto de valores de saida, combinado com técnicas de computacdo evolutiva
(algoritmos genéticos), onde é possivel otimizar e encontrar um modelo que gere a solugdo

desejada.

Palavras-chave: Portas ldgicas. Acopladores dpticos. Algoritmos genéticos.
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Obtencéao de operac0es logicas utilizando o interferédmetro Mach-Zehnder triplo

com bit de controle
Leticia Barros Francga®, Wilton Fraga?, Diego®, George?

Este projeto objetivou analisar numericamente a resposta de transmissdo do interferdmetro de
Mach-Zehnder. Sendo este constituido de fibra de cristal fotbnico de nucleo triplo, com 2 entradas
I6gicas e uma entrada de bit de controle, para gerar portas e fun¢Ges légicas sob efeitos ndo lineares
e dispersivos. O objetivo foi estudar o comportamento do interferdmetro considerando os efeitos de
dispersao de segunda ordem, dispersao de terceira ordem, efeitos ndo lineares de automodulacéo de
fase, modulacdo de fase cruzada, espalhamento Raman intrapulso e Self-Steepening. O estudo foi

realizado através de simulacdo numérica utilizando o método numérico de Runge-Kutta de quarta

ordem.

Palavras-chave: Interferometro de fibra Optica. Portas l6gicas. Modulacdo por amplitude do pulso.
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Panificios utilizando endocarpo de manga
Antonio Gilvan Rodrigues de Souza!, Daniele Maria Alves Teixeira S&

No processamento de manga (Mangifera indica L.), os subprodutos (carogo e casca) sao,
normalmente, descartados sem o devido aproveitamento. A améndoa da manga contém cerca de
50% de amido com propriedades funcionais semelhantes ao amido de fontes convencionais.
Atualmente, o cuidado e a preocupacdo com a geracao de residuos s@o crescentes e 0s consumidores
atuais buscam por produtos que, além de saborosos e saudaveis, sejam ambientalmente viaveis, ou
seja, obtidos através de processos sustentaveis. No Brasil, ha poucas pesquisas relacionadas a
utilizacdo do amido da améndoa de manga em alimentos, tornando necessarios mais estudos para
avaliar as potencialidades desse subproduto gerado na etapa de processamento de manga para
producdo de polpa e/ou outros produtos alimenticios. Sendo assim, a elaboracdo de produtos
panificaveis utilizando o amido do endocarpo da manga € uma proposta promissora, a qual oferece
aplicacdo tecnoldgica para 0 amido e suas implicagdes no produto final. Os endocarpos de manga
foram adquiridos por uma empresa processadora de polpas de fruta localizada em Itapajé-CE. O
amido foi extraido e armazenado em potes hermeticamente fechados a -18°C. Foram realizadas
andlises fisico-quimicas (umidade, pH, acidez, capacidade de retencdo de &gua e Oleo, teste de
geleificacdo) e analises microbioldgicas (coliformes 35°C/45°, Staphylococcus aureus e Salmonella
sp.). Foram pensados a realizacdo de biscoitos amanteigados e bolos, porém, a fase de elaboracéo e

desenvolvimento dos produtos ndo foi possivel de ser realizada.

Palavras-chave: Mangifera indica. Améndoa da manga. Processos sustentaveis.
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Processamento e caracterizacdo da goiaba (Psidium guajava L.) desidratada

como forma de conservacao e agregacao de valor econémico
Renata Teixeira Alencar!, Herlene Greyce da Silveira Queiroz?

A goiaba (Psidium guajava L.) € uma fruta que possui notaveis qualidades nutricionais, como
componentes nutracéuticos, altos niveis de antioxidantes, e abundancia em nutrientes bioativos.
Entretanto, apresenta alta taxa respiratoria apds a colheita, gerando assim um entrave na sua
producdo relacionado a sua curta vida de p6s colheita. Objetivou-se com esse trabalho desenvolver
um chip de goiaba através de processos de secagem. As amostras foram adquiridas no comércio
local de Sobral, CE, Brasil. Em seguida foram higienizados, descascados e cortados manualmente
com o auxilio de um bandolim profissional de 5 mm de espessura, congelados por 24h a -18 + 1 °C
e submetidas a liofilizacdo. As goiabas foram avaliadas quanto as caracteristicas de cor liofilizadas,
sendo analisada através de um colorimetro digital e o resultado expresso nas escalas de cores CIE
que utiliza as coordenadas L* a* b* C* e h*. A determinacdo da vitamina C foi realizada pelo
método de Tillmans. Os chips de goiaba apesentaram paras as coordenadas L* a* b* C* e h* os
valores de 64.17, 21.52, 12.37, 26.04 e 21.32, respectivamente. Foi observado nas amostras
liofilizadas um elevado teor de vitamina C, com médias de 489,88 mg/100g de chips. Com base nos
resultados preliminares, podemos concluir que o processo de liofilizacdo ndo danifica a
caracteristica de cor do produto final, mantendo uma boa apresentacdo dos chips de goiaba. O
elevado teor de vitamina C proporciona uma étima qualidade ao produto, sendo uma das razdes

cruciais para o aumento da demanda de chips de goiaba.

Palavras-chave: Desenvolvimento de produto. Liofilizacdo. Secagem.
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Producéo de mudas de cajueiro com hidrogel
Haroldo Parente de Albuquerque?, Luiz Gonzaga Pinheiro Neto?

O cajueiro (Anacandium Ooccidentale L.) constitui uma cultura de elevada importancia econémica
e social para o nordeste brasileiro. Ocupa 670 mil hectares, que representam 99% da area com
cajueiro no Brasil. A cultura é explorada na quase totalidade em regime de sequeiro, e em grande
parte, por pequenos produtores. Maximizar a retencdo de dgua no solo é a chave para a melhoria da
producdo sob estresse hidrico em areas aridas. Os hidrogenes tém extensas aplicacBes industriais,
portanto, as pesquisas sobre o desenvolvimento de uma nova classe de hidrogenes e a modificagao
dos ja existentes estdo aumentando significativamente. Como produto hidrofilico, o hidrogel
absorve e disponibiliza grande quantidade de agua e age como uma reserva para plantas. A
utilizacdo do hidrogel para producéo de porta-enxerto de cajueiro demonstrou-se promissora, sendo
que a disposicao do hidrogel a 2 cm acima da base do vaso apresentou 6timos resultados.

Palavras-chave: Anacandium occidentale. Caju. Produto hidrofilico.
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Producéo de meloeiro irrigado com a utilizacéo de hidrogéis naturais (a base de

amido)
Valdelania Ripardo Nasscimento®, Luiz Gonzaga Pinheiro Neto?

O meloeiro € uma olericola pertencente a familia das cucurbitaceas (Cucumis melo L.), cultivada
em varias regides do mundo, com grande importancia econdémica nas regides produtoras, sendo um
dos frutos mais valorizados pelo consumidor (FAO, 2016). No Brasil, a produgdo de meldo esta
concentrada na Regido Nordeste, esta regido é responsavel por mais de 95% da producdo nacional,
representada principalmente pelos estados do Ceara e do Rio Grande do Norte (CELIN et al., 2017).
Os hidrogeéis sao hidrofilicos, ndo toxicos e biocompativeis, possuem propriedades mecanicas ideais
e sao estaveis por longos periodos em uma faixa de temperaturas e pHs (GHOLAP et al., 2004).
Essas propriedades fazem dos hidrogéis um meio ideal para a liberagdo controlada de nanomateriais
(JUAREZ et al, 2016). A area do trabalho localizava-se em frente ao restaurante académico do
campus onde a mesma compreende por 360 m2, para realizacdo do experimento foi realizado uma
andlise de solo da area, posteriormente a mesma foi submetida a uma limpeza para eliminacdo dos
rejeitos da cultura anterior. Apos isso as covas foram feitas e o sistema de irrigagdo instalado. O
espacamento utilizado entre plantas foi de 2,0 X 0,5 m, cada linha consistia no total de 15 plantas
deixando uma planta por cova. O efeito do hidrogel no cultivo do meloeiro obteve resultados
satisfatorios, ficou claro que a utilizacdo do hidrogel possibilitou uma notavel melhoria nas

variaveis apresentadas.

Palavras-chave: Cucumis melo. Nanomateriais. Olericola.
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Sistema de visdo computacional para estimativa automatica de solidos sollveis

para colheita de meldo amarelo

Ronaldo Jose Talavera Roa?, Luis Gozanga Pinheiro Neto?

A proposta consiste na obtencdo de imagens do meldo por meio de um dispositivo de modo que
busca implementar técnicas de visdo computacional com o objetivo de segmentar uma area de
interesse e extrair atributos especificos. Dessa forma, utilizando estes atributos seré criado uma base
de dados para a utilizacéo e treinamento de regressores baseados em machine learning de forma que
serdo desenvolvidos métodos capazes de predizer encontrar o teor de Solidos Soluveis (°Brix)
dentro da fruta, os graus brix é uma escala numérica que mede a quantidade de sélidos soluveis em
uma solucdo de sacarose, no qual é utilizada na industria de alimentos para medir a quantidade
aproximada de acucares em sucos de fruta, vinhos e na industria de agucar. Os setores de aplicacbes
do projeto englobam a area da agroindustria e fazendas, principalmente, que cultivam o meldo

amarelo, buscando determinar se o produto estad ou ndo com a qualidade exigida pelo consumidor.

Palavras-chave: Solidos soltveis. Machine learning. Sacarose.
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Uso das sementes de Moringa oleifera Lam. no tratamento da agua para

consumo humano em pequenas comunidades

Sara Maria Paula da Rocha Rodrigues?, Marcus Vinicius Freire Andrade?

Este trabalho teve como objetivo a busca por tecnologias mais limpas no tratamento de dgua para
consumo humano em pequena localidade do Semiarido cearense. A agua constitui um elemento de
fundamental relevancia para a vida no planeta, em pequenas comunidades rurais além de
apresentarem escassez hidrica a qualidade para consumo também €é um desafio. Desta forma, a
Moringa oleifera pode-se apresentar como alternativa economicamente viavel para o tratamento de
agua nessas regides. Para a realizacdo dos ensaios foi utilizado um aparelho Jar Test, e as variaveis
monitoradas foram pH, turbidez, cor aparente e coliformes totais e termotolerantes. Em razéo das
caracteristicas naturais do reservatério, a moringa nao apresentou resultados satisfatérios para o
tratamento, observando elevacdo dos parametros monitorados. Logo, a semente da moringa nao foi

eficiente para tratamento de 4gua nas condicGes de teste deste trabalho.

Palavras-chave: Moringa oleifera. Tratamento de 4gua. Coagulante natural. Semiérido.
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Utilizac&o de méis de abelhas africanizadas como agente de desidratacio

osmotica em frutos do Nordeste brasileiro

Leonardo Angelo Nogueiral, Julio Otavio Portela Pereira?

A equipe formada por estudante de graduacdo em Bacharelado em Nutricdo e de Mestrado em
Tecnologia de Alimentos, juntamente com o orientador, Eng. Agrénomo, mestre e doutor em
Zootecnia, tem-se a proposta de aplicar o mel como agente de desidratagdo osmotica na
conservacéo de frutos, o seu estudo, sua aplicacdo e reutilizacdo, com aplicacdo e enriquecimento
dos produtos da fruticultura bem como da apicultura local, observando-se como um dos objetivos
principais a caracterizacdo dos processos de desidratacdo e analise de umidade dos méis utilizados
como agente osmotico visando o melhoramento do produto e a reducdo de custos no processamento
de conservacdo utilizados nesse método. Desse modo, evitando a perda e/ou desperdicio em sua
pos-colheita e processamento no setor agroindustrial, oferecendo ao produtor métodos de
diminuicdo dessas perdas e ao consumidor produto diferenciado, saudavel, seguro. Com isso, 0s
produtores locais poderdo utilizar um processo mais vantajoso em diversos aspectos, segundo a
literatura, oferecendo ao consumidor alimentos em boas condi¢bes de preservacdo, com
caracteristicas sensoriais e nutricionais diferenciadas. Além disso, os apicultores poderao ter outro
destino dos méis produzido, visto que o mesmo podera ser utilizado como um agente de

conservacéo dos frutos, englobando duas cadeias produtivas e seus respectivos setores.

Palavras-chave: Conservacao de frutos. Desidratacdo osmotica. Setor agroindustrial.
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