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Desenvolvimento Rural |

24 a 27de Outubro
2017

Seguranga dos alimentos e
Desenvolvimento Rural

PROGRAMACAO
PALESTRAS

24 de Outubro de 2017

Palestras

07:30 - 09:30

09:30-11:30

18:00 - 22:00

Melhorias no Mercado Publico de Sobral - Ce

Renata Amanda Carneiro Aguiar

Me. Tecnologia de Alimentos (IFCE), Responsavel Técnica do Mercado Publico de Sobral — CE.
Gerenciamento de Alergénicos na Industria de Alimentos.

Vanessa Cantanhede (a confirmar)

Membro da Associagdo Food Safety Brazil

Seguranca dos alimentos e Desenvolvimento Rural

Profa. Dra. Alice dos Santos

Instituto Federal do Ceard - Campus Ubajara

25 de Outubro de 2017

Palestras

07:30 - 09:30

09:30 - 11:30

18:00 - 20:00

20:00 - 22:00

Gerenciamento de Residuos Sélidos

Marisa Brasil

MBA em Qualidade, Saude, Meio Ambiente, Seguranca e Responsabilidade Social, Proprietaria
da Empresa Bem Estar Consultoria

Vigilancia Sanitaria

Cintia Soares

Fiscal da Vigilancia Sanitaria da Cidade de Fortaleza - CE

Qualidade na Industria de Alimentos

Victor Cals

Gerente Industrial da Fazenda Amway Nutrilite do Brasil.

Produtos Alergénicos

Luana Maura Brand3do de Souza

Administradora de Empresas e Franqueada da SOS alergia, Consultora e Instrutora do SEBRAE.

26 de Outubro de 2017

Palestras




07:30-09:30 Tecnologia de Alimentos e Empreendedorismo: O caso da Clara de Neve
Profa. Me. Clara Mitia
Proprietdria da Empresa Clara de Neve Sorvetes Artesanais / Profa. Faculdades Inta
Certificagdao de Produtos Organicos

09:30-11:30 Alexander Fernandes
Proprietdria da Empresa Fruitessence
Sistemas de Inspe¢ao Municipal na Cidade de Sobral

18:00 - 20:00 Ppalestrante a confirmar
Secretaria da Agricultura e Pecuaria de Sobral - CE

Diagndsticos da Cadeia Produtiva de Caprino-ovino cultura na Cidade de

20:00-22:00 Sobral
Dr. Delano de Sousa Oliveira

Secretaria da Agricultura e Pecuaria de Sobral - CE

27 de Outubro de 2017

Mesa redonda
07:30 - 11:30 Inovagao do Setor Alimenticio da Cidade de Sobral - CE.
) ) Empresarios e Parceiros do IFCE Campus Sobral (a confirmar)

Historias de Sucesso de Ex-alunos e Atuais profissionais da Area de Alimentos.
Participantes da mesa redonda (a confirmar)

18:00 - 20:00
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ALIMENTACAO

Seguranca dos alimentos e
Desenvolvimento Rural

24 a 27 de Outubro
2017

PROGRAMACAO
MINI-CURSOS

Seguranca dos alimentos e
Desenvolvimento Rural

24 de Outubro de 2017 (Terga-feira)

Investimento
Producao de Sovertes
Facilitadora: Claudia Catunda (a confirmar)
13:30-17:00 RS 15,00 *F?st'val de Paes . , Panificagdo
Facilitador: Cheff Francisco José
* O curso (Festival de Pdes) ocorrera na Terca-feira (13:30 as 17:00) / Quarta-feira (07:30 as 10:30)
Dindin Gourmet
13:30-17:30 Facilitador: Cintia Regina Rebougas
Engenheira de Alimentos Sorvetes Pardal
Decoragao de Bolo e Modelagem de Pasta
18:00 - 22:00 Americana
Facilitador: Léia Freire Bezerra
Técnica em Panificagcdo (IFCE)

25 de Outubro de 2017 (Quarta-feira)

13:30-15:30 RS 10,00 Laticinios

Frutos e
hortalicas

Panificagdo

Hordrio \ Investimento \ Mini-cursos
Decoragao de Bolo e Modelagem de Pasta
18:00 - 22:00 Americana
Facilitador: Léia Freire Bezerra
Técnica em Panificacdo (IFCE)

ficina Kids:
400g Oficina Kids Frutos e

13:30-17:30 Produgao de Cupcake Decorado

Facilitador: Suyara Rocha da Silva
Elaboragdo de Layout de Industria de Alimentos
Facilitador: Heloisa
14:00 - 18:00 R$ 10,00 Engenheira de Alimentos, Especialista em Seguranca no Sala de aula
Trabalho, Especialista em Seguranca Alimentar, Especialista
em Gestdo da Qualidade, Profissional Self Coach.

13:30 - 17:30 RS 5,00 *Nogdes Basicas de Analises Microbiolagicas Microbiologia

leite em po hortaligas




Facilitador: Mariana Santiago
Dra. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (UFC), Técnica do
Laboratério de Microbiologia de Alimentos do IFCE - Sobral
*Curso destinado exclusivamente a caravana de alunos da Escola Profissionalizante de Cariré.
‘ *Analises Fisico-quimicas de Alimentos
13:30-17:30 RS 5,00 ‘ Facilitador: Francisco Pinto Filho Bromatologia | 15
| Dra. Engenharia Quimica (UFPB), Prof. da Faculdade Inta
*Curso destinado exclusivamente a caravana de alunos da Escola Profissionalizante de Cariré.

|
26 de Outubro de 2017 (Quinta-feira) ‘
_Investimento | Minicursos | local _ Vagas_

RS 15,00 For‘r'lo Funcmqal Panificagdo 20
Facilitador: Gabriela Sena de Carvalho

Elaboracao de Queijo tipo Frescal Temperado
RS 15,00 Facilitador: EI'ame FrI:JtUOSO o Laticinios
Ms. Tecnologia de Alimentos (IFCE), Profa. Escola Técnica

Profissionalizante de Cariré

13:30 - 15:30
Massa Folhada para Salgados e Doces

15:30-17:30

18:00 - 22:00 RS 15,00 Facilitador: Jerdbnimo Rodrigues / Fernando Mendes Panificagdo

Cheff Salgadeiro da Faculdade Luciano Feijao
Hamburguer Gourmet: Aqui o cheff é vocé!
RS 20,00 Facilitador: CharI,Iie’.s Alves o . .
Prof. da Escola Técnica Profissionalizante de Cariré, Bacharel
em Agroindustria.
Producao e Processamento de Manta Caprina
Facilitador: Roberto Dias / Elayne Cardoso
Professores Me. Instituto Federal do Ceard - Campus
Limoeiro

13:30-17:30 Pescado

08:00 - 12:00 RS 20,00 Pescado

27 de Outubro de 2017 (Sexta-feira)
__ Hordrio  Investimento  Minicursos

Producao de Cerveja Artesanal
08:00 - 12:00 R$ 20,00 Facilitador: Anderson Pereira Rodrigues
Prof. Me. Instituto Federal do Ceard - Campus Sobral
Elaboracdo de Geléias: Uma oportunidade de
13:30-17:30 R$ 10,00 negacios
Facilitador: Vanderson Costa

Frutos e
hortalicas

Frutos e
hortaligas




