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EMENTA

Conceituar os processos fermentativos. Conhecer e compreender produgdo e a aplicacao das
enzimas nos processos fermentativos. Conhecer e compreender as etapas envolvidas nos
processos fermentativos. Identificar os produtos de origem biotecnoldgica industrial. Obter
nog¢odes de manipulagdo genética, bioética e biosseguranca.

OBJETIVO

Prover o aluno as habilidades e competéncias basicas para compreender os fundamentos e
aplicacdes da biotecnologia na industria, envolvendo uma visdo geral dos elementos de
construcao e dos aspectos de operagdo, controle e viabilidade econdomica dos processos
fermentativos e enzimaticos € suas etapas.

PROGRAMA

Unidade I - INTRODUCAO A BIOTECNOLOGIA

- Defini¢des, conceitos e aplicagdes

- Histdrico: primeira, segunda e terceira geracao

- Bioética e Biosseguranga

- Nogoes de isolamento e manipulagdo de genes (DNA): tecnologia do DNA recombinante
- Organismos geneticamente modificados: transgénicos e cisgénicos

Unidade IT - ASPECTOS GERAIS DOS PROCESSOS BIOTECNOLOGICOS
- Processo biotecnologico industrial genérico

- Biorreatores e biocatalisadores

- Agitacdo e aeragdo em biorreatores

- Purificagdo dos produtos biotecnologicos

- Automagao e controle nos processos biotecnoldgicos

Unidade III - ENZIMOLOGIA

- Conceitos gerais, defini¢des e aplicagdes

- Cinética e termodinamica das rea¢des enzimaticas

- Fatores que influenciam a atividade enzimatica

- Producao industrial de enzimas de origem animal, vegetal e microbiana




- Introducao a purificagdo e imobilizagao de enzimas

Unidade IV — PROCESSOS FERMENTATIVOS

- Elementos de um processo fermentativo

- Caminhos metabdlicos

- Classificagdo dos processos fermentativos

- Microrganismos e meios de cultura de uso industrial (mostos)
- Preparo de mostos

- Esterilizag¢@o nos processos fermentativos

- Cinética de processos fermentativos

Unidade V - PROCESSOS BIOTECNOLOGICOS DE INTERESSE NA INDUSTRIA
QUIMICA

- Produtos quimicos e insumos industriais (Produgdo de etanol, acidos organicos, solventes,
microrganismos, enzimas)

- Alimentos e bebidas (Producao de aguardentes, cerveja, pao, vinho, vinagres, produtos
laticos, hortaligas e azeitonas, cacau, produtos carneos e pescado fermentado)

Unidade VI - TENDENCIAS EM BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL

- Avangos e perspectivas.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas teoricas sdo expositivas, com ampla participacdo dos alunos através de discussoes.
No final de cada assunto, mostram-se aplicagoes interessantes do mesmo em ciéncia e
mesmo no cotidiano, abordando também questdes ambientais. As aulas de exercicios tém
como objetivo a melhor assimilacao dos conceitos discutidos nas aulas teoricas. As aulas
praticas e as visitas técnicas buscam a aplicag@o dos contetidos teodricos e conhecimento da
realidade industrial.

RECURSOS

e Sala de aula com quadro branco, pinceis e apagador;

e Projetor multimidia;

e Material impresso (resumos e listas de exercicios);

e Livros didaticos;

e Laboratério de quimica geral com acesso as principais vidrarias e reagentes
quimicos.

AVALIACAO

A avaliagdo tera carater formativa, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta
forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre
claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacao do aluno em atividades que exijam individuais e em equipe;

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de trabalhos
escritos ou destinados a a demonstragao do dominio dos conhecimentos técnico-
pedagogicos e/ou cientificos adquiridos
Desempenhocognitivo
Criatividade e uso de recursos diversificados
Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho)

Cumprimento de prazos




e C(lareza de ideias (oral e escrita)
e Avaliacdo escrita;
e Trabalhos individuais e em grupo (lista de exercicios, estudo dirigido, pesquisa).
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