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EMENTA

Conhecer os aspectos biologicos envolvidos nas multiplas caracteristicas dos principais grupos de
microrganismos (morfoldgicas, culturais, nutricionais, bioquimicas e reprodutivas), em especial, os de
aplicagdo industrial.

OBJETIVO

Morfologia das bactérias e fungos. Fisiologia dos microrganismos. Metabolismo de crescimento
microbiano. Controle dos microrganismos. Métodos de visualizagdo de bactérias. Aspectos
fundamentais da microbiologia analitica de agua e alimentos.

PROGRAMA

Introdugdo a Microbiologia: Microbiologia como Ciéncia; Origem da Vida; A célula.
Caracterizagdao dos Microrganismos. Caracteristicas distintas dos principais grupos de
microrganismos. O microscopio; preparo dos microrganismos para a microscopia luminosa.
Isolamento e cultivo de culturas puras; conservagdo das culturas puras. Morfologia
Microbiana: Estrutura das células procaridticas e eucaridticas. Informacdes morfologicas
utilizadas para caracterizar os microrganismos; classificagao dos organismos vivos. Estruturas
internas e externas a parede celular: Composigao quimica e fungdo. Exigéncias Nutricionais
e o Meio Microbiolégico: Elementos quimicos como nutrientes. Classificacao nutricional dos
microrganismos. Meios utilizados para o crescimento dos microrganismos. Os principais
grupos de microrganismos. Cultivo e Crescimento dos Microorganismos: Condigdes
fisicas para o cultivo dos microorganismos. Reprodugao e crescimento dos microorganismo.
Controle dos microorganismos: Antimicrobianos; agentes fisicos e agentes quimicos.
Metabolismo Microbiano: Catabolismo e anabolismo; bioenergética; principais fontes de
energia dos microorganismos. Vias de degradacéo de nutrientes. Transporte de nutrientes
para o interior da célula. Utilizacdo de energia para processos biosintéticos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Exposicdo do conteudo através do método expositivo-explicativo.

AVALIAGAO

Prova escrita. Participacdo nas atividades propostas
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