MATRIZ CURRICULAR CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA

g s CH CH CH - . .
Cadigo Disciplinas H/aula Teorica | Pratica | Extensdo Crédito | Pré-requisito
SEMESTRE I
15.301.01|Historia da Gastronomia 40 40 0 0 02 -
15.301.02Estrl_1tura fl'si<_:a e organizacional em 4o 40 0 0 02 i
servigos de Alimentagdo
Seguranga do Trabalho 40 40 0 0 02 -
Higi.ene e Seguranca de Alimentos e 4 40 0 0 02 i
Bebidas
15.301.06/Gastrotecnia 40 40 0 0 02 -
15.301.11Habilidades e Técnicas Culinarias | 80 40 40 0 04 -
15.301.09Gestdo de Custos 80 60 20 0 04 -
360 300 60 00 18
SEMESTRE Il
Cédigo iscili EE - —
g Disciplinas H/aula Teérica | Pratica | Extensio Crédito | Pré-requisito
15.301.0g/Analise Sensorial de Alimentos e 40 20 20 0 02
Bebidas
Planejamento e Organizacdo de Eventos| 40 00 00 40 02
15.301.19Planejamento de Cardapios 40 22 8 10 02
Cul,turas Alimentares Africana e 40 36 00 04 02
Indigena
15.301.30Eno|ogia 80 40 40 00 04
HTC I e Higiene
15.301.17Habilidades e Técnicas Culinérias |1 80 40 40 00 04 | € Segurancade
Alimentos
Alimentos
Empreendedorismo 80 30 00 50 04 Gestdo de
Custos
400 188 108 104 20
SEMESTRE 111
L L CH CH CH o ) .
Cadigo Disciplinas Hiaula |, . " _ | crédito| Pré-requisito
Teadrica | Préatica | Extenséo
Panificacdo 80 40 40 0 04 Gastrotecnia
Estudo de Bebidas e Coquetelaria 80 40 40 0 04
Cozinha Brasileira 80 40 40 0 04 HTCII
15.301.26Cozinha das Ameéricas 80 40 40 0 04 HTCII
15.301.20Pr0jet0 Social 40 00 00 40 02
360 160 160 40 18




SEMESTRE IV

. - CH | CH CH - N
Cadigo Disciplinas H/aula | . i .| Crédito| Pré-requisito
Teorica | Pratica | Extenséo
Confeitaria 80 40 40 0 04 Panificacdo
15.301.25Servicos de Alimentos e Bebidas 40 20 10 10 02
Cozinha Oriental 80 40 40 0 04 HTCII
15.301.22Cozinha Europeia 80 40 40 0 04 HTCII
. Gestao de
Gestdo de Bares e Restaurantes 40 20 10 10 02 Custos
15.301.13|Metodologia do Trabalho Cientifico 40 30 10 0 02
360 190 150 20 18
SEMESTRE V
L T CH CH CH . . ..
Cadigo Disciplinas H/aula Teorica | Pratica | Extensdo Crédito | Pré-requisito
15.301.33Cozinha Fria 40 20 20 0 02 HTCII
15.301.28Cozinha Alternativa 40 20 20 0 02 HTCII
Cozinha
Cozinha Regional Nordestina 80 40 40 0 04 Brasileira
160 80 80 00 08
Carga horaria total das Disciplinas| 1640 918 558 164 82

Obrigatdrias (hora/aula)

Fonte: Comissdo de Reformulacdo do PPC do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia — Campus

Baturité (2021).

Cadigo Disciplinas Optativas H/aula Tecéﬂca P;Eca Ex'gr;'sao Crédito | Pré-requisito
[Trabalho de Concluséo de Curso 40 20 20 00 02 Me?g%';%? do
Comunicagdo Oral em Inglés | 40 20 20 00 02
Gastronomia Hospitalar 40 40 00 00 02 Elaarr(]j?;irgse nto de
Comunicagdo Oral em Inglés I 40 20 20 00 02 g?gl;rr:clig;%s |
Topicos Avangados em Bebidas 40 40 00 00 02
Libras 40 20 20 00 02

Carga horaria total das Disciplinas Optativas| 540 320 80 00 12
(hora/aula)

Fonte: Comissdo de Reformulacéo do PPC do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia — Campus
Baturité (2021).




