PROGRAMA NACIONAL DE ACESSO
AO ENSINO TECNICO E EMPREGO

INSTITUTO FEDERAL PDE
CEARA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - IFCE
EDITAL N2 005/2012 — CAMPUS LIMOEIRO DO NORTE/PRONATEC.

PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

A Direcdo Geral do Campus Limoeiro do Norte do Instituto Federal de Educacdo
Ciéncia e Tecnologia do Ceard, através do Coordenador Adjunto do PRONATEC, torna
publico, por meio deste Edital, o processo de selecdo de Alunos Monitores para
desenvolver atividades vinculadas ao ambito da Bolsa-Formacao, instituida pela Lei n2
12.513 de 26 de outubro de 2011, e em conformidade com a RESOLUCAO CD/FNDE N2
04, de 16 de marco de 2012.

1. DO OBJETO

O Programa de Monitoria do PRONATEC tem como finalidade a melhoria do processo
ensino-aprendizagem, constituindo-se em atividade optativa dentro dos cursos do
IFCE, podendo, quando da sua conclusdo, ser pontuado como Atividade Complementar
e constar no Histdrico Escolar do estudante.

2. DAS NORMAS GERAIS

2.1. A concessdo da vaga na Monitoria esta condicionada ao atendimento dos critérios
estabelecidos neste Edital.

2.2. Os Alunos-monitores exercerdo suas atividades sem qualquer vinculo
empregaticio com o IFCE e em regime de 16 (dezesseis) horas semanais de atividades
académicas;

2.3. Os Alunos-monitores deverao cumprir seus horarios de atividades em comum
acordo com os Professores/Supervisores/Orientadores, ndo podendo estes coincidir
com suas atividades académicas regulares;

2.4. O valor da Bolsa-Monitoria serd de RS 360,00 (trezentos e sessenta reais), que
serdao depositados em conta corrente do aluno, no periodo da atividade letiva
referente as atividades do Pronatec. As informagdes sobre a conta corrente sera de
inteira responsabilidade do aluno;
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2.5. A abertura da conta corrente devera ser providenciada pelo aluno, caso ndo a
possua;

2.6. A Bolsa-Monitoria poderd ser interrompida a qualquer momento por solicitacdo
do Supervisor/Orientador do Curso ou do Coordenador Adjunto do Programa no
Campus Limoeiro do Norte ou ainda pelo aluno monitor;

2.7. A formalizagdo da Monitoria ocorrera por meio de Termo de Acordo especifico
(Anexo 1) entre a Instituicdo e o monitor, mediado pela Coordenacdo Adjunta do
Programa;

2.8. O periodo de vigéncia da Monitoria serd de 12 meses podendo ser prorrogado por
no maximo mais 06 meses.

3. DAS ATRIBUICf)ES DO ESTUDANTE-MONITOR
Constituem-se atribuicdes do aluno-monitor:

I. Auxiliar os docentes em tarefas didaticas (laboratdrio/sala de aula), compativeis com
o seu grau de conhecimento, relacionadas a:

a) assisténcia aos alunos dos cursos PRONATEC para resolucdo de exercicios e
esclarecimento de duvidas;

b) auxilio ao professor na preparacdo de atividades tedricas e/ou praticas compativeis
com seu grau de conhecimento e experiéncia e

c) auxilio ao professor na preparagdo/elaboracdo de material didatico complementar.

Il. Zelar pelo patrimbnio e nome da Instituicdo, bem como cumprir suas normas
internas;

lll. Participar no apoio ao desenvolvimento de atividades institucionais como semana
de curso, exposicdo tecnoldgica, feira de profissdes, ou outros eventos promovidos
pelos Supervisores de Curso ou Coordenac¢do do PRONATEC;

IV. Elaborar semestralmente um relatério de atividades desenvolvidas.

4. INSCRICOES

4.1. Somente serdo aceitas inscricdes mediante a entrega do Formulario de Inscricdo
(Anexo Il), preenchido e assinado.

4.2. No ato da inscrigao devera ser entregue a carta de intengdo e de disponibilidade
de 16h/semana (Anexo lll).

4.3. Periodo de inscricdo: 28 a 30 de novembro de 2012
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4.4. Inscricdo e entrega da documentacdo exigida poderdo ser feita nos seguintes
locais:

a) IFCE Campus Limoeiro do Norte — CE, Rua Estevam Remigio, 1145, Bairro Centro,
Limoeiro do Norte — CE, Sala da Coordenacdo do PRONATEC de 07h30min as 11h30min
e de 13h30min as 17h30min;

b) IFCE Campus Avangado Tabuleiro do Norte— CE, entregar documentos ao Supervisor
/ Orientador, de 13h30min as 17h30min;

c) IFCE Campus Avancado Morada Nova— CE, entregar documentos ao Supervisor /
Orientador, de 13h30min as 17h30min;

d) NIT de S3do Jodo do Jaguaribe— CE, entregar documentos ao Supervisor / Orientador,
de 13h30min as 17h30min;

e) EEFM Francisco Nonato Freire em Alto Santo, entregar documentos ao Supervisor /
Orientador, de 13h30min as 17h30min;

4.5 A inscricdo do candidato implica em compromisso tacito de aceitar as condi¢des
estabelecidas neste Edital.

5. PRE-REQUISITOS
5.1 Para concorrer ao processo de selecdo da Monitoria o candidato devera:

I. Estar regularmente matriculado em Curso presencial técnico ou superior do Campus
Limoeiro do Norte ou dos Campi Avancados Morada Nova e Tabuleiro do Norte;

Il. Anexar historico escolar na ficha de inscrigao.

6. DAS VAGAS PARA MONITORIA

As vagas disponiveis para Monitoria estdo especificadas no Anexo IV. Os alunos serdo
classificados em ordem decrescente. Apds preenchidas as vagas disponiveis, o restante
compora o cadastro reserva, ficando o ato de convocacdo condicionado as
necessidades do Programa.

7. DOS CRITERIOS DE SELECAO E CLASSIFICACAO DOS CANDIDATOS
7.1. Para Técnicos em Panificacdo e Fruticultura no Campus Limoeiro do Norte.

a) A selecdo dos Estudantes-Monitores constard da verificagio do Iindice do
Rendimento Académico (IRA) apresentado através do historico escolar. Além disso,
constara de uma prova escrita elaborada pelos docentes do Curso, sob orientacdo dos
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seus Supervisores dos Cursos, de acordo com conteudo apresentados no Anexo V
deste Edital para o Curso de Panificacdo e no Anexo VI para o Curso de Fruticultura.

b) Os candidatos de Panificacdo e Fruticultura fardo prova especifica de acordo com a
escolha de uma area. Panificagdo I, Il ou Ill (conteudo expresso no anexo V);
Fruticultura I, Il ou Ill (conteudo expresso no anexo VI).

c) A média serd calculada da seguinte maneira: nota da prova igual ou superior a 6,0
somada com o IRA divido por 2. Sera selecionado o candidato que obtiver média igual
ou superior a 6,0.

7.2. A classificacdo dos candidatos em Panificacdo e Fruticultura, dar-se-a pela ordem
decrescente da média obtida no item 7.1 (b);

7.3 Para Técnicos em Edificagdes (Morada Nova), Manuten¢dao Automotiva (Tabuleiro
do Norte), Mecanica (Alto Santos) e de Eletroeletronica (Sdo Jodo do Jaguaribe) a
selecdo dos Estudantes-Monitores acontecerd em etapa Unica e serd constituida da
verificagdo do indice do Rendimento Académico (IRA) constante no histdrico escolar.

7.4 A classificagdo dos candidatos em Edificagdes, Manutencao Automotiva, Mecanica
e Eletroeletronica, dar-se-a pela ordem decrescente do coeficiente de rendimento
escolar (IRA) obtida no item 7.2 (a);

7.5 Em caso de empate entre os candidatos serdo utilizados como critérios de
desempate, na seguinte ordem:

I) Maior frequéncia nas disciplinas cursadas (apresentado no histérico escolar);

II) candidato que contar com maior idade na data da abertura das inscri¢Ges.

8. DA EXCLUSAO DO PROCESSO DE SELECAO

O candidato que ndo atender aos critérios estabelecidos nos itens 4, 5 e 7 e cujas
informacdes prestadas nao sejam verdadeiras, sera excluido do processo de selecdo.

9. RESULTADO FINAL DO PROCESSO DE SELEGCAO

A relacdo dos estudantes selecionados para as vagas disponiveis para a Monitoria
PRONATEC em 2012 serad divulgada no site IFCE (www.ifce.edu.br) e nos Campi

participantes deste edital.


http://www.ifce.edu.br/
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10. CRONOGRAMA DE ATIVIDADES

Atividade Datas
Divulgacdo do edital no site IFCE A partir 22/nov/12
Inscrigdo dos candidatos 28 a 30/nov/12
Prova Escrita (*) 03/dez/12
Divulgacao dos estudantes selecionados 07/dez/12
Inicio das atividades 10/dez/12

(*) Apenas para os candidatos a Monitores dos Cursos Técnicos em Fruticultura e
Panificacdo. Local da prova: Auditério IFCE Campus Limoeiro do Norte, de 14h00min as
17h30min. O ndo comparecimento do candidato, no dia e hora marcados, acarretara
na desclassificacdo automatica do candidato. O candidato deverd portar apenas caneta
esferografica azul/preta, sendo vedado qualquer tipo de consulta.

11. DISPOSICOES GERAIS

11.1 E de inteira responsabilidade de o candidato acompanhar os resultados e demais
publicacdes referentes a este Edital;

11.2. Caso necessario, a Coordenacdao Adjunta e supervisor de curso reserva-se o
direito de prorrogar os prazos descritos no cronograma;

11.3. Os casos omissos serao resolvidos pela Coordenacao Adjunta e supervisor de
curso.

I 7 J
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/ ;" José Facanha GadeTha
Diyetor Geral do IFCE Campus Limoeiro do Norte

Limoeiro do Norte, 21de novembro de 2012.
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ANEXO |
EDITAL N2 005/2012 — GDG/Pronatec

PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

TERMO DE ACORDO

ALUNO MONITOR

NOME:

RG: CPF:

CAMPUS:

CURSO: ANO/SEMESTRE:

O Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE, Campus Limoeiro do
Norte, por meio da Coordenag¢do Adjunta do PRONATEC, e do ALUNO MONITOR acima
qualificado, tém entre si o presente Termo de Acordo, que reger-se-a pelas condicdes
abaixo aduzidas, com base na legislacdo sobre o assunto (Portarias UNESP N@s.
646/2007 e 530/2008).

1. Cabe ao IFCE:

a) por intermédio do Supervisor/Orientador/Professor, acompanhar o Aluno Monitor
no desenvolvimento do Plano de Atividades inicialmente definido;

b) expedir Certificado ao Aluno Monitor das atividades exercidas nessa condicdo, apds
aprovacao do Relatério Final e

c) cancelar este Termo de Compromisso nas situacOes previstas no EDITAL N2
005/2012 — GDG/Pronatec.

2. Cabe ao aluno monitor:

a) desenvolver, junto ao IFCE, o Plano de Atividades, elaborado de comum acordo com
o Supervisor/Orientador/Professor e aprovado pela Coordenacgdo Geral/Adjunta do
PRONATEGC;

b) cumprir a carga horaria definida para o desenvolvimento do Plano de Atividades,
bem como as normas e regulamentos vigentes na area onde for desenvolver suas
atividades e

c) apresentar ao Supervisor/Orientador/Professor relatério final das atividades
desenvolvidas, até 20 dias apés o término do exercicio da Monitoria.
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3. O aluno designado neste termo perdera o direito ao exercicio da monitoria a
qualquer momento, se:

a) abandonar o curso ou ficar reprovado por faltas em 30% das disciplinas em que
estiver matriculado ou dos créditos cursados;

b) suspender sua matricula;
c) trancar a matricula em mais de um terco das disciplinas;
d) concluir o curso ou transferir-se;

e) deixar de comparecer, durante 10 (dez) dias consecutivos ou 15 (quinze)
intercalados, as atividades programadas, sem justificativa aceita pelo
Supervisor/Orientador/Professor e;

f) apresentar aproveitamento escolar insatisfatério;

4. Este TERMO nao cria, nem envolve qualquer espécie de relacdo de emprego entre o
ALUNO MONITOR e o IFCE.

5. O ALUNO MONITOR declara que aceita as condi¢bes previstas neste TERMO,
comprometendo-se a cumpri-las.

E por estarem de acordo, lido e achado conforme, as partes e as testemunhas abaixo

nomeadas assinam o presente instrumento, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor e
para um so fim, ficando a primeira com o IFCE e a segunda com o ALUNO MONITOR.

, de novembro de 2012.

Local

Coordenador Adjunto - PRONATEC-IFCE

Supervisor /Orientador

Aluno Monitor
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ANEXO Il

PDE

PROGRAMA NACIONAL DE ACESSO
AO ENSINO TECNICO E EMPREGO

EDITAL N2 005/2012 — GDG/Pronatec

PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

FICHA DE INSCRICAO

Nome Completo

E-mail

Data de Nascimento

Carteira de ldentidade

C.P.F.

Endereco

Bairro CEP Fone (Res/Cel )

Seu Curso no IFCE Turno de seu Curso no IFCE
( )Manha( )Tarde( ) Noite

Periodo Matricula do Aluno Hordrio Disponivel para o programa

() Manha (16 horas)
( ) Tarde (16 horas)
( ) Noite(16 horas)

Marque somente uma opg¢ao que deseja concorrer:

( ) Panificacdo I; ( ) Panificacdo II; ( ) Panificacao IlIl; ( ) Fruticultura I; ( ) Fruticultura Il;

() Fruticultura lll; ( ) Mecanica Industrial; ( ) Manutencdo Automotiva; ( ) EdificacGes;

( ) Eletroeletronica.

, de novembro de 2012.

Local

Assinatura do Candidato
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ANEXO Il
EDITAL N2 005/2012 — GDG/Pronatec

PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

CARTA DE INTENCAO E DE DISPONIBILIDADE

Eu, )

aluno regularmente matriculado no semestre do Curso

)

residente a

na cidade de , portador da
Carteira de Identidade N2 e CPF N¢
declaro minha intengao de participar das atividades de

monitoria vinculadas ao ambito da Bolsa-Formacdao/PRONATEC, a ser realizada nesta
instituicdo, tendo em vista que as atividades sdo relacionadas ao curso no qual estou
matriculado e que tenho disponibilidade de 16h por semana para trabalhar no
programa.

, de novembro de 2012.

Local

Assinatura do Candidato
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ANEXO IV
EDITAL N2 005/2012 — GDG/Pronatec
PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE

PDE

PROGRAMA NACIONAL DE ACESSO
AO ENSINO TECNICO E EMPREGO

ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

VAGAS DISPONIVEIS PARA MONITORIA.

Curso PRONATEC Area Vagas Cidade HABILITAGCAO EXIGIDA
Panificacgao | 01
Limoeiro do Tecnologia em Alimentos,
Panificagao Panificacdo Il 01 o g o
Norte Técnico em Panificacao.
Panificacdo lll 01
Fruticultura | 01 Bacharel em Agronomia,
Tecnologia em Irrigacdo e
. Fruticultura Il 01 Limoeiro do & & G
Fruticultura Norte Drenagem, Tecnologia em
Fruticultura IIl 01 Agronegdcio, Técnico em
Agropecuaria.
Edificacbes Edificagdes 03 Morada Nova Técnico em Edificagdes
Tecnologia em Mecatronica
. . ) Industrial, Técnico em
Manutengado Manutengado Tabuleiro do o L.
. ) 01 Mecanica, Técnico em
Automotiva Automotiva Norte o L.
Eletroeletrdnica, Técnico em
Manutenc¢ao Automotiva.
Tecnologia em Mecatrdnica
Mecanica Mecanica 01 Alto Santo Industrial, Técnico em
Mecanica.
. . Tecnologia em Mecatrdnica
. . S3o Jodo do ] o
Eletroeletronica Eletroeletronica 01 Industrial, Técnico em

Jaguaribe

Eletroeletronica.
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ANEXO V — CURSO PANIFICACAO
EDITAL N2 005/2012 - GDG/Pronatec
PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

CONTEUDO PARA PROVA ESCRITA PANIFICACAO

MONITORIA — PRONATEC

CURSO TECNICO EM PANIFICACAO

Area: Panificacdo |

Disciplinas: Portugués Instrumental; Matematica e Fisica Basica; Seguranga no Trabalho;
Fundamentos de Seguranca Alimentar; Composicdo Quimica de Ingredientes Panificaveis;
Introducgao a Panificacao.

Conteudo:

I. Linguagem verbal e ndo-verbal. Compreensdao e Produgdo textuais. Elementos da
textualidade: coesdo e coeréncia. Aspectos gramaticais da lingua portuguesa. Géneros
textuais.

Il. Matematica: Porcentagem; Razdo e proporcdo; Regra de trés simples; Calculo do
rendimento de receitas; Calculo do rendimento de producdo; Custo de receitas — Formacao
de preco.

lll. Fisica: Temperatura, Umidade Relativa, Calor (Definicdo e unidades). Principios de
transmissdo de calor (conduc¢do, convecgado, etc). Frio (Definicdo e aplicacdo). Principios de
transmissdo do frio (na refrigeracdo e no congelamento). Massa, volume e peso (Defini¢cdo e
unidades). Conversdo de unidades.

IV. Fundamentos da Seguranca do Trabalho: acidente de trabalho e causas; tipos de riscos de
acidentes; capacitacdo e conscientizacdo; método de prevencdo de acidentes. Normas
técnicas e legislacdo. Normas regulamentadoras. Fundamentos da Higiene do Trabalho.
Equipamentos de Protecdo. CIPA.

V. Introducdo a Seguranca Alimentar. Noc¢bes de Microbiologia de Alimentos (tipos,
classificacdo, multiplicacdo e fatores que afetam o desenvolvimento de microrganismos nos
alimentos). Contaminacdo em Alimentos. Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA’s).
NocOes de Higiene Alimentar: uso de sanitizantes, higiene das instalacdes, equipamentos,
utensilios e manipuladores. Qualidade dos Alimentos: principais ferramentas no controle de
qualidade dos alimentos: POP’s, BPF's e APPCC. Legislacdo e Vigilancia Sanitdria de
Alimentos.

VI. Agua. Carboidratos. Proteinas. Lipidios. Vitaminas. Minerais. Composicdo quimica:
Farinhas; Acucares; Sal; Ovos; Leite; Manteiga, margarina e o6leos; Queijos; Embutidos;
Chocolate.

VII. Cereais; Trigo; Partes do grdo. Processo de moagem do trigo; Farinha de trigo. Produtos
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de Panificagao.

Referéncias:

BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 372 ed. Sao Paulo: Lucerna, 2001.
BONGIOVANNI, N; VISSOTO, O. R.; LAUREANO, J. L. T. Matematica. 22 ed. S3o Paulo: Atica,
1995.

CARDELLA, B. Seguranca no trabalho e prevencdo de acidentes: uma abordagem holistica.
Sdo Paulo: Atlas, 1999.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. Para entender o texto: leitura e redagdo. 172 ed. Sdo Paulo: Atica,
2008.

GONCALVES, E. A. Manual de seguranca e saude no trabalho. 32 ed. Sdo Paulo: LTR, 2006.
SEARS, F.; ZEMANSKY, M. W.; YOUNG, H. D. Fisica: Mecanica dos fluidos — calor e movimento
ondulatdrio. 22 ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos Editora, 1996.

SILVA Jr., E. A. Manual de controle higiénico sanitdrio. 42 ed. S3o Paulo: Varela, 2005.

SILVA JUNIOR. E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. 62 ed. S3o Paulo:
Varela, 2006.

VIDAL, R. Industria de alimentos: Tecnologia de cereais. 202 ed. Parand: Unicentro, 2001.
ZOCCHIO, A. Prética da prevencdo de acidentes: ABC seguranca do trabalho. 72 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2002.

Area: Panificac3o |l

Disciplinas: Armazenamento e Estoque em Panificadoras; Analise Sensorial em Produtos de
Panificacdo; Relagdes Humanas e Etica Profissional; Métodos de Andlise Aplicados a
Panificacdo; Técnicas de Panificacao.

Conteudo:

I. Armazenamento de Alimentos: Fases do processamento de produtos; Cereais e derivados.
Armazenamento dos ingredientes: Farinha; Sal; Leite; Enzimas; Ovos; Malte; Acucar; Trigo;
Aveia; Oleos e gorduras; Fermento biolégico; Agentes quimicos de crescimento; Fermentos
em po; Farinha em pronta; Outros ingredientes. Armazenamento dos Produtos: Paes; Biscoito;
Pizza; Bolo. Controle de pragas. Estoque.

Il. Principios Basicos da Analise Sensorial. Fatores que influem na avaliacdo sensorial.
Propriedades sensoriais dos alimentos. Terminologia aplicada aos produtos de panificacdo.
Ambiente dos Testes: laboratdrio, amostra, preparo e apresentacdo. Métodos Sensoriais:
discriminativos e afetivos

1. Conceitos basicos para a ética moral. Etica no trabalho. Etica e Responsabilidade Social.

IV. Normas de trabalho no laboratdrio. Principios de Quimica de Alimentos. Principios da
Microbiologia de Alimentos. Laboratério de andlise de alimentos: vidrarias; equipamentos;
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Importancia das técnicas de coletas de amostra. Caracteristicas Quimicas, Fisicas, Fisico-
Quimicas e microbiolédgicas de produtos panificaveis. Legislacdo de produtos panificaveis.
Métodos oficiais e alternativos de analise.

V. Equipamentos de panificagdo. Processos de fabricagdo de produtos panificaveis. Receitas
diversas. Avaliagao de paes.

Referéncias:

AMOEDO, S. Etica do trabalho: na era da pds-qualidade, Rio de Janeiro: QualityMark, 2007.
ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 32 ed. Vicosa: UFV, 2004.

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de laboratério de quimica de alimentos. 22 ed. Sao
Paulo: Varela, 2003.

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 32 ed. Curitiba: Champagnat, 2011.

FRANCO, B. D. G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1996.
GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitdria de alimentos. Sdo Paulo:
Varela, 2003.

MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudos com consumidores. Vicosa: UFV, 2006.

OLIVEIRA, M. A. Correntes fundamentais da ética contemporanea. 32 ed. Petrépolis: Vozes,
2008.

SILVA Jr., E. A. Manual de controle higiénico sanitario. 42 ed. S3o Paulo: Varela, 2005.

SILVA JUNIOR. E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. 62 ed. S3o Paulo:
Varela, 2006.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A.; SILVEIRA, N. F. A. Manual de métodos de analise
microbioldgica de alimentos. Sao Paulo: Varela, 2001.

TUGENDHAT, E. LicGes sobre ética. 72 ed. Petrdpolis: Vozes, 2008.

Area: Panificacdo IlI

Disciplinas: Planejamento Fisico e Operacional em Panificadoras; Controle de Qualidade em
Panificacdo; Panificacao.

Conteudo:

I. Planejamento do Empreendimento: Principios basicos e importancia do planejamento;
Planejamento de unidade produtiva na area de panificacdo. Caracterizacdo da Propriedade, do
Proponente e Estudo de Mercado. Nogcbes Gerais sobre elaboracdo do projeto; aspectos
técnicos do empreendimento e dos equipamentos.

[l. Principios gerais de controle. Programas de gestdao de qualidade: APPCC, BPF, POP’s.
Controle de qualidade em produtos de panificacao.

lll. Confeitaria: ingredientes. Classificacdo de massas. Equipamentos e utensilios. Elaboracdo
de produtos: confeitaria salgada; confeitaria doce. Receitas.
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ANEXO VI — CURSO FRUTICULTURA
EDITAL N2 005/2012 - GDG/Pronatec
PROCESSO SELETIVO DE ALUNOS MONITORES PARA O PROGRAMA NACIONAL DE
ACESSO AO ENSINO TECNICO E EMPREGO — PRONATEC

CONTEUDO PARA PROVA ESCRITA FRUTICULTURA

MONITORIA — PRONATEC

CURSO TECNICO EM FRUTICULTURA
Area: Fruticultura |

Conteudo:

I. Informatica Basica: Histérico da computacdo; Hardware; Software; Sistemas operacionais;
Editores de textos; Planilhas eletronicas; Software de apresentacdes; No¢des de Internet.

Il. Estudo do meio ambiente: Conceito e Principios Bdsicos de Ecologia: Histérico; Conceitos:
organismo; espécie; populacdo; comunidade; ecossistema; bioma; biosfera; habitat; nicho
ecoldgico; sucessdo ecoldgica. Estudo do Ecossistema: Conceito e Estrutura. Cadeia
Alimentar e Teia Alimentar: Produtores, Consumidores e Decompositores. A Energia nos
Sistemas Ecoldgicos: Piramides Ecoldgicas: conceito e classificacdo; Fluxo e transferéncia de
energia nos ecossistemas. Ciclos Biogeoquimicos: Ciclo Hidrolégico; Ciclo do Carbono; Ciclo
do Oxigénio; Ciclo do nitrogénio; Ciclo do fésforo; Ciclo do Enxofre; Conceito e Classificacao
dos Principais Ecossistemas do Nordeste: Mata Atlantica; Caatinga; Cerrado. Preservacao e
Conservacdo dos Ecossistemas do Ceara: Caatinga; Serras Umidas; Litoral: dunas; mangues;
restingas; Agroecossistema: Conceito e Classificacdo dos Agroecossistemas. Degradacao
Ambiental Causas e Consequéncias: Degradag¢do da Agua; Degradac3o do Solo; Degradacio
do Ar. Principios de Conservacdao da Natureza: Componentes Bidticos: fauna e florg;
Componentes Abidticos e Componentes Bidticos-abidticos;

1l

. Legislacdo agricola e ambiental: Introducdo ao Direito Ambiental; Introducdo ao Direito
Agrario; Histérico da Legislacdo Ambiental; Meio Ambiente na Constituicdo de 1988;
Politica Nacional do Meio Ambiente — PNMA — Lei N2 6.938/1981; Composicdo do
SISNAMA; Fun¢bGes do CONAMA,; Lei de Crimes Ambientais — Lei N° 9605/1998; Cddigo
Florestal — Lei N° 4.771/1965; Sistema Nacional de Unidades de Conservacdo da Natureza —
SNUC — Lei N° 9.985/2000; Politica Nacional de Recursos hidricos — PNRH — Lei N°
9.433/1997; Lei Agricola — Lei N° 8.171/1991; Lei de Agrotdxicos — Lei N° 7.802/1989; Lei
Estadual de Sanidade Vegetal N° 13.066/2000; Resolugdo CONAMA N° 237/1997 pertinente
ao Licenciamento e regulacdo de atividades potencialmente poluidoras; Resolucdao
CONAMA N° 284/2001 — dispde sobre o licenciamento de empreendimentos de Irrigacdo.

IV.Administracdo Rural e Comercializacdo Introduc¢do a administracdo; Caracteristicas do ramo
da economia agricola; Ambiente geral e operacional; Processo administrativo (Tomada de
decisdo); Visdo da propriedade agricola; Sistemas agroindustriais; Ambiente da Empresa
Rural; Desafios da atividade agropecuadria; Nogdes de Gestao Empresarial; Recursos
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humanos; Rela¢gdes Humanas no trabalho, Lideranca; Areas da empresa rural: Produgdo;
Recursos Humanos; Financas; Comercializacdo e Marketing; Planejamento das atividades
agricolas (Planejamento, implementacdo e controle); Empresario rural: objetivos e
limitacGes; Empreendedorismo; Custos de producdo; Oferta e procura de produtos
agropecuarios; Equilibrio de mercado; Precos de mercado; Mercado de insumos
agropecuarios; Mercado de produtos agropecuarios.

Area: Fruticultura Il

Conteudo:

Botanica: Introducdo ao estudo da botanica; Consideragdes sobre a origem, a evolugdo e o
ciclo de vida das plantas; Reinos afins a Botanica; Reino Monera - bactérias; Reino Protista -
algas; Reino Fungi - fungos; Reino Plantae: Criptégamas, Fanerdgamas, As principais
diferengas entre as classes monocotiledoneas e dicotiledoneas; Anatomia das
angiospermas: célula vegetal e Tecidos vegetais; Morfologia das angiospermas:
caracteristicas das raizes, caules, folhas, flores, frutos e sementes; Reproduc¢do das
angiospermas: Reprodugdo assexuada ou agamica, Reproducdo sexuada ou gamica e
Fisiologia das angiospermas. Nutricdo das plantas: Fotossintese, Respiracdo e
Fotorespiracdo. Sistemas de controle das plantas: Movimentos nas plantas e Hormonios
vegetais; Fotoperiodo.

. Producdo de mudas e implantacdao de pomar: Aspectos gerais da propagacdo de plantas;

Formas de propagacdao de espécies vegetais; Substratos e uso de reguladores de
Crescimento; Instalacdo de um viveiro; Propagacdo de fruteiras; Manejo cultural de um
viveiro; Normas especificas para producdo de mudas frutiferas fiscalizadas; Preparo do solo
para o plantio; Amostragem do solo; Densidades de plantio; Marcagdo, abertura e preparo
de covas; Plantio e replantio.

. Fruteiras de importancia econ6mica: Principais espécies frutiferas tropicais; Requerimentos

edafoclimdticos; Importancia sécio-econbmica e producdo brasileira das principais
frutiferas; Fatores climaticos: causas e efeitos; Classificacdo botanica, origem e biologia das
principais fruteiras tropicais.

IV.Manejo cultural: Controle de plantas daninhas; Adubacdo de cobertura; Podas em fruteiras;

V.

Desbastes de plantas e frutos; Culturas intercalares; Controle de pragas e doencas.
Principais pragas e daninhas e seu controle: Histérico e conceito de entomologia e
fitopatologia; Morfologia externa dos insetos; Tipos de reproducdo e fases de
desenvolvimento dos insetos; Conceito de doenca; Plantas Daninhas; Importancia das
pragas, doencas e plantas daninhas; Descricdo e Biologia das principais pragas e patégenos
nas frutiferas; Métodos de controle de pragas, doencas e plantas daninhas; Técnicas de
manejo integrado de pragas, doengas e plantas daninhas; Influéncia dos fatores ambientais;
Métodos e técnicas de montagem de herbdario; Defensivos agricolas; Normas sobre saude e
seguranca no trabalho.
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Area: Fruticultura Il
Conteudo:

Morfologia e fisica do solo: NogGes sobre rochas e minerais; Fatores de formagao do solo;
Intemperismo das rochas e pedogénese; Caracterizagdo morfoldgica do solo e suas fungdes;
Composicao do solo; Caracteristicas fisicas do solo; Mecanica do solo; Ar e dgua do solo;
Transporte de solutos no solo; Disponibilidade dgua para as plantas.

. Fertilidade do solo e nutricdo de plantas: Introducdo ao estudo da fertilidade do solo;

Critérios da essencialidade dos elementos; Cargas elétricas do solo; Relacdo solo-planta; A
reacdo do solo-acidez, salinidade e alcalinidade; Correcdo do solo; Dinamica e
disponibilidade de macro e micronutrientes no solo; Elementos benéficos e téxicos para as
plantas; Avaliacdo da fertilidade do solo; Principios bdsicos da recomendacdo de adubacao;
Caracteristicas principais dos fertilizantes minerais e organicos; Avaliacdo do estado
nutricional das plantas; Manejo da adubacao.

[Il.Sistemas de irrigacdo: A irrigacdo: definicdes, importancia e vantagens; Nogdes de fisica do

solo; Dose, turno de rega e tempo de irrigacao; Sistemas de irrigacdo por aspersao,
superficie e localizada; Equipamentos utilizados nos sistemas de irrigacao;
Operacionalizacdo e manutencdo dos sistemas de irrigacao.

V.Manejo e conservacdo do solo: Conceitos bdsicos em conservacdo do solo e da agua; Efeito

da matéria organica sobre a conservagdao do solo; Causas do declinio da produtividade;
Erosdao do solo; Fatores que influem nas perdas por erosdo; Praticas conservacionistas;
Terraceamento; Rota¢ao de culturas; Sistemas de preparo do solo; Capacidade de uso da
terra; Manejo do solo em agricultura de sequeiro.

. Manejo e avaliacdo de sistemas de irrigacdo: Métodos de avaliacdo de sistemas de Irrigacdo

por aspersao; Métodos de avaliagao de sistemas de Irrigacao localizada; Avaliagdo pratica
de equipamentos de irrigacdo em operacao; Introducao do manejo e controle da irrigacao;
Quando e quanto irrigar; Métodos de controle da Irrigagcdo: Determinacao da umidade do
solo: Padrdo ou Gravimetria, Método das pesagens, Acetileno ou Speedy, Sonda de Neutros
e Tensiometria; Tanque classe “A™ e EquacOes a partir de dados meteoroldgicos;
Confeccdo, instalacdo e operacionalizacdo de tensiometros e manejo com curvas de
umidade do solo; Instalacdo e operacionalizacdo do tanque classe “A”; Uso de estagdes
meteoroldgicas convencionais e automaticas no manejo da irrigacdo::Tanque classe "A™ e
a partir de dados meteoroldgicos.
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