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DADOS DO CURSO

e Identificacao da Instituicio de Ensino

Nome: Instituto Federal de Educagéo Ciéncia e Tecnologia do Ceara, campus Acaral

CNPJ: 10.744.098/0011-17

Endereco: Av. Des. Armando de Souza Louzada - Sitio - Buriti, Acarau - CE, 62580-000

Cidade: Acarau

UF: CE

Fone: (88) 3661-4103

E-mail: gabinete.acarau@ifce.edu.br

www.ifce.edu.br/acarau

o Informacgdes Gerais do Curso

Denominacao do Curso

Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

Titulacio conferida

Técnico de Nivel Médio em Aquicultura

Nivel

(x ) Médio () Superior

Forma de Articulacio com

o Ensino Médio

( x ) Integrada ( ) Concomitante ( ) Subsequente

Modalidade (x ) Presencial A distancia ( )
Duracio 03 anos
Periodicidade

() Semestral ( x ) Anual

Formas de Ingresso

Processo seletivo/exame de sele¢do ou transferéncia.

Nimero de vagas anuais

35

Turno de funcionamento

Diurno (integral).

Ano e semestre do inicio do funcionamento | 2021 1.
Carga horaria dos componentes
3.200 horas
curriculares (disciplinas obrigatorias)
Carga horaria dos componentes
360 horas (ofertadas)

curriculares (disciplinas optativas)




Pratica Profissional 120 horas

Carga Horaria Total 3.320 horas
Sistema de carga horaria 01 Crédito = 40 horas (relogio)
60 minutos

Duracao hora/aula




2. APRESENTACAO

O presente documento trata do projeto pedagdgico do Curso Técnico de Nivel Médio
em Aquicultura na forma integrada, referente ao eixo tecnoldgico Recursos Naturais,
conforme o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos do MEC. Este projeto esta fundamentado
nas bases legais ¢ nos principios norteadores explicitados na LDB n° 9.394/96 (BRASIL,
1996) e atualizada pela Lei n° 11.741/08 que normatizam a Educacdo Profissional no sistema
educacional brasileiro.

O Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
foi elaborado por comissao composta por docentes da area de estudos especificos, docentes
da area de estudos basicos e profissionais da area da psicologia, biblioteconomia e pedagogia
(Portaria Portaria N° 89/GAB-ACA/DG-ACA/ACARAU, de 19 de agosto de 2019). O
presente projeto foi construido de forma coletiva e democratica, em conformidade com a
legislagdo educacional vigente, com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) e
Projeto Pedagogico Institucional do IFCE. O documento apresenta os principais parametros
educacional, organizacdo curricular, praticas pedagogicas e diretrizes metodoldgicas para o
funcionamento do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio, ofertado pelo
IFCE, campus Acarau. A oferta do curso atende as necessidades dos arranjos produtivos
locais conforme indicado em estudo de potencialidade da regido realizado pelo campus
Acarat em 2019, que menciona a atividade carcinicultora como geradora de 2300 empregos
diretos para a regido.

Como marco orientador desta proposta, se fazem presentes as decisdes institucionais
traduzidas nos objetivos desta instituicdo e na compreensdo da educagdo como uma pratica
social. Estas acOes se materializam na fungdo social do IFCE de promover educacio
cientifico-tecnoldgico-humanistica, visando a formagdo do profissional-cidadao, critico-
reflexivo, com competéncia técnica, ético e comprometido efetivamente com as
transformagoes sociais, politicas e culturais em condi¢des de atuar no mundo do trabalho,
bem como na perspectiva da edificacdo de uma sociedade mais justa e igualitaria, através da
formag@o inicial e continuada de trabalhadores, da educacdo profissional técnica de nivel
médio, da educacio profissional tecnologica de graduacdo e pos-graduagdo e da formagdo de
professores fundamentadas na construcao, reconstrucao e transmissao do conhecimento.

Em 2010 o IFCE campus Acaraq, apresentou a comunidade do municipio de Acarat
o curso Técnico em Aquicultura na forma de oferta subsequente, tendo em vista o potencial

da regido para o cultivo de organismos aquaticos. O municipio de Acarau possui 57.542



habitantes distribuidos em 4 distritos: Aranau, Juritianha, Lagoa do Carneiro ¢ Santa Fé, ¢
esta localizado proximo a foz do rio Acarau e a 238 quilémetros de Fortaleza. A regido da
bacia hidrografica do rio Acaratl ¢ compreendida por um imenso potencial hidrico, com
extenso litoral, rios perenizados, agudes ¢ clima tropical com médias anuais de temperatura
acima de 25°C, tendo os agronegocios da pesca e da carcinicultura como principais polos
geradores de emprego e renda.

Com relagdo a educagdo, na regido do Baixo Acarau ¢ possivel identificar cerca de
175 escolas do ensino fundamental da rede publica (rede particular ndo foi possivel obter o
quantitativo de escolas com o ensino fundamental), fato este que demonstra que o IFCE
campus Acarall pode constituir-se como mais uma opgao de ensino de qualidade e referéncia

para atender o publico egresso desse nivel de ensino.

3. CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO

O IFCE (Instituto Federal do Ceard) completou 110 anos de existéncia no ano de 2019
e teve sua historia iniciada no século XX, no governo do Presidente Nilo Pecanha com as
Escolas de Aprendizes Artifices. Com o processo de industrializagdo na década de 1940 o
Instituto passou a se chamar de Escola Industrial de Fortaleza passando a ofertar cursos
voltados para a industria tendo como foco o processo de moderniza¢do do pais. Com o
crescente desenvolvimento industrial na década de 1950 surge a necessidade de uma mao-
de-obra qualificada para atender as novas demandas do mercado que passou a utilizar
tecnologia importada. Nesse periodo, através da Lei n® 3.552, de 16 de fevereiro de 1959, o
Instituto passou a ter personalidade juridica de autarquia federal com autonomia, patrimonial,
financeira, didatica e disciplinar; tendo a missdo de formar profissionais técnicos de ensino
médio.
No ano de 1965 o Instituto passou a se chamar de Escola Industrial Federal do Ceara,
e em 1968 recebeu o nome de Escola Técnica Federal do Ceara, considerada como instituigao
de educacdo profissional de elevado padrio de qualidade. Ofertava os seguintes cursos
técnicos de nivel médio: edificagdes, estradas, eletrotécnica, mecanica, quimica industrial,
telecomunicagdes e turismo.
Com a publicagdo da Lei Federal n° 8.984, de 08 de dezembro de 1994, a escola passou
a se chamar de Centro Federal de Educacdo Tecnologica (CEFETCE) que ampliou sua

missdo institucional além de trabalhar com o ensino passou a trabalhar também com a



pesquisa e a extensdo. Ja em 1995 aconteceu a expansdo do Instituto para duas cidades do
interior: Cedro e Juazeiro do Norte.

O Decreto n°® 5.225, de 14 de setembro de 2004, o Ministério da Educacdo reconheceu
que os Centros Federais de Educagdo Tecnologicos possuiam qualidade no ensino em todos
os niveis de educagdo tecnoldgica e que habilitava profissionais capazes de atuar no mercado
de trabalho. Sendo assim, passou a ministrar ensino superior de graduagdo e pos-graduacio
lato sensu e stricto sensu.

A partir de 2007 comega a surgir um movimento de expansdo da Rede Federal de
Ensino, devido o reconhecimento de ensino de qualidade ofertada, que se consolida através
da Lei n° 11.892/07. Ampliagdo do qual o IFCE fez parte e conseguiu se expandir, hoje
existem 32 Campi espalhados por todas as regides do Estado. De acordo com o Anuario

(2016) o Instituto apresenta como Missao, Visdo e Valores:

Misséo: Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e tecnologicos
na busca de participar integralmente da formacdo do cidaddo, tornando-a mais
completa, visando sua total inser¢do social, politica, cultural e ética.

Visdo: Tornar-se padrio de exceléncia no ensino, pesquisa e extensdo na area de
Ciéncia e Tecnologia.

Valores: Nas suas atividades, o IFCE valorizard o compromisso ético com
responsabilidade social, o respeito, a transparéncia, a exceléncia e a determinag@o
em suas agdes, em consonancia com os preceitos basicos de cidadania e
humanismo, com 24 Instituto Federal do Ceara liberdade de expressdo, com os
sentimentos de solidariedade, com a cultura da inovagdo, com idéias fixas na
sustentabilidade ambiental. (Anuario, 2016, p.23).

O Instituto Federal do Ceara—campus Acaral surgiu da expansdo do instituto pelo
interior do Estado, através da Portaria n°® 1.366, de 06 de dezembro de 2010, no Governo do
Presidente Luis Inacio Lula da Silva. Nesse mesmo documento outros Campi também
tiveram a sua autorizagdo de funcionamento como: campus Avangado de Aracati, campus
Avangado de Baturité, campus Avangado de Jaguaribe, campus Avancado de Taua e campus
Avangado de Tiangua.

O campus Acaral teve como proposta agrupar e desenvolver as cidades do Baixo
Acarati, que é composto pelos seguintes municipios: Acarau, Bela Cruz, Cruz, Itarema, Jijoca
de Jericoacoara, Marco e Morrinhos. Atendendo ao arranjo produtivo local que tem como
foco cursos em areas diversas (Tabela 1): a area Maritimo-Portudrio Pesqueiro, abrangendo

0s cursos técnicos na area de Aquicultura e Pesca; Producao Industrial: Construgdo Naval; ja



na area do Desenvolvimento voltado para area do Turismo temos os seguintes cursos
técnicos: Eventos e Restaurante e Bar.

O mais novo curso técnico ¢ Meio Ambiente, do eixo Ambiente e Saude. E duas
Licenciaturas: Ciéncias Bioldgicas e Fisica. O campus tem uma especializacdo em Meio
Ambiente ¢ Desenvolvimento Regional, beneficiando os servidores ¢ a comunidade. Os

cursos, seus eixos tematicos e niveis estdo descritos abaixo:

Quadro 1 — Cursos e eixos tematicos do IFCE campus Acarau

CURSOS EIXOS TEMATICOS NIVEL
Aquicultura Recursos Naturais Técnico Subsequente
Eventos Turismo, Hospitalidade e Lazer Técnico Subsequente
Construgdo Naval Produgdo Industrial Técnico Subsequente
Meio Ambiente Ambiente e Saude Técnico Subsequente
Pesca Recursos Naturais Técnico Subsequente
Restaurante e Bar Turismo, Hospitalidade e Lazer Técnico Subsequente

CURSOS GRANDE AREAS DE NIVEL

CONHECIMENTO
Ciéncias Biologicas Ciéncias Biologicas Superior
Fisica Ciéncias Exatas e da Terra Superior

Fonte: Elaboragao Propria (consultas: Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2016) e CAPES)

Figura 1 - Linha do tempo dos cursos do campus de Acarat do IFCE

Fonte: Elaboragdo Propria com dados do campus do IFCE Acarau.
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4. JUSTIFICATIVA PARA A CRIACAO DO CURSO

Nas ultimas décadas, a aquicultura vem se destacando como uma atividade
competitiva e sustentavel, apresentando-se como alternativa para criagdo de emprego e renda,
se desenvolvendo de forma significativa e tornando-se uma alternativa viavel para suprir, em
parte, a caréncia de alimentos no mundo. Com aumento da demanda por produtos aquicolas,
0 extrativismo e a pesca predatdria se tornaram atividades que ameagam as populacdes
aquaticas, desta forma, a aquicultura ¢ uma maneira de reduzir a pressao economica sobre 0s
pescados, repercutido de forma positiva na preservacdo de diversos ecossistemas (FAO,
2020). O cultivo de organismos aquaticos estd em plena expansdo no mundo e, no Brasil,
vem contribuindo para reduzir os problemas sociais e econdmicos gerados pelo declinio da
pesca extrativista e contribuindo para preservagdo dos recursos naturais (GELLI &
BARBIERI; KUBITZA, 2015).

Além do aumento em termos de produgdo, o consumo mundial de pescados vem
crescendo a uma taxa de 3,1% ao ano, entre os anos de 1961 e 2017, superando o crescimento
do consumo de carne, somando a de todos os animais terrestres, que foi de apenas 2,1% no
mesmo periodo. Com isso, ¢ possivel notar que a aquicultura vem obtendo um papel
primordial no suprimento de proteina animal para a populacdo mundial. Quando avaliado o
consumo per capta, este passou de 5,2 kg em 1961 para 19,4 kg em 2017, crescendo a uma
taxa de 2,4% ao ano (FAQO, 2020). No Brasil o consumo de pescados de aproximadamente
9,8 kg/hab/ano ainda se encontra abaixo do recomendado pela OMS (Organizagdo Mundial
da Saude), que ¢ de no minimo 12 kg/hab/ano (FAO, 2020). No entanto, se levarmos em
considerag¢do a média de consumo em relagdo ao desenvolvimento dos paises consumidores,
podemos chegar a conclus@o que o Brasil tem uma forte tendéncia no aumento desse
consumo nos proximos anos a medida que se torna um pais mais desenvolvido.

A aquicultura ¢ uma importante atividade que pode ser realizada de forma sustentavel,
podendo ter um custo baixo e elevada produtividade, contribuindo, assim, para uma maior
oferta alimentar no mundo. Por ser uma atividade de baixo custo de implantacdo, bem como
de tecnologia acessivel, a aquicultura apresenta-se como uma alternativa para geragdo de
emprego e renda de forma competitiva em regides menos desenvolvidas, tais como podem
ser vistos exemplos na Asia, na Africa e na América Latina (SIQUEIRA, 2018).

No Brasil, nos ultimos anos, esta atividade vem crescendo a taxas significativas,
sendo de fundamental importancia a identificagdo de espécies com potencial para o cultivo

sustentavel, bem como os entraves que podem comprometer o seu desenvolvimento



(KUBITZA, 2015). Apesar das dificuldades enfrentadas por esta atividade, o pais apresenta
pontos positivos que viabilizam e apontam para a necessidade de expansdo da mesma,
levando em consideragdo os recursos naturais existentes e as espécies com potencial para o
cultivo. No entanto, acredita-se que o investimento em politicas publicas eficazes, aliadas a
oferta de mao de obra qualificada oferecida pelas instituigdes de ensino, ¢ primordial para
alavancar o maior crescimento dessa atividade.

O cenario aquicola cearense apresenta grande potencial de desenvolvimento,
possuindo excelentes condi¢des ambientais para o cultivo de peixes, camardes ¢ moluscos.
Segundo dados do IBGE (2018), a producdo de camarao ¢ concentrada na Regido Nordeste
(98,8%), sendo os Estados do Ceara e Rio Grande do Norte os maiores produtores nacionais.
O IFCE sediado na cidade de Acarat (Campus Acaratl) esta localizado proximo a foz do rio
Acarati e a 238 km de Fortaleza (Figura 1). O municipio de Acarau possui 4 distritos: Aranau,
Juritianha, Lagoa do Carneiro e Santa Fé. As localidades mais conhecidas sdo: Castelhano,
Medeiros, Carrapateiras, Lagoa da Volta, Morgado, Cauassu, Curral Velho, Macajuba,
Cajueiro do Boi, Celsolandia, Corrego das Varas, Ilha do Rato, Corrego de Ana Verissimo,
Almécegas, Corrego da Rola (Corrego da Esperanca), Cachorro Seco, Mirindiba, Barrinha,
Coroa Grande, Arpoeiras, Volta do Rio, Farol, Guajiru, Espraiado, Sitio Alegre ¢ Ilha dos
Coqueiros. A regido da bacia hidrografica do rio Acarau é compreendida por um imenso
potencial hidrico, com extenso litoral, rios perenizados, agudes e clima tropical com médias
anuais de temperatura acima de 25°C, tendo os agronegocios da pesca e cultivo de camardes
como principais polos geradores de emprego e renda, o que denota a importincia da
aquicultura para regido e sua relevante contribui¢do para a promocao do desenvolvimento
local.

No setor produtivo, incluindo a atividade de aquicultura, um dos principais fatores
que limitam e dificultam o pleno desenvolvimento ¢ a caréncia de pessoal técnico
especializado, capaz de exercer uma exploracdo sustentavel dos recursos aquaticos e,
principalmente, buscar meios alternativos de producao, seja pela diversificagdo das espécies
cultivadas, ou pelo melhor aproveitamento do pescado. Desta forma, cursos nesta area do
conhecimento promovem a qualificacdo de mao de obra para suprir a demanda do setor
produtivo.

Nesse contexto, desde 2010 o IFCE campus Acaral vem contribuindo para a
formacao de profissionais qualificados e comprometidos com a realidade social, economica
e cultural, através da oferta de cursos na area de aquicultura. Ao longo desses anos a

institui¢do esta proporcionando a geragdo de empregos e renda, promovendo a melhoria da
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qualidade de vida das populagdes ribeirinhas e possibilitando uma melhor gestdo dos recursos
pesqueiros naturais, uma vez que incentiva seu aproveitamento sustentavel e responsavel.
Conforme indicado no estudo de potencialidade da regido realizada em 2019, a criagdo do
Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino médio surge da necessidade de suprir
uma demanda da comunidade local que aguarda por sua implantacdo desde a instalagdo do
campus na regido, ao entender que o ensino profissionalizante aliado ao ensino médio
oportuniza a formagdo integral dos individuos possibilitando que o cidaddo tenha melhores

condi¢des de concorrer a vagas no mercado de trabalho.

5. FUNDAMENTACAO LEGAL

O Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio traz como

fundamentagdo legal a seguinte legislacdo:

o Lei N° 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as Diretrizes ¢ Bases da
Educacao Nacional (LDB).

e Lei N° 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Federal de Educagao
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cria o Instituto Federal do Ceara e da outras
providéncias.

e LeciN°11.741/2008. Altera dispositivos da Lei N° 9.394, de 20 de dezembro de 1996,
que estabelece as diretrizes ¢ bases da educagdo nacional, para redimensionar,
institucionalizar e integrar as acdes da educagdo profissional e tecnologica.

e Decreto N° 5.154, de 23 de julho de 2004. Regulamenta o § 2° do art. 36 ¢ os arts. 39
a4l da Lein®9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases
da educacdo nacional e da outras providéncias.

e Parecer N° 11/2012. Estabelece as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagao
Profissional Técnica de Nivel Médio.

e Resolucdo N° 06, de 20 de setembro de 2012. Define Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio.

e Resolucdo N° 01, de 5 de dezembro de 2014. Atualiza e define novos critérios para a
composi¢ao do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos.

e Parecer N°24/2003. Responde a consulta sobre recuperacao de conteudo, sob a forma
de Progressdao Parcial ou Dependéncia, sem que se exija obrigatoriedade de

frequéncia.



Resolugdo CNE/CEB N° 01/2014. Catalogo Nacional de Cursos Técnicos atualizado
em sua 3% edigdo.

Resolugdo N° 02, de 30 de janeiro de 2012. Define Diretrizes Curriculares Nacionais
para o Ensino Médio.

Resolucdo N° 03, de 21 de novembro de 2018. Atualiza as Diretrizes Curriculares
Nacionais para o Ensino Médio.

Resolugdao N° 04, de 17 de dezembro de 2018. Institui a Base Nacional Comum
Curricular na Etapa do Ensino Médio (BNCC-EM), como etapa final da Educacdo
Basica, nos termos do artigo 35 da LDB, completando o conjunto constituido pela
BNCC da Educagao Infantil ¢ do Ensino Fundamental, com base na Resolugdo
CNE/CP N° 2/2017, fundamentada no Parecer CNE/CP N° 15/2017.

Resolugdo CNE/CES N° 3, de 2 de julho de 2007. Dispde sobre procedimentos a
serem adotados quanto ao conceito de hora-aula, e da outras providéncias. Resolugao
n°® 6, de 20 de setembro de 2012. Define Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio.

Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008. Dispde sobre o Estagio de estudantes.
Lei N° 11.645, de 10 de marco de 2008. Altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de
1996, modificada pela Lei n° 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as
diretrizes e bases da educa¢@o nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de
ensino a obrigatoriedade da tematica “Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.
Lei N° 10.793, de 1° de dezembro de 2003. Alterando a redagdo do art. 26, § 3°, e do
art. 92 da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, trata da Educacgdo Fisica,
integrada a proposta pedagogica da instituicdo de ensino, prevendo os casos em que
sua pratica seja facultativa ao estudante.

Lei n° 11.684, de 2 de junho de 2008. Altera o art. 36 da Lei n°® 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educag@o nacional, para
incluir a Filosofia e a Sociologia como disciplinas obrigatoérias nos curriculos do
ensino médio.

Lei N° 11.769, de 18 de agosto de 2008. Altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de
1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educacao, para dispor sobre a obrigatoriedade do
ensino da musica na educagao basica.

Lei N° 13.006, de 26 de junho de 2014. Acrescenta § 8° ao art. 26 da Lei n® 9.394, de

20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educag@o nacional,
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para obrigar a exibi¢do de filmes de producdo nacional nas escolas de educagdo
basica.

Lei N° 11.947, de 16 de junho de 2009. Dispde sobre o atendimento da alimentagdo
escolar ¢ do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacdo basica;
altera a Lei n° 10.880, de 9 de junho de 2004, a n® 11.273, de 6 de fevereiro de 2006
e an® 11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Proviséria n°
2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei n°® 8.913, de 12 de julho de 1994; e da
outras providéncias. Dispde sobre o tratamento transversal e integral que deve ser
dado a tematica de educacdo alimentar e nutricional, permeando todo o curriculo.
Lei N° 10.741, de 1° de outubro de 2003. Dispde sobre o Estatuto do Idoso e da outras
providéncias. Trata do processo de envelhecimento, respeito e valorizagdo do idoso,
de forma a eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a matéria.

Lei N°9.503, de 23 de setembro de 1997. Institui o Codigo de Transito Brasileiro.
Lei N° 13.010, de 26 de junho de 2014. Altera a Lei n°® 8.069, de 13 de julho de 1990
(Estatuto da Crianga ¢ do Adolescente), para estabelecer o direito da crianca e do
adolescente de serem educados e cuidados sem o uso de castigos fisicos ou de
tratamento cruel ou degradante, e altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996.
Decreto N° 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei n® 10.436, de 24
de abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais (Libras), e o art. 18
da Lei n° 10.098, de 19 de dezembro de 2000.

Resolugdo CNE/CP N° 2, de 15 de junho de 2012. Estabelece as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo Ambiental.

Resolucdo CNE/CP N° 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece as Diretrizes Nacionais
para a Educag@o em Direitos Humanos.

Resolugao CNE/CP N° 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Historia

e Cultura Afro-Brasileira e Africana.

Normativas Institucionais

Resolugdo Consup N° 35, de 22 de junho de 2015. Regulamento da Organizagdo
Didatica do IFCE (ROD).

Plano de Desenvolvimento Institucional do IFCE (PDI).

Resolugdo Consup N° 46, de 28 de maio de 2018. Projeto Politico-Pedagogico
Institucional (PPPI) do IFCE.



e Resolucdo Consup N° 100, de 27 de setembro de 2017, que estabelece os
procedimentos para criac¢do, suspensio e extingao de cursos no IFCE.

e Resolucdo Consup N° 28, de 08 de agosto de 2014, que dispde sobre o Manual de
Estagio do IFCE.

e Documento Norteador para Construgdo dos Projetos Pedagdgicos dos Cursos
Técnicos Integrados ao Ensino Médio (IFCE, 2014).

e Resolucdo Consup N° 99, de 27 de setembro de 2017, que aprova o Manual para
Elaboragdo de Projetos Pedagogicos de Cursos do IFCE.

e Resolucao N° 115, de 26 de novembro de 2018. Aprova as diretrizes indutoras para a
oferta de cursos técnicos integrados ao ensino médio na Rede Federal de Educacao
Profissional, Cientifica e Tecnologia (RFEPCT), no ambito do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara (IFCE), e determina outras acoes.

e Resolucdo vigente que determina a organizagdo e o funcionamento do Colegiado de
Curso e da outras providéncias.

e Resolugdo vigente que regulamenta a carga horaria docente.

e Tabela de Perfil Docente vigente.

6. OBJETIVOS DO CURSO

6.1. Objetivo Geral

> Formar profissionais técnicos de Nivel Médio na Area de Aquicultura, numa
perspectiva integral, que sejam capazes de adotar formas diversificadas de atuacao no
desempenho técnico, ético e politico, como cidaddo emancipado, contribuindo com o
desenvolvimento da sociedade com as habilidades e competéncias necessarias para
atuarem na area aquicola, desenvolvendo uma atividade ambientalmente sustentavel

geradora de emprego e renda na regido.

6.2. Objetivos Especificos

> Promover a educacdo de nivel médio, assim como a educagdo profissional de nivel
técnico, gratuita e de qualidade, através da construcdo de competéncias e habilidades

exigidas pelo mercado na area da aquicultura;



> Formar profissionais técnicos capazes de implantar, organizar e gerenciar atividades
e secdes em empresas e instituigdes publicas e privadas ligadas a aquicultura;

> Contribuir para melhorar o perfil socioecondomico da regido através da formagéo de
profissionais técnicos qualificados na area de aquicultura;

> Formar profissionais em uma area que estd em pleno desenvolvimento no setor de
produgdo de alimento;

> Contribuir para o desenvolvimento da ética ambiental visando uma atuacdo
consciente e responsavel do profissional em prol da difusdo de uma Aquicultura
ambientalmente sustentavel.

> Habilitar profissional com perfil criativo, inovador, com competéncia técnica e

humanistica e com espirito empreendedor na area de Aquicultura.

7. FORMAS DE INGRESSO

O ingresso no Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio, Campus
Acarat, podera ser realizado por um dos seguintes processos:
> Processo Seletivo obedecendo ao edital que determinara o numero de vagas e o
critério de selegdo para cada curso e o respectivo nivel de ensino.
> Processo seletivo para Transferido Interno e Externo em conformidade com edital
especifico que determinara o nimero de vagas e os critérios de selecao.

O processo seletivo sera regido por edital publico, contendo os critérios de selegao, o
numero de vagas para curso ¢ o nivel de ensino, tendo por objetivo avaliar e classificar os
candidatos até o limite de vagas destinado ao curso. A entrada no curso Técnico em
Aquicultura Integrado ao Ensino Médio ocorrera anualmente. Atendera ainda a legislacao
vigente em termos de politicas afirmativas e demais orientagdes legais.

O campus também podera realizar processo seletivo complementar, caso ndo tenha

preenchido todas as vagas ofertadas, com a anuéncia da Proen.

8. AREA DE ATUACAO

Segundo o Catdlogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT (2014) as normas
associadas ao exercicio profissional estdo amparadas na Lei n® 5.524/1968. Decreto n°
90.922/1985. NR n°. 31 de 2005, do Ministério do Trabalho ¢ Emprego — MTE, que

estabelece os preceitos a serem observados, na organizagdo ¢ no ambiente de trabalho



visando tornar compativel o planejamento e o desenvolvimento das atividades da agricultura,
pecuadria, silvicultura, exploragao florestal e aquicultura com a seguranca, satide e respeito ao

meio ambiente.
Desta forma o técnico em aquicultura pode atuar em:

Institui¢des de pesquisa, extensdo e assisténcia técnica.
Como profissional auténomo.

>
>
> Empreendimento proprio.
> Propriedades rurais.

>

Cooperativas e associacdes.

9. PERFIL ESPERADO DO FUTURO PROFISSIONAL

Profissional com formagdo humana integral, que se reconheca como sujeito
consciente de seu potencial transformador de sua realidade social, concebendo o trabalho
como principio educativo, com valores éticos e com respeito ao desenvolvimento sustentavel
para o exercicio pleno da cidadania, e com competéncia para - em conformidade com o

Catalogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT (2014):

> Realizar projetos de implantagdo de sistemas de cultivos continentais e marinhos com
base no manejo e na qualidade dos produtos e das aguas, de acordo com as realidades
locais e com a aptiddo dos ambientes naturais.

> Utilizar tecnologias e sistemas de produgdo e manejo aquicola e de beneficiamento
do pescado.

> Analisar a viabilidade técnica e econdmica de propostas e projetos aquicolas.

> Qperar equipamentos ¢ métodos qualitativos de analise de 4gua utilizada em sistemas
de cultivo.

> Prevenir situacdes de risco a seguranga no trabalho.

> Elaborar projetos aquicolas, reconhece o potencial de areas geograficas para
implantar empreendimentos e constru¢des aquicolas.

> Reconhecer os aspectos bioldgicos e fisiologicos das principais espécies de cultivo e
aplica os principios de nutricdo e de manejo alimentar das principais espécies

cultivadas.
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10. METODOLOGIA

No processo de ensino-aprendizagem, devem-se desenvolver metodologias que
priorizem a unidade teoria-pratica por meio de atividades orientadas por métodos ativos
como pesquisas, projetos, estudos de caso, semindrios, visitas técnicas e praticas de
laboratorio, buscando o estabelecimento de um maior didlogo entre os componentes
curriculares através do planejamento e desenvolvimento de atividades interdisciplinares que
contribuam para a construgdo de estratégias de verificagdo e comprovagao de hipoteses na
constru¢do do conhecimento e para a constru¢do de argumentagdo capaz de controlar os
resultados desse processo, o desenvolvimento do espirito critico, o estimulo a criatividade, a

compreensdo dos limites e alcances logicos das explicagdes propostas.

E fundamental que a metodologia aplicada na forma integrada estimule a autonomia
do sujeito, a responsabilidade, o desenvolvimento do sentimento de seguranca em relagdo as
proprias capacidades, interagindo de modo orgénico e integrado num trabalho de equipe e,

portanto, sendo capaz de atuar em niveis de interlocu¢do mais complexos e diferenciados.

Nesse sentido, ¢ importante que a equipe docente ¢ pedagogica considere alguns

aspectos didatico-pedagogicos que favoregam o estudante na construgdo do conhecimento:

e A compreensdo da totalidade como uma sintese das multiplas relagdes que o homem
estabelece na sociedade;

e Reconhecimento da existéncia de uma identidade comum do ser humano,
considerando os diferentes ritmos de aprendizagens ¢ a subjetividade do aluno;

e Reconhecimento da pesquisa como um principio educativo, articulando e integrando
os conhecimentos de diferentes areas sem sobreposicao de saberes;

e Diagnostico das necessidades de aprendizagem dos estudantes a partir do
levantamento dos seus conhecimentos prévios;

e Elaboragdo de projetos com objetivo de articular e inter-relacionar os saberes, tendo
como principios a contextualizagdo e a interdisciplinaridade;

e Visualizacdo da Educagdo Profissional como componente da formagdo global do
aluno, articulada as diferentes formas de educagdo e trabalho, a ciéncia e as
tecnologias.

e Realizar atendimentos educacionais especializados, quando possivel, aos estudantes

com deficiéncia e/ou necessidades especificas e propiciar o processo de inclusdo com
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0 apoio de equipe multidisciplinar e o NAPNE para dispor e garantir a acessibilidade
e tecnologias assistivas na busca da permanéncia e €xito;

e Desenvolver estratégias didatico-pedagdgicas que possibilitem a abordagem de
conteudos pertinentes as politicas de educagdo ambiental, de educagdo em direitos

humanos ¢ de educacgéo das relacdes étnico-raciais.

Considerando as estratégias didatico-pedagogicas implementadas para garantir a
abordagem de contetidos pertinentes as politicas de educagdo ambiental, de educagdo em
direitos humanos e de educagao das relagoes étnico raciais, o curso esta atento as diretrizes e
politicas nacionais que envolvem essas tematicas, mais especificamente as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo Ambiental, as Diretrizes Nacionais para Educacao
em Direitos Humanos e as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacido das Relagdes

Etnico-Raciais.

Para atendimento do disposto na Resolugdo CNE/CP n° 2, de 15 de junho de 2012,
que estabeleceu as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educagdo Ambiental, orientando
a implementag@o do determinado pela Constituigdo Federal e pela Lei n® 9.795, de 1999, a
qual dispde sobre a Educagdo Ambiental (EA) e institui a Politica Nacional de Educacdo
Ambiental (PNEA), o curso trata esta tematica como parte integrante, essencial € permanente
em toda a sua organizagao curricular, estando presente, de forma articulada e interdisciplinar,

nos seus diversos componentes € nos seus projetos institucionais e pedagdgicos.

As Diretrizes Nacionais para Educa¢do em Direitos Humanos, objeto do Parecer
CNE/CP n° 8, de 6 de marco de 2012, sdo contempladas, levando-se em consideracdo seu
carater de transversalidade, seja por meio do ensino, da pesquisa ou da extensdo. A inclusdo
dessas tematicas se traduz em reconhecimento do Curso Técnico em Aquicultura Integrado
ao Ensino Médio acerca da importancia que ocupam no contexto da formacao inicial para a
docéncia, tanto do ponto de vista da formacao cidada e profissional futura, quanto do aspecto

ético-politico de incorporagdo dos direitos humanos na sua praxis social.

Por fim, as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacdo das Relacdes Etnico-
Raciais [...], preconizadas pela Resolucdo CNE/CP n° 1, de junho 2004, sdo atendidas na
proposta de organizagdo curricular e metodolédgica do curso, na medida em que confere uma
formagdo discente permeada por um conjunto de conhecimentos, atitudes, valores e

comportamentos que visam preservar o respeito a diversidade e a valorizacdo da identidade,
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contrarios a quaisquer tipos de discriminagdes. Nesse sentido, no que diz respeito aos
componentes curriculares, esta temadtica estd contemplada na variedade de atividades

académicas (disciplinas, e outras atividades de ensino pesquisa e extensio).

Nao obstante, o Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio ainda
podera inserir-se em atividades desenvolvidas pelo Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e
Indigenas - NEABI, assim como do Nucleo de Acessibilidade as Pessoas com Necessidades
Especificas - NAPNE, nas demais atividades de feiras de ciéncias, Universo IFCE e outras

promovidas em ambito académico e Institucional.

Atendendo ainda o que determina a LDB N° 9.394/1996, a partir da Lei N° 13.006,
de 2014, deve ser integrado aos projetos pedagogicos a exibicdo de filmes de producdo
nacional, como componente curricular complementar. A exibi¢do dos filmes ocorrera sob a
orientacdo de um servidor fazendo-se acompanhar de debates, reflexdes ¢ mesas redondas
sobre o tema abordado na pelicula. Preferencialmente os filmes abordardo os temas
transversais, interdisciplinares e, quando possivel, que abordem tematicas relacionadas ao

mundo do trabalho, relagdes étnico-raciais € meio ambiente.

Atendendo o que Lei N° 11.769, de 18 de agosto de 2008, que altera a Lei N° 9.394,
de 20 de dezembro de 1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo, que dispde sobre a
obrigatoriedade do ensino da musica na educacdo basica, os conteudos sdo contemplados
com a utilizacdo da tematica musica como elemento ludico no trabalho de desenvolvimento
de habilidades e competéncias leitoras, na interpretacdo de textos, como tema gerador de
discussdes que desenvolvem o senso critico do educando e utilizando a expressao desse senso
critico do educando na producdo de textos dissertativos nas redag¢des favorecendo
desenvolvimento da escrita dentro dos componentes curriculares de lingua Portuguesa. Na
disciplina de artes, os conteudos de musica serdo abordados através do estudo da historia da
musica no Brasil ¢ sua evolugdo, na multiplicidade das expressdes musicais ¢ as
contribuicdes das influéncias africanas, indigenas e europeias, nos movimentos musicais e

no desenvolvimento da apreciagdo musical.
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11. ESTRUTURA CURRICULAR

11.1. Organizac¢ao Curricular

A organizagdo curricular do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino
Médio observa as determinagdes legais presentes na LDB n® 9.394/96, nos Parametros
Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, para a Educagéo Profissional de Nivel Técnico,
nos Referenciais Curriculares Nacionais da Educagdo Profissional de Nivel Técnico, na
Resolucao n® 06/2012 e no Decreto n° 5.154/2004, no Manual para os cursos técnicos da
SETEC/MEC e nas diretrizes definidas no Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do
IFCE.

A partir das determinag¢des da LDB n° 9.394/96 e do Decreto n° 5.154/2004 o ensino
técnico integrado ao nivel médio passa a viabilizar ao egresso a obtencao simultanea do
certificado do Ensino Médio e de uma habilitagdo profissional com certificagdo unica
integrada, buscando inserir jovens qualificados no mundo do trabalho com possibilidade de
continuidade nos estudos. Com o referido decreto, o ensino técnico busca sair de uma
situacdo de ensino passivo, imediatista, desarticulado da educagdo basica a que estava

submetido pelo Decreto 2.208/1997.

As disciplinas do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio estdo
constituidas de atividades teoricas e praticas (praticas de laboratorio, visitas técnicas, aulas
de campo, trabalhos de campo, etc.), visando contribuir para formagao do perfil profissional.
Os conhecimentos tedrico-praticos especificos do eixo tecnoldgico devem contribuir para
uma soélida formagdo técnica humanistica dos estudantes. A pratica profissional integrada
(PPI]) a ser desenvolvida ao longo do curso oportunizara ao aluno a vivéncia do mercado de
trabalho através do contato real e/ou simulado com a pratica profissional pretendida pela

habilitagdo especifica.

Todas as disciplinas do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
serdo ofertadas anualmente. A organizacdo curricular esta estruturada em trés (03) anos ¢ o
curso funcionard no turno diurno (integral) em 200 dias letivos por ano. Tendo a hora-aula
duragdo de 60 minutos (ROD, 2015), sendo quatro horas-aulas diarias para cada turma, de
segunda a sexta-feira, ¢ dois dias da semana com aulas no contraturno, além dos sabados
letivos, quando necessario, estabelecidos de acordo com o calendario escolar anual do

Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE, campus Acarat.



O Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio esta organizado através
de uma so6lida base de conhecimento cientifico, tecnologico e humanisticos, possuindo uma
carga hordria total obrigatoria de 3320 horas, sendo 2040 horas destinadas ao nucleo comum,
160 horas a parte diversificada (obrigatoria), 120 horas de atividades de Pratica Profissional
Integrada (PPI) na forma de vivéncias extracurriculares e 1000 horas a formacao profissional
especifica em aquicultura (atendendo a exigéncia posta pelo Catalogo Nacional de Cursos

Técnicos conforme Resolugdo CNE/CEB n° 01/2014).

O presente Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio tera a oferta
anual de 35 vagas e obedecera as diretrizes descritas no Regulamento de Organizacdo

Didatica — ROD (2015).

11.2. Matriz Curricular
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Quantidade de Aulas

NUCLEOS DISCIPLINAS 1° ANO | 2° ANO | 3° ANO | TOTAL Semanais
1° ANO | 2° ANO | 3° ANO
Lingua Portuguesa I, IT e I1I 120 120 80 320 3 3 2
Linguagens e Lingua Inglesa I, IT e 111 40 40 40 120 1 1 1
suas tecnologias Educagao Fisica I 80 - - 80 2 - -
Artes I el 40 40 - 80 1 1 -
Quimica I, II e IIT 80 80 80 240 2 2 2
Base Ciéncias da i i
. natureza, Biologia I, IT e I1I 80 80 80 240 2 2 2
Nacional L.
Comum | Matematicae Matematica I, 11 e 11T 120 120 80 320 3 3 2
suas tecnologias
Fisica L, Il e I1I 80 80 80 240 2 2 2
Geografial eIl - 40 80 120 - 1 2
Ciéncias Historia I e 11 - 40 80 120 - 1 2
Humanas e suas
tecnologias Filosofia = = 80 80 = = 2
Sociologia - 80 - 80 - 2 -
“CARGA HORARIA TOTAL DA BASE COMUM 2040 #
Extensdo Pesqueira e Aquicola - - 40 40 - - 1
Projeto de Vida 40 - - 40 1 - -
Informatica Bésica 40 - - 40 1 - -
Empreendedorismo - - 40 40 - - 1
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CARGA HORARIA TOTAL DO NUCLEO DIVERSIFICADO 160
Introdugdo a Aquicultura 40 - - 40
Biologia Aquatica - 80 - 80
Nutri¢do e Alimentagdo de Organismos Aquaticos - - 40 40
Higiene e Seguranca do Trabalho 40 - - 40
Qualidade de Agua, Uso e Reuso na Aquicultura 80 - - 80
Aquicultura Continental - 80 - 80
Aquicultura Marinha - 40 - 40
Construgdes para Aquicultura 80 - 80
Fisiologia de Organismos Aquaticos 40 - - 40
Enfermidades de Organismos Aquaticos Cultivados - 80 - 80
Carcinicultura - - 80 80
Tecnologia do Pescado - - 80 80
Gestao Ambiental e Legislagdo para Aquicultura 80 - - 80
Tilapicultura - - 80 80
Praticas Aquicolas - - 80 80

25




CARGA HORARIA TOTAL DO NUCLEO TECNICO PROFISSIONALIZANTE

Libras 80 - -
Carga Horéria de Disciplinas Lingua Espanhola i i 80
Optativas Educagéo Fisica II (Treinamentos Esportivos) - - 80 -

Educacao Fisica III (Atividades Aquaticas) - - - 80

Artes III (Artes visuais) 40

Base Nacional Comum + Nucleo Diversificado 720 720 760
Resumo Geral de Cargas- Nicleo Técnico-Profissionalizante 280 360 360
hordrias Obrigatérias Praticas Profissionais 120

TOTAL DE CARGA HORARIA DO CURSO

1000
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12. FLUXOGRAMA CURRICULAR

CARGA HORARIA
SIGLA | DISCIPLINAS OBRIGATORIAS REQPE?S-ITO
Teérica | Pratica | Total
LPORI | Lingua Portuguesa I - 100 20 120
LINGI | Lingua Inglesa - 40 0 40
EDF1 Educacio Fisica I - 40 40 80
ARTI Artes - 30 10 40
QUI1 Quimica I : 70 10 80
BIO1 Biologia I - 70 10 80
MATL | Matematica I - 120 0 120
. FIS1 Fisica I : 80 0 80
ANO ' INFO Informatica Bésica = 10 30 40
PRV Projeto de Vida - 40 0 40
INAQ Introdugdo a Aquicultura - 30 10 40
HST Higiene e Seguranga do Trabalho - 40 0 40
QARA | Qualidade de Agua, Uso e Reuso na -
Aquicultura 60 20 80
FOAQ Fisiologia de Organismos Aquaticos - 30 10 40
GALA Gestao Ambiental e Legislagdo para -
Aquicultura 72 08 80
LPOR2 | Lingua Portuguesa II LPORI 120 0 120
LING2 | Lingua Inglesa II LINGI 40 0 40
ART2 | Artes I ARTI 20 20 40




QUI2 Quimica I QUIl 80 0 80

BIO2 Biologia II BIO1 70 10 80
MAT2 | Matematica II MATI 120 0 120

FIS2 Fisica II FISI 80 0 80

2® | GEOl | Geografia I - 40 0 40

ANO

HIS1 Historia 1 - 40 0 40

SOC Sociologia - 40 40 80

BAQ Biologia Aquética - 40 40 80
AQCO Aquicultura Continental - 60 20 80
AQMA Aquicultura Marinha - 30 10 40
COAQ | Construgdes para Aquicultura - 60 20 80
2O Enfermidades de Organismos Aquaticos ) 60 20 80

Cultivados

LPOR3 | Lingua Portuguesa III LPOR1 70 10 80
LING3 | 1 ingua Inglesa ITI LING2 40 0 40

QUI3 Quimica III QUI2 80 0 80

BIO3 Biologia I BIO2 70 10 80
MAT3 | Matematica I1I MAT2 80 0 80

3° | FIS3 isi FIS2

ANO Fisica III 80 0 80
GEO3 | Geografia II GEOI 80 0 80

HIS3 Historia 11 HIS1 80 0 80

FIL Filosofia - 80 0 80

EMP Empreendedorismo - 30 10 40
EXPA Extensao Pesqueira e Aquicola - 40 0 40




NAO Nutricao e Alimentag¢ao de Organismos B 30 10 40
Aquaticos
CARC Carcinicultura - 60 20 80
BCQP Tecnologia do Pescado - 60 20 80
TILA Tilapicultura - 60 20 80
PAQ Praticas Aquicolas - 0 80 80
PRE - CARGA HORARIA
SIGLA DISCIPLINAS OPTATIVAS REQUISITO
Teorica | Pratica | Total
EDF2 Educacgéo Fisica II (Treinamentos - 40 40 20
Esportivas)
EDF3 Educacao Fisica III (Atividades - 40 40 80
Aquaticas)
LIB Libras - 40 40 20
LESP Lingua Espanhola - 80 0 80
ART3 | Artes III (Artes Visuais) - 30 10 40

13. AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo da aprendizagem tem como propoésito subsidiar a pratica do
professor, oferecendo pistas significativas para a defini¢do e redefini¢do do trabalho
pedagogico. Assim, o Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
considera a avaliagdo como um processo continuo e cumulativo. Nesse processo, sao
assumidas as fung¢des diagnostica, formativa e somativa de forma integrada ao processo
ensino-aprendizagem, as quais devem ser utilizadas como principios orientadores para
a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades dos estudantes.
Igualmente, deve funcionar como indicadores na verificagdo da aprendizagem, levando

em consideracdo o predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Entendendo-se que avaliar ¢ o ato de acompanhar a construgdo do
conhecimento do discente, a avaliacdo da aprendizagem pressupde promover o

aprendizado, favorecendo o progresso pessoal e a autonomia, num processo global,




sistematico e participativo.

A proposta pedagogica do curso prevé uma avaliagdo continua e cumulativa, que,
de forma integrada ao processo de ensino-aprendizagem, assuma as fun¢des diagnostica,
formativa ¢ somativa, utilizadas como principios para a tomada de consciéncia das
dificuldades, conquistas e possibilidades dos futuros docentes, e que funcione como
instrumento colaborador para verificagdo da aprendizagem, onde os aspectos

qualitativos predominem sobre os quantitativos.

Avaliar a aprendizagem pressupde avaliar se a metodologia de trabalho
correspondeu a um processo de ensino ativo. Implica redimensionar o conteudo e a
forma de avaliagdo, proporcionando momentos em que o discente expresse sua
compreensdo, andlise e julgamento de determinados problemas, relacionados a pratica

profissional em cada unidade de conteudo.

Nessa perspectiva, a avaliagdo da sentido ao fazer dos discentes e docentes e
enriquece a sua relagdo, como agdo transformadora e de promogao social onde todos
podem aprender de forma democratica e construir/refletir suas concepgdes de sociedade,

de educacao, de ser humano ¢ de cultura.

Avaliar esta relacionado com a busca de uma aprendizagem significativa para
quem aprende e também para atender as necessidades do contexto atual. Avaliar requer,
pois, procedimentos metodologicos nos quais discentes ¢ docentes estejam igualmente
envolvidos. E necessario que o discente tenha conhecimento dos objetivos a serem
alcangados, do processo metodologico implementado na Institui¢do, conhega os critérios

de avaliacdo da aprendizagem, bem como proceda a sua autoavaliaco.

O docente formador, ainda que esteja envolvido num processo de ensino que
privilegie a participacdo ativa do discente, atua como elemento impulsionador,
catalisador e observador do nivel da aprendizagem de seus discentes no processo € nao
somente no final, o que requer acompanhamento sistematico e diario da desenvoltura do
discente. Assim sendo, a avaliagdo devera permitir ao docente identificar os elementos
indispensaveis a analise dos diferentes aspectos da vida académica de seus discentes,
mediante interpretagdes qualitativas dos conhecimentos por eles construidos e
reconstruidos no processo de desenvolvimento de suas capacidades, atitudes e
habilidades. O processo de avaliacdo sera orientado pelos objetivos definidos nos planos

de ensino das disciplinas do Técnico Integrado em Aquicultura. As estratégias de
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avaliag¢do da aprendizagem serdo formuladas de tal modo que o discente seja estimulado
a pratica de pesquisa, a reflexdo, a criatividade e ao autodesenvolvimento. O
aproveitamento académico serd avaliado por meio do acompanhamento continuo do

discente. A avaliagdo do desempenho académico ¢ feita por disciplina.

Vale ressaltar que, a0 mesmo tempo em que privilegiam os aspectos qualitativos
sobre os quantitativos e a superagdo das dificuldades de aprendizagem detectadas pelos
instrumentais de avaliacdo, as praticas avaliativas devem ter carater inclusivo e serem

variadas e inovadoras, contemplando as especificidades do publico discente.

Nessa perspectiva, propde-se que, além das avaliagdes individuais, o docente

possa utilizar outras formas de avaliagdo como:

e Autoavalia¢do (o discente analisa seu desempenho ¢ descreve seus avangos ¢
dificuldades);

e Avaliagdes de diferentes formatos (desafiadores, cumulativos);

e Mapas conceituais (organizagao pictorial dos conceitos, onde sdo feitas conexdes
percebidas pelos discentes sobre um determinado assunto);

e Outros instrumentos avaliativos variados, incluindo-se preferencialmente
avaliagdes nao individualizadas, como: seminarios, exposicdes, eventos
académicos diversos, producdo de material didatico, coletdnea de trabalhos, entre

outros.

De acordo com o Regulamento da Organizagao Didatica (ROD) do IFCE (IFCE,
2015), a sistematica de avaliacdo se desenvolvera em quatro etapas. Em cada uma delas,
serdo atribuidas aos discentes médias obtidas nas avaliagdes dos conhecimentos, e,
independentemente do numero de aulas semanais, o docente devera aplicar, no minimo,
duas avaliagdes por etapa. A nota anual serda a média ponderada das avaliagoes parciais, e
a aprovacdo do discente ¢ condicionada ao alcance da média seis (6,0) para os estudantes

do nivel médio.

Caso o aluno ndo atinja a média minima para aprovagao, mas tenha obtido, no ano,
a nota minima trés (3,0), ser-lhe-4 assegurado o direito de fazer a prova final. Esta devera
ser aplicada no minimo trés dias ap6s a divulgacdo do resultado da média anual e devera
ainda contemplar todo o contetido trabalhado no ano. Nessa circunstincia, a média final
sera obtida pela soma da média anual e da nota da prova final, dividida por dois (2), ¢ a

aprovacao do discente estara condicionada a obtenc¢ao de média minima cinco (5,0).
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Em caso de desempenho insatisfatorio do discente, serdo desenvolvidas atividades
de recuperagdo paralela ao final de cada etapa do curso. O docente podera aplicar
simulados, trabalhos dirigidos, seminarios, provas, portfolios, solicitar relatorios de aulas
praticas e/ou de campo a fim de subsidiar que o discente obtenha o conhecimento
necessario para o prosseguimento dos seus estudos, e assim acompanhar o processo de

aprendizagem discente e a formulag@o de aprendizagens significativas.

A avaliacdo da aprendizagem também considerara os demais espacos formativos
em que compreendem a relagdo professor-aluno, como monitoria, atendimento
individualizado, atividades extracurriculares, atividades de nivelamento que podem dar
subsidios a aprendizagem e mobilizar novos saberes discente. A avaliacdo de recuperacdo
da aprendizagem podera ocorrer de forma paralela, bem como seguir as determinacoes
legais contidas no Regulamento da Organizag¢do Didatica do IFCE em seus artigos 113 a
128, e permeara também as agdes do conselho de classe e colegiado de curso conforme a

legislacdo vigente.

O acompanhamento do desempenho discente tera também como instrumento de
apoio o Conselho de Classe, que constitui a instdncia essencialmente de cunho
pedagbgico, cuja responsabilidade é de acompanhamento tanto do processo pedagogico
como da avaliacdo do desempenho académico dos estudantes dos cursos técnicos de nivel
médio integrado ao ensino médio (Capitulo III, Se¢do VII, artigo 129 do ROD, 2015). O
processo de acompanhamento do desempenho dos discentes pelo conselho de classe ¢é
regulamentado através da Resolugao Consup N° de 35, de 22 de junho de 2015, bem como
pela Resolugao Consup N° 75, de 13 de agosto de 2018, e os procedimentos adotados para
este acompanhamento no curso técnico em aquicultura seguirdo esta normativa ou outras

que futuramente compuserem a sua atualizacdo.

Sera considerado aprovado o discente que obtiver a média minima, desde que
tenha frequéncia igual ou superior a 75% do total de aulas de cada componente curricular.
As faltas justificadas ndo serdo abonadas, embora seja assegurado ao aluno o direito a

realizacdo de trabalhos e avalia¢des ocorridos no periodo da auséncia.

Nos casos previstos pelo Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) caso o
estudante ndo atinja notas suficientes para sua progressdo através das metodologias
explicitadas neste PPC, os alunos terdo direito a Progressdo Parcial de Estudos — PPE, que
¢ a possibilidade de o estudante ser promovido para o periodo letivo seguinte, mesmo sem

ter tido rendimento satisfatorio em até 2 (dois) componentes curriculares do periodo letivo
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anterior. A PPE devera ser ofertada pelo campus nas formas de plano de estudo individual

ou de dependéncia.

A forma de PPE, a qual o estudante devera ser submetido, sera definida pelo docente
do componente curricular, em conjunto com o coordenador do curso ou conselho de classe,
quando houver, no prazo compreendido entre o periodo letivo que se encerra ¢ antes do
inicio do periodo letivo seguinte. Obedecendo a normativa institucional acerca do assunto

(ROD, IFCE, 2015).

14. PRATICA PROFISSIONAL INTEGRADA (PPI)

A pratica profissional é um procedimento didatico-pedagdgico que busca promover
a articulacdo entre os conhecimentos trabalhados nos diferentes componentes curriculares,
propiciando a flexibilizacdo curricular e a ampliacdo do didlogo entre as diferentes areas de
formagdo. Baseando-se no principio da interdisciplinaridade, devera constituir-se em um
espaco de complementacdo, ampliagdo e aplicagdo dos conhecimentos (re)construidos
durante o curso, tendo em vista a intervengao no mundo do trabalho e na realidade social, e
contribuindo, ainda, para a solug¢do de problemas, caso sejam detectados (IFCE, 2018). Para
0 Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio o exercicio da pratica
profissional proposta se fundamenta nos principios da equidade (oportunidade igual a todos),
flexibilidade (mais de uma modalidade de pratica profissional), aprendizado continuado
(conciliacdo da teoria com a pratica profissional) e acompanhamento total ao estudante

(orientagdo em todo o periodo de seu desenvolvimento).

A Resolugdo n® 6, de 20 de setembro de 2012, em seu Art. 21, paragrafo § 1° menciona
que a Pratica na Educacdo Profissional compreende diferentes situacdes de vivéncia,
aprendizagem e trabalho, como experimentos e atividades especificas em ambientes
especiais, tais como laboratorios, oficinas, empresas pedagogicas, ateli€s e outros, bem como
investigacdo sobre atividades profissionais, projetos de pesquisa e/ou intervengao, visitas

técnicas, simulacdes, observacoes e outras.

A Pratica Profissional no Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
obedecera a Resolucdo N° 099, de 27 de setembro de 2017, a qual determina uma carga
horaria obrigatoria devidamente cadastrada no Sistema Académico. Esta atividade estara

voltada para fortalecer o ensino e aprendizagem através da integragdo entre teoria e pratica,
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contribuindo, portanto, para complementacdo dos conteudos vistos ao longo do curso. No
Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio a pratica profissional acontecera
em diferentes situagdes de vivéncia, aprendizagem e trabalho, através do desenvolvimento
de atividades e projetos interdisciplinares com o objetivo de contemplar os conhecimentos
trabalhados nos diferentes componentes curriculares, de modo a permitir uma integragio
horizontal e vertical entre os conhecimentos da formagao geral e da formacao especifica com

foco no trabalho como principio educativo.

A Pratica Profissional no Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
¢ obrigatoria, com carga horaria de 120 horas, objetivando a integragdo entre teoria e pratica,
com base na interdisciplinaridade, e resultando em documentos especificos de registro de
cada atividade pelo estudante, sob o acompanhamento e supervisdo docente. As atividades
de pratica profissional poderdo ser realizadas por meio do desenvolvimento de projeto
integrador, estagio supervisionado e/ou através de atividades de ensino, pesquisa, inovacao

e extensdo inerentes a area do curso, conforme indicado no quadro 2.

Quadro 2 — Atividades de Praticas Profissionais desenvolvidas no Curso Técnico em

Aquicultura Integrado ao Ensino Médio.

CARGA
ATIVIDADE: , , -
CARGA HORARIA HORARIA COMPROVACAO
PROJETO INTEGRADOR ,
MAXIMA
Realizagdo do projeto integrador 80 horas 80 horas Declaragao e relatorio
ATIVIDADE: CARGA
ESTAGIO SUPERVISIONADO NAO CARGA HORARIA HORARIA COMPROVACAO
OBRIGATORIO MAXIMA
Realizagdo de estagio 80 horas 80 horas Declaragdo e relatorio
ATIVIDADE: CARGA
ENSINO, PESQUISA, INOVACAO E CARGA HORARIA HORARIA COMPROVACAO
EXTENSAO MAXIMA
Participag@o em projetos de
pesquisa ou extensdo cadastrados 20 horas/semestre 60 horas Certificado ou declaragdo
em plataformas institucionais
Autoria ou coautoria de livro . Ficha catalografica do
. 30 horas/livro 60 horas 108t
publicado livro




Autoria ou coautoria de artigo

publicado em anais de evento 20 horas/artigo 40 horas Artigo
técnico-cientifico
Autori toria de arti . .
utoria ou coautoria e artigo 20 horas/artigo 40 horas Artigo
publicado em periddico indexado
C o Carga horaria .
Participacdo em eventos cientificos & 20 horas Certificado
comprovada
Apresentaga trabalho em event .
presentacao Sle abaA 0 e EVE0 | 1) horas/trabalho 30 horas Certificado
técnico-cientifico (pdster/banner)
A tacdo de trabalh t :
presefifacao de tradatho em evento | 50 horas/trabalho 40 horas Certificado
técnico-cientifico (oral)
Participag@o em oficinas, Caroa hordria
workshops, masterclasses, & 30 horas Certificado ou declaragao
L comprovada
minicursos
Premiacdo em evento técnico- A .
gao em ev 10 horas/prémio 30 horas Certificado
cientifico
Organizacdo de eventos 10 horas/evento 30 horas Certificado ou declaragdo
Cursos com carga horaria superior a Carga horaria . ~
v & up & 40 horas Certificado ou declaragdo
20 horas comprovada
Ministracao de curso, palestra ou Carga horaria 40 horas Certificado ou declaragdo
oficina comprovada
Visita técnica, quando néo ~
. . .. Declaragao do docente
registrada na carga horaria da 5 horas/visita 20 horas , .
N responsavel pela visita
disciplina
Monitoria 20 horas/semestre 60 horas Declaragio

Para o aproveitamento de carga horaria referente a praticas profissionais, o discente

devera comprovar a realizacdo das atividades mediante a apresentagdo de copias de

certificados e/ou declaragdes comprobatorias, acompanhadas do formulario das a¢des que

culminaram na vivéncia da PPI (Anexo II), a coordenacdo do curso, que protocolara o

recebimento para o registro da carga horaria correspondente. As atividades desenvolvidas na

pratica profissional deverao ser avaliadas e reconhecidas pelo coordenador do curso até o 30°

dia que antecede o término do calendario letivo daquele mesmo ano. Somente sera

considerada a participag@o em atividades desenvolvidas no periodo em que o discente estiver

matriculado no curso.
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Para o desenvolvimento das PPIs, o corpo docente tem um papel fundamental no
planejamento e no desenvolvimento dos projetos integradores, estagios supervisionados e do
acompanhamento e/ou indicacdo de atividades relacionadas ao ensino, pesquisa e extensao
inerentes a area do curso. Por isso, para desenvolver o planejamento e acompanhamento
continuo das atividades, o docente deve estar disposto a partilhar o seu programa e suas ideias
com os outros professores; deve refletir sobre o que pode ser realizado em conjunto; estimular
a agdo integradora dos conhecimentos e das praticas; deve compartilhar os riscos e aceitar os
erros como aprendizagem; estar atento aos interesses dos alunos e ter uma atitude reflexiva,
além de uma bagagem cultural e pedagdgica importante para a organizagdo das atividades de

ensino-aprendizagem coerentes com a filosofia subjacente a proposta curricular.

14.1. Projeto Integrador

Os projetos integradores se constituem em uma concepgdo ¢ postura metodologica,
voltadas para o envolvimento de professores e alunos na busca da interdisciplinaridade, da
contextualizacdo de saberes e da inter-relagdo entre teoria e pratica.
Os projetos integradores objetivam fortalecer a articulacdo da teoria com a pratica,
valorizando a pesquisa individual e coletiva, o que funcionard como um espago
interdisciplinar, com a finalidade de proporcionar, ao futuro técnico em Aquicultura,
oportunidades de reflexao sobre a tomada de decisdes mais adequadas a sua pratica docente,

com base na integragdo dos conteudos ministrados nas disciplinas.

Os projetos integradores do curso serdo desenvolvidos no 3° ano do curso e deverdo
ser iniciados e concluidos dentro de um mesmo periodo letivo. Cada projeto integrador tera
disciplinas vinculadas, que deverdo ser necessariamente cursadas, concomitante ou
anteriormente ao desenvolvimento do projeto. O Anexo III detalha a metodologia de
desenvolvimento de temas nos quais os projetos integradores do Curso Técnico em
Aquicultura Integrado ao Ensino Médio deverdo estar inseridos. Propostas de novos temas
para o desenvolvimento de projetos integradores deverdo ser submetidas pelo docente
proponente para a analise e aprovacao do Colegiado do Curso. O processo de defini¢do das
tematicas e elaboragdo das propostas dos projetos serdo realizados pelos professores, alunos
e colegiado do curso. Os resumos dos projetos, em consonancias com as normas da ABNT,
deverdo ser enviados até o 30° dia que antecede o término do calendario letivo do segundo

ano do curso para a anuéncia e aprovacdo da coordenacdo. Os objetos dos projetos
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integradores deverdo perpassar por pelo menos duas disciplinas obrigatérios da matriz
curricular do curso, de modo a denotar o carater multidisciplinar requerido. Cada projeto
integrador devera ser desenvolvido por até dois (02) docentes e até sete (07) discentes. Nos
periodos de realizagdo de projeto integrador, o aluno tera momentos em sala de aula, nos
quais recebera orientacdes acerca da elaboracdo e momentos de desenvolvimento. Os

projetos integradores deverao ser iniciados e concluidos dentro de um mesmo periodo letivo.

Cabera aos discentes, sob a orientacdo dos professores, desenvolver uma
estratégia de investigagdo que possibilite o esclarecimento do tema proposto.
Os grupos deverdo socializar periodicamente o resultado de suas investigacdes (pesquisas

bibliograficas, entrevistas, questionarios, observagoes, diagnosticos etc.).

Cada projeto sera avaliado por uma banca examinadora constituida pelos professores
das disciplinas vinculadas ao tema do projeto e pelo(s) professor(es) do projeto. A avaliacdo
dos projetos tera em vista os critérios de: dominio do contetido; linguagem (adequagdo,
clareza); postura; intera¢do; nivel de participagdo e envolvimento; e material didatico
(recursos utilizados e roteiro de apresentacdo). Com base nos projetos desenvolvidos, os
estudantes desenvolverao relatorios técnicos que, juntamente com uma declaracdo docente,
serdo considerados como documento comprobatorio para a efetivagdo da carga horaria da

PPI.

Ao trabalhar com projeto integrador, os docentes se aperfeicoardo como profissionais
reflexivos e criticos e como pesquisadores em suas salas de aula, promovendo uma educagio
critica comprometida com ideais €ticos e politicos que contribuam no processo de

humanizagéo da sociedade.

14.2. Estagio Curricular Supervisionado Nao Obrigatorio

O estagio para os alunos do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino
Meédio ndo sera obrigatorio e obedecera a Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008, que
regulamenta os estagios supervisionados, e a Resolugdo do IFCE N° 028, de 08 de agosto de
2014 que aprova o manual de estagio do IFCE. O estagio supervisionado ndo obrigatoério,
poderda acontecer a partir do segundo ano do curso, tendo por objetivo propiciar

conhecimentos praticos na area de formacdo profissional e ndo devera ultrapassar 6 (seis)
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horas diarias e 30 (trinta) horas semanais. A duragdo do estagio na mesma parte concedente,

nao podera exceder 2 (dois) anos, exceto quando se tratar de estagiario com deficiéncia.

O estagio supervisionado para os alunos do curso técnico em aquicultura terd carga
horaria minima de 80 horas, podendo este tempo ser estendido conforme acordado entre as
partes e ndo descumprindo a periodo maximo anteriormente citado. De acordo com a
Resolugdo vigente as atividades de estagio poderdo ser realizadas em empresas (pessoas
juridicas de direito privado), 6rgdos da administra¢do publica direta, autarquica e fundacional
de qualquer dos poderes da Unido, Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, bem como
em escritorios de profissionais liberais de nivel superior devidamente registrado em seus

respectivos conselhos de fiscalizag@o profissional.

Nesse contexto, o estagio do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino
Meédio, sera realizado em empresas ou instituicdes conveniadas que atuem na area de
aquicultura ou areas afins e também podera ser realizado na propria institui¢do, ficando

estabelecido um professor-orientador responsavel pela orientacdo e um supervisor do estagio.

A supervisdo do estagio ficara a cargo da parte concedente ¢ a orientagdo ficara a
cargo de um professor-orientador da instituicdo o qual devera acompanhar efetivamente o
discente, ficando este responsavel pelo acompanhamento e avaliagdo das atividades do

estagiario.

O professor-orientador ira:

v Acompanhar o desempenho do aluno, avaliar as instalagdes e sua adequagdo a
formacao cultural e profissional do educando;

v Contribuir com a Coordenadoria de Acompanhamento de Estagios, indicando
empresas e institui¢cdes que atuam na area do curso;

v/ Observar a compatibilidade do estagio com a proposta pedagogica do curso, a etapa,
modalidade de formagdo escolar do estudante, ao horario e calendario escolar,
orientando e encaminhando o aluno para outro local em caso de descumprimento de
suas normas.

v/ Solicitar do educando a apresentagdo em prazo ndo superior a 6 (seis) meses, de
relatorios diarios e periodicos de atividades, encaminhando-o a Coordenadoria de

Acompanhamento de Estagios.
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O supervisor de estagio ira preencher o plano de atividades, junto com o aluno e o
professor-orientador, acompanhar as atividades desenvolvidas e enviar o Termo de
realizacdo e Avaliacdo do Estagio, apos o término do mesmo, para a Coordenadoria de

Acompanhamento de Estagios do campus Acarau.

A avaliagdo final do Estagio Supervisionado sera feita pelo professor-orientador, o
qual emitira parecer, atribuindo conceito satisfatorio ou insatisfatdrio as atividades de estagio
realizadas pelo aluno, considerando: a avaliagdo do aluno por parte do supervisor, os
relatdrios das atividades e o relatorio final para a contabilizagdo da carga horaria referente a

PPI.

O aluno trabalhador que comprovar exercer fungdes correspondentes as competéncias
profissionais a serem desenvolvidas, a luz do perfil profissional de conclusdo do curso,
podera ter o tempo de trabalho aceito como parte da atividade de estagio supervisionado ndo
obrigatorio mediante analise da coordenacdo do curso e cumprimento das atividades
avaliativas do estagio, conforme o Art. 17 da Resolugdo do IFCE N° 028, de 08 de agosto de
2014.

14.3. Atividades de Ensino, Pesquisa, Inovacao e Extensio

No decorrer da formagdo, as possibilidades de atuacdo das praticas profissionais a
partir da realizacdo de participacdo e/ou realizacdo de atividades relacionadas ao ensino,
pesquisa, inovacao e extensao serdo estimuladas pelos docentes do curso, de forma a indicar
e/ou supervisionar as atividades voltadas para a formacao técnica de acordo com o perfil
formativo, os arranjos produtivos locais e regionais, considerando o contexto sociocultural,

econdémico e ambiental no qual a tematica do curso esta inserida.

15. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTO E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

Os alunos do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio poderdao
solicitar, em periodo previsto no calendario académico vigente, o aproveitamento de
componentes curriculares mediante analise de compatibilidades de conteudo e carga horaria,

no minimo 75% do total estipulado para a disciplina, bem como por meio de validacdo de



conhecimentos adquiridos em estudos regulares e/ou experiéncia profissional, mediante
avaliag@o teorica e/ou pratica. As consideragdes sobre o aproveitamento de componentes
curriculares e a validacdo de conhecimentos encontram-se dispostos no Capitulo IV do ROD

do IFCE, a saber:

Art. 130. O IFCE assegurara aos estudantes ingressantes e veteranos o direito de
aproveitamento dos componentes curriculares cursados, mediante analise, desde que sejam

obedecidos os dois critérios a seguir:

I. o componente curricular apresentado deve ter, no minimo, 75% (setenta e cinco por

cento) da carga hordaria total do componente curricular a ser aproveitado;

II. o conteudo do componente curricular apresentado deve ter, no minimo, 75% (setenta
e cinco por cento) de compatibilidade com o conteiido total do componente curricular a

ser aproveitado.

Paragrafo unico: Poderao ser contabilizados estudos realizados em dois ou mais componentes
curriculares que se complementam, no sentido de integralizar a carga horaria do componente

a ser aproveitado.
Art. 131. Nao havera aproveitamento de estudos de componentes curriculares para:
L. estagio curricular, trabalho de conclusdo de curso e atividades complementares;

II. componentes curriculares do ensino médio propedéutico, nos casos de disciplinas de

cursos técnicos integrados, conforme o Parecer CNE/CEB N°. 39/2004.

Art. 132. O componente curricular apresentado deve estar no mesmo nivel de ensino ou em
um nivel de ensino superior ao do componente curricular a ser aproveitado, devendo ser

solicitado no méximo uma vez.

Art. 133. O estudante podera solicitar aproveitamento de componentes curriculares, sem
observancia do semestre em que estes estiverem alocados na matriz curricular do curso,

observados os seguintes prazos:
I. até 10 (dez) dias letivos ap6s a efetuacdo da matricula - para estudantes ingressantes;

II. até 30 (dias) dias ap0s o inicio do periodo letivo - para estudantes veteranos.
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Art. 134. A solicitagdo de aproveitamento de componentes curriculares devera ser feita
mediante requerimento protocolado e enviado a coordenadoria do curso, acompanhada dos

seguintes documentos:

L. historico escolar, com carga horaria dos componentes curriculares, autenticado pela

instituicao de origem,;

II. programas dos componentes curriculares, devidamente autenticados pela instituicao

de origem.

Art. 135. A coordenadoria do curso devera encaminhar a solicitacdo para a analise de um

docente da area do componente curricular a ser aproveitado.

§ 1° O docente que analisar a solicitacdo devera remeter o resultado para a coordenadoria de
curso que devera informa-lo ao estudante e encaminha-lo & CCA para o devido registro no

sistema académico e arquivamento na pasta académica do estudante.

§ 2° Caso o estudante discorde do resultado da analise do aproveitamento de estudos, podera

solicitar a revisdo deste, uma unica vez.

§ 3° O prazo para a solicitacdo da revisdo do resultado devera ser de até 5 (cinco) dias letivos

a partir da sua divulgagao.

§ 4° O gestor maximo do ensino no campus nomeara dois outros professores com

conhecimento na area, para proceder a revisao e emitir parecer final.

Art. 136. O prazo maximo para conclusao de todos os tramites de aproveitamento de estudos,
incluindo uma eventual revisdo de resultado, ¢ de 30 (trinta) dias letivos apds a solicitagdo

inicial.

Art. 137. O IFCE validara conhecimentos adquiridos em estudos regulares ou em experiéncia
profissional de estudantes do IFCE com situacdo de matricula ativa/regularmente

matriculado, mediante avaliagdo tedrica e ou pratica.

Paragrafo unico: O requerente podera estar matriculado ou ndo no componente curricular

para o qual pretende validar conhecimentos adquiridos.
Art. 138. Nao podera ser solicitada validacdo de conhecimento para:

I. estudantes que tenham sido reprovados no IFCE no componente curricular cuja

validacdo de conhecimentos adquiridos foi solicitada;
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II. estagio curricular, trabalho de conclusdo de curso e atividades complementares;

III. componentes curriculares do ensino médio propedéutico, nos casos de disciplinas de

cursos técnicos integrados.

Art. 139. A validacdo de conhecimentos devera ser aplicada por uma comissao avaliadora de

pelo menos dois docentes que atendam um dos seguintes requisitos, por ordem de relevancia:

I. lecionem o componente curricular requerido e sejam lotados no curso para o qual a

validag@o esteja sendo requerida;
II. lecionem o componente curricular requerido;
II1. possuam competéncia técnica para tal fim.

Paragrafo tnico: A comissdo avaliadora devera ser indicada pelo gestor maximo do ensino

no campus.

Art. 140. A solicitacdo de validagdo de conhecimentos devera ser feita mediante
requerimento protocolado e enviado a coordenadoria do curso, juntamente com o envio dos

seguintes documentos:

I. declaragdo, certificado ou diploma - para fins de validacdo em conhecimentos

adquiridos em estudos regulares;

II. copia da Carteira de Trabalho (paginas ja preenchidas) ou declaragdo do empregador
ou de proprio punho, quando auténomo - para fins de validacdo de conhecimentos

adquiridos em experiéncias profissionais anteriores.
Paragrafo unico: A comissdo avaliadora podera solicitar documenta¢do complementar.

Art. 141. O calendario do processo de validacao de conhecimentos devera ser instituido pelo
proprio campus, devendo ser disponibilizado aos discentes em até 1 (um) dia anterior ao

periodo de inscrigdo.

§ 1° A validag@o devera ser solicitada nos primeiros 30 (trinta) dias do periodo letivo em

curso.

§ 2° Todo o processo de validag@o devera ser concluido em até 50 (cinquenta) dias letivos do
semestre em curso, a contar da data inicial de abertura do calendario do processo de validacdo

de conhecimentos, definida pelo campus.
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Art. 142. A validagdo de conhecimentos de um componente curricular s6 podera ser

solicitada uma unica vez.

Art. 143. A solicitacdo de validacdo devera ser automaticamente cancelada, caso o estudante

ndo comparega a qualquer uma das etapas de avaliacdo.

Art. 144. A nota minima a ser alcangada pelo estudante na validagdo devera ser 7,0 (sete)

para os cursos de graduagdo e 6,0 (seis) para os cursos técnicos.

Art. 145. Em caso de discordancia do resultado obtido, o estudante podera requerer a
coordenadoria de curso revisdo de avaliacdo no prazo de 2 (dois) dias letivos apds a

comunicagao do resultado.

Paragrafo unico: O gestor maximo do ensino no campus nomeara dois outros professores

com conhecimento na area, para proceder a revisdo e emitir parecer final.

Desse modo, o estudante que atender aos critérios explicitados acima e conforme
legislagdo vigente sobre o tema, podera realizar aproveitamento de componentes curriculares

e validacdo de conhecimentos.

16. EMISSAO DE DIPLOMA

O estudante que concluir com éxito todos os requisitos necessarios previstos na matriz
curricular do seu curso, assim como as demais atividades descritas no PPC, deverdo ser

conferidos o Diploma de Técnico de Nivel Médio em Aquicultura.

Conforme o ROD, art. 167 “Ao estudante que concluir com éxito todas as etapas de
estudos previstas na matriz curricular de seu curso, incluindo o TCC, estagio curricular e
atividades complementares, de acordo com a obrigatoriedade expressa no PPC, devera ser

conferido:

II. diploma de técnico — para egressos de cursos técnicos integrados, concomitantes e

subsequentes”.
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17. AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

A avaliagd@o do projeto pedagogico do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao
Ensino Médio levara em consideragdo as discussoes em torno do curriculo, uma vez que ele
€ uma construcdo historica, considera os tempos, 0s espagos ¢ os sujeitos que o constituem,
levara em considerac¢do ainda as discussdes no ambito das reunides de Coordenagdes de
Curso, do Colegiado e do Conselho de Classe, das representacdes estudantis e do
Departamento de Ensino para que assim o ato educativo possa ser discutido e
redimensionado, conforme as colocagdes apresentadas. Na esteira do processo de avaliagéo,
também serdao analisados os resultados da Avaliagdo Institucional (CPA), as avalia¢des de

desempenho docente feitas pelos estudantes e o mercado de trabalho na area de formacao.

A avaliacdo de desempenho docente sera feita semestralmente pelos discentes e
devera contemplar todas as disciplinas. Sera efetuada por meio de um questionario,
disponibilizado aos alunos através do sistema académico, no qual os alunos responderdo
questdes referentes a conduta docente, atribuindo notas de 1 (um) a 5 (cinco), relacionadas a
pontualidade, assiduidade, dominio de conteudo, incentivo a participacdo do aluno,
metodologia de ensino, relagdo professor-aluno e sistema de avaliagdo. No mesmo
questionario, os alunos avaliardo o desempenho dos docentes quanto a pontos positivos e
negativos e apresentardo sugestoes para a melhoria do Curso e da Institui¢cdo. Os resultados
da avaliagdo serdo apresentados aos professores ¢ coordenador do curso com o objetivo de
contribuir para a melhoria das agdes didatico-pedagdgicas e da aprendizagem discente.
Havendo necessidade, o docente sera convidado para uma reunido e/ou encaminhado a
Coordenadoria Técnico-Pedagogico (CTP) para possiveis orientagdes voltadas a pratica
docente. Propde-se ainda a revisdo deste documento a cada quatro anos. A avaliagdo do corpo
docente do Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio representara uma
estratégia pedagdgica em que docentes e discentes, como agentes atuantes no processo de
ensino-aprendizagem, possam emitir sua opinido sobre o processo de aprendizagem. Nessa

avaliagdo, sera devidamente preservada a identidade do discente.
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18. POLITICAS INSTITUCIONAIS CONSTANTE NO PDI NO AMBITO DO
CURSO

Visando a cumprir os objetivos e metas estabelecidos pela Lei n® 11.892/2008, o IFCE
definiu a sua estratégia utilizando-se da metodologia do Balanced Scorecard, a qual consiste
em estabelecer objetivos estratégicos voltados a atender suas perspectivas de valor. As
perspectivas, de valor sdo consideradas areas imprescindiveis ao alcance da visdo e
cumprimento da missdo da institui¢do. Cada perspectiva engloba um conjunto de objetivos
estratégicos que reflete o que a institui¢do pretende alcancar em cada uma dessas areas. As
perspectivas quando visualizadas em conjunto permitem uma visdo completa da estratégia

adotada. As perspectivas de valor do IFCE séo:

v Perspectiva da Sociedade — corresponde a percepgdo de valor que o IFCE gera na
sociedade. Nesta perspectiva, busca-se o desenvolvimento das regides em que a
instituicdo estd inserida. Para esta perspectiva ndo ha uma definicdo explicita de
objetivos estratégicos, pois a medida que se cumpre a missdo da Instituicdo
pressupoe-se a criagdo de valor para a sociedade.

v Perspectiva dos Alunos — preocupa-se em identificar qual é o valor do aluno para o
IFCE, tem por objetivo mostrar se as escolhas estratégicas executadas pela Instituicao
estdo contribuindo para o aumento de valor percebido pelos alunos em relagdo ao
ensino, pesquisa e extensao.

v Perspectiva dos Processos Internos — nesta perspectiva sao estabelecidos objetivos
voltados para a melhoria dos processos ja existentes ¢ implantagdo de processos
inovadores.

v Perspectiva da Aprendizagem e Crescimento — tem por objetivo promover o
crescimento ¢ modernizacdo da infraestrutura — tecnoldgica, capital € humana — a
longo prazo visando impulsionar o desenvolvimento da instituicao.

v Perspectiva da Responsabilidade Orcamentaria e Financeira — corresponde aos
objetivos estratégicos voltados a criar o maior valor possivel para a sociedade e para

os alunos com o montante de recurso disponivel.

Todos os principios elencados anteriormente sdo traduzidos em agdes desenvolvidas
no campus que visam ofertar uma educacdo de qualidade aos alunos. A pratica pedagogica
do campus de Acarall busca unir teoria e pratica, por meio da qual os professores,

acompanhados pela equipe pedagdgica, ddo um suporte aos alunos no processo de ensino-



aprendizagem para que eles possam desenvolver pontos de vista técnicos sobre os conteudos

estudados.

Visando propiciar uma formagdo integral ao aluno, possibilitando através de
vivéncias e experiéncias que desenvolvam habilidades e competéncias: cientificas
tecnologica e sociais, o IFCE Campus Acarat estimula o protagonismo estudantil
incentivando a organizacdo interna das entidades de mobiliza¢do estudantil para formar
cidaddos criticos e atuantes na realidade em que estdo inseridos. Para elevar seu nivel de
autotransformagdo os mesmos s3o incentivados a desenvolver a cultura empreendedora nas
regides de atuacdo do IFCE Campus Acarau por meio da disciplina de empreendedorismo ¢
da oportunidade de empreenderem com o apoio da Incubadora de empresas existente no
campus, que possibilita a ampliacdo da politica empreendedora no IFCE que aliada a agdes
de ensino, pesquisa e extensdo capacitam os alunos com cursos FICs, extracurriculares,
linguas e através de eventos onde os alunos participam de ac¢des educativas que contribuem

para a transformagao e o desenvolvimento social.

No decorrer dos cursos, os alunos ndo ficam restritos apenas a sala de aula, eles tém
a oportunidade de desenvolver pesquisa com a orientacdo de docentes e participar de projetos
e grupos de pesquisa. Outras atividades complementares também sdo realizadas, como
semanas de cursos, atividades culturais e de lazer. Uma atividade importante ¢ a realizacdo
de aulas de campo e visitas técnicas, realizado pelo campus de Acarati que permite o encontro

do aluno com a pratica profissional e 0 mundo do trabalho.

19. APOIO AO DISCENTE

O apoio ao discente constitui um dos pilares fundamentais para a permanéncia e éxito
dos estudantes na Instituicdo. Enquanto servico publico, todos os setores devem estar
preparados para atender aos discentes com urbanidade e prestar-lhes informagdes e
orientacdes que facilitem seu convivio e desenvolvimento dentro do IFCE. Além disso, dadas
as condi¢des de desigualdades sociais e demais obstaculos vivenciados pelos estudantes em
seu percurso académico, faz-se necessario empreender agdes especificas que ajudem a

assegurar o acesso, a permanéncia e o éxito dos alunos durante todo o seu processo formativo.
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Esse apoio ao discente ¢ realizado pelo Departamento de Ensino (DE) e seus diversos setores,
como as Coordenagdes de cursos, a Coordenadoria Técnico-Pedagogica (CTP), a
Coordenacdo de Controle Académico (CCA) e a Coordenadoria de Assuntos Estudantis
(CAE), em conformidade com as diretrizes da Politica de Assisténcia Estudantil, do
Regulamento de Auxilios Estudantis — RAE e do Regulamento da Organizagdo Didatica —
ROD do IFCE, a fim de que as dificuldades identificadas pelos discentes ao longo de sua
trajetoria na Institui¢do sejam superadas de modo satisfatorio. A seguir, apresentamos os

tipos de apoio ofertados pelo IFCE — campus Acarad.

19.1. Apoio extraclasse

Os alunos dispdem de diversas ferramentas e apoios que lhes oportunizam um bom
desenvolvimento das atividades estudantis. Por meio do sistema Q-académico (moédulo
aluno), os discentes podem acessar informagoes relacionadas a sua vida estudantil e ao curso
em andamento, como disciplinas nas quais esta matriculado, materiais didaticos pedagogicos,

bem como realizar matricula e ajustes etc.

Os alunos ainda podem, sempre que necessario, consultar a coordenagéo do curso e,
por meio do coordenador, ter atendimento presencial e individual, para resolugdo de
problemas especificos de cunho académico, mediante agendamento prévio. Dentre as
atribuicdes da coordenacdo, esta a manutencdo do clima organizacional e motivacional do
corpo docente e discente do curso, orientando e contribuindo para o controle e minimizagao

dos indices de evasdo, bem como promovendo ac¢des para o bom funcionamento do curso.

Outro tipo de atendimento extraclasse se da pelos Programas de Monitoria
Remunerada ou Voluntaria, na qual estudantes selecionados previamente por meio de edital
apoiam os demais estudantes no que diz respeito ao ensino dos conteudos de uma area ou

disciplina.

Essa troca de conhecimentos entre pares costuma proporcionar uma aprendizagem
mutua positiva e prazerosa, alcancando resultados satisfatorios no desempenho dos
estudantes acompanhados pelos monitores. Para os monitores, que recebem orientagdo e
supervisdo dos professores das disciplinas, esse processo também se constitui como um

aprendizado da pratica de ensino.
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19.2. Apoio assistencial e psicopedagdgico

No que se refere ao apoio assistencial e psicopedagdgico, o campus Acarau conta
com a Coordenadoria de Assuntos Estudantis — CAE, composta por uma equipe
multidisciplinar que se segmenta nos seguintes servigos/areas especificas: Servico de
Psicologia (duas profissionais), Servi¢co Social (duas profissionais), Servigo de Enfermagem
(um profissional) e Servi¢o de Nutricdo e Alimentacdo Escolar (uma profissional). Cada um
desses setores da CAE ¢ responsavel pela realizagdo de agdes especificas a cada categoria
profissional e programas interdisciplinares que buscam contribuir para o desenvolvimento

integral e integrado do estudante.

Ancorada no Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (2007) e no Decreto n°
7.234/2010-PNAES, a Assisténcia Estudantil do IFCE visa a garantia da igualdade de
oportunidades no acesso, na permanéncia e na conclusdo de curso dos estudantes, prevenindo
e intervindo diretamente nas principais causas da retengdo e evasdo escolares, promovendo a

democratizagdo e a inclusdo social por meio da educagdo.

Para isso, conta com o Programa de Auxilios, em forma de pectnia aos estudantes
em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, ampliando suas condi¢des de permanéncia
no curso e minimizando as desigualdades sociais. Sdo exemplos de auxilios concedidos no
campus Acarau: Auxilio Moradia, Auxilio Formac@o, Auxilio Transporte, Auxilio Maes/Pais
Discentes, Auxilio Oculos, Auxilio Académico e Auxilio Visita Técnica. A concessdo destes
auxilios tem o objetivo de proporcionar aos discentes elementos para o enfrentamento e a
superacao de adversidades materiais que possam ameagar sua participagdo no contexto

académico, fortalecendo o conjunto de ac¢des institucionais em prol do éxito estudantil.

O apoio psicopedagogico ¢ disponibilizado como forma de fortalecer o desempenho
académico de alunos que se encontram em dificuldade de aprendizagem, o qual se efetiva
através da articulagdo das atividades desenvolvidas pelos setores pedagogicos e de

assisténcia estudantil.

Buscando promover o acesso dos discentes as acles e servigos de saude, os
profissionais da CAE realizam campanhas e atividades socioeducativas sobre temas ligados
a saude e aos direitos humanos. Além disso, o servico de enfermagem faz avaliagdes de saude

dos alunos, procedimentos ambulatoriais simples, orientacdes sobre habitos saudaveis,
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sexualidade, métodos contraceptivos e uso de drogas e encaminhamentos para rede ptblica

municipal de satide quando necessario.

O Programa de Alimentagdo e Nutricdo do IFCE, aprovado pela Resolugdo N°
56/2018/CONSUP, compde a Politica de Assisténcia Estudantil do Instituto. O programa
objetiva proporcionar uma alimentacdo adequada e saudavel, favorecendo a permanéncia do
estudante no espaco educacional, contribuindo para a promog¢do de habitos alimentares
saudaveis, articulando programas de educagdo e assisténcia nutricional, desenvolvendo a¢des
em conjunto com a equipe multiprofissional e que visem a promogéo da saide e seguranga

alimentar e nutricional.

19.3. Atendimento educacional especializado

O campus Acarau também dispde do Nucleo de Acessibilidade as Pessoas com
Necessidades Especificas (NAPNE), que apoia e se debruca na elaboragdo de regimentos que
tracem as metas institucionais de atendimento as demandas dos estudantes autodeclarados
com deficiéncia (visual, motora e/ou auditiva), com Altas Habilidades e/ou Transtorno do

Espectro Autista - TEA.

A atuagdo desse nucleo, que ¢ composto por uma equipe com professores, técnicos
administrativos, alunos e comunidade externa, busca garantir a acessibilidade e o apoio aos
discentes que formam o publico alvo da Educagdo Especial nos cursos do IFCE, respeitando
o direito de matricula e permanéncia no Ensino Médio, Técnico e Superior desses individuos.
Desta forma, os membros do NAPNE, dentre outras atividades, encaminham, acompanham
e organizam o atendimento educacional especializado, por meio do planejamento de agdes
que possibilitem o acesso de pessoas com necessidades especificas, adaptando estruturas e
materiais, € buscando garantir a existéncia de profissionais capacitados para o atendimento

dessas questdes.

19.4. Atividade extracurricular

Como atividade extracurricular, o campus Acarau também conta com o Centro de

Linguas (CLIF) que oferece os seguintes cursos: Lingua Brasileira de Sinais (Libras),



Conversacdo em Lingua Espanhola e Conversacdo em Lingua Inglesa. Esses cursos buscam
oferecer as bases para conversacao sob a perspectiva da abordagem comunicativa, com base
na concepgao da lingua como ferramenta para o desenvolvimento pessoal e profissional de
servidores, alunos do Instituto ¢ da comunidade externa. Ao todo, sdo ofertadas, em média,
100 vagas nos cursos de linguas para os niveis basico I e II, pré-intermediario [ e II e

intermediario [ e Il com carga horaria semestral de 80h em cada nivel.

19.5. Participacdo em Entidades de Representacao Estudantil e em Intercimbios

19.5.1. Apoio a Participacio em Entidades de Representacio Estudantil

A participagdo em entidades de representagdo estudantil ¢ de livre iniciativa dos
estudantes, mas dada sua importancia politica e académica, o IFCE, por meio da
Coordenadoria de Assuntos Estudantis, realiza acdes de fomento a mobiliza¢do dos
estudantes para sua organizacdo e participagdo nessas entidades, como os Diretorios
Académicos, os Centros Académicos e o Diretorio Central dos Estudantes. Neste contexto,
os discentes sdo estimulados a escolherem seus representantes e se organizarem para a

discussdo de diversas questdes relacionadas ao desenvolvimento das atividades de interesse

da comunidade académica de forma continua e dinamica.

19.5.2. Apoio a Intercambio

Visando aprimorar o ensino de seus discentes, o [FCE possibilita o desenvolvimento
de relacdes entre discentes da instituicdo com Instituigdes de Ensino Superior — IES
estrangeiras. Esse vinculo entre as institui¢des oferece oportunidade de estudo aos discentes
em institui¢des de ensino de exceléncia em diferentes paises, permitindo-lhes a atualizagio
de conhecimentos em matrizes curriculares diferenciadas, bem como a complementagédo de
sua formacao técnico-cientifica em areas de estudos afins, preparando-os para o mundo

globalizado, tanto no ambito profissional quanto pessoal.

Os alunos interessados em vivenciarem a experiéncia de intercdmbio académico se
inscrevem em editais especificos langados anualmente pelo IFCE e, ao serem selecionados,
recebem, através do Programa de Auxilios, o Auxilio Pré-Embarque Internacional, para lhes

auxiliar nos custos da viagem, como emissdo de passaporte ¢ visto. Além disso, durante o
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periodo de permanéncia no exterior, recebem uma bolsa custeada pelo Programa de Bolsas

IFCE Internacional, que lhes garante essa permanéncia por um semestre letivo.

19.6. Semana de Integracio

Acdo institucional que visa realizar palestras e oficinas direcionadas para os
estudantes recém ingressos, com o objetivo de lhes apresentar a organizacdo do IFCE
(funcionamento dos setores e profissionais responsaveis), facilitando sua adaptacdo as
atividades cotidianas no campus, gerando momentos de reflexdo sobre o projeto de vida do

aluno e o papel da instituicdo dentro dele.

Nessa ocasido, os cursos ¢ o Regime da Organizacdo Didatica do IFCE sdo
apresentados, sendo explicitados os direitos e deveres dos discentes, assim como o0s
principais processos administrativos (matricula, trancamento, solicitacdes diversas a
coordenacdo e outras) que o estudante podera necessitar realizar ao longo de sua vida
académica. Nesta semana serdo realizadas orientacOes sistematicas inerentes ao
desenvolvimento do curso (apresentacdo da matriz curricular) e as atividades de pratica
profissional a serem desenvolvidas de acordo com o projeto de curso, incluindo orientacdo a

tematica da pratica e ao desempenho do exercicio profissional.

19.7. Biblioteca

A Biblioteca do Instituto Federal do Ceara (IFCE) campus Acarau tem por objetivo
prestar suporte informacional nos processos de ensino, pesquisa e extensao aos discentes, aos
servidores e a comunidade em geral. Localizada proximo ao patio central, possui um acervo
composto por mais de 7 mil exemplares, com publica¢des voltadas para as areas de ciéncias
biologicas, fisica, educagdo, filosofia, administragdo, metodologia cientifica, sociologia,
aquicultura, construcdo naval, servigo de restaurante e bar, organizacao de eventos e literatura

nacional e estrangeira.

Utiliza o sistema de automag@o Sophia, através do qual as publica¢Ges sdo registradas
e disponibilizadas para os usudrios. O Sophia permite consultas ao acervo através do catdlogo

online e possibilita a realizacdo de reservas e renovacdes das publicagdes por meio de

51



qualquer terminal de acesso a internet. As formas de empréstimo e outras informagdes sobre
os produtos e servigos sdo estabelecidas conforme regulamento de funcionamento proprio da
biblioteca, disponivel na home page do campus. Além disso, a biblioteca dispoe de espacos
para estudo individual e coletivo, e cabines de pesquisas com computadores conectados a

internet.

Outros servigos de apoio ao discente € o fornecimento de orienta¢des personalizadas
quanto as normas da ABNT aplicaveis em seus trabalhos académicos, ¢ a geragdo automatica

de fichas catalograficas.

Os discentes também podem acessar a Biblioteca Virtual Universitaria (BVU),
disponibilizada pelo IFCE, por meio do endereco eletronico: http://bvu.ifce.edu.br/login.php
e realizar o login com o nimero de sua matricula, esse acesso também ¢ possivel a servidores
por meio de sua matricula Siape. A BVU é composta por milhares de livros em mais de 50
areas do conhecimento, incluindo tematicas locais. O acervo virtual é constantemente

atualizado, de acordo com os contratos realizados com editoras parceiras.

Outro suporte informacional que a biblioteca veicula como apoio ao discente ¢ o
acesso livre ao Portal de Periddicos da Coordenagdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel
Superior (Capes), que reune ¢ disponibiliza para as instituigdes de ensino e pesquisa no Brasil
o melhor da produgdo cientifica em nivel mundial. Este portal encontra-se disponivel para
todos os campi do IFCE, permitindo dessa forma que os discentes ¢ servidores possam
acessar através de rede local. O Portal de Periddicos da Capes ¢ composto por mais de 37 mil
periddicos com texto completo, 128 bases de referéncia e 11 bases especificas para patentes,

além de livros, enciclopédias, normas técnicas e conteudo audiovisual.

20. CORPO DOCENTE

O corpo docente do Campus Acarau para o desenvolvimento do Curso Técnico em
Aquicultura Integrado ao Ensino Médio sera composto por professores do Instituto Federal
de Educagdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE com formagdo e experiéncia profissional

condizentes com as competéncias que exige cada disciplina (Tabelas 1 e 2).

Tabela 1 - Corpo docente necessario para o desenvolvimento do Curso Técnico em

Aquicultura Integrado ao Ensino Médio.
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QUANTIDADE

AREA SUBAREA NECESSARIA DE
DOCENTES
Aquicultura Carcinicultura 02
Aquicultura Tilapicultura 01
Sociologia Sociologia Geral 01
Filosofia Filosofia 01
Artes Historia da Arte 01
Historia Historia Geral, da América, do Brasil, do Ceara e 01
da Arte

Geografia Geografia Humana 01
Lingua Portuguesa Lingua Portuguesa 02
Matematica Matematica Bésica 02
Quimica Quimica Geral 01
Fisica Fisica Geral e Experimental 01
Educacéo Fisica Metodologia dos Esportes Coletivos 01
Lingua Espanhola Espanhol 01

Tabela 2 - Corpo Docente do Campus Acarall vinculados ao Curso Técnico em Aquicultura
Integrado ao Ensino Médio.

< REGIME DE

gggﬁgTE I?IIQJ gll;llgglc (?1\? :LO VINCULO TRABALHO TITULACAO COMPONENTE
CURRICULAR

Evelin Leite R Professora Lingua Portuguesa e

Kantorski Letras (Portugués) Substituta 40 horas Doutora Redaciio

Francisca R C . .

Liliane da Costa Letriis (Portugués- Prof.essor Ded1ca§;ao Mestra nglAJa Estrangeira

. Inglés) Efetivo Exclusiva (Inglés)

Domingos

Juhapa Martins Educac@o Fisica Proffassora Ded1caf; a0 Doutora Educagdo Fisica

Pereira Efetiva Exclusiva

- - - - - ArtesI eIl

Roberto Wagner .. Professor Dedicagao -

da Silva Gois Quimica Efetivo Exclusiva Doutor Quimica I e Il

Thays Nogueira . Professora Dedicagao -

da Rocha Quimica Efetiva Exclusiva Mestra Quimica 11
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Diego Matiussi . s Professor Dedicagdo . .
Previatto Ciéncias Biologicas Efetivo Exclusiva Doutor Biologia I
Tarcisio Jos¢ Professor Dedicagio
Domingos Ciéncias Biologicas . M Doutor Biologia II
. Efetivo Exclusiva
Coutinho
Ingrid H’Oara L
Carvalho Vaz da | Biologia Prof.essora Dedlcaf; a0 Mestra Biologia III
. Efetiva Exclusiva
Silva
José Luciano -
Nascimento Matematica Profgssor Ded1cag a0 Mestre Matematica I
Efetivo Exclusiva
Bezerra
Eliel Jos¢ Professor Dedicagio
Camargo dos Matematica . < Doutor Matematica 11
Efetivo Exclusiva
Santos
Jodo Gilberto Professor Dedicagio
Gongalves Matematica . M Mestre Matematica III
Efetivo Exclusiva
Nunes
Alex Samyr S
Mesquita Fisica Professor Dedlcaf; a0 Mestre Fisica |
Efetivo Exclusiva
Barbosa
Luiz Paulo L. Professor Dedicagio L.
Fernandes Lima Fisica Efetivo Exclusiva Mestre Fisica Il
Ct.:s.ar Menezes Fisica Proffassor Ded1caf;ao Doutor Fisica III
Vieira Efetivo Exclusiva
- - - - - Geografia I e IT
- - - - - Historia I e IT
- - - - - Filosofia
- - - - - Sociologia
Soniamar Professora Dedicagio
Zschornack Servigo Social . N Mestra Projeto de Vida
. . Efetiva Exclusiva
rodrigues saraiva
Michelle Soares Professora Dedicagdo Lingua Estrangeira
Pinheiro Letras (Espanhol) Efetiva Exclusiva Mestra (Espanhol)
Diego Antdnio . Professor Dedicagdo - .
Alves de Sousa Letras (Libras) Efetivo Exclusiva Especialista Libras
Francisca
Raquel de Ciéncia da Professora Dedicagao - L
~ . . Doutora Informatica Basica
Vasconcelos Computagdo Efetiva Exclusiva
Silveira
Amanda .. ~ -
Conrado Pereira Administraggo de Prof.essora Ded1cag a0 Mestra Empreendedorismo
Empresas Efetiva Exclusiva
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Rafaela
Camargo Maia

Ciéncias Biologicas

Professora
Efetiva

Dedicagédo
Exclusiva

Doutora

Biologia Aquatica

Rubens Galdino
Feijo

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicagio
Exclusiva

Doutor

Introdugdo a
Aquicultura;
Aquicultura
Continental;
Carcinicultura;
Enfermidades de
Organismos Aquaticos
Cultivados; Fisiologia
de Organismos
Aquaticos; Praticas
Aquicolas

Davi de Holanda
Cavalcante

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicagio
Exclusiva

Doutor

Nutrigdo e
Alimentagdo de
Organismos
Aquaticos; Qualidade
de Agua, Uso e Reuso
na Aquicultura;
Aquicultura Marinha;
Construgdes para
Aquicultura;
Tilapicultura; Praticas
Aquicolas.

Jodo Vicente
Mendes Santana

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicagédo
Exclusiva

Doutor

Higiene e Seguranga
do Trabalho

Eveline
Alexandre Paulo

Engenharia de
Pesca

Professora
Efetiva

Dedicagédo
Exclusiva

Mestra

Tecnologia do
Pescado; Praticas
Aquicolas

Wesllen Melo da
Costa

Gestao Ambiental

Professor
Efetivo

Dedicagédo
Exclusiva

Mestre

Gestdo Ambiental e
Legislagdo para
Aquicultura

21. CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO

Como apoio as atividades que sdo desenvolvidas no Curso Técnico em Aquicultura

Integrado ao Ensino Médio, abaixo contém quadro de servidores técnicos administrativos

que poderdo subsidiar as atividades conforme a atribui¢do dos respectivos cargos (Tabela 3).

Tabela 3 - Corpo Técnico-Administrativo do Campus Acarall vinculados ao Curso Técnico

em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio.
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TITULACAO ATIVIDADE
SERMIDES (CAINEY) MAXIMA DESENVOLVIDA

Técnico de
Laboratorio - Auxilia o professor em

Alex José Bentes Castro Navegacdo e Graduagdo S p L.

~ atividades de laboratdrio

Construcao
Naval
Tradutor e Auxilia na tradugao e

Ana Cristina da Silva Andrade Intérprete de Graduagio interpretacdo da Linguagem
Sinais de Sinais Brasileira
Técnico de

André Luiz da Costa Pereira Laboratogo B Graduagdo Apx.111a 0 professor em
Tecnologia atividades de laboratorio
Pesqueira

Carlos André da Silva Costa Ass1s.tepte em Graduagdio At1v1~dades Administrativas —
Administrag¢do Gestao de Pessoas

Daiana Cristina de Souza Nascimento Teenico em Graduagdo A1.1X.111a 0 enfe}’m eiro err}
Enfermagem atividades na area da satde

Daniel Rodrigues da Costa Filho

Assistente em

Ensino médio

Atividades Administrativas —

Administragio completo Tecnologia da Informagao
Daniela Sales de Sousa Arago As51s.tep te em Graduagdo At1V}d'a(ies Administrativas -
Administragdo Aquisi¢des e Contratos
Técnico em Responsavel por
David Bardawil Rolim L Graduagdo equipamentos de som e
Audiovisual o
projecao
Elidiane Ferreira Serpa Assistente Especializacio Atividades na Coordenacédo de
P Social P ¢ Assuntos Estudantis
Emanoel Evelar Muniz Enfermeiro/area | Mestrado Atividades na area da saude
- . Técnico em ~ Atividades Administrativas —
Erica Martins Penha Contabilidade Graduagao Almoxarifado
Felipe Gomes Pinheiro Administrador Graduagdo At1v1dafi e Admmlst’r ativas —
Execugdo Orgamentaria
Francisca das Chagas de Paulo Bibliotecario- Especializacio Atividades Administrativas —
Rodrigues Documentalista p ¢ Biblioteca
Francisco Edson do Nascimento Costa | Jornalista Especializag¢do Comunicagio e eventos

Francisco Fabio Pessoa Pires

Assistente em

Ensino médio

Atividades Administrativas —

Administragio completo Infraestrutura
GegianeTatiaria de Maria Dias Ass1s.tepte em Graduagdio AthlQades Admlt}lstratlvas -
Administragio Pesquisa e extensao
Genesis Epitacio Cardoso de Souza Ass1s.tep te em Graduagio At1v1dad§s Administrativas —
Administragdo Almoxarifado
. Assistent - Ativi Administrati —
Geraldo Alves Parente Junior ssistente em Graduagdo ividades Administrativas

Administragdo

Controle Académico
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Atividades na Coordenacédo de

Gessyka de Sousa Silva Psicologo/area Especializacao Assuntos Estudantis
Técnico de .. L
Ian do Carmo Marques Tecnologia da Graduagao At1v1dade§ Teenicas — ~
" Tecnologia da Informagao
Informagao
. . . Auxiliar de ~ Atividades Administrativas —
Janaina Mesquita da Silva Biblioteca Graduagdo Biblioteca
L . Técnico em Ensino médio Atividades Técnicas —
José Icaro Santiago Bastos o
Eletrotécnica completo Infraestrutura
Camila Matos Viana Pedagoga/area Mestrado At1v1dafies pedagogwas N
Educacionais
Julia Mota Farias Psicologo/area Mestrado Atividades na Coordenagao de

Assuntos Estudantis

Julio César Leite da Silva Junior

Auxiliar em

Ensino médio

Atividades Administrativas —

Administragio completo Controle Académico
Téenico de Auxilia o professor em
Kéatia Roberta Lopes Nogueira Laboratorio - Graduagdo S P .
. atividades de laboratério
Quimica
. . . Bibliotecario- .- - Ativi Administrati —
Keina Maria Guedes da Silva iblio ceano Especializagdo .1V}dades dministrativas
Documentalista Biblioteca
Lais Melo Lira Pedagogo/area Especializacao At1v1daQes pedagoglcas ¢
Educacionais
Marcela da Silva Melo Ass1s.tepte em Graduagdo At1v1~dades Admlnlgtratlvas -
Administrag¢do Gestao administrativa
Maria Daniele Helcias A}lx%llar de Graduagdo AFlV}dades Administrativas —
Biblioteca Biblioteca
Maria do Carmo Walbruni Lima Ass¥stente Mestrado Atividades na Coo.rdenagao de
Social Assuntos Estudantis
Maria Natalia Vasconcelos N.u.trlciomsta/ha Graduagiio Atividades Administrativas —
bilita¢ao Merenda Escolar
Maria Renata Silveira As51s.tep te em Graduagio At1V}d'a(ies Administrativas -
Administragdo Aquisi¢des e Contratos
Mariana da Silva Gomes Contador Especializag¢do At1v1dafi es Admmlst’r ativas -
Execugéo Or¢amentaria
Mecénico e
Paulo José Sampaio (apoio Graduagio Auxilia o professor em
P poie ¢ atividades de laboratorio
maritimo)

Raimundo Edson Barros Sousa

Assistente em

Ensino médio

Coordenadoria de Aquisigdo e

Roberto Leopoldo de Medeiros

Administragao completo Contratos
Ensino médio
Mestre de profissionalizante

Embarcagoes de
Pequeno Porte

ou ensino médio
com curso técnico
completo

Condugao e manutengao de
embarcacgdo de pequeno porte
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Técnico de Auxilia o professor em

. . Laboratério — N atividades de laboratorio/
Rosenete Pereira Martins . Graduagdo ~ .. .
Tecnologia do Gestdo administrativa
Pescado educacional
Samala Sonaly Lima Oliveira A“X‘ha.r em N Mestrado AtlYldadeS Administrativas —
Administragio Ensino
Técnico em Atividades pedagodgicas e
Valdo Sousa da Silva Assuntos Especializagdo des pedagog
.. Educacionais
Educacionais

22. INFRAESTRUTURA

22.1. Biblioteca

A biblioteca do IFCE campus Acarat se localiza préximo ao patio central, ocupa uma
area de 114,94 m?, funcionando das 08 as 21 horas, ininterruptamente, de segunda a sexta-
feira. O setor dispde de profissionais especializados, sendo duas bibliotecarias e duas
auxiliares de biblioteca. A biblioteca possui diversos livros, atendendo e prestando suporte
informacional nos processos de ensino, pesquisa e extensdo aos alunos, aos servidores
docentes, aos técnicos administrativos, bem como a comunidade em geral. Com tematicas
variadas voltadas para as d4reas: ciéncias bioldgicas, fisica, educacdo, filosofia,
administracdo, metodologia cientifica, sociologia, aquicultura, constru¢do naval, pesca e
gastronomia.

Dispde de um ambiente climatizado, boa iluminagdo, servigo de referéncia, armarios
guarda-volumes, 10 cabines para estudo individualizado, 5 computadores disponiveis com
acesso a internet. Ha 1 sala de estudos anexa, com 5 mesas para estudo coletivo, funcionando

das 07 as 22 horas.

A biblioteca do campus de Acarau faz parte do sistema de biblioteca do IFCE e conta
com um acervo de 1.535 titulos e 7.019 exemplares, nas areas de ciéncias biologicas, fisica,
educacdo, filosofia, administragdo, metodologia cientifica, sociologia, aquicultura,
construcdo naval, servi¢o de restaurante e bar, organizagdo de eventos e literatura nacional e
estrangeira. Todo o acervo esta informatizado e operando com o Sistema de Automagdo de
Bibliotecas Sophia, que proporciona aos usudrios fazerem consultas, renovagdes e reservas

através do catalogo on-line.

58



Compodem também o acervo, 25 titulos e 291 exemplares de periddicos impressos
multidisciplinar, que ddo suporte as pesquisas. O acesso ao acervo fisico € livre para todos

os discentes, servidores e comunidade em geral. Onde os principais servigos ofertados sdo:

v/ Consulta ao acervo;

Reservas e renovacao;

Atendimento ao usuario;

Servico de referéncia;

Orientagdo sobre normalizagdo de trabalhos cientificos;
Elaboragdo da ficha catalografica;

Levantamento bibliografico;

D N N U N N N N

Acesso a internet.

Aos usuarios vinculados ao campus e cadastrados na biblioteca, ¢ concedido o
empréstimo domiciliar automatizado de materiais informacionais. As formas de empréstimo
e outras informacgdes sobre os produtos e servigos sdo estabelecidas conforme regulamento

de funcionamento proprio da biblioteca.

E interesse da institui¢do a atualiza¢do do acervo de acordo com as necessidades e

prioridades estabelecidas pelo corpo docente.

22.2 Infraestrutura Fisica e Recursos Materiais

O Campus Acarau possui infraestrutura adequada para ministrar aulas, pesquisas em
laboratorios, estudos que demandem pesquisa de material didatico, fisico e eletronico, bem
como suporte de servidores técnico-administrativos necessarios para a utilizacao de todos os

espacos e recursos disponibilizados.

A éarea construida ¢ de 5.839,72 m? com infraestrutura dotada de: Recepgao,
Coordenagdo de Administragio e Planejamento, Coordenagdo de Transportes,
Coordenadoria de Aquisicoes e Contratacoes, Coordenagao de
Infraestrutura/Almoxarifado/Patrimonio, Coordenadoria de Controle  Académico,
Coordenadoria de Tecnologia da Informagdo, Diretoria Geral/Gabinete, Coordenacdo de
Gestao de Pessoas, Coordenagdo de Pesquisa e Inovagdo, Coordenacdo de Extensdo e

Relacdes Empresariais, Coordenacdo de Comunicacdo Social e Eventos, Diretoria de Ensino,
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Coordenagdo Técnico-Pedagogica, Coordenadoria de Assuntos Estudantis, Sala do
Setor de Assisténcia Estudantil, Sala de professores, Salas de aula, Laboratorios basicos e
especificos para os diversos cursos, Sala de videoconferéncia, Auditorio, Espaco de
Convivéncia, Cantina e Biblioteca, Sala de estudos, Area para praticas desportivas,

Banheiros, Piscina, dentre outros.

Todos os ambientes supracitados sdo interligados de maneira inteligente para facilitar
o acesso de todos aqueles que usufruem da infraestrutura o IFCE Campus Acarau,
principalmente pessoas com deficiéncia, os quais tem acesso a esses ambientes, com a

utilizagdo das plataformas elevatorias.

Na sala dos docentes, que atuam em regime de dedicagdo exclusiva, possui
mesas/estacdes de trabalho individuais, porém a sala n3o possui divisdo entre as
mesas/estacdes de trabalho. A sala ainda possui internet e rede Wi-Fi. A sala dos docentes ¢
ampla, limpa, bem iluminada e possui sistema de refrigeracdo e quadro branco. Essa sala
ainda ¢ de facil acesso para os professores e alunos, todas bem conservadas e comodas. Vale
ressaltar que alguns dos docentes envolvidos no curso realizam tarefas administrativas e,
neste caso, os gabinetes de trabalho ficam localizados em outras salas. De forma geral, as
instalacdes sdo equipadas segundo sua finalidade e atendem aos requisitos de dimensdo,
limpeza, iluminagdo, acustica, ventilagdo, conservacdo e comodidade necessarias as

atividades desenvolvidas. No Campus ha uma copa para os servidores.

O prédio utilizado pelo Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio
do IFCE Campus Acarau possui trés salas de aula. As salas t€ém capacidade para 40 alunos
(aproximadamente 64 m?) e sdo equipadas com carteiras confortaveis, mesa e cadeira para
professor e quadro branco. As salas ainda contam com controle de ventilagdo e luminosidade,
através dos ventiladores e janelas. As dimensdes sdo ideais em funcdo das vagas previstas
(40 vagas). As salas de aula atendem aos requisitos de limpeza, iluminagdo, acustica,
ventilagdo, acessibilidade, conserva¢do e comodidade. O prédio conta bebedouros, area de
vivéncia e com banheiros masculino e feminino para os alunos. Em sua totalidade, as salas
sdo acessiveis, sempre estdo limpas e bastante conservadas. Possuem boa iluminagao e sdo

bastante comodas, com dimensdes agradaveis.

O Campus Acaratl possui dois laboratorios: de informatica de uso aberto aos
estudantes, um de linguas com 30 computadores e capacidade para atendimento de até 40

alunos e o outro com 21 computadores e capacidade para atendimento de até 21 alunos. Os
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equipamentos e softwares sdo gerenciados pelo setor de TI do Campus. Vale ressaltar que
em todos os espacos do Campus Acaratl, ha acesso a internet via rede Wi-Fi aberta para todo

corpo discente, docente e os servidores técnicos administrativos.

Para auxiliar na organizacdo de eventos internos do campus, temos um auditoério com
capacidade aproximada de 120 pessoas. Atualmente, o campus possui um corpo docente de

57 professores e 43 técnicos administrativos.

Na tabela 4 esta apresentada a infraestrutura disponivel e que s@o de uso comum a
todos os discentes, docentes, técnicos administrativos e terceirizados, assim como, a

comunidade externa.

Tabela 4 - Infraestrutura disponivel no IFCE Campus Acarat.

DEPENDENCIAS QUANTIDADE AREA (M?)
Auditério 1 367,15
Banheiros 2 16,3
Biblioteca 1 120
Sala de Estudos 1 42
Sala de Direcao Geral 1 64
Departamento de Ensino 1 40
Coordenadoria de Controle 1 68
Académico

Coordenadoria Técnico- 1 40
Pedagogica

Recepgdo e Protocolo 1 20
Sala de Professores 1 70
Salas de Aula para o Curso 3 64 m?/sala
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Setor Administrativo 1 192

Vestiarios 1 160

Diariamente, com o apoio da equipe de manutencao e limpeza, todos os ambientes
passam por processo de limpeza e manuten¢do preventiva, desta forma, tornando os
ambientes limpos e confortaveis para utilizagdo, principalmente pelo fato de praticamente
todas as salas disporem de sistema de ventilagdo e iluminag¢do de acordo com as normas
técnicas, além de uma equipe de vigilancia que estd sempre aposta para prote¢do do

patriménio da Institui¢do.

22.3. Infraestrutura de Laboratorios

22.3.1. Laboratoérios Basicos

Para auxiliar na execucdo das atividades dos componentes curriculares do Curso
Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio, o IFCE campus Acarall conta com uma
infraestrutura de laboratdrios basicos, sendo um de Informatica basica e outro laboratério de
Linguas que atende a disciplina de Libras e qualquer outra que se utilize programas e

softwares (Tabelas 5 e 6).

Tabela 5 - Laboratorio de informatica conectado a internet.

Laboratério Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE INFORMATICA | 64,12 6,4

BASICA CONECTADO A INTERNET

Descricao

Instalacoes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Informatica Basica; Fisica
I, II e III; Matematica I, II e III; Empreendedorismo; Construcdes para Aquicultura; e demais
disciplinas que se utilizarem de calculos matematicos, programas e softwares.

01NN kAW —

. Sistema Operacional: WINDOWS / LINUX MINT.

. Pacote de programas de escritorio: BrOffice.org 3.2.1/ LIBRE OFFICE
. Compactador/Descompactador de arquivos: WINZIP

. Visualizador de arquivos PDF: FOXIT

. Navegador da Internet: FIREFOX

. Maquina Virtual: WINE.

. Software Rhinoceros e AutoCad.

. 21 Computadores




Tabela 6 - Laboratorio de linguas.

Laboratério Area (m?) m? por aluno
LABORATORIO DE LINGUAS 64,12 6,4
Descricao

Instalacées para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Lingua Portuguesa I, Il e
III; Lingua Inglesa I, II e III; Lingua Espanhola e Libras e demais disciplinas que se utilizarem
de programas e softwares especificos.

. Sistema Operacional: WINDOWS / LINUX MINT.

. Pacote de programas de escritorio: BrOffice.org 3.2.1/ LIBRE OFFICE
. Compactador/Descompactador de arquivos: WINZIP

. Visualizador de arquivos PDF: FOXIT

. Navegador da Internet: FIREFOX

. Maquina Virtual: WINE.

. Software Rhinoceros e AutoCad.

. 30 Computadores
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22.3.2. Laboratérios Especificos 2 Area do Curso

Segundo o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (MEC, 2016) a infraestrutura
minima requerida para o Curso Técnico em Aquicultura é: Biblioteca e videoteca com acervo
especifico ¢ atualizado para area aquicola. Laboratério de Informatica com softwares
especificos. Laboratorio de andlise da agua. Laboratorio de Biologia aquatica. Laboratério

de tecnologia de pescado. Unidade de producdo aquicola.
Atendendo a esta infraestrutura o curso dispde dos seguintes laboratérios especificos:

v Laboratorio de Analises Fisico-quimicas de Aguas

Laboratorio Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE ANALISES 78,25 5,21
FISICO-QUIMICAS DE AGUA

Instalacdes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Qualidade de Agua, Uso e
Reuso na Aquicultura e Préticas Profissionais.




O Laboratdrio de Analises Fisico-quimicas de agua tem por objetivo desenvolver atividades de
pesquisa nas areas de tratamento de agua, tratamento de esgotos e caracterizagdo da qualidade
de aguas superficiais e subterraneas, além de atividades de ensino envolvendo analises fisicas e

quimicas de agua bruta, tratada e residuaria para atender as aulas praticas.

Descri¢ao (Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados) Qtde.
Medidor de pH de solo e de umidade 04
Colorimetro/ Refratometro - Modelo: HI 96801. Fabricante: HANNA 01
INSTRUMENTS

Condutivimetro - Fabricante: TECNOPON 02
Turbidimetro - Fabricante: HANNA INSTRUMENTS 01
Dissolvedor de oxigénio e temperatura - Fabricante: HANNA INSTRUMENTS 01
Manta aquecedora para baldes - Fabricante: SP LABOR. Capacidade entre 100 03
E 125 mL. com regulador eletronico — 220V

Determinador de umidade - Fabricante: MARTE 01
Agitador Mecanico - Fabricante: NOVA ETICA 01
Bloco digestor para 44 tubos - Fabricante: MARCONI 01
Aparelho de Osmose Reversa - Fabricante: QUIMIS 03
Destilador - Tipo Pilsen. Fabricante: MARTE 03
Fonte de alimentagao - Fabricante: SKILL-TEC 01
Centrifuga de bancada - Modelo: CE801. Fabricante: GLOBAL TRADE 01
Centrifuga de bancada - Modelo: SL-700. Fabricante: SOLAB 01
Banho-maria digital - Fabricante: Global Trade 01
Agitador Magnético com aquecimento - Fabricante: ALLERBEST 01
Agitador Magnético com aquecimento - Fabricante: NOVA INSTRUMENTS 01
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Autoclave digital horizontal - Fabricante: CRISTOFOLI 01
Estufa de Secagem e Esterilizacdo - Fabricante: NOVA INSTRUMENTS 01
Espectrofotometro 01
pHmetro de bancada - Fabricante: INSTRUTHERM 01
pHmetro de bancada - Fabricante: TECNOPON 01
Medidor de ph digital portatil - Modelo: PH-1900. Fabricante: INSTRUTHERM 02
pHmetro de bolso portatil - Fabricante: INSTRUTHERM 02
Capela de Exaustao de Gases 01
Chuveiro - Lava Olhos 01
CPU infoway itautec, modelo sm 3322, processador amdphenom ii, x2 550, 02
3.10ghz, memoria 4gb, hd 320gb, n® série 4000607800399

Impressora 01
Monitor de videolcd 19" widescreen, 1440x900, marca ITAUTEC, modelo 03
w1942pt, n° série m786401723320.

Modulo isolador de tensdo 500va, bivolt, 4 tomadas (2p+t) e 1 (2p+t), tensdo de 03
saida 115v, marca microsol, modelo g3 mie, n°® série 5713540052.

Lousa de vidro 2x1,20m, vidro temperado, transparente, ¢/ 6 botdes de metal em 01
aco inox, com alongadores de 2,5¢cm da parede e logomarca do Ifce.

Mesa de reunido circular, dimensdes 1200 mm (didmetro) x 750 mm (altura). 01
Mesa para computador, dimensdes 1400 x 450 x 600 x 750 cm com 3 gavetas e 03

suporte para cpu (estacdo de trabalho)
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Mesa retangular, dimensoes 800 x 600 x 750 mm 02
Poltrona giratoria com bragos, assento e encosto acolchoados com espuma e 02
coberto por couro sintético na cor preta, marca FLEXFORM

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético preto, 04
marca FLEXFORM

Ar condicionado Tipo Split 18.000 BTU'S MIDEA 02
Bebedouro tipo gelagua, 220v, 2 torneiras embutidas, cor branca, modelo 01

master, marca LIBELL, n° série 1035489.

Armario alto, fechado, 270°, dimensdes: 800mm x 500mm x 1600mm (¢ x p x 02
a), cor argila e puxadores pretos, com chaves e fechadura.

Alga de platina 5 cm 01

Alcodmetro 03

Almofariz e Pistilo, Porcelana - 610 mL 11

Almofariz e Pistilo, Porcelana - 1160 mL 12
Anel ou argola 04
Baldo volumétrico com tampa de plastico (capacidades: 100, 200, 250, 500, 46
1000, 2000 mL)

Barra magnética lisa para agitador magnético (moldada em neodimio 20
magnético), dimensoes: 5-8 x 25-45 cm, com anel mediano, revestida em PTFE

resistente a oxidagdo e resistente a temperaturas entre —50 °C e +120 °C.

Barrilete de PVC (capacidades: 10L e 50L) 03

Bastdo de vidro 129
Becker de vidro borossilicato, graduado (capacidades: 25, 100, 250, 600 ¢ 1000 66

mL)
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Bureta graduada de vidro com torneira de polipropileno 50 ml 02
Caneta 05, Cor: preta — tipo: permanente (Caixa com 12 unidades) 06
Capsula de porcelana (35, 50, 75, 100 mL) 80
Dessecador, 31x31x25 cm? 02
Dessecador, 34x34x27 cm? 01
Dessecador, 39x39x31 cm? 03
Erlenmeyer de vidro borossilicato, graduado (capacidades: 100, 250, 500, 1000 54
mL)

Espatula com colher de chapa (com uma extremidade plana e outra concava), 10
magco inox 304, Comprimento:15cm.

Filtro analitico, em microfibra de vidro, sem resina - CAIXA: 100 unidades 03
Frasco para dqo/dbo (capacidade: 300 mL) 12
Funil Analitico de vidro 50 ¢ 100 mm de didmetro — Haste curta 15
Indicador de pH (0 — 14) em papel com quatro (04) bandeirolas para comparagdo 10
¢ tabela de comparagdo na embalagem — caixa com 100 folhas

Kitassato (capacidade: 500, 1000 e 2000 mL) 62
Laminas de bisturi (ago carbono) - Num 10, Num 15 - Fabricante: WILTEX 14
PLUS - Caixa: 100 unidades

Lamparinas de vidro para uso com alcool etilico, com tampa e pavio 05
(capacidade: 60 mL)

Microtubo de centrifugacdo (tipo eppendorf) - Fundo conico, constituicdo em 03
pp, graduado (2 mL) - Pacote: 1000 unidades

Papel filtro 60x60 cm - Pacote: 100 unidades 04
Peneira para analise e controle granulométrico, malha 40 03




Pera de borracha para pipeta de vidro com entrada e¢ saida de ar separadas, 10
controladas por valvulas pressionaveis.

Pin¢a metalica 39
Pinga anatomica dente de rato - Tamanho: 12 cm. Fabricante: GOLGRAN 60
Pipeta de vidro graduada (capacidades: 1, 5, 10, 20, 25 mL) 96
Pipeta de vidro volumétrica (capacidade: 20, 25, 50 mL) 23
Pipetador (capacidade: 2, 10, 25 mL) 12
Pistilo, Potrcelana (pequeno) 01
Placa de Petri” de vidro plano com tampa intercambiavel e vedacdo perfeita, (80 29
x 15 mm)

Placa para dessecador, Tamanho 1 ¢ 2 06
Proveta de plastico graduada em mililitros (capacidade: 25, 50, 100, 250, 500, 77
1000 mL)

Rolhas de borracha N° 1, 2, 4, 6, 8, 10, 12 80
Suporte para 15 tubos de ensaio (tamanho 15x150 mm) em plastico. 05
Suporte para 15 tubos de ensaio (tamanho 20x200 mm) em plastico. 05
Termometro para estufa bacterioldgica e de secagem. Escala de -10 a +110°C, 05
precisao: 1°C.

Tesoura cirurgica - Tamanho: 15 cm. Reta fina/fina. Fabricante: ABC 10
Instrumentos Cirtrgicos

Tubo de ensaio em vidro 15 x 150 mm 20
Tubo de ensaio em vidro 20 x 200 mm 20
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Tubo de ensaio de plastico graduado (mL), fundo cénico, com tampa, 15 mL 20

Tubo de ensaio de plastico graduado (mL), fundo cénico, com tampa, 50 mL 20

Vidro de relogio vidro didmetro (mm): 40, 70, 80, 90, 100, 120, 190. 28

v Laboratorio de Ecologia de Manguezais

Laboratério Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE ECOLOGIA DE

MANGUEZALIS - ECOMANGUE 58,48 -

Instalacées para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Biologia Aquatica e Gestao
Ambiental e Legislacdo para a Aquicultura.

O ECOMANGUE tem capacidade de atendimento para 25 alunos e pode ser utilizado para
ministrar aulas praticas das disciplinas de Biologia aquatica e Educacdo Ambiental. O
laboratorio dispde de toda estrutura e todos os materiais permanentes necessarios para o seu
funcionamento, sendo também utilizado para projetos de pesquisa ¢ extensao na area.

Descricao
(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Monitor de videoled 19" widescreen, 1440x900, marca ITAUTEC, modelo

w1942pt, n° série m786401723320. 02
CPU infoway ITAUTEC, modelo sm 3322, processador amdphenom ii, x2 550, 02
3.10ghz, memoria 4gb, hd 320gb, n° série 4000607800399

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético preto, 06
marca FLEXFORM

Mesa de reunido circular, dimensdes 1200 mm (didmetro) x 750 mm (altura). 01

Tela de projecdo retratil, com fixagdo na parede, marca CINEFLEX, modelo
standart, 180cm x 180 cm (cxl), enrolamento automatico com mola, em vinil, 01
acabamento de pintura epox.

Poltrona giratéria com bragos, assento e encosto acolchoados com espuma e

coberto por couro sintético na cor preta, marca FLEXFORM 01

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético preto,

marca FLEXFORM 07




Armario alto, fechado, 270°, dimensoes: 800mm x 500mm x 1600mm (c X p x a),

cor argila e puxadores pretos, com chaves e fechadura. 03
Mesa para computador, dimensdes 1400 x 450 x 600 x 750 cm com 3 gavetas e
x 01
suporte para cpu (estacdo de trabalho)
Paquimetro digital, 150mm/6", alimentag@o 1 bateria (1,55v), marca DIGIMESS,
03
100-174bl
Mesa retangular com 02 gavetas e dimensdes 1200 x 600 x 750 mm. 01
Balanga eletronica de precisdo analitica, de capacidade total de 210g, graduada de 02
0,1mg, marca SHIMADZU, modelo ay220 w/ ac ce, n° série d452204216
Salinometro portatil, marca: BIOBRIX, modelo: 211; n° série: 37538 02
Microscépio estereoscopio, zoom trinocular, 220v, marca BL, SZT, n° série 01
1002622
Mesa retangular, dimensdes 800 x 600 x 750 mm 01
Modulo isolador de tensdo 500va, bivolt, 4 tomadas (2p+t) e 1 (2p+t), tensdo de 05
saida 115v, marca MICROSOL, modelo g3 mie, n°® série 5713540052.
Lousa de vidro 2x1,20m, vidro temperado, transparente, ¢/ 6 botdes de metal em
. 02
aco inox, com alongadores de 2,5cm da parede e logomarca do Ifce.
Bebedouro tipo gelagua, 220v, 2 torneiras embutidas, cor branca, modelo master, 01
marca LIBELL, n°® série 1035489.
Microscopio bioldgico binocular,marca PHY SIS, modelo xsp-63 02
Banco para laboratorio de base giratoria com aro cromado com encosto e assento 05
revestidos por couro sintético na cor preta
Escaner de mado-handyscan, monocomatica, 600x300 dpi, porta usb. Marca: 01
SKYPIX
Refrigerador BRASTEMP 352 1 brm39, inox, biplex, frost free 01
Microscopio estereoscopio binocular eletronico com zoom (lupa), 90/240v, 05
poténcia 30w, marca QUIMIS, modelo 9740sz, n° série 10101230.
Termo-higrometro digital, com indicador de temperatura/umidade interna/externa,
exatiddo +/- 1lc e +/- 5% rh, com func¢des: mode, reset, set/c/f; 04
ajuste/maximo/minimo e snooze, alimentagdo pilha aa, marca ] PROLAB.
Refratometro portatil para salinidade (0-100%), modelo ref 211, n°® série 10063175 04
Estufa de secagem e esterilizacdo, capacidade 1001, marca SOLAB, modelo sl- 01
100, n°® série 02114-012.
Mesa angular (estac@o de trabalho) com medidas: 1600 x 1700 x 730mm, tampo ¢
painéis frontal e lateral na cor argila; estrutura inferior em aco tratado na cor preta; 01

gaveteiro fixo em mdp de 18 mm de espessura, na cor argila, medindo: 370 x 390
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x 250 mm, com 2 gavetas, com puxador tipo al¢a de polipropileno e corredigas

metalicas e com sapatas regulaveis, marca TECNO2000. Acompanha duas chaves.

Estante metalica, cor cinza, chapa em ago 24, medindo 1,98 x 0,92 x 0,40 m (a x 1

x p), com 06 prateleiras regulaveis, quatro reforcos em forma de “x” nas laterais 01

de 59 cm e um refor¢o em forma de “x” na retaguarda de 95cm, marca LISBOA

SAFOL.

Colecdes Zoologicas 03

Alcodmetro Gay-Lussac E Cartier 0 A 100%. 02

Pingas - tamanhos e formatos variados 30
v Laboratorio de Biotecnologia Aquicola

Laboratério Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA

AQUICOLA - LABIAq % }

Instalacdes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Qualidade de Agua, Uso e
Reuso na Aquicultura, Enfermidades de Organismos Aquaticos Cultivados, Fisiologia de
Organismos Aquaticos, Aquicultura Marinha, Agquicultura Continental, Carcinicultura,
Tilapicultura e Nutricdo e Alimentacdo de Organismos Aquaticos.

O LABIAq dispdes de infraestrutura para o atendimento de 25 alunos e possui capacidade
instalada para a realizacdo de projetos de pesquisa aplicada e extensao tecnologica. O LABIAq
possui trés unidades de producdo aquicola: Sistema de Recirculagio de Agua, Sistema de
Tecnologia de Bioflocos e Sistema de Aquaponia.

Descricao

(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Agitadores magnéticos 02
CPU infoway ITAUTEC, modelo sm 3322, processador amdphenom ii, x2 550, |

3.10ghz, memoria 4gb, hd 320gb, n° série 4000607800399

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético preto, 05
marca FLEXFORM

Autoclave horizontal 01
Balanga eletronica de precisao analitica 01
Poltrona giratéria com bragos, assento e encosto acolchoados com espuma e 01
coberto por couro sintético na cor preta, marca FLEXFORM

Balanca analitica 01




Armario alto, fechado, 270°, dimensdes: 800 x 500 x 1600 mm (¢ x p x a), cor

argila e puxadores pretos, com chaves e fechadura. 01
Mesa para computador, dimensdes 1400 x 450 x 600 x 750 cm com 3 gavetas e
Z 01
suporte para cpu (estacdo de trabalho)
Paquimetro digital, 150mm/6", alimentag@o 1 bateria (1,55v), marca DIGIMESS,
03
100-174bl
Mesa retangular com 02 gavetas e dimensdes 1200 x 600 x 750 mm. 01
Balanga digital 01
Salinometro portatil, marca: BIOBRIX, modelo: 211; n° série: 37538 02
Microscépio estereoscopio, zoom trinocular, 220v, marca BL, SZT, n° série 01
1002622
Mesa retangular, dimensdes 800 x 600 x 750 mm 02
Modulo isolador de tensdo 500va, bivolt, 4 tomadas (2p+t) e 1 (2p+t), tensdo de 05
saida 115v, marca MICROSOL, modelo g3 mie, n°® série 5713540052.
Lousa de vidro 2x1,20m, vidro temperado, transparente, ¢/ 6 botdes de metal em
. 02
aco inox, com alongadores de 2,5cm da parede e logomarca do Ifce.
Bebedouro tipo gelagua, 220v, 2 torneiras embutidas, cor branca 01
Microscopio biologico binocular 01
Centrifuga para tubos falcons (15 e 50 mL) 01
Bomba a vacuo 01
Impressora 01
Microscépio estereoscopio binocular 02
Tablets (marca Samsung) 02
Destilador de agua 01
Espectrofotometro 01
Mesa angular (estacdo de trabalho) com medidas: 1600 x 1700 x 730mm, tampo e
painéis frontal e lateral na cor argila; estrutura inferior em ago tratado na cor preta;
gaveteiro fixo em mdp de 18 mm de espessura, na cor argila, medindo: 370 x 390 01
x 250 mm, com 3 gavetas, com puxador tipo alga de polipropileno e corredigas
metalicas e com sapatas regulaveis, marca TECNO2000. Acompanha duas chaves.
Fotocolorimetro 01
Fotometro 01
Capela de fluxo laminar com luz ultravioleta (UV) 01
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Capela de exaustdo 01
Freezer 01
Moinho de facas 01
Liquidificador 01
Misturador de solos 01
Manta de Aquecimento 01
Potenciometro 01
Projetores Multimidia 02
Refratometro portatil para salinidade (0-100%), modelo ref 211, n°® série 10063175 02
Oximetro 02
Peagametro portatil digital 02
Peagdmetro de bancada 02
Bancada para producdo de microalgas 01
Unid'flde de Produgdo Aquicola 1: Sistema de Recirculagdo de agua (10 tanques de 01
500 litros)
Unidade c.ie Produgdo Aquicola 2: Sistema de Tecnologia de Bioflocos (9 tanques 01
de 1000 litros com decantadores)
Unidade de Producdo Aquicola 3: Sistema de Aquaponia (2 tanques de 1000 litros
com 20 m3 de bancada hidropdnica) 01
Aquarios de 200 litros 04
Aquario de 400 litros 01
Aquario de 700 litros 01
Material de disseccao para animais aquaticos (pingas, tesouras e bisturis) 05 kits
v’ Laboratorio de Tecnologia do Pescado
Laboratorio Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE TECNOLOGIA DO

PESCADO 86,88

Instalacbées para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Tecnologia do
Pescado:Avaliagdo do Frescor do pescado (fisico-quimica, sensorial), avaliagdo da composi¢ao
quimica do pescado, analise do teor, Técnicas de processamento (classificagdo comercial de
camarao, lagosta e peixe, glazeamento, pesagem, producdo de valores agregados ao camardo,

73



filetagem de peixe, producao de sub-produtos) e conservacado do pescado (congelamento, salga,
defumacao).

O Laboratorio de Tecnologia do Pescado tem o objetivo de levar ao aluno as principais técnicas
de processamento e avaliagdo da qualidade do pescado e da agua industrial, de acordo com
conhecimentos adquiridos em aula.

Descricao

(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Algodao hidrofilico pacotes /95 g 05
Almofariz e pistilo 100 ml 1 01
Almofariz e pistilo 1160 ml 01
Almofariz e pistilo 610 ml 01
Armario ¢/ prateleiras 2 portas 02
Balanga — modelo kn6600/1 fabricante: KNWAAGEN. variagdo: 5g — 6600g 02
Balanga eletronica de bancada — modelo 2096-h fabricante: TOLEDO. variagdo: 02
5g—6600g

Balao volumétrico com tampa de plastico 100 ml 05
Baldo volumétrico com tampa de plastico 1000 ml 04
Baldo volumétrico com tampa de plastico 200 ml 05
Baldo volumétrico com tampa de plastico 2000 ml 01
Baldo volumétrico com tampa de plastico 250 ml 04
Bandejas de pp capacidade: 2,41 fabricante: BIOPRATIKA - PLENON 11
Bandejas de pp capacidade: 7,51 fabricante: BIOPRATIKA - PLENON 06
Barrilete de pvc 101 01
Bastao de vidro 11
Bebedouro de agua de coluna 01
Becker 100 ml 14
Becker 1000 ml 06
Becker 25 ml 05
Becker 250 ml 03
Becker 50 ml 13




Becker 500 ml 05
Bureta 10 ml 01
Bureta 25 ml 03
Bureta 50 ml 02
Cadeira giratoria 01
Camera digital 14 megapixels OLYMPICUS STYLLUS TOUGH 6020 01
Céapsula de porcelana 100 ml 05
Céapsula de porcelana 35 ml 3 100 ml 03
Capela de exaustdo, poténcia 750w, exaustdo de 10m3/min, estrutura em fibra de

vidro, cor branca, iluminagdo interna, dimenséo interna de 67 x 53 x 68 cm (Ixpxa),

parte frontal em acrilico transparente e dois puxadores, 220v, painel frontal com 01
dois interruptores ¢ um plug para tomada, marca SOLAB, modelo s1-600, n°® série

16-013. acompanha motor eletrico de ¥ hp, acoplado a ventoinha com estrutura

em plastico para fixar na parte superior da capela.

Chuveiro com lava-olhos integrado, composto em ago inoxidavel, esguichos dos
lava-olhos em plastico abs com tampas de prote¢@o, acionamento automatico e 01
independente, marca HAWS AVLIS, modelo cl-004i.

Conjunto de pesos kn WAAGEN 01
Cronometros digitais 06
Defumador em ago inox 304 capacidade: 30 kg tamanho 100x 60x60 cm grelhas 01
internas removiveis, termémetro marca: GERACAO

Dessecador 34x34x27 cm? 01
Destilador tipo pilsen. fabricante: marte. 01
Determinador de umidade série ID — v 1.8 modelo: ID 50- ID200. fabricante: 01
marconi

Erlenmeyer 1000 ml 03
Erlenmeyer 125 ml 15
Erlenmeyer 250 ml 04
ERLENMEYER 500 ml 04
Erlenmeyer com boca esmerilhada com tampa 500 ml 01
Estante para tubos de ensaio constitui¢do: metalica 01
Estufa de secagem e esterilizacdo nova instruments 01
Fita comparativa de cores para medicao de so, MERCK cx/100 02
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Fonte de alimentagao SKILL - TEC 01
Frasco para dqo/dbo 300 ml 03
F'reezer tipo horizontal capacidade 4201, 2 tampas, gabine‘Fe externo/interno ago 01
zincado, MARCA TERMISA, MODELO FRZ4202, N° série 10849

Funil 100 mm 04
Multifuncional hp office jet colorida 6500, N° Série TH07781304R 01
Internet wi-fi. 01
Kitassato 500 ml 02
Laminas de bisturi (ago carbono) STANLESS STEEL 15 ¢x /100 und 01
Luvgs para procedimento ndo cirurgico constituicdo: latex de borracha natural. 02
fabricante: SUPERMAX ¢x/50

Manta aquecedora para baldes 500ml 01
Manta aquecedora para baldes entre 200 e 250 ml 02
Maquina para fabrigag:ﬁo de gelo em escama, marca: prosuper, modelo: 01
MGES0050-05 n® série: 201107658

Mesa 02
Mesa em ago inox para filetagem de peixe, com calha sobreposta e 02 chuveiros 01
acoplados, 220x70x90cm, marca: GERACAO

Moedor de carne — modelo bmce -05 fabricante: BRAESI - MB 01
Papel filtro pacote/100 und 05
Paquimetro 150 mm DIGIMESS 01
Paquimetro 300 mm DIGIMESS 01
Pinca cirurgica 05
Pinga disseca¢do com serrilha — reta - 12 cm GOLGRAN 02
Pinga disseca¢do com serrilha — reta - 30 cm abc instruments cirargicos 01
Pinga dissecagdo com serrilha — reta - 30 cm ENVISION LIFE 01
Pinga metalica 02
Pipeta graduada 1 ml 10
Pipeta graduada 10 ml 03
Pipeta graduada 2 ml 01
Pipeta graduada 20 ml 05
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Pipeta graduada 5 ml 07

Pipetador 25 ml 04
Pisseta fabricante: nalgon. capacidade: 500 ml 09
Placa de petri 4 completas 2 sem tampa 04
Proveta de plastico 25 ml 01
Proveta de plastico 50 ml 02
Proveta de plastico 500 ml 03
Proveta de vidro 1000 ml 03
Proveta de vidro 50 ml 05

Refrigerador duplex, frostfree, capacidade 4371, marca: CONSUL, modelo:

crm50abbna, n° série: jm2472566 01
Roteador 01
Suporte universal metal 02
Termometro tipo espeto 07
Termo-regitsradoresusb 04
Tesoura cirurgica tamanho: 16 cm reta/fina fabricante: ENVIOSN LIFE 04
Touca protetora capilar pacote /100 unidades 01
Tubo para digestdao 04
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24. ANEXOS DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

ANEXO I - Programas de Unidades Didaticas (PUDs) do Curso Técnico em Aquicultura
Integrado ao Ensino Médio (campus Acaran)

1° ANO

DISCIPLINA: LINGUA PORTUGUESA I

Cédigo:

Carga Horaria Total: 120 h CH Teérica: 120 h CH Pritica: 00 h

CH - Pritica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Atividades de leitura, interpretagdo e produgdo textual. Elementos de comunicagdo. Tipologia textual
e géneros textuais. Estudos linguisticos e gramaticais. Arte literaria e origens das literaturas
Portuguesa e Brasileira. Literatura no Periodo colonial. Quinhentismo, Barroco e Arcadismo.

OBJETIVO

Desenvolver a competéncia leitora e escritora.

Ler, compreender e produzir diferentes géneros textuais coerentes € coesos.
Adquirir e ampliar o vocabulério pessoal.

Analisar os diferentes tipos de linguagem: culta; coloquial; informal.
Distinguir e utilizar os vocabulos no sentido referencial e no sentido figurado.

Refletir sobre as fung¢des da linguagem e analisar as variedades linguisticas.




Utilizar as regras de acentuagio ortografica, separagdo silabica e sinais de pontuagio.
Conhecer as estruturas e elementos moérficos que constituem os vocabulos e ser capaz de
formar novas palavras a partir dos afixos estudados.

e Compreender o significado da arte literaria, seus conceitos e conhecer as origens das
literaturas portuguesa e brasileira.

e Conhecer as caracteristicas das estéticas literarias: Quinhentismo, Barroco e Arcadismo.

PROGRAMA

UNIDADE 1. Leitura e Interpretacao

1.1. Texto, contexto e discurso: Cronicas; poesias € poemas.

UNIDADE 2. Estudos da lingua

2.1. Linguisticos Linguagem, Comunicacao e Interagdo Signos, linguagem, lingua.
2.2. Tipos de Linguagem: culta, coloquial e informal.

2.3. Elementos da comunicagao.

2.4. Sentido referencial e sentido figurado.

2.5. Linguagens: verbal e ndo verbal Fung¢des da linguagem (emotiva, expressiva, referencial,
metalinguistica, poética e apelativa)

2.6. Variagdo linguistica e preconceito linguistico.
2.7. A construcdo de sentido: sentido e contexto Intertextualidade;

2.8. Parafrase e Parodia Coeréncia e coesdo.

UNIDADE 3. Estudos da lingua: Estudos gramaticais Fonologia

3.1. Letra; fonema; digrafo e difono; encontros vocalicos e consonantais.

3.2. Ortografia: emprego de letras (z; s; j; g; X; sdo; ssdo; ¢do)

3.3. Acentuacgdo grafica — o acordo ortografico (regras ortograficas)

3.4. Dificuldades Ortograficas (porque; por que; por qué; porqué / mal; mau; mas € mais)
3.5. Processos de formagéo de palavras.

3.6. Crase ¢ hifen

3.7. Separagéo Silabica




3.8. Pontuacgdo: sinais ortograficos de pontuagéo

3.9. Classes de palavras: substantivo / adjetivo e locugdo / artigo / numeral/ Pronome.

UNIDADE 4. Anilise Literaria Literatura

4.1. Historia/origens e conceito Texto literario e ndo literario
4.2. A Arte e a Arte Literaria

4.3. Géneros literarios: lirico; dramatico e épico.

4.4. Visdo geral das Estéticas literarias (introdugdo) Trovadorismo, Humanismo e Classicismo.
Literatura

4.5. Colonial no Brasil: Quinhentismo, Barroco e Arcadismo.

UNIDADE 5. Producio de texto e debates

5.1. Géneros textuais: conceito e exemplos

5.2. Tipos de texto: narrativo; descritivo; dissertativo; argumentativo e injuntivo.
5.3. Debate sobre os povos indigena e quilombola.

5.4. Curriculo em debate: o estudo das Relages Etnico-Raciais e a Lei de Cotas.
5.5. Relato de Experiéncia;

5.6. Poema: verso; estrofe; métrica; ritmo; rima e recursos sonoros. Produzir poesias /poemas.

UNIDADE 6. Géneros Discursivos

6.1. Resumo / carta pessoal / Charge / placas/fabulas/ filmes/ Cartdo postal / letras de musica /
slogan/ filme

METODOLOGIA DE ENSINO

As metodologias que orientam os trabalhos docentes envolvem os métodos reflexivo,
sociointeracionista, construtivista e metodologias ativas, a partir de situagdes individualizadas,
socializadas e socioindividualizadas, com a utilizagdo das técnicas: aulas expositivas e dialogadas;
estudos dirigidos; leituras comentadas; interpretacdo oral e escrita; explanagdo do pensamento critico
e debates; oficinas de estudo e resolucdo de exercicios; produgdo textual; pesquisa e atividades para
casa.

RECURSOS




e Material didatico-pedagogico: livro didatico, caderno, textos variados, exercicios,
e Recursos audiovisuais: slides, filmes, celulares e computadores

AVALIACAO

e Avaliagdes de carater formativo, somativo e dialogico, utilizando-se dos instrumentos:
Provas escritas individuais.

Exercicios.

Resenhas.

Estudo dirigido.

Realizagdo de pesquisas.

Seminarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

o ANDRADE, Maria Margarida de; HENRIQUES, Antonio. Lingua portuguesa: nocdes
basicas para cursos superiores. 9. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

e CUNHA, Celso. Nova gramatica do portugués contemporaneo. 5. ed. Rio de Janeiro:
Lexikon, ¢2010.

e FIORIN, José Luiz;’ SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e redagao.
17. ed. Sdo Paulo: Atica, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e redacéo.
17ed. Sdo Paulo: Atica, 2007.

e KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos do texto.
Sdo Paulo: Contexto, 2006.

e KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e escrever: estratégias de producio
textual. Sdo Paulo: Contexto, 2009.

e DISCINI, Norma. Comunica¢io nos textos. Sdo Paulo: Contexto, 2005.

e FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platao. Licoes de texto: leitura e redacio. Sao
Paulo: Atica, 1996.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: LINGUA INGLESA I




Codigo:

Carga horaria total: 40h CH teorica: 40h CH Pratica: 00h

Numero de créditos: 01

Codigo pré-requisito: Sem pré-requisitos

Ano:1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Estudo da lingua inglesa como lingua de carater global — pela multiplicidade e variedade de usos,
usuarios e fun¢des na contemporaneidade —, assumindo seu viés de lingua franca.

OBJETIVO(S)

e Consolidagdo e aprofundamento dos conhecimentos adquiridos no Ensino Fundamental,
possi-bilitando o prosseguimento de estudos;

e Preparacdo basica para o trabalho e para a cidadania de maneira que use a lingua inglesa numa
variedade de contextos sociodiscursivos para abordar multiplos temas vivenciando praticas
linguisticamente significativas;

e Aprimoramento do estudante como ser que sabe expressar seus direitos em lingua inglesa,
incluindo a formagdo ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento
critico;

e Compreensdo dos fundamentos cientificos e tecnologicos presentes na sociedade
contempora-nea, relacionando a teoria com a pratica.

PROGRAMA

UNIDADE 1:

1.1. Studying with technology: infographics, information technology, transparent words, word groups, simple
present (affirmative, negative, interrogative, questions words);
1.2. Save the world, go green: mind maps, Biology, Geography, word formation, multi-word verbs, imperative.

UNIDADE 2:

2.1. Traveling around Brazil: exploring newspapers and magazine headlines, synonyms and noun phrases,
present continuous, question words, possessive adjectives;

2.2. image and feelings: description of images, Arts and Literature, discourse markers, -ing and modal verbs.

UNIDADE 3:
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3.1. Biographies: History, word formation, past simple, object pronouns;

3.2. Inventions and discoveries: timelines, noun phrases, multi-word verbs, past simple continuous.

UNIDADE 4:
4.1. Game reviews: Physical Education, relative pronouns;

4.2. Poems, politically correct terms, future.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Abordagem sociocultural ou comunicativa. Visa desenvolver a competéncia linguistica através
da comunicacdo, da troca de experiéncia, da relacdo construida por meio do convivio entre os
seres. Enfatiza situacdes reais condicionadas ao uso da segunda lingua e parte do principio da
reflexdo ao utilizar diferentes géneros textuais.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico.
o Recursos Audiovisuais € TIC’s.

AVALIACAO

e Participagdo nas aulas expositivas dialogadas; desenvolvimento de pequenos projetos em
grupo; visionamento e analise de figuras, charges e reproducdes de obras de arte; manuseio de
materiais/objetos facilitadores da aprendizagem de vocabulos/ conceitos especificos;
participagdo em debates e discussdes direcionadas, ¢ em jogos (comunicativos) e atividades
ludicas; apresentacdo de musicas e filmes, e de pequenos seminarios; avaliagdes orais e
escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e TAVARES, K. C. A.; FRANCO, C. P. WAY TO GO! 1, Sio Paulo: Atica, 2016.
e DICIONARIO INGLES/ PORTUGUES. SAO PAULO-SP: EDITORA RIDEEL, 2015.

¢ CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual Compacto de Gramatica da Lingua Inglesa - Ensino
Meédio. Editora RIDEEL, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e FERRO, Jeferson. Around the world: introdug@o a leitura em lingua inglesa. Curitiba:
InterSaberes, 2012.

e LIBERALLF.C. Inglés: linguagem em atividades sociais. Sdo Paulo: Edgard Blucher,
2016. 186p.

e L[LAPKOSKI, Graziella Araujo de Oliveira. Do texto ao sentido: teoria e pratica de
leitura em lingua inglesa. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e MARQUES, Florinda Scremin. Ensinar e aprender inglés: o processo comunicativo

84



em sala de aula. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e SILVA, Thais Cristoéfaro. Prontincia do inglés: para falantes do portugués
brasileiro.Sdo Paulo:Contexto,2012.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: EDUCACAO FIiSICA I

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: 40 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Tematizagdo das praticas corporais em suas diversas formas de codificagdes e significagdo social;
cultura corporal em diferentes grupos sociais; vivéncia e experimentagdo das praticas corporais
(brincadeiras e jogos, esportes, ginastica, praticas corporais de aventura e lutas); uso e apropriagéo das
praticas corporais de forma auténoma, potencializando o envolvimento em contexto de lazer, ampliacdo
das redes de socializagdo e da promogao da saude.

OBJETIVO

Ao final do primeiro ano do curso, o aluno devera ser capaz de:

e Identificar os diferentes blocos de contetido que compdem a Educacdo Fisica — jogo, esporte,
luta, danga e ginastica;




e Analisar criticamente os contetidos desenvolvidos e identifica-los em seu cotidiano;
e Vivenciar de maneira autonoma as diferentes praticas corporais oportunizadas nas aulas de
Educagio Fisica e atuar como multiplicadores desse tipo de pratica para além do espaco escolar.

PROGRAMA

UNIDADE I — Brincadeiras e Jogos;

1.1. Conceito epistemoldgico das brincadeiras e dos jogos;

1.2. Brincadeiras e jogos da cultura popular no contexto comunitario e regional,
1.3. Brincadeiras e jogos da cultura popular do Brasil ¢ do mundo;

1.4. Brincadeiras e jogos de matriz indigena e africana.

UNIDADE 2 - Esportes

2.1. Classificacao dos esportes pela 1dgica interna;
2.2. Esportes de marca;

2.3. Esportes de precisdo;

2.4. Esportes de campo e taco;

2.5. Esportes de rede/parede;

2.6. Esportes de invasao;

2.7. Esportes de combates;

2.8. Esportes técnico-combinatorios;

2.9. Discussoes relacionadas a pratica de esportes por diferentes grupos sociais.

UNIDADE 3 - Ginastica e danca;

3.1. Conceito e definigdo da ginastica;

3.2. Ginastica geral ou de demonstragio;
3.3. Ginastica de condicionamento fisico;
3.4. Ginastica de conscientizag@o corporal;

3.5. Danga e atividades ritmicas e expressivas.




UNIDADE 4 - Praticas Corporais de Aventura

4.1. Conceito e defini¢do das praticas corporais de aventura;
4.2. Praticas Corporais de aventura urbana;

4.3. Praticas Corporais de aventura na natureza;

4.4. Lutas;

4.5. Conceito e diferenca entre lutas e brigas;

4.6. Lutas do contexto comunitario e regional;

4.7. Lutas de matriz indigena e africana;

4.8. Lutas do Brasil;

4.9. Lutas do Mundo.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia desenvolvida na disciplina tem o formato tedrico-pratico e potencial ludico,é centrada
pelo trabalho em situa¢des de jogo, tarefas com e sem interagdo dos participantes, intervengdo do(a)
professor(a), participagdo ativa dos alunos e alunas e reflexdo sobre a acdo durante as aulas. Bem como,
faremos uso de estratégias como filmes, imagens, discussdes e debates, leituras e sintese de textos, temas
de casa, aulas de campo, dentre outras. Em especifico no que se refere as praticas corporais, os alunos
terdo oportunidade de vivenciar jogos, praticas esportivas convencionais € ndo convencionais, lutas,
atividade ritmicas e gindsticas, sempre contextualizadas e vinculadas a sua origem, historia,
fundamentos, regras, discussdes sociais e criticas.

RECURSOS

Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e O material didatico-pedagdgico (livros e textos impressos e digitais), materiais especificos
(arcos, cones, coletes, bolas de diversos tamanhos, corda, elasticos, colchonetes, pesos,
pranchas, boias);

e Os recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, data-show);

e Os materiais alternativos (garrafa pet, pneus, sacos, latas, jornais).

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina Educacdo Fisica tera um carater formativo visando ao acompanhamento
continuo dos alunos e alunas, e se dard de forma sistematica, por meio da observacédo das situagdes de
vivéncia, de perguntas e respostas formuladas durante as aulas e através do jogo como instrumento de
avaliag¢do. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacdo, de forma
especifica, como: Provas tedricas e praticas, pesquisas, relatdrios, semindrios, gravacdo em videos
autoavaliagdes e constru¢do de portfolios. No que se refere as atividades praticas, a avaliagdo sera
sempre pautada na participacdo e interesse do aluno e seu progresso individual, evitando, sempre que




possivel pardmetros de avaliagdo que comparem um aluno ao outro ou que padronizem suas vivéncias
corporais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CIVITATE, H. Jogos recreativos para clubes, academias, hotéis, acampamentos, spas e
colonias de férias. Rio de Janeiro: Sprint, 2006.

e DARIDO, S. C. Para ensinar educacio fisica: possibilidade de intervencio na escola.
Campinas: Papirus, 2013.

e TUBINO, M. O que é esporte? Sio Paulo: Brasiliense, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CATUNDA, R. Recriando a recreacgao. Rio de Janeiro: Sprint, 2005.

CIVITATE, H. Jogos de salio: recreacio. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.

e CORREIA, M. M. Trabalhando com jogos cooperativos: em busca de novos
paradigmas na Educacao Fisica. Campinas: Papirus, 2015. (e-book)

e KOCH, K. Pequenos jogos esportivos. So Paulo: Manole, 2005. (e-book)

e MOLINA NETO, V. A pesquisa qualitativa na Educacéo Fisica: alternativas
metodologicas. Porto Alegre: Sulina, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: ARTES 1

Codigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como Componente Curricular
do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA




Compreensdo da arte como conhecimento estético, histdrico e sociocultural. Estudo de produgdes
artisticas em artes visuais e audiovisuais. Processos de produgdo em artes visuais e audiovisuais.
Expressoes artisticas e culturais nos povos indigenas e afro-brasileiros.

OBJETIVO

e Expressar e saber comunicar em artes mantendo uma atitude de busca pessoal e/ou coletiva,
articulando a percepcdo, a imaginagdo, a emog¢do, a sensibilidade e a reflexdo,
compreendendo e sabendo identificar a arte como fato historico contextualizado nas diversas

culturas

PROGRAMA

UNIDADE 1. O conceito de arte
1.1. A historia da arte
1.2. Percurso historico do ensino da arte no Brasil
1.3. Para que serve a arte?
1.4. Que contribuigdes traz?
1.5. A importancia da arte na formagao social e cultural

1.6. A arte no dia-a-dia das pessoas

UNIDADE 2. Instrumentos e procedimentos artisticos diversos em arte
2.1. Artes visuais, danca, musica ¢ teatro

2.2. Arte e criatividade em eventos.

UNIDADE 3. Expressoes artisticas e culturais nos povos indigenas e afro-brasileiros
3.1 Cultura
3.2 Arte e Cultura Indigena

3.3 Arte e Cultura Africana e Afro-brasileira.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas; trabalhos em grupos e individuais; produgdes escritas; pesquisas;
seminarios; debates; exibicdo e apreciacdo de producdes artisticas; Atividades praticas individuais e
coletivas nas diversas linguagens artisticas; Elaboracdo de produgdes artisticas; Aulas externas com
visitas técnicas e/ou de campo a comunidades indigenas e quilombolas; a institui¢des historicas e

artistico-culturais.

RECURSOS

89



= Material didatico-pedagogico;
= Recursos audiovisuais;

= Laboratorio de informatica.

AVALIACAO

Acompanhamento quanto a participacdo do discente nas discussdes em sala e quanto a sua
frequéncia. Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
producdo textual) ou orais (semindrios e/ou apresenta¢des cénicas, quando convier); Avaliacdo
escrita. Producdo de relatorios, apresentacdo de producdes artisticas e das impressdes do que foi
observado durante as aulas externas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BATTISTONI FILHO, Duilio. Pequena historia da arte. 18. ed. Campinas: Papirus, 2009.

e CAMARGO, Haroldo Leitdo. Patriménio historico e cultural. 3. ed. Sdo Paulo: Aleph,
2002.

e SANTOS, Maria das Gragas Vieira Proenca dos. Histéria da arte. 17. ed. Sdo Paulo: Atica,
2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e AFONSO, Germano Bruno; CREMOZENE, Cristina; BUENO, Luiz. Ensino de Historia e
Cultura indigenas. 1 ed. Editora Intersaberes, 2016. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/42572.

e BATTISTONI FILHO, Duilio. Pequena historia das artes no Brasil. 2. ed. Campinas:
Atomo, 2008.

e CONDURU, Roberto. Pérolas Negras — primeiros fios: experiéncias artisticas e culturais
nos fluxos entre Africa e Brasil. Rio de Janeiro- Brasil: Educ.RJ, 2013, 389p.

e MATTOS. Regiane Augusta de. Historia e cultura afro-brasileira. 1* ed, Editora Contexto,
2007. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/1467

e PORTO, Humberta (Org.). Arte e Educacfio.1? ed. Editora Pearson, 2014. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22162

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: QUIMICA I

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 70 h CH Pratica: 10 h




CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Quimica Geral. Matéria e energia. Evolugdo dos modelos atomicos. Classificagdo Periodica dos
Elementos. Propriedades Periodicas. Ligacdes quimicas. Fungdes inorganicas.

OBJETIVO

e Compreender a Quimica como a ciéncia que estuda a composicao, as propriedades e as
transformacdes da matéria;

e Diferenciar fendmenos quimicos e fenomenos fisicos, propriedades fisicas e propriedades
quimicas;

e Entender o 4&tomo como a unidade formadora da matéria e a evolugdo dos modelos
atomicos;

e Identificar e caracterizar os &tomos por meio do numero atdmico, nimero de massa e
numero de néutrons;

e Compreender a evolucdo historica do desenvolvimento da tabela periddica bem como a
organizagdo dos elementos e as propriedades periodicas;

e Identificar os principais tipos de ligagdes quimicas interatdmicas e intermoleculares;

e Entender as fun¢des inorgénicas, suas formulagdes, nomenclatura e reagdes.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Conceito de Quimica e suas divisoes
1.1 Defini¢do de Quimica e sua contribui¢do para a produg@o de novos materiais;

1.2 Divisdes da ciéncia Quimica: Quimica Geral, Fisico-Quimica e Quimica Organica.

UNIDADE 2 - Conceito de matéria, energia, fendmeno quimico e fisico, propriedades quimicas
e fisicas;

2.1 Matéria e energia;

2.2 Fenomeno quimico e fendmeno fisico;




2.3 Propriedades quimicas e fisicas.

UNIDADE 3 - A evolucio dos modelos atomicos

3.1 Modelo atomicos de Dalton, Thomson, Rutheford, Rutheford-Bohr e modelo quéntico-
ondulatoério;

3.2. Conceitos fundamentais: nimero atdmico, nimero de massa, nimero de néutrons, is6topos,
isobaros e isotonos, espécies quimicas isoeletronicas, lons e distribui¢do eletronica.

UNIDADE 4 - Tabela Periodica
4.1. Histérico e estrutura;

4.2. Propriedades periddicas: raio atdmico, energia de ionizacao, eletroafinidade, eletropositividade
e eletronegatividade.

UNIDADE 5 - Ligacdes quimicas
5.1 Gases nobres e regra do octeto, ligacdo i6nica, ligagdo covalente e ligagdo metalica;
5.2 Forgas intermoleculares: Forgas de Van der Waals, dipolo-dipolo e ligagdes de hidrogénio;

5.3 Hibridizagéo de orbitais e geometria molecular.

UNIDADE 6 - Fungbes inorganicas

6.1 Acidos, bases, sais e 0xidos.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas, relacionando sempre a teoria com a pratica, buscando mostrar a
importancia da ciéncia Quimica na compreensdo de fendmenos que ocorrem na natureza ;

e Aulas praticas em laboratorio, a fim de sedimentar o conhecimento transmitido nas aulas
tedricas.

RECURSOS

Quadro branco e pinceis;

Projetor de slides e video;

Material impresso;

Relatorios de praticas de laboratorio;

Reagentes quimicos;

Insumos de laboratorio (funis de vidro, pipetas, baldes volumétricos, balanga de preciséo,
kitassato e bomba de vacuo, papel de filtro e erlenmeyers)




AVALIACAO

e Avaliacdo impressa: provas com questdes de multipla-escolha e questdes dissertativas;
e Relatorios de praticas laboratoriais;
e Listas de exercicios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e REIS, Martha. Quimica. 2 Ed., vol. 1., Atica, 2016.

e LISBOA,J. C. F; BRUNI, A. T.; NERY, A. L. P.; LIEGEL, R. M.; AOKI, V. L. M. Ser
Protagonista — Quimica. 3 Ed., vol. 1., SM, 2016.

e CISCATO, C. A. M.; PEREIRA, L. F.; CHEMELLO, E.; PROTI, P. B.; Quimica Ciscato,
Pereira, Chemello e Proti. 1 Ed., vol. 1., Moderna, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e SARDELLA, Antbnio. Curso de Quimica. 25 Ed., vol. 1, Sdo Paulo: Atica, 2004.
e FELTRE, Ricardo. Fundamentos da Quimica: quimica, tecnologia e sociedade. 4 Ed., vol.
Unico., Sdo Paulo: Moderna, 2005.

e USBERCO, Jodo. Quimica. 9 Ed., vol. Unico, Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

e SANTOS, W. L. P.; MOL, G. S. Quimica e sociedade: volume tinico, ensino médio. Sio
Paulo: Nova geragdo, 2005.

e PERUZZO, T. M.: CANTO, E. L. Quimica na abordagem do cotidiano: volume tnico, 4
Ed., Sdo Paulo: Moderna, 2012.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: BIOLOGIA I

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 70 h CH Pratica: 10 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h




Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Compreensdo quanto a relagdo dos seres vivos entre eles e deles com o ambiente. A diversidade da
vida, a classificagdo biologica e sua importancia. Fisiologia e anatomia na compreensdo de como
operam os seres vivos e o funcionamento dos seus diferentes 6rgaos e sistemas.

OBJETIVO

e Compreender a importancia histdrica e relevancia atual do estudo da natureza em seus
diversos niveis de conhecimento.

e Compreender a classificagdo bioldgica para a organizagio dos seres vivos, bem como 0s
métodos mais usados (anatomia comparada, embriologia e filogenia).

e Compreender os mecanismos fisiologicos nos mais diferentes seres vivos.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Aspectos gerais da biologia e ecologia

1.1. ANATUREZA DA VIDA: A origem da Biologia, caracteristicas dos seres vivos, niveis de
organizagdo em Biologia, a Biologia como ciéncia (Filosofia da Ciéncia).

1.2. FUNDAMENTOS DA ECOLOGIA: Conceitos basicos em ecologia, Cadeias e teias
alimentares.

1.3. ENERGIA E MATERIA NOS ECOSSISTEMAS: Fluxo de energia e niveis troficos, ciclos
biogeoquimicos.

1.4. DINAMICA DAS POPULACOES BIOLOGICAS: Caracteristicas das populagdes, fatores que
regulam o tamanho de populagdes bioldgicas, oscilagdes em populagdes naturais.

1.5. RELACOES ECOLOGICAS ENTRE SERES VIVOS: Tipos de relagdo ecoldgica, relagdes
intraespecificas, relagdes interespecificas.

1.6. SUCESSAO ECOLOGICA E BIOMAS: Sucessdo ecoldgica, fatores que afetam a evolugdo dos
ecossistemas, grandes biomas do mundo, principais biomas brasileiros e ecossistemas aquaticos.

UNIDADE 2 — Sistematica e principios de diversidade dos seres vivos




2.1. SISTEMATICA, CLASSIFICACAO E BIODIVERSIDADE: Caracteristicas gerais dos virus,
diversidade morfologica e replicativa, doengas humanas e particulas subvirais: viroides e prions.

2.2. OS SERES PROCARIOTICOS: Caracteristicas gerais de bactérias e arqueas, Caracteristicas
estruturais, nutricionais, reproducao, classificagdo e importancia das bactérias para a humanidade;
arqueas ¢ a vida ao extremo.

2.3. PROTOCTISTAS: O reino protoctista, caracteristicas gerais, classificacao das algas e
protozoarios.

2.4. FUNGOS: Caracteristicas gerais, estrutura principais, reproducdo, importancia ecologica e
econdmica dos fungos.

UNIDADE 3 - Diversidade animal — anatomia e fisiologia comparada.

3.1. CARACTERISTICAS GERAIS DOS ANIMALIS: Caracteristicas gerais de um animal,
tendéncias evolutivas na estrutura e fisiologia dos animais.

3.2. CARACTERISTICAS GERAIS, CLASSIFICACAO, ANATOMIA E FISIOLOGIA
COMPARADA DOS PRINIPAIS GRUPOS DE ANIMAIS: Poriferos, cnidarios (celenterados),
platelmintos, nematelmintos, moluscos, anelideos, artropodes, equinodermos, protocordados e
cordados.

UNIDADE 4 - Diversidade vegetal

4.1. DIVERSIDADE E REPRODUCAO DAS PLANTAS: Caracteristicas gerais do reino Plantae,
plantas avasculares: briofitas, plantas vasculares sem sementes: pteridofitas, plantas vasculares sem
sementes nuas: gimnospermas, Plantas vasculares com flores e frutos: angiospermas.

4.2. DESENVOLVIMENTO E MORFOLOGIA DAS PLANTAS ANGIOSPERMAS: Formagéo de
tecidos e 6rgdos em angiospermas, raiz, caule, folha, flor e fruto.

4.3. FISIOLOGIA DAS PLANTAS ANGIOSPERMAS: Nutri¢cdo mineral das plantas, conducdo da
seiva bruta, nutri¢ao organica das plantas: fotossintese, conducédo da seiva elaborada, hormonios
vegetais, controle dos movimentos nas plantas, fitocromos e desenvolvimento.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas expositivas com a utilizagdo de quadro branco, notas de aula e recursos audiovisuais
como projetor multimidia. Atividades individuais e/ou em grupo como apresentagdo de seminarios,
pesquisa na internet, estudos dirigidos, dentre outros. Realizagdo de praticas no laboratorio.

RECURSOS

Quadro branco; projetor multimidia; livro didatico e materiais de laboratorio.




AVALIACAO

A avaliagdo sera desenvolvida ao longo do ano, de forma processual e continua,valorizando os

aspectos qualitativos em relacdo aos quantitativos.

Alguns critérios a serem avaliados:

o Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

e Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam produc¢ao individual e em equipe;

e Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos

ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos adquiridos;

e Criatividade e o uso de recursos diversificados;
Os aspectos quantitativos da avaliacdo ocorrerdo de acordo com o Regulamento da Organizacio
Didatica (ROD) do IFCE.
BIBLIOGRAFIA BASICA

THOMPSON, M; RIOS, E.P. Conexodes com a Biologia — volume 3. 2 ed. Sao Paulo:
Moderna, 2016

AMABIS, J.M.; MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 2. 1 ed. S&o Paulo:
Moderna, 2016

AMABIS, J.M.; MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 3. 1 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2016

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

APPLEGATE, E. Anatomia e Fisiologia. 4. ed. Elsevier, 2012.

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de Individuos a
Ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007.

HILL, R. W.; WYSE, G.A.; ANDERSON, M. Fisiologia animal. 2. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2011

HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios Integrados de Zoologia.
11. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010.

RAVEN, P.H.; EVERT, R.F. & EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. 7. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2007.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: MATEMATICA I




Cédigo:

Carga Horaria Total: 120 h CH Teérica: 120 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

A disciplina apresenta os conceitos de Teoria elementar dos conjuntos. Conjuntos numéricos.
Fungdes. Conceito, defini¢do, notacdo, dominio, contradominio, imagem, igualdade de fungdes,
fungdo inversa. Fun¢éo afim. Fungo quadratica. Fun¢ao modular, fungdo composta e fungdo inversa.
Fun¢do Exponencial e Logaritmica.

OBJETIVO

o Conhecer e aplicar as diferentes operagdes entre conjuntos conhecendo suas principais
propriedades;

e Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos, em seus campos — Aritmética,
Algebra, Grandezas e Medidas e Geometria —, para interpretar, construir modelos e resolver
problemas em diversos contextos, analisando a plausibilidade dos resultados e a adequagao
das solugdes propostas, de modo a construir argumentago consistente;

o Tomar decisoes diante de situagdes-problema, baseado na interpretacdo das informagdes e
nas operagdes com nimeros naturais, inteiros, racionais, irracionais e reais;

e Explicitar situagdes vinculadas ao curso que possam ser modeladas por meio de fungdes;

e Interpretar e desenvolver processos matematicos para a resolugdo de fungdes lineares e ndo
lineares.

PROGRAMA

UNIDADE 1 — Teoria elementar dos conjuntos

1.1. Caracteristicas gerais dos conjuntos, subconjuntos, intersec¢do e reunido, diferenga de
conjuntos;




UNIDADE 2 — Conjuntos numéricos

2.1. Caracteristicas e propriedades do conjunto dos nlimeros naturais, caracteristicas e propriedade do
conjunto dos niimeros inteiros, caracteristicas e propriedade do conjunto dos numeros racionais,
caracteristicas e propriedade do conjunto dos nimeros irracionais e caracteristicas e propriedade do
conjunto dos niimeros reais.

UNIDADE 3 — Nogcoes basicas de funcao

3.1. Funcdo: Nogao intuitiva de fungdo, nogdo de funcdo como relagdo de conjuntos, dominio,
contradominio e imagem de fungdes, classificacdo das fungdes.

UNIDADE 4 — Operacoes com funcoes

4.1. Funcéo inversa e composi¢do de fun¢des: Fungdo composta, fungio sobrejetora, funggo injetora,
fungdo injetora, fungdo inversa.

UNIDADE 5 — Funcdes reais de variavel real

5.1. Fun¢@o Afim: Defini¢do, fungfo linear, funcéo constante, fungdo linear e grandezas diretamente
proporcionais, raizes da fungdo, construgdo de graficos, dominio, contradominio, imagem,
coeficientes da fungdo, sinais da fungdo e inequagdes de primeiro grau.

5.2. Fungdo Quadratica: Definicao, raizes da funcéo, construgdo de graficos, dominio, contradominio,
imagem, forma candnica, maximos e minimos, vértice da parabola, sinais da fung¢do e inequagdes do
segundo grau.

5.3. Fungdo Modular: Funcdo definida por varias sentengas, médulo de um numero real, graficos,
fungdo e inequagdes modulares.

5.4. Fungdes Exponenciais e Logaritmicas; Propriedades das fungdes exponenciais e logaritmicas;
Equagdes exponenciais e logaritmicas.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas (teoria, exemplos e exercicios de verificagdo e fixacdo, sugestoes de
videos e outros materiais de estudo).

e As defini¢des formais serdo através de aulas expositivas e os exemplos com temas
contextualizados e com aplica¢des em outras areas do conhecimento.

e Utilizagdo de metodologias alternativas, como o uso de software GEOGEBRA, bem como,
o uso da Historia da Matematica.

e Oficina de Resolucdo de Problemas: proposicdo e resolugido de problemas ndo
convencionais, enfatizando os contetidos matematicos trabalhados;

e Aplicacdo de exercicios e trabalhos, individuais e em grupos.




Utilizag@o de trabalhos de pesquisa em que os alunos estudam, descobrem e apresentam
aplicacdes da Matematica na area/curso de seu respectivo curso.

RECURSOS

Material didatico-pedagdgico: livros, textos diversos, listas de exercicios, listas de testes,
Quadro branco, pincel, videos relacionados.

o Recursos audiovisuais: videos, software GeoGebra, redes sociais, e-mail, notebook,
datashow.
e Insumos de laboratorios: instrumentos de desenho para quadro branco, trena, barbante,
calculadora, s6lidos geométricos em acrilico.
AVALIACAO
® A avaliagdo se dara de forma processual e continua, considerando a assiduidade,
compromisso, participagdo e desempenho;
e Avaliacdes escritas (individuais, em Aprendizagem Cooperativa ou pesquisadas);
e Trabalhos de pesquisa, individuais e em grupo, bem como, seminarios.
e Relatdrios de visitas técnicas em parceria com disciplinas especificas do respectivo curso.
BIBLIOGRAFIA BASICA

DANTE, L. R. Matemética: contexto e aplicagdes. Ensino Médio. Sao Paulo: Atica, 2003.
GELSON, T. et al. Matematica: Ciéncia e aplicagdes: Ensino Médio. Sao Paulo. Apud,
2004.

IEZZI, G. et al. Fundamentos de matematica elementar. Sdo Paulo: Atual, 1996. v. 1..

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GELSON, T. et al. Matematica: Ciéncia e aplica¢des: Ensino Médio. Sdo Paulo. Apud,
2004.

IEZZI1, G. Matematica. Atual Editora Ltda, v. 2.

IEZZI, G. et al. Fundamentos de Matematica Elementar. Sdo Paulo: Atual, s/d. v. 11.
Manual compacto de matematica: ensino fundamental. Alessandra Bosquilha, Jodo Tomas
de Amaral; atualizagdo Monica Miranda. — 1. Ed. — Sdo Paulo: Rideel, 2010.

SOUSA, M. H. e SPINELLE, W. Matematica. 5* a 8* Séries. Sdo Paulo: Atica, 2001.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: FiSICA I




Cédigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teoérica: 80 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Fisica e medi¢do; Movimento em uma dimensdo; Vetores e cinematica vetorial, Movimento em

duas dimensdes; Leis do movimento; Energia e principios de conservacdo; Quantidade de

movimento e colisdes; Equilibrio estatico; Hidrostatica; Gravitagdo

OBJETIVO

Estudar os movimentos, sem, no entanto, investigar as causas que os produzem e
modificam;

e Descrever como a posicdo, a velocidade e a acelerag@o variam em fungdo do tempo,
utilizando fungdes matematicas;

e Desenvolver as bases para uma analise mais completa, a qual é feita em Dindmica;

e Dominar os conceitos de leis e fendmenos relacionando-os aos acontecimentos da vida
diaria;

e Estudar os movimentos levando em consideracdo as causas que os produzem e modificam;

e Compreender os conceitos de massa, forga, energia e quantidade de movimento;

e Entender como os corpos podem permanecer em situagdes de equilibrio, sejam particulas,
sejam corpos extensos;

e Explicar como € possivel os fluidos permanecerem em equilibrio e suas diversas aplicagdes
em nosso cotidiano;

e Estudar os conceitos de gravitagdo e compreender o funcionamento do sistema solar.

PROGRAMA

UNIDADE 1. FISICA E MEDICAO

1.1. O que ¢ a fisica/apresentacdo da disciplina;

1.2. Medida de comprimento e tempo;




1.3. Algarismos significativos;

1.4. Notacao cientifica e Ordem de grandeza .

UNIDADE 2. MOVIMENTO EM UMA DIMENSAO
2.1. Posi¢@0 numa trajetoria;

2.2. Referencial;

2.3. Velocidade escalar média e velocidade instantanea;
2.4. Movimento progressivo e retrogrado;

2.5. Movimento Retilineo € Uniforme - MRU;

2.6. Movimentos com velocidades escalar variavel,

2.7. Aceleragao escalar;

2.8. Movimento acelerado e retardado;

2.9. Func@o horaria da velocidade;

2.10. Movimento retilineo uniformemente variado — MRUV;
2.11. Equagao de Torricelli;

2.12. Movimento vertical no vacuo.

UNIDADE 3. VETORES CINEMATICA VETORIAL
3.1. Nocao de direcdo e sentido;

3.2 Grandezas escalares e grandezas vetoriais;

3.3. Vetor;

3.4. Operagdes com vetores: adigdo vetorial, vetor oposto, subtragdo vetorial e produto de um
numero real por um vetor;

3.5. Vetor deslocamento;

3.6. Velocidade vetorial média e instantanea;

3.7. Aceleragdo vetorial média e instantanea;

3.8. Aceleragoes: tangencial, centripeta e vetorial;

3.9. Tratamento vetorial dos tipos de movimento: MRU, MCU, MRUV, MCUYV;

3.10. Composi¢oes de movimentos.




UNIDADE 4. MOVIMENTO EM DUAS DIMENSOES
4.1. Principio da independéncia dos movimentos simultaneos;
4.2. Lancamento horizontal no vacuo;

4.3. Lancamento obliquo no vacuo;

4.4. Grandezas angulares;

4.5. Espaco angular;

4.6. Velocidade angular;

4.7. Aceleragdo angular;

4.8. Periodo e frequéncia;

4.9. Movimento circular uniforme.

UNIDADE 5. LEIS DO MOVIMENTO.

5.1. Historico sobre o movimento (Aristoteles, Galileu e Newton);
5.2. Primeira lei de Newton;

5.3. Segunda lei de Newton;

5.4. Classes de forgas;

5.5. Terceira lei de Newton;

5.6. Aplicagoes das leis de Newton;

5.7. Forgas em trajetorias curvilineas;

5.8. For¢a de atrito: dindmico e estatico;

5.9. Resisténcia do ar.

UNIDADE 6. ENERGIA E PRINCIiPIOS DE CONSERVACAQO
6.1. Trabalho de uma forga constante;

6.2. Trabalho de uma forga variavel;

6.3. Potencia;

6.4. Rendimento;




6.5. Energia cinética;
6.6. Energia potencial gravitacional, elastica;
6.7. Conservacdo da energia mecanica;

6.8. Diagramas de energia.

UNIDADE 7. QUANTIDADE DE MOVIMENTO E COLISOES
7.1. Impulso de uma forga;

7.2. Quantidade de movimento;

7.3. Teorema do impulso;

7.4. Conservacao da quantidade de movimento;

7.5. Colisdes.

UNIDADE 8. EQUILIBRIO ESTATICO
8.1. Equilibrio de um Ponto Material;

8.2. Equilibrio de um Corpo Extenso.

UNIDADE 9. HIDROSTATICA

9.1. Conceito de pressao;

9.2. Conceito de massa especifica e densidade;
9.3. Teorema de Stevin;

9.4. Pressdo de colunas liquidos;

9.5. Pressdo atmosférica;

9.6. Equilibrio de liquidos imisciveis;

9.7. Principio de Pascal;

9.8. Teorema de Arquimedes.

UNIDADE 10. GRAVITACAO

10.1. Historia da Gravitacdo;




10.2. As leis de Kepler;

10.3. Gravitagdo universal;

10.4. Aceleragdo da gravidade;
10.5. Corpos em orbitas, satélites;

10.6. Velocidade de escape.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco, pincel e visitas
técnicas e aulas praticas em laboratorio, leitura e discusséo de textos, apresentacdo de seminarios;

Atividades praticas em laboratério ou campo.

RECURSOS

1- Quadro e pincéis;
2- Projetor;
3- Insumos de laboratoério;

4- Biblioteca;

AVALIACAO
e Avaliacdo escrita.
e Trabalho individual.
e Trabalho em grupo.
e Participagdo.
BIBLIOGRAFIA BASICA

e CHAVES, Alaor; SAMPAIOQ, J. F..Fisica Basica 1. [Reimpr.] — Rio de Janeiro: LTC, 2012.

o SAMPAIO, José Luiz; CALCADA, Caio Sérgio. Fisica Classica 1. Sao Paulo: Atual, 1998.

e SERWAY, Raymond A.; JEWETT, JhonW..Principios de Fisica. V1. 1ed. Séo Paulo:
Cenage Learning, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




CARUSO, Francisco. Fisica moderna: origens classicas e fundamentos quénticos. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2006.

HALLIDAY, David; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: gravitacdo, ondas ¢
termodinamica. 10. ed. Rio de Janeiro: LCT, 2018. v. 2.

LEITE, Alvaro Emilio. Introducéo a Fisica: aspectos historicos, unidades de medidas e
vetores. 1? ed. Editora Intersaberes, 2015. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/26898

SGUAZZARDI, Monica Midori Marcon. Fisica geral. 1* ed, Editora Pearson, 2014.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22151.

TREFIL, James; HAZEN, Robert M. FISICA VIVA: Uma introducéo conceitual. V1. Rio
de Janeiro: LTC, 2006.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: INTRODUCAO A AQUICULTURA

Codigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10 h

Numero de Créditos: 01

Cédigo pré-requisito:

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Introdugdo e historia da aquicultura. Potencial para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil. A

producdo mundial de pescado. Principais espécies cultivadas na aquicultura no mundo e no Brasil.
Sistemas e estruturas de producdo dos principais grupos cultivaveis. No¢des de qualidade de agua na
aquicultura. Nogdes sobre aquicultura sustentavel.

OBJETIVO (S)




e Conhecer os principais grupos e espécies cultivaveis no mundo e no Brasil, os principais
produtores mundiais.

e Diferenciar os sistemas de producéo e a reconhecer as estruturas mais comuns utilizadas para
o cultivo em cada grupo.

e Conhecerdo a importancia da qualidade da agua no ambiente e para as espécies cultivadas
além de nog0es sobre a sustentabilidade ambiental e da atividade.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Introducio a aquicultura

1.1-Historico da aquicultura no mundo e no Brasil.

UNIDADE 2 - Potencial para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil

2.1- Aspectos positivos para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil.

UNIDADE 3 - A produc¢iao mundial de pescado
3.1- Produc@o de pescado no mundo e no Brasil;

3.2- Produc@o da aquicultura mundial e brasileira.

UNIDADE 4 - Principais espécies cultivadas na aquicultura mundial e no Brasil

4.1- Caracteristicas das principais espécies de peixes e camardes.

UNIDADE 5 - Sistemas de producio e principais estruturas utilizadas
5.1- Sistemas de cultivo utilizados na aquicultura marinha e continental;

5.2- Estruturas de cultivo utilizadas nos diferentes grupos cultivados.

UNIDADE 6 - Nocoes de qualidade de agua na aquicultura

6.1- Parametros de qualidade de 4gua na aquicultura e sua importancia.

UNIDADE 7- Nocdes sobre aquicultura sustentavel

7.1- Principios da aquicultura sustentavel e principais impactos da aquicultura no ambiente.




METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco, pincel e visitas técnicas e
aulas praticas em laboratorio, leitura e discussdo de textos, apresentagdo de seminarios. As praticas
serdo realizadas no Laboratorio de Biotecnologia Aquicola do IFCE (LABIAq), campus Acara.

RECURSOS

Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios, listas de testes, Quadro
branco, pincel, videos relacionados.

Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.

Insumos e equipamentos para aulas praticas: beckers, erlenmeyer, pipetas, ponteiras, peagametros,
oximetro, kits para a determinacdo de pardmetros de qualidade de agua; fitas colorimétricas,
microscopio, lupa, organismos aquaticos (peixes, camardes € moluscos), anestésicos, baldes, sistema
de aeragdo e aquarios.

AVALIACAO

Provas escritas e orais, discussdo de textos, seminarios e relatorio de viagens técnicas ou de aulas
praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Floriandpolis: EDUFSC, 2004. 348 p.

e MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos
da Moderna Aquicultura. Ed. Ulbra, 2001. 200 p.

e KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camarées. 2003, 229p.

o MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes, sururus.
Sao Paulo: Nobel, 2010. 142p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




SILVA, N.J.R. Dindmicas de desenvolvimento da piscicultura e politicaspublicas
:analise dos casos do vale do Ribeira (SP) e do Alto Vale do Itajai (SC). Sdo Paulo:
Universidade Estadual Paulista - Unesp, 2008. 240p.

ARANA, L.V. Aquicultura e desenvolvimento sustentavel. Subsidios para a formulacao
de politicas de desenvolvimento da aquicultura brasileira. Floriandpolis: EDUFSC, 1999.
310 p.

ARANA, L.V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura. Floriandpolis:
EDUFSC, 1997. 166 p.

FAOQ. The State of World Fisheries and Aquaculture: Contributing to food security and
nutrition for all. Rome: Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2016.
204 p. Disponivelem: http://www.fao.org/fishery/sofia/enAcesso: 19/08/2017.
OSTRENSKY, A; BORGHETTI, J.R.; SOTOS, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é

crescer. Brasilia, 2008. 276 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: PROJETO DE VIDA

Codigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teérica: 40 h CH Pratica: 0 h

CH - Pratica como Componente Curricular
do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Identidade do estudante, valores na sociedade, ética e responsabilidade social, Planejamento
Pessoal, Projeto de vida, competéncias para o século XXI. Direitos Humanos.

OBJETIVO




OBJETIVO GERAL:

Abordar temas que estimulam a criagdo do ambiente reflexivo fundamental para o
desenvolvimento do autoconhecimento que devera levar o estudante ao reconhecimento
de si proprio, das suas forcas e das limitagdes a serem superadas; da autoconfianca e da
autodeterminagdo como base da autodisciplina e da autorregulacao.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Explorar temas e contetido que contribuem para o desenvolvimento da capacidade do
estudante para analisar, julgar e tomar decisdes baseadas em valores considerados
universais que o ajudardo a ampliar a sua capacidade de conviver através da construgio e
da preservacdo de relacionamentos mais harménicos e duradouros pautados na
convivéncia, no respeito e no dialogo.

Ensinar a estruturar um plano de a¢des a partir dos objetivos que se deseja alcangar. Assim
como, ensina o estudante a administrar de forma adequada os recursos e meios disponiveis
em seu ambiente interno e externo, a fim de criar e potencializar ganhos no curso das agoes
desenvolvidas.

Permitir que o estudante aprenda a estabelecer uma periodicidade para o acompanhamento
do seu Projeto de Vida através da revisdo do seu Plano de Acdo (PA), considerando que
essa tarefa é um compromisso permanente consigo e com os outros que o cercam. E por
meio de uma autoandlise que o estudante descobrird os pontos que exigirdo um esforgo
pessoal adicional para o cumprimento das metas estabelecidas. Bem como, a necessidade
de reelaboracdo do seu projeto.

PROGRAMA

UNIDADE 01 — Identidade

1.1. Quem sou eu;

1.2. Espelho, espelho meu. Como eu me vejo;

1.3. Que lugares ocupo;

1.4. De onde eu venho;

1.5. Minhas fontes de significados de vida.

UNIDADE 02 - Valores

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Eu, meus amigos ¢ o mundo;

Relagdes de companheirismo;

E a conversa comega... A arte de Dialogar;
Respeito ¢ bom e nds gostamos;

Todos nds temos dias bons e dias ruins;
Os valores na convivéncia;

Direitos Humanos.
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UNIDADE 03 — Responsabilidade social

3.1. Viver entre geragdes;

3.2. Resolugéo de conflitos;

3.3. Organizagdo da vida e das coisas comega em mim;
3.4. Eu sou o que penso, como, falo e fago;

3.5. Jovem voluntario;

3.6. Preconceito, arma criada por nossa mente.

UNIDADE 4 - Competéncias para o Séc. XXI

4.1. A vida é um projeto;

4.2. Decisdo: O que precisa ser feito;

4.3. Capacidade de realizar algo;

4.4, Avalia-se constantemente;

4.5. E preciso saber sobre o saber;

4.6. Autovalorizacdo: Mobilizando os meus recursos;
4.7. Sociedade do afeto e da sustentabilidade;

4.8. Acdo! Sou o sujeito da minha prépria vida;

4.9. Mantenha a esperanga sempre viva.

UNIDADE V - Direitos Humanos

5.1. Direitos humanos: o que sdo? Contexto e defini¢des;

5.2. Direitos humanos no Brasil.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo vivenciais, expositiva-dialogicas, em que se fara uso de debates possibilitados por
meio de leituras, videos, dramatiza¢des e dindmicas de grupo

RECURSOS

Como recursos poderdio ser utilizados o quadro branco, o projetor de slides, audio e videos,
auditorio do campus, papel, pincéis etc.

AVALIACAO




A avaliagdo da aprendizagem tem um carater, diagnostico, formativo, processual e continuo, com
predominancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. As avaliagcdes da aprendizagem
serdo orientadas pelos objetos de aprendizagem, realizadas por meio de aplicagdo de provas,
aplicacdo de trabalhos em grupo, participacdo em sala, além da elaboragao e aplicagdo de projeto
de vida. Desta forma, serdo usados instrumentos ¢ técnicas diversificadas de avaliagdo, tendo como
critérios a serem avaliados:

Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam produgdo individual e em equipe;
Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-
pedagodgicos e cientificos adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e o uso de recursos diversificados;

Dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e DIMENSTEIN, Gilberto. O cidadao de papel: a infancia, a adolescéncia e os direitos
humanos no Brasil. 24. ed. Sdo Paulo: Atica, 2012.

e ETICA e cidadania: caminhos da filosofia (elementos para o ensino de filosofia).
Coordenagao de Silvio Gallo. 20. ed. Campinas: Papirus, 2011.

e MINICUCCI, Agostinho. Relagdes humanas: psicologia das relagdes interpessoais. 6. ed.
Sdo Paulo: Atlas, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CORDEIRO, Andréa Carla; PINHEIRO, Angela (org.). Direitos humanos de criancas e
adolescentes: aprendizagens compartilhadas. Fortaleza: NUCEPEC/UFC, 2009.

e MONDAINI, Marco. Direitos Humanos no Brasil. Contexto. E-book. (146 p.). ISBN

9788572444224. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572444224. Acesso em: 4
Aug. 2020.

o JAMAMOTO, Marilda Villela. Trabalho e individuo social. 4. ed. Sdao Paulo: Cortez,
2011.

e STADLER, Adriano (Org.); ARANTES, Elaine; HALICKI, Z¢lia. Empreendedorismo e
responsabilidade social. 1* ed, Editora Intersaberes, 2014. Disponivel:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/6096.

e MONDAINI, Marco. DIREITOS HUMANOS. Contexto. E-book. (194 p.). ISBN

9788572443425. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572443425. Acesso em: 4
Aug. 2020.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: INFORMATICA BASICA

Codigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teérica: 10h CH Pratica: 30h

CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino:
00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem Pré-requisitos

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Histoéria dos computadores. Hardware: Componentes do computador. Software: Sistema operacional.
Programas aplicativos e utilitarios (editor de texto, planilha eletronica e apresentagdo utilizando o
pacote office). Internet.

OBJETIVO

e Apresentar temas que possibilitem ao estudante o conhecimento de conceitos basicos em
informatica;

e Permitir que o estudante conhega os componentes de hardware de um computador;

o Desenvolver habilidades na utilizagdo de softwares aplicativos e utilitarios que possam ser
utilizados como ferramentas de trabalho em outras disciplinas e na vida profissional.

PROGRAMA

UNIDADE 01 —Histoéria dos computadores:
1.1. Historia dos computadores;

1.2. Geragdes dos computadores.

UNIDADE 02 — Hardware e Software:

2.1. Estrutura dos computadores;




2.2. Componentes de entrada e saida;

2.3. Sistemas operacionais, aplicativos e utilitarios.

UNIDADE 03 — Sistema Operacional
3.1. Janelas, arquivos e pastas;
3.2. Janelas: maximizar, minimizar, mover, fechar, trazer para frente;

3.3. Copiar ou mover informagdes: copiar e colar, arrastar e soltar.

UNIDADE 04 — Editor de texto:

4.1. Formatagao de fonte, cor, estilo e alinhamento;

4.2. Configuracdo de pagina, margem, paragrafo e linhas.
4.3. Copiar, colar e mover textos;

4.4. Marcadores e numeradores;

4.5. Tabelas, imagens e graficos;

4.6. Cabegalho e rodapé;

4.7. Corretor ortografico.

UNIDADE 05 — Planilha eletrénica:

5.1. Conceitos de planilha, linhas, colunas e células;

5.2. Selecionar, copiar, mover e apagar célula;

5.3. Tipos de dados: texto, nlimero, data, hora, referéncia e formula;

5.4. Formatacdo de células: fonte, contorno, preenchimento, alinhamento e tipo de dados;
5.5. Operadores aritméticos;

5.6. Formulas e fungdes;

5.7. Valida¢ao de dados;

5.8. Graficos.

UNIDADE 06 — Apresentacio:




6.1. Criagdo de slides;

6.2. Configuragéo de slides;
6.3. Temas;

6.4. Animagao;

6.5. Transi¢ao de slides.

UNIDADE 07 — Internet
7.1. Uso do navegador;
7.2. Principais recursos de consulta na internet;

7.3. Correio eletronico: criar mensagem, enviar / receber mensagens, anexar arquivos.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas tedricas;
e Aulas praticas no laboratorio.

RECURSOS

o Material didatico-pedagdgico;
e Recursos audiovisuais;
o Insumos de laboratério.

AVALIACAO

e Avaliacdo teodrica;
e Avaliacdo pratica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e (COX, Joyce, FRYE, C.; LAMBERT, S.; PREPPERNAU, J.; MURRAY, K. Microsoft
Office System 2007: passo a passo. Porto Alegre: Brookman, 2008.

e COX, Joyce. Microsoft Office Word 2007: passo a passo. Porto Alegre: Brookman, 2007.

e SILVA, Mario Gomes da. Informatica: terminologia - microsoft windows 7 - internet -
seguranga - microsoft office word 2010 - microsoft office excel 2010 - microsoft office
powerpoint 2010 - microsoft office access 2010. 2. ed. Sdo Paulo: Erica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




e CARTILHA de seguranca para internet. Sdo Paulo: Comité Gestor da Internet no Brasil,
2012.

e FRYE, Curtis D. Microsoft Office Excel 2007: passo a passo. Porto Alegre: Bookman,
2007.

e MANZANO, André Luiz N. G. Internet: guia de orientagdo. Sdo Paulo: Erica, 2010.
e RODRIGUES, Andréa. Desenvolvimento para internet. Curitiba: Livro Técnico, 2010

e SCHIAVONI, Marilene. Hardware. Curitiba: Livro Técnico, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: HIGIENE E SEGURANCA DO TRABALHO

Caédigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 40h CH Pritica: 00h

CH - Pratica como Componente Curricular
do Ensino:

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Conceitos de higiene e medicina do trabalho. Normas sobre seguranca e salide ocupacional,
acidentes, incidentes, ndo conformidades, perigo, riscos e falhas. Agentes de doencas
profissionais. Preven¢@o individual e coletiva. Organizagdo internacional do trabalho e suas
influéncias na legislagdo. Primeiros socorros. Prevencdo ¢ Combate a Incéndio. Seguranga em locais
confinados. Seguranga em ambientes industriais. Legislagdes elaboradas pelo Ministério do Trabalho
e Emprego e suas aplicagdes. A aplicagdo da Seguranga do Trabalho nas atividades de aquicultura e
nas empresas de beneficiamento do pescado.
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OBJETIVO

e Compreender as normas regulamentadoras de higiene, satide e seguranca do trabalho, ¢ agir
nas varias situagdes perigosas que possam emergir no ambiente de trabalho.

e Propiciar ao aluno condi¢des de reconhecer as principais causas de acidente e condigdes de
avaliar os riscos mais comuns, além de conscientizar sobre riscos ambientais e profissionais e

sobre a necessidade da Higiene do Trabalho.

PROGRAMA

UNIDADE 01 - INTRODUCAO A HIGIENE E SEGURANCA DO TRABALHO.

1.1. Historia da seguranca do trabalho.

UNIDADE 02 - NORMAS SOBRE SEGURANCA E SAUDE OCUPACIONAL.

2.1. Legislacdo;

2.2. Normas Regulamentadoras.

UNIDADE 03 — ACIDENTES E INCIDENTES.
3.1. Conceitos ¢ Defini¢des;

3.2. Nio conformidades.

UNIDADE 04 — PERIGOS, RISCOS E FALHAS.
4.1. Riscos ambientais Quimicos;

4.2. Riscos ambientais Biologicos;

4.3. Riscos ambientais Ergondmicos;

4.4. Mapas de riscos ambientais e medidas de controle;

4.5. Comissdo Interna de Prevengdo de Acidentes — CIPA.

UNIDADE 05 - DOENCAS OCUPACIONAIS.
5.1. Doengas do trabalho;

5.2. Doengas profissionais.
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UNIDADE 06 — PREVENCAO INDIVIDUAL E COLETIVA.
6.1. Sinalizagdo de seguranga;
6.2. Equipamentos de prote¢do individual,

6.3. Equipamentos de prote¢do coletiva.

UNIDADE 07 — ORGANIZACAO INTERNACIONAL DO TRABALHO E SUAS
INFLUENCIAS NA LEGISLACAO.

7.1. Histéria da OIT;

7.2. O Brasil na OIT.

UNIDADE 08 - NOCOES DE PRIMEIROS SOCORROS.
8.1. Procedimentos de emergéncia;

8.2. Avaliagdo da situagao;

8.3. Reanimagao;

8.4. Hemorragias, Queimaduras, Choque elétrico e Afogamento.

UNIDADE 09 - PREVENCAO E COMBATE A INCENDIO E SEGURANCA EM LOCAIS
CONFINADOS.

9.1. Técnicas de Prevencao e Combate ao principio de incéndio;
9.2. Tipos de Extintores e seu uso;

9.3. Norma Regulamentadora (NR-33) Seguranca e Satde nos Trabalhos em espagos confinados.

UNIDADE 10 - A APLICACAO DA SEGURANCA DO TRABALHO NAS ATIVIDADES DE
AQUICULTURA E NAS EMPRESAS DE BENEFICIAMENTO DO PESCADO.

10.1. Norma Regulamentadora (NR-31) Seguranga e Satude no Trabalho na Agricultura, Pecuaria,
Silvicultura, Exploragdo Florestal e Aquicultura;

10.2. Norma Regulamentadora (NR-36) Seguranca e Satude no Trabalho em empresas de abate e
processamento de carnes e derivados.

METODOLOGIA DE ENSINO
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A disciplina serd desenvolvida através de:

e Aulas expositivas dialogadas;
e Estudos dirigidos;
e Seminarios;
e Pesquisa na internet;
e Apresentacdo de filmes/documentarios;
e Pesquisa Bibliografica.
RECURSOS
e Material didatico-pedagogico: Livros, Textos, graficos e figuras, Legislacdo Federal, lista de
exercicios, filmes e provas.
e Data Show
e Notebook;
e Pincel e apagador.
AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina Higiene e Seguranca do Trabalho ocorrera em seus aspectos quantitativos,
segundo o Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo,
visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a
serem avaliados:

A Avaliagfo se dara de forma processual e continua, considerando:
Assiduidade e a participagdo;

E por meio de:

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragao de trabalhos escritos ou
destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos
adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho);

e Avaliacdes escritas;
e Relatorio de atividades praticas em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.
BIBLIOGRAFIA BASICA
e NUNES, F. O. Segurang¢a e Satide no Trabalho. 3.ed. Sio Paulo: METODO, 2016.
e SALIBA, T.M.; PAGANO, S.C.R.S. Legislacdo de Seguranca, Acidente do Trabalho e
Saude do Trabalhador. 7.ed. Sao Paulo: LTR, 2010.
e PONZETTO, Gilberto. Mapa de riscos ambientais: NR-05. 2. ed. Sdo Paulo: LTr, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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e BARBOSA, A.A.R. Seguranga do Trabalho. Curitiba: Livro Técnico, 2011.

e BARBOSA, R.P.; BARSANO, P.R. Higiene e Seguranca do Trabalho. 1.ed. Sdo Paulo:
Erica, 2014.

e GONCALVES, E.A. Manual de Saude e Seguranca no Trabalho. 5.ed. Sdo Paulo: LTR,
2011.

e MASTROENI, Marco F. Biosseguranca Aplicada a Laboratérios e Servicos de Satde.
2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2006. 338 p.

e PRETTI, GLEIBI; SANTOS, M.O. A nova Seguranca e Medicina do Trabalho. 1.ed.
Séo Paulo:LTR,2019

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: QUALIDADE DE AGUA, USO E REUSO NA AQUICULTURA

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica: 60h CH Pratica: 20h

Numero de Créditos: 02

Cédigo pré-requisito: -

Ano:1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Aspectos fundamentais da 4gua como meio circum-ambiente. Compreender as interagdes fisicas,
quimicas e biologicas dos corpos hidricos. Difusdo da luz e do calor., além dos gases e solidos
dissolvidos. Ciclagem de nutrientes. Dindmica do oxigénio dissolvido. Dindmica do carbono. Matéria
organica dissolvida e particulada. Estudo Racional da poluicéo e eutrofizagdo. Qualidade de 4gua em
reservatorios e viveiros de aquicultura.

OBJETIVO (S)




Compreender os processos fisicos, quimicos e biologicos.

Estudar a produg@o primaria e secundaria.

Identificar e caracterizar a agdo antrépica nos hidrossistemas.

Praticar amostragens e analises de qualidade de 4gua no laboratério e em campo

PROGRAMA

UNIDADE 1 -Agua

1.1. Aguas continentais;

1.2. Etapas do metabolismo do ecossistema aquatico;
1.3. Propriedades fisico-quimicas da agua;

1.4. Ciclo hidrologico.

UNIDADE 2 - Oxigénio Dissolvido
2.1. Oxigénio dissolvido em viveiros de cultivo;

2.2. Mecanismo de controle do Oxigénio dissolvido.

UNIDADE 3 - pH

3.1. Alcalinidade da 4gua;
3.2. Acidez da agua;

3.3. Dureza da agua;

3.4. Relagfo do pH com organismos aquaticos.

UNIDADE 4 - Amoénia
4.1. Toxidez da amonia;

4.2. Efeito da amonia em algumas espécies de peixes e camaroes.

UNIDADE 5 - Nitrito e Nitrato
5.1.Toxidez do nitrito e nitrato;

5.2. Efeito do nitrito e nitrato em algumas espécies de peixes e camardes.




UNIDADE 6 -Fosforo.
6.1. Importancia do fosforo;

6.2. Capacidade de suporte.

UNIDADE 7 - Eutrofizagao artificial
7.1. Causas da Eutrofizagdo artificial,

7.2. Recuperag@o de ecossistemas eutrofizados.

UNIDADE 8 - Manejo na qualidade da agua
8.1. Luz e estratificacdo;

8.2. Subsidios e prejuizo energéticos;

8.3. Manejo do Oxigénio;

8.4. Corregdo do pH em viveiros;

8.5. Fertilizacdo de viveiros.

UNIDADE 9 -Aquicultura sustentavel
9.1. Uso racional de agua;

9.2. Sistemas de aquicultura sustentaveis.

UNIDADE 10 - Reuso da agua
10.1. Importancia do reuso em aquicultura;
10.2. Sistema de recirculagéo;

10.3. Aquaponia.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas Praticas em
Laboratorios, visitas técnicas, estudo de casos, palestras, seminarios, exposi¢do de videos e
documentarios, estudos dirigidos a partir de textos pertinentes a disciplina.
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RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios, listas de testes,
Quadro branco, pincel, videos relacionados.
e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.
e Insumos de laboratorio: Vidrarias em geral, Espectrofotdmetro, Oximetro, Kits colorimétricos,
ponteiras, pipetas e reagentes.
AVALIACAO
e Provas escritas individuais;
e Relatério de atividades individuais ou em grupos;
e Realizacdo de seminarios, estudos dirigidos, apresentacdo de trabalhos;
e Resumos e/ou resenhas de textos aplicados as tematicas expostas em sala de aula, exposicao de
videos e documentarios.
e Analise de aspectos qualitativos como frequéncia, pontualidade e participacdo em sala de aula
e nas atividades propostas.
BIBLIOGRAFIA BASICA

SA M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 1* Edi¢io, Ed. UFC, Fortaleza,
2011.

KUBITZA, F.; ONO, E. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. Eds: ND-
Acqua Supre, 2003. 229 p.

TUNDISI, T.M.; TUNDISI, J.G. Limnologia. Editora: oficina de textos, 2008. 632 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia, 3* edi¢do, Ed. Interciéncia, Rio de Janeiro,
2011.

MACHADO, C.J.S. Gestao de aguas doces. Sdo Paulo: Interciéncia, 2004.

MAGALHAES JUNIOR, A.P. Indicadores ambientais e recursos hidricos. 3° Ed. Editora:
Bertrand Brasil, 2011.

VINATEA, L. Fundamentos de aquicultura. Florianépolis: EDUFSC, 2004. 348 p.

SA, M,V.C.Manual de praticas laboratoriais Limnocultura (igua e solo). Fortaleza:
Expressao Grafica e Editora, 2015. 56p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: FISIOLOGIA DE ORGANISMOS AQUATICOS

Cédigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teérica: 30 h CH Pritica: 10 h
Numero de Créditos: 01

Codigo pré-requisito: -

Ano: 1°
Nivel: Médio Técnico Integrado
EMENTA

Introducdo a fisiologia. Anatomia dos invertebrados e vertebrados. Fisiologia dos invertebrados.
Fisiologia dos vertebrados.

OBJETIVO(S)

® Fornecer aos alunos informagdes sobre a fisiologia dos organismos aquaticos, visando a compreensao dos
mecanismos fisiologicos desses animais, ou seja, como se alimentam, respiram, se movimentam e o que
fazem para se manter vivos.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - INTRODUCAO A FISIOLOGIA DE ORGANISMOS AQUATICOS

1.1. Importancia da fisiologia para a aquicultura

UNIDADE 2 - ANATOMIA DOS INVERTEBRADOS CULTIVAVEIS
2.1. Anatomia dos principais moluscos cultivaveis

2.2. Anatomia dos principais crustaceos cultivaveis

UNIDADE 3 - ANATOMIA DOS VERTEBRADOS CULTIVAVEIS

3.1. Anatomia das principais espécies de peixes cultivaveis




UNIDADE 4 — FISIOLOGIA DOS INVERTEBRADOS

4.1. Moluscos — respiragdo, circulacdo, alimentagao e digestao, temperatura, osmorregulagdo, excrecao,
movimentacdo, controle e integragdo, controle hormonal, informagdes e sentido.

4.2. Crustaceos — respiracdo, circulagdo, alimentacdo e digestdo, temperatura, osmorregulacao,
excrecdo, movimentagao, controle e integracdo, controle hormonal, informagdes e sentido.

UNIDADE 5 - FISIOLOGIA DOS VERTEBRADOS

5.1. Peixes — respiracdo, circulagéo, alimentagdo e digestdo, temperatura, osmorregulagdo excrecao,
movimentagao, controle e integragdo, controle hormonal, informagdes e sentido.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
e Aulas praticas em laboratorio. As aulas praticas serdo desenvolvidas no Laboratério de
Biotecnologia Aquicola do IFCE (LABIA(Q), campus Acarau.

RECURSOS

Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina so:

O material didatico-pedagodgico (livros e textos impressos e digitais);

Os recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, projetor multimidia).

Quadro branco, pincel, videos relacionados.

Recursos de laboratorio: microscopio, lupas, bandejas, pingas, tesouras, papel toalha,
organismos aquaticos (peixes, camardes, moluscos), anestésicos, baldes, sistema de aeracéo e
aquarios.

AVALIACAO

e Provas escritas.
o Relatorio de atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Ed. UFSM. 2009. 349p.

e RANDALL, D. Fisiologia animal: mecanismos e adaptacdes. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2014. 729p.

e SCHMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal — Adaptacio e Meio Ambiente. Livraria
Editora, 2011. 611 p.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e BARNES, R.S.K; CALOW, P.; OLIVE, P.J.W. Os invertebrados: uma nova sintese.
Atheneu, 2002. 526 p.

e BARBIERIJR,, R.C.; OSTRENSKY N.A. Camardes marinhos: engorda. Vigosa: Aprenda
Féacil, v. 2,2002. 370 p.

e BRUSCA, R.C. Invertebrados. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, c2007. 968p.

MOYES, C.D. Principios de fisiologia animal. Porto Alegre: Artmed, 2010. 756p.

e HILL, Richard W. Fisiologia animal. Porto Alegre: Artmed, 2012. 894p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: GESTAO AMBIENTAL E LEGISLACAO PARA AQUICULTURA

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teérica: 72 h CH Pritica: 08 h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

A Aquicultura no Brasil. Conceitos fundamentais da Aquicultura. Base de dados e Informagdes
necessarias a gestdo da Agqiiicultura. Politica Nacional do Meio Ambiente. No¢des introdutdrias da
Legislacdo ambiental. Caracteristicas da legislagdo ambiental. Fontes da legislagdo ambiental; Conceito
juridico do meio ambiente; Ordenamento juridico e hierarquia das leis ambientais; Evolucdo da
legislagdo ambiental no Brasil e no Ceara. Os 6rgdos publicos responsaveis pela gestao aquicola no Brasil
e suas atribui¢des. Instrumentos normativos disponiveis para gestdo aquicola. Tutela Civil, Penal e
Administrativa do Meio Ambiente. As principais medidas de controle de uso de areas para a Aquicultura.
Licenciamento ambiental de projetos aquicolas. Tendéncias e desafios para a gestdo da Aquicultura no
Brasil.

OBJETIVO

e O discente devera compreender os conceitos fundamentais utilizados na gestdo da Aquicultura e
ser capaz de avaliar os aspectos positivos e negativos da gestdo Aquicultura no Brasil ao longo
de sua histéria.

e O aluno vai conhecer a base de dados necessaria a gestdo da Aquicultura e identificar as
atribuicdes e competéncias dos 6rgdos publicos relacionados a gestdo aquicola.




e O discente também tera que ter a capacidade de identificar os instrumentos normativos
disponiveis para aplicacdo na Aquicultura e conhecer as estratégias utilizaveis no controle de
uso de areas Aquicolas.

e Por fim, o aluno devera ser capaz de utilizar os conceitos e técnicas aplicados a Aquicultura e
incorporar as tendéncias atuais adequando-as a regido.

PROGRAMA

UNIDADE 01 — Aquicultura no Brasil
1.1. Historico da Aquicultura no Brasil;

1.2. Principais problemas enfrentados.

UNIDADE 2. Conceitos fundamentais utilizados na gestao na aquicola
2.1. Conceitos na gestio aquicola

2.2. Conceito de sustentabilidade

2.3. Sustentabilidade na aquicultura

2.4. Principais metodologias para a mensuragdo da sustentabilidade na aquicultura.

UNIDADE 3. Base de dados e Informacdes necessarias a gestio da aquicultura
3.1. Senso aquicola;

3.2. Controle da produgdo aquicola;

3.3. Biologia das principais espécies cultivadas;

3.4. Informagdes econdmicas;

3.5. Informagdes ambientais.

UNIDADE 4.Politica Nacional do Meio Ambiente.

4.1 Politica Nacional do Meio Ambiente. Objetivos, principios, diretrizes e instrumentos;
4.2 Avaliagdo de impactos ambientais. Conceito, competéncia, procedimento e exigéncias;
4.3 Licenca ambiental. Competéncia para a outorga e espécies;

4.4 Auditoria ambiental. Sistema Nacional do Meio Ambiente e seus orgaos.

UNIDADE 5 — Tutelas Civil, Administrativa e Penal do Meio Ambiente.

5.1 Documentos internacionais. Agenda 21. A Norma ISO 14.0001. SGI;
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5.2. Responsabilidade civil e dano ambiental. Teorias objetiva e subjetiva. Solidariedade passiva na
reparagdo do dano;

5.3. Infracdo administrativa. Poder de policia ambiental;
5.4. SISNAMA. Procedimento Administrativo;
5.5. San¢des administrativas e multas aplicadas por 6érgdos ambientais;

5.6. Crimes ambientais. Sujeitos. Crime de perigo e de dano. Dolo e culpa.

UNIDADE 6. Orgios publicos responsaveis pela gestio aquicola no Brasil e suas atribuicdes
6.1. Ministério da Agricultura

6.2. Instituto Chico Mendes da Biodiversidade/ IBAMA

6.3. Agéncia Nacional de Agua/ Secretaria do Patriménio da Unifio/Marinha do Brasil

6.4. Secretaria Estadual de Recursos Hidricos /SRH

6.5. Superintendéncia estadual do meio ambiente/ SEMACE

UNIDADE 7. Instrumentos normativos disponiveis para gestao aquicola
7.1. Leis, portarias e Instrugdes normativas

7.2. Convengao da FAO

7.3. Manual de boas praticas da Aquicultura

7.4. Uso de Aguas Piiblicas da Unido para a Aqiiicultura - -Instrugdo Normativa Interministerial
06/2004 (SEAP/PR, Marinha do Brasil, ANA e IBAMA)

7.5. Uso de Aguas estaduais para projetos de Aquicultura - Lei n°® 14.844/ 2010.

7.6. Licenciamento Ambiental para Projetos de Aqiiicultura - Resolugdo CONAMA 413/2009

UNIDADE 8. Principais medidas de controle de uso de areas para aquicultura
8.1. Parques aquicolas
8.2. SINAU

8.3. PLDM

UNIDADE 9. Tendéncias e desafios para a gestio da aquicultura no Brasil.
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9.1. Unidades de conservagao
9.2. Territorios de pesca

9.3. Parques aquicolas

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositiva-dialogica onde serdo utilizadas apresentagdes em projetos multimidia
previamente preparados para transmissdo do contetdo, além do uso do quadro branco e pincel.
Complementarmente serdo realizados debates acerca de textos e videos relacionados aos assuntos
abordados na disciplina. Serdo realizadas visitas de técnicas para demonstrar a aplicacdo pratica de
alguns dos topicos abordados em sala de aula em oOrgdos de fiscalizagdo ambiental (SEMACE,
Secretarias Municipais de Meio Ambiente, COGERH, Secretaria de Agricultura), além de visitas em
Empresas da area da aquicultura que possuam sistemas de gestdo ambiental.

RECURSOS

Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina séo:

e O material didatico-pedagdgico (livros e textos impressos e digitais);
e Os recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, projetor multimidia).
e Quadro branco, pincel, videos relacionados.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizag@o Didatica—ROD, do IFCE. Sera realizado o acompanhamento permanente do aluno, por
meio de provas individuais para avaliagdo da absor¢do do contetido, trabalhos individuais ou em
equipe e apresentacdo de seminarios.

Nas avalia¢des serdo considerados os seguintes critérios:

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produgdo individual e em equipe;
Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-
pedagogicos e cientificos adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e o uso de recursos diversificados;

Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e MUKALI, Toshio (2007). Direito Ambiental Sistematizado. 6* edi¢do. Rio de Janeiro: Forense

Universitaria, 214p, 2007;

e TIAGO, Glaucio Gongalves. Aqiiicultura, Meio Ambiente e Legislacfo. 1. ed. Sao Paulo,
SP: Annablume Editora, Comunicag¢ao, 2002.

e SIRVINSKAS, Luis Paulo. Manual de Direito Ambiental. 6° edigdo revista, atualizada e
ampliada. Sdo Paulo: Saraiva, 2008;

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e BARBIERE, J. Gestao ambiental empresarial. Sdo Paulo: Saraiva, 2004;
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e BRASIL. Lei 9433 - Politica Nacional de Recursos Hidricos, de 08 de Janeiro de 1997.
Ministério do Meio Ambiente. 1997.

o Legislacio sobre pesca e aquicultura: dispositivos constitucionais, leis e decretos
relacionados a pesca e aquicultura / Camara dos Deputados. — Brasilia: Camara dos
Deputados, Edigoes Camara, 2015. 231 p. — (Série legislaggo ; n. 137) Disponivel em:
https://bd.camara.leg.br/bd/handle/bdcamara/24080> Acesso em 06 jul 2018.

e LOPES, Ignez Vidigal (Org.). Gestio Ambiental no Brasil - Experiéncia e Sucesso. 4°
edicdo. Rio de Janeiro: Editora FGV, 2001;

e SANTOS, A.S.S. Tilapia: Criacao Sustentavel em tanques-rede, licenciamento ambiental,
implantacao e gestdo. Vicosa, MG, Editora: Aprenda Facil, 250 p., 2011.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

2° ANO

DISCIPLINA: LINGUA PORTUGUESA II

Codigo:

Carga Horaria Total: 120 h CH Teoérica: 120 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular
do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos: LPOR1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA




Atividades de leitura, interpretacdo e produgdo textual. Recursos estilisticos. Classes de palavras.
Estudos morfossintaticos. Classes de palavras e estudos sintaticos e relacdo de sentido no interior do
periodo composto. Estética literaria: Romantismo, Realismo e Naturalismo, em Portugal e no Brasil.
Estética literaria: Parnasianismo e Simbolismo, em Portugal e no Brasil.

OBJETIVO

e Desenvolver a competéncia leitora e escritora.

e Ler, compreender e produzir diferentes géneros textuais coerentes € coesos.

e Relacionar texto, contexto e interlocutores.

e Utilizar o vocabulario para criar efeitos de sentido, utilizando polissemia, homonimia e
paronimia e figuras sonoras. Identificar e analisar as categorias e fun¢des das palavras nas
frases e no contexto.

o Reconhecer na estrutura textual as referéncias anafdricas e cataforicas. Analisar, descrever e
classificar palavras.

Realizar analises morfossintaticas.
Reconhecer em um texto marcas da coordenagdo e realizar analises sintaticas de periodos
compostos por coordenagdo.

o Conhecer as estéticas literarias: Romantismo, Realismo, Naturalismo, Parnasianismo e
Simbolismo. Identificar tese e argumento de textos persuasivos.

PROGRAMA

UNIDADE 1. Leitura, Interpretacio e Debate:

1.1. Contos (tipologia)

1.2. Conto I: Discurso indireto

1.3. Conto II: Tempo e espago; Reportagem e Noticia;

1.4. Tematica indigena e afro descendente

1.5. Multimodalidade, multimidia e hipertexto.

UNIDADE 2. Estudos da lingua I:

2.1. Linguistica Referenciagdo, anaforica e cataforica

2.2. Efeitos de sentido: ironia ¢ humor Polissemia / homonimia/ paronimia/ sinonimia e antonimia.

2.3. Recursos Estilisticos: figuras sonoras (aliteracdo; assonancia; paronomasia € onomatopeia);

2.4. Articulagdo textual: relacdo entre texto, contexto e interlocutores.




2.5. Recursos Estilisticos: figuras de palavras/ semantica (metonimia; antonomaésia; sinédoque; simile;
metafora; catacrese; sinestesia; antitese; eufemismo; gradacdo; hipérbole;
prosopopeia/personificacdo; paradoxo; perifrase; apostrofe; ironia).

UNIDADE 3. Estudos da lingua II:

3.1. Estudos gramaticais

3.2. Classe de palavras: preposicao e locugdo/ interjei¢do e locugdo / conjungao e locugdo
3.3. Verbo e locucdo/ advérbio e locugao.

3.4. Colocagdo pronominal.

3.5. Estudos morfossintaticos: termos essenciais, integrantes ¢ acessorios da oragao.

3.6. Transitividade verbal. Sintaxe do periodo composto: Coordenacao.

UNIDADE 4. Analise Literaria:

4.1. Contexto historico, caracteristicas e producao literaria do Romantismo, Realismo e
Naturalismo, Parnasianismo e Simbolismo.

UNIDADE 5. Producio de texto:

5.1. Texto narrativo: Elementos da Narracdo (narrador, personagens, enredo, espaco, tempo e
dialogo). Analise e elaboracdao de Contos: infantis, fantasticos, terror, e outros.

UNIDADE 6. Géneros Discursivos:

6.1. Historias em quadrinho / anedotas / bilhetes / parlendas/ filme; Texto Expositivo. Texto
Descritivo. Textos injuntivos: receitas, bulas, etc.

METODOLOGIA DE ENSINO

As metodologias que orientam os trabalhos docentes envolvem os métodos reflexivo,
sociointeracionista, construtivista e metodologias ativas, a partir de situagdes individualizadas,
socializadas e socioindividualizadas, com a utilizagdo das técnicas: aulas expositivas e dialogadas;
estudos dirigidos; leituras comentadas; interpretagdo oral e escrita; explanacdo do pensamento critico
e debates; oficinas de estudo e resolucdo de exercicios; producdo textual; pesquisa e atividades para
casa.

RECURSOS




e Material didatico-pedagogico: livro didatico, caderno, textos variados, exercicios,
e Recursos audiovisuais: slides, filmes, celulares e computadores

AVALIACAO

AvaliacGes de carater formativo, somativo e dialogico, utilizando-se dos instrumentos: Provas escritas
individuais. Exercicios. Resenhas. Estudo dirigido. Realizagdo de pesquisas. Seminarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

o FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e
redacio. 17ed. Sdo Paulo: Atica, 2007.

e KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos do texto.
Sao Paulo: Contexto, 2006.

e KOCH, Ingedore Vilaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e escrever: estratégias de producao
textual. Sdo Paulo: Contexto, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CITELLIL Adilson. Linguagem e persuasio. 16. ed. Sao Paulo: Atica, 2004.
° FIORIN, JOSE Luiz; SAVIOLI, Francisco Platio. Licoes de texto: leitura e redacéo. Sio
Paulo: Atica, 1996.

e FERREIRA, Marina. Redagio: palavra e arte. 3. ed. Sdo Paulo: Atual, 2010. 432 p. ISBN
9788535713565 (broch).

e KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga. Ler e compreender: os sentidos do texto. 3. ed. Séo
Paulo: Contexto, 2011.

e KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga. Ler e escrever: estratégias de producdo textual. Sdo
Paulo: Contexto, 2012.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: LINGUA INGLESA II

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Tedrica: 40h CH Pratica: 00h




CH - Praticas como componente curricular do ensino:

Numero de Créditos:01

Pré-requisitos: LING1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Estudo da lingua inglesa como lingua de carater global — pela multiplicidade e variedade de usos,
usuarios e fun¢des na contemporaneidade —, assumindo seu viés de lingua franca.

OBJETIVOS

e Consolidacdo e aprofundamento dos conhecimentos adquiridos no primeiro ano,
possi-bilitando o prosseguimento de estudos;

e Preparacdo basica para o trabalho e para a cidadania de maneira que use a lingua inglesa
numa variedade de contextos sociodiscursivos para abordar multiplos temas vivenciando
praticas linguisticamente significativas;

e Aprimoramento do estudante como ser que sabe expressar seus direitos em lingua inglesa,
incluindo a formagao ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento
critico;

e Compreensdo dos fundamentos cientificos e tecnoldgicos presentes na sociedade
contempora-nea, relacionando a teoria com a pratica.

PROGRAMA

UNIDADE 1:

1.1. Cultural Diffusion: online forum posts, word formation, discourse markers, review of the verb
tenses, used to,
1.2. Career: problem letters, prepositions and modal verbs.

UNIDADE 2:

2.1.Overcoming obstacles: profiles, collocations and comparisons;
2.2.Eating habits: first conditionals.

UNIDADE 3:
3.1.Climate change: letters, multiple meaning words, false cognates, present perfect;

3.2.Movies: movie reviews, present perfect (since, for, just, already).

UNIDADE 4:
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4.1. Interviews: second conditional, reflexive pronouns;

4.2. Study skills: comic strips, idioms, future going to.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Abordagem sociocultural ou comunicativa. Visa desenvolver a competéncia linguistica
através da comunicacdo, da troca de experiéncia, da relagdo construida por meio do convivio
entre os seres. Enfatiza situagdes reais condicionadas ao uso da segunda lingua e parte do
principio da reflexdo ao utilizar diferentes géneros textuais.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livro didatico, caderno, textos variados, exercicios,
e Recursos audiovisuais: slides, filmes, celulares e computadores

AVALIACAO

e Participagdo nas aulas expositivas dialogadas; desenvolvimento de pequenos projetos em
grupo; visionamento e analise de figuras, charges e reprodugdes de obras de arte; manuseio
de materiais/objetos facilitadores da aprendizagem de vocabulos/ conceitos especificos;
participagdo em debates e discussdes direcionadas, e em jogos (comunicativos) e atividades
ludicas; apresentacdo de musicas e filmes, e de pequenos seminarios; avaliagdes orais e
escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

TAVARES, K. C. A.; FRANCO, C. P. WAY TO GO! 2, Sao Paulo: Atica, 2016.
DICIONARIO INGLES/ PORTUGUES. SAO PAULO-SP: EDITORA RIDEEL, 2015.

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual Compacto de Gramatica da Lingua Inglesa - Ensino
Médio. Editora RIDEEL, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e  FERRO, Jeferson. Around the world: introdugdo a leitura em lingua inglesa. Curitiba:
InterSaberes, 2012.

e LIBERALLF. C. Inglés: linguagem em atividades sociais. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2016.
186p.

e LAPKOSKI, Graziella Araujo de Oliveira. Do texto ao sentido: teoria e pratica de leitura em
lingua inglesa. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e  MARQUES, Florinda Scremin. Ensinar e aprender inglés: o processo comunicativo em sala
de aula. Curitiba: InterSaberes, 2012.
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Paulo:Contexto,2012.

e  SILVA, Thais Cristéfaro. Pronuncia do inglés: para falantes do portugués brasileiro.Sao

Coordenador do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: ARTES II

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teoérica: 20h CH Pratica: 20h

CH - Praticas como componente curricular do
ensino:

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos:ART1

Ano:2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Criagdo e criatividade. Arte, Cultura e Sociedade. Artes e os aspectos da realidade social e do
cotidiano. Historia da Musica brasileira e suas influéncias.

OBJETIVO

e Desenvolver no aluno o senso de observagéo e criatividade;
e Desenvolver habilidade para o trago a méo livre e ter a capacidade de representar através do

desenho, imagens de suas percepgoes.

e Desenvolver conceitos basicos relacionados a Cor Luz e a Cor Pigmento; Circulo das Cores e

as paletas consideradas essenciais;

e Distinguir conceitos relacionados a Harmonia por Semelhanca e por Contraste; Compreender
as relagdes estéticas entre movimentos artisticos ao longo da historia da arte; Compreender as
novas expressoes estéticas e suas relagdes com a tecnologia.

PROGRAMA
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UNIDADE 1: Criagdo e criatividade.

1.1. Como ocorre a criagdo artistica?;

1.2. Talento, dom, genialidade, trabalho, experiéncia;
1.3. Criag@o enquanto processo;

1.4. Conceitos e teorias sobre criatividade.

1.5. Criatividade no cotidiano;

1.6. Producdo e vivéncia criativa;

1.7. Ag¢oes de desenvolvimento da criatividade.

UNIDADE 2: Arte, Cultura e Sociedade.

2.1. O que ¢ cultura?

2.2. Cultura como identidade;

2.3. Manifestagoes culturais e artisticas;

2.4. Arte e diversidade cultural;

2.5. Cultura de massa.

2.6. Arte e cultura no Brasil:

2.7. Aspectos historico-sociais da arte no Brasil;
2.8. Arte e cultura nordestina;

2.9. Cultura regional.

UNIDADE 3: Artes e os aspectos da realidade social e do cotidiano.
3.1. Produc@o e criagdo artistica sobre temas contemporaneos:

3.2. Etica;

3.3. Saude;

3.4. Meio Ambiente;

3.5. Orientagdo sexual;

3.6. Politica;

3.7. Tecnologia;

3.8. Mundo do trabalho e consumo;
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3.9. Pluralidade cultural;

UNIDADE 4: historia da Musica brasileira e suas influéncias.
1° Periodo
1.1Panorama Da Musica Nos Séculos XVI, XVII E XVIII
1.2Influencias Africanas, Indigenas E Europeias.
2° Periodo
2.1 Panorama da musica no inicio do século XX (lundu, modinha, samba)
2.2 Vanguarda e Nacionalismo
2.3 Era do radio
3° Periodo
3.1 Bossa nova e os festivais
3.2 Movimentos musicais no pais.
4° periodo

4.1Rock nacional e as bandas na década de 80

4.2Msica no final do sec. XIX e atual

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo desenvolvidas através de exposi¢oes dialogicas, exposi¢des audiovisuais com uso de
material didatico (imagens, videos e textos). Discussdes em equipes. Atividades de exercicio e
pratica do conteudo, apresentagdo teorica seguida de orientacio sobre as observagdes a serem
consideradas nos exercicios e constara de aula pratica utilizando materiais e técnicas de desenho.

RECURSOS

e Material fotocopiado com exercicios
Quadro milimetrado, Pincel, régua, esquadro,
Projetor multimidia, videos sobre a arte e biografias de artista

e Lapis HB, 2B,4B E 6B. PINCEL redondo para aquarela n°® 02, 06, 10 e 12. Pincel chato n°
08, 10, 12 e 20, aquarela e tinta acrilica bisnaga, telas de tecido 50 cm x 65cm, papel
milimetrado, papel A3.

AVALIACAO

Entrega de Trabalhos - individuais e/ou em grupo; Provas; Exercicios praticos em sala. O processo de
avaliacdo se dara de forma constante, entendendo o desenvolvimento gradativo do aluno durante a
disciplina, sua participagdo e aproveitamento.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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e FONTES, Martins. Historia concisa da musica. 2. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2001.
e OLIVEIRA, Lucia Lippi. Cultura é patriménio: um guia. Rio de Janeiro: FGV, 2008.

e UERRINI JUNIOR, Irineu. A miisica no cinema brasileiro: os inovadores anos sessenta.
Sdo Paulo: Terceira Margem, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1930 a 1956. Editora
Callis, 2010. vol. I. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/55545

o AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1957 a 1975. Editora
Callis, 2010. vol. II. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/55547

e AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1976 a 2003. Sao Paulo:
Editora Callis, 2005. vol.III

e PORTO, Humberta Gomes Machado (Org.). Estética e Historia da Arte. Sdo Paulo:
Pearson, 2017.

e PORTO, Humberta (Org.). Arte e educacao. Sdo Paulo: Pearson education do Brasil, 2014.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: QUIMICA II

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teérica: 80 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02




Pré-requisitos:QUI1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Solugdes. Termoquimica. Cinética quimica.

OBJETIVO

Definir, classificar e caracterizar dispersoes;

Conceituar, classificar e identificar solugdes;

Compreender e aplicar os diferentes tipos de concentragdo de solugdes;
Entender diluigdo e mistura de solu¢des com solutos reativos e solutos inertes;
Compreender aspectos energéticos envolvidos nas reagdes quimicas;
Entender uma reagdo quimica do ponto de vista cinético.

PROGRAMA

UNIDADE 1 DISPERSOES

1.1 Conceito e classificagao;

1.2 Solugdes, defini¢do ¢ classificagao;

1.3 Concentragdes de solugdes;

1.4 Mistura de solugdes com solutos inertes;

1.5 Mistura de solugdes com solutos reativos.

UNIDADE 2 TERMOQUIMICA

2.1 Conceito, classificagdo de uma reagdo quanto ao aspecto energético;
2.2 Entalpia e variacdo de entalpia, estado padrao;

2.3 Calor de formagdo e calor de combustio;

2.4 Célculos da variagdo de entalpia de uma reagdo quimica;

2.4.1 Pelos calores de formacdo;

2.4.2 Pela lei de Hess.




UNIDADE 3 CINETICA QUIMICA

3.1 Definicao;

3.2 Célculo de velocidade de uma reagdo quimica;

3.2 Teoria do choque: choques efetivos e nao efetivos;
3.3 Energia de ativagdo e complexo ativado;

3.4 Catalisador e tipos de catalise;

3.5 Fatores que alteram a velocidade de uma reacdo quimica.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas, relacionando a teoria com a pratica com o objetivo de mostrar a
importancia da ciéncia Quimica na compreensdo de fendmenos que ocorrem na natureza;

e Aulas praticas em laboratorio a fim de sedimentar o conhecimento transmitido nas aulas
tedricas.

RECURSOS

e Material impresso;

e Reagentes quimicos e insumos de laboratorio (pipetas, béqueres, baldes volumétricos, funis
de vidro, erlenmeyers e buretas)

e Pinceis;

Quadro branco;

e Datashow.

AVALIACAO

e Avaliacdes impressas com questoes de multipla-escolha e questdes dissertativas;
e Listas de exercicios;
e Relatorios de pratica de laboratoério.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BROWN,T. L; LEMAY, H. E.; BURSTEN, B.E.; BURDGE, J. R. Quimica A Ciéncia
Central. 9 Ed. Sdo Paulo: Pearson, 2007.

e CHANG, Raymond. Quimica geral: conceitos essenciais. 4. ed. Porto Alegre: AMGH,
2010.

e KOTZ,J. C.; TREICHEL, P. M.; WEAVER, G. C. Quimica Geral e Rea¢cdes Quimicas.
Volume 1. 6 ed. S@o Paulo: Cengage Learning.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




e KOTZ, John C. Quimica geral e reacdes quimicas - v.1. 6. ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2010. v.1.

e KOTZ, John C. Quimica geral e reagdes quimicas - v.2. 6. ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2010. v.2

e LELIS, Ana Paula; COELHO, Breno; GARCIA, Marley. Quimica inorganica
experimental. Brasilia: Editora IFB, 2016.

e MAIA, Daltamir Justino; BIANCHI, José Carlos de Azambuja. Quimica geral:
fundamentos. Sdo Paulo: Pearson, 2007.

e MCMURRY, John. Quimica orgénica. 7. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: BIOLOGIA II

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teérica: 70 h CH Pratica: 10 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:BIO1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Bases moleculares da vida, apresentando substancias inorganicas e organicas, seus tipos, suas
caracteristicas e as suas func¢des nos seres vivos. Compreenséo das estruturas celulares que vai desde
a membrana, passando pelas organelas, ntcleo e acidos nucleicos. Conhecer as principais formas de




reproducdo. Organizac@o dos diferentes tipos de tecidos animais e suas principais caracteristicas e
fungdes.

OBJETIVO

o Conhecer as principais caracteristicas estruturais e funcionais das substancias inorganicas e
organicas e das estruturas que compdem e configuram uma célula.

e Assimilar as diferentes formas de reproducao e ciclos de vida que existem na natureza,
entender anatomicamente e fisiologicamente a reproducdo humana e o desenvolvimento
embrionario animal.

e Diferenciar os principais tipos de tecidos animais (epitelial, conjuntivo, muscular e nervoso)
e enumerar e caracterizar suas respectivas fungdes.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - ORIGEM DA VIDA, BIOQUIMICA E BIOLOGIA CELULAR.

1.1. ORIGEM DA VIDA NA TERRA: A formagdo da terra, biogénese versus abiogénese, teorias
modernas sobre a origem da vida, evolugdo e diversificacdo da vida.

1.2. A BASE MOLECULAR DA VIDA: A quimica e a vida, constituintes da matéria viva, agua e
os seres vivos, glicidios, lipidios, proteinas, vitaminas, acidos nucleicos e sais minerais.

1.3. A DESCOBERTA DA CELULA: O mundo microscpico, a célula observada ao microscopio
optico, a célula observada ao microscopio eletronico, outros métodos de estudo da célula

1.4. FRONTEIRAS DA CELULA: Membrana plasmatica, permeabilidade celular, endocitose e
exocitose, envoltorios externos a membrana plasmatica.

1.5. O CITOPLASMA: Organizag¢do geral do citoplasma, o citoplasma das células procaridticas, o
citoplasma das células eucaridticas.

1.6. METABOLISMO CELULAR: Anabolismo e catabolismo, aspectos gerais da fotossintese,
quimiossintese, respiracdo celular e fermentagao.

1.7.NUCLEO E CROMOSSOMOS: Aspectos gerais do nucleo celular, componentes do nicleo
celular, cromossomos da célula eucaridtica e cromossomos humanos.

1.8. DIVISAO CELULAR: Importancia da divisdo celular, ciclo celular, mitose, regulagdo do ciclo
celular e meiose.

UNIDADE 2 - REPRODUCAO

2.1. REPRODUCAO E CICLOS DE VIDA: Tipos de reprodugio, Tipos de ciclo de vida,
Reprodugao humana.

2.2. DESENVOLVIMENTO EMBRIONARIO DOS ANIMAIS: Aspectos gerais, segmentagio e
formac@o da blastula, gastrulagdo, formagdo dos tecidos e dos 6rgaos.




2.3. DESENVOLVIMENTO EMBRIONARIO HUMANO: Aspectos gerais, embriologia, parto.

UNIDADE 3 — HISTOLOGIA HUMANA

3.1. TECIDOS EPITELIAIS: A estratégia multicelular, vantagens da multicelularidade, tecidos
corporais, tecidos epiteliais, epitélios de revestimento, epitélios glandulares.

3.2. TECIDOS CONJUNTIVOS: Caracteristicas gerais e tipos de tecido conjuntivo, tecidos
conjuntivos propriamente ditos, tecidos conjuntivos especiais.

3.3. TECIDOS MUSCULARES: Caracteristicas gerais dos tecidos musculares, tecido muscular
estriado esquelético, tecido muscular estriado cardiaco, tecido muscular ndo-estriado.

3.4. TECIDO NERVOSO: Caracteristicas gerais do tecido nervoso, células do tecido nervoso, a
natureza do impulso nervoso.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas expositivas com a utilizagdo de quadro branco, notas de aula e recursos audiovisuais
como projetor multimidia. Atividades individuais e/ou em grupo como apresentagdo de seminarios,
pesquisa na internet, estudos dirigidos, dentre outros. Realizagdo de praticas no laboratorio.

RECURSOS

Quadro branco; projetor multimidia; livro didatico e materiais de laboratorio.

AVALIACAO

A avaliagdo sera desenvolvida ao longo do ano, de forma processual e continua,valorizando os
aspectos qualitativos em relacdo aos quantitativos.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;
e Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam produg¢do individual e em equipe;
e Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos
ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos adquiridos;
o Criatividade e o uso de recursos diversificados;
Os aspectos quantitativos da avaliacdo ocorrerdao de acordo com o Regulamento da Organizacio

Didatica (ROD) do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA




e THOMPSON, M; RIOS, E.P. Conexdes com a Biologia — volume 2. 2 ed. Sdo Paulo:

Moderna, 2016

e AMABIS, JM.;MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 1. 1 ed. Sdo Paulo:

Moderna, 2016

e AMABIS, JM.;MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 3. 1 ed. Sdo Paulo:

Moderna, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e APPLEGATE, E. Anatomia e Fisiologia. 4 ed.Elsevier, 2012.

e HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios Integrados de Zoologia.
11. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010.

e MARZZOCO, Anita. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,

2010.

e NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica de Lehninger. 6 ed. Porto

Alegre: Artmed, 2014.

e POUGH, F. H.; HEISER, J. B. ¢ JANIS, C. M. A vida dos vertebrados. 4. ed. Sdo Paulo:

Atheneu, 2008.

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: MATEMATICA II

Cédigo:

Carga Horaria Total: 120 h

CH Teérica: 120 h CH Pratica: 00 h

CH —Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos:MAT]1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado




EMENTA

A disciplina apresenta os conceitos de Trigonometria do tridngulo retangulo. Fung¢des seno, cosseno
e tangente. Trigonometria do tridngulo qualquer. Sequéncias numéricas. Matrizes e determinantes.
Analise Combinatéria. Espago amostral. Espaco de probabilidades. Probabilidade condicional.
Distribui¢do Binomial.

OBJETIVO

Resolver situag@o-problema cuja modelagem envolva conhecimentos trigonométricos.
Utilizar a relagdo fundamental da trigonometria e suas relagdes derivadas.

Resolver equagdes trigonométricas

Explicitar situagdes vinculadas ao curso que possam ser modeladas por meio de funcdes;
Apresentar aos estudantes aspectos axiomaticos e técnicos a respeito da geometria
euclidiana plana, bem como suas ramificagoes e objetos de estudo.

e Compreender e utilizar, com flexibilidade e fluidez, diferentes registros de representagdo
matematicos (algébrico, geométrico, estatistico, computacional etc.), na busca de solucdo e
comunicacdo de resultados de problemas, de modo a favorecer a construgio e o
desenvolvimento do raciocinio matematico.

e Identificar elementos de uma matriz, bem como, realizar opera¢des com matrizes.

e Compreender o conceito de determinante de uma matriz e calcular o determinante de uma
matriz.

e Desenvolver os conceitos e as técnicas que envolvem sistemas lineares, matrizes e
determinantes.

e Interpretar algébrica e graficamente o significado dos tipos de sistemas como: sem solugéo
(ou impossivel); com uma unica solugéo (ou determinado); e com infinitas solugdes (ou
indeterminado).

e Resolver problemas usando Analise Combinatoria.

e Resolver problemas de Probabilidade.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - TRIGONOMETRIA NO TRIANGULO RETANGULO

1.1. Razdes Trigonométricas no Tridngulo Retangulo

1.2. Trigonometria na Circunferéncia

1.3. Trigonometria em tridngulos quaisquer

UNIDADE 2 —- SEQUENCIAS NUMERICAS

2.1. Progressao Aritmética

2.2. Progressao Geométrica.

UNIDADE 3 - MATRIZES E DETERMINANTES




3.1. Tipos de matrizes; Operagdes com matrizes.

3.2. Determinante de uma matriz de ordem maior que 3;
3.3. Cofator de uma matriz;

3.4. Teorema de Laplace; Teorema de Binet;

3.5. Teorema de Jacobi;

3.6. Regra de Chio.

UNIDADE 4 — SISTEMA LINEARES
4.1. Equagdo linear;

4.2. Sistema de equacgdes lineares;

4.3. Solucdo de um sistema linear;

4 4. Classificagdo de um sistema linear;
4.5. Regra de Cramer;

4.6. Escalonamento de sistemas lineares;

4.7. Discussao de um sistema linear.

UNIDADE 5 - GEOMETRIA PLANA E ESPACIAL

5.1. Superficies poligonais, circulo e areas.

5.2. Nogdes primitivas; Os postulados;

5.3. Posigdes relativas: paralelismo; perpendicularismo; Projecdes ortogonais e distancia.

5.4. Poliedros e corpos redondos: Prismas; Piramide; Cilindros; Cones e Esferas.

UNIDADE 6 - METODOS DE CONTAGEM E PROBABILIDADE

6.1. Principio Multiplicativo; Permutagdo; Arranjos; Combinagao; Tridngulo de pascal.

6.2. Probabilidade: Intersecdo de dois eventos; Eventos complementares; unido de dois eventos;
6.3. Probabilidade condicional; eventos independentes.

6.4. Bindbmio de Newton.

METODOLOGIA DE ENSINO




e Aulas expositivas (teoria, exemplos e exercicios de verificagdo e fixagdo, sugestoes de
videos e outros materiais de estudo).
e As definigdes formais serdo através de aulas expositivas e os exemplos com temas
contextualizados e com aplica¢des em outras areas do conhecimento.
e Utilizagdo de metodologias alternativas, como o uso de software GEOGEBRA, bem como,
o uso da Histéria da Matematica.
e Oficina de Resolugdo de Problemas: proposi¢do e resolugdo de problemas nio
convencionais, enfatizando os conteudos matematicos trabalhados;
e Aplicacdo de exercicios e trabalhos, individuais e em grupos.
e Utilizagdo de trabalhos de pesquisa em que os alunos estudam, descobrem e apresentam
aplicagdes da Matematica na area/curso de seu respectivo curso.
RECURSOS
e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios, listas de testes,
Quadro branco, pincel, videos relacionados.
o Recursos audiovisuais: videos, software GeoGebra, redes sociais, e-mail, notebook,
datashow.
e Insumos de laboratorios: instrumentos de desenho para quadro branco, trena, barbante,
calculadora, solidos geométricos em acrilico.
AVALIACAO
e A avaliagdo se dara de forma processual e continua, considerando a assiduidade,
compromisso, participagdo e desempenho;
AvaliacGes escritas (individuais, em Aprendizagem Cooperativa ou pesquisadas);
Trabalhos de pesquisa, individuais e em grupo, bem como, seminarios.
Relatorios de visitas técnicas em parceria com disciplinas especificas do respectivo curso.
BIBLIOGRAFIA BASICA

1EZZI, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar. 7. ed.
Sao Paulo: Atual, 1993. Vol. 3.

IEZZI, G. et al. Fundamentos de Matematica Elementar. Sdo Paulo: Atual, s/d. v. 11.
IEZZI1, G.; MURAKAMI, C., Fundamentos da matematica elementar: geometria plana.
Volume 9. 10. ed., Sdo Paulo: Atual Editora. 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

IEZZ1, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: sequéncias, matrizes,
determinantes, sistemas - v.4.

IEZZ1, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: trigonometria - v.3. 8. ed. Séo
Paulo: Atual, 2011.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: matematica comercial,
matematica financeira, estatistica descritiva- v.11.

LIMA, E.L. et.al. A matematica do ensino médio. v.1. Rio de Janeiro: Cole¢do do
professor de matemadtica, 2001.

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio - v.3. 6. ed. Rio de Janeiro: SBM,
2006. v.3.




Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: FiSICA 11

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teérica: 64 h CH Pratica: 16 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:FIS1

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Introducdo a termologia; Dilatacdo térmica; Calorimetria e propagacao do calor; Gases perfeitos,

Leis da termodindmica; Ondas e fendmenos ondulatérios; Ondas sonoras; Introdugio a optica
geométrica; Reflexdo da luz e espelhos; Refracdo da luz e lentes

OBJETIVO

e Estudar os fendmenos relativos a energia térmica, ao calor e suas manifestagdes em nosso
cotidiano;

e Entender o comportamento dos gases e suas aplicagdes em nosso cotidiano;

e Compreender o funcionamento das maquinas térmicas e as leis por tras delas;

e Estudar as ondas, produgdes e propagacdes de ondas em geral, sejam de natureza mecénicas
ou eletromagnéticas;

e Analisar todos os fenomenos determinados por movimentos ondulatérios;

e Compreender as caracteristicas do som e analisar os fendmenos associados a ele;

e Compreender os fendmenos determinados por energia radiante em forma de luz;

e Entender a reflexdo e a refragdo de raios luminosos e suas influéncias nos equipamentos ao

nosso redor.




PROGRAMA

UNIDADE 1. INTRODUCAO A TERMOLOGIA

1.1 - Energia térmica e calor
1.2 - Nogdes de temperatura
1.3 - Medida de temperatura
1.4 - Graduagdo de um termdmetro, escalas termométricas

UNIDADE 2. DILATACAO TERMICA

2.1 - Dilatagao linear dos solidos

2.2 - Dilatagao superficial dos so6lidos
2.3 - Dilatagdo volumétrica dos s6lidos
2.4 - Dilatagdo Térmica dos liquidos

UNIDADE 3. CALORIMETRIA E PROPAGACAO DO CALOR

3.1 - Calor sensivel e latente

3.2 - Equacdo fundamental da calorimetria

3.3 - Capacidade Térmica

3.4 - Trocas de calor.

3.5 Propagacdo de calor

3.6 Condugdo térmica

3.7 Convecgao térmica

3.8 Irradiagdo térmica

3.9 Aplicagdes: Efeito estufa, Garrafa térmica,uso dos raios infravermelhos

UNIDADE 4. GASES PERFEITOS
4.1. Variaveis dos gases

4.2. Transformacdes gasosas

4.3. Equagao de Clapeyron

4.4. Lei geral dos gases perfeitos

UNIDADE 5. LEIS DA TERMODINAMICA
5.1. Conceito basico de energia interna

5.2. Primeira lei da termodindmica




5.3. Transformagoes: isotérmicas, isobaricas, isocOricas e adiabaticas
5.4. Segunda lei da Termodinamica

5.5. Maquinas térmicas

5.6. Ciclo de Carnot

5.7. Nogdo basica de entropia

UNIDADE 6. ONDAS E FENOMENOS ONDULATORIOS
6.1. Conceito de onda

6.2. Natureza das ondas

6.3. Tipos de ondas

6.4. Reflexdo e refracdo de um pulso

6.5. Reflexdo, refragdo e difracdo de ondas

6.6. Interferéncia de ondas

UNIDADE 7. ONDAS SONORAS
7.1. Caracteristicas das Ondas sonoras
7.2. Velocidade do som

7.3. Qualidades fisiologicas do som
7.4. Instrumentos sonoros

7.5. Efeito Doppler

UNIDADE 8. INTRODUCAO A OPTICA GEOMETRICA
8.1. Meios transparentes, opacos e translucidos

8.2. Fenomenos opticos

8.3. Cor

8.4. Principio de propagagdo da luz

8.5. Eclipse

8.6. Camara escura




UNIDADE 9. REFLEXAO DA LUZ E ESPELHOS
9.1. Reflexdo da luz

9.2. Espelhos planos

9.3. Espelhos esféricos

9.4. Propriedades dos espelhos esféricos

9.5. Construgdo geométrica de imagens

9.6. Estudo analitico dos espelhos esféricos

UNIDADE 10. REFRACAO DA LUZ E LENTES
10.1. indice de refragio

10.2. Leis da refracdo

10.3. Angulo limite

10.4. Reflexdo interna total

10.5. Tipos de lentes

10.6. Propriedades das lentes delgadas
10.7. Construcao geométrica de imagens
10.8. Optica e visdo

10.9. Globo ocular humano

10.10. Lente corretiva da miopia

10.11. Lente corretiva da hipermetropia

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas;
e Atividades praticas (Laboratério ou campo).

RECURSOS




Quadro e pincéis;
Projetor;

Insumos de laboratério;
Biblioteca;

Datashow.

AVALIACAO

Participag@o e frequéncia em sala de aula;
Apresentacgdo de trabalhos individuais;
Apresentagdo de trabalho em grupos;
Seminarios;

Desempenho nas avaliagdes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

HEWITT, Paul G. Fundamentos de fisica conceitual. Porto Alegre: Bookman, 2009.
SERWAY, Raymond A.; JEWETT, JhonW. Principios de Fisica. V2. 1ed. Sdo Paulo:
Cenage Learning, 2012.

TREFIL, James; HAZEN, Robert M..FISICA VIVA: Uma introducio conceitual.V2.
Rio de Janeiro: LTC, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAVES, Alaor; SAMPAIO, J. F. Fisica Basica 2. [Reimpr.] — Rio de Janeiro: LTC,
2012.

HALLIDAY, David; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: gravitacdo, ondas e
termodinamica. 10. ed. Rio de Janeiro: LCT, 2018. v. 2.

NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica: fluidos, oscilagdes e ondas, calor.
4. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2002. v. 2 .

NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica: dtica, relatividade, fisica quantica -
v.4. Sdo Paulo: Blucher, 1998.

SAMPAIO, José Luiz; CALCADA, Caio Sérgio. Fisica Classica 2. Sao Paulo: Atual,
1998

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: GEOGRAFIA 1

Carga Horaria Total: 40h CH Teérica: 40h  CH Pratica: 00h




CH - Praticas como componente curricular do
ensino: 00

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Fundamentos da Cartografia. Movimentos da Terra, coordenadas geograficas, representacéo
cartografica, escala, fuso horario, mapas tematicos e tecnologia. Geografia fisica e meio ambiente.
Estrutura geoldgica da Terra, estrutura e forma do relevo, solo, clima, hidrografia, biomas e
conferéncias ambientais. A natureza da Geografia: as escolas do pensamento geografico. Cultura afro-
brasileira e indigena.

OBJETIVO

e  Compreender os conceitos relacionados a Geografia, bem como sua estrutura fisica e 0 meio ambiente;
®  Entender como a cultura afro-brasileira foi construida.

PROGRAMA

UNIDADE 1. INTRODUCAO AOS ESTUDOS GEOGRAFICOS
1.1. Fundamentos de Cartografia

1.2. Movimentos da Terra

1.3. Projecoes Cartograficas

1.4. Elementos do Mapa

1.5. Coordenadas Geograficas

1.6. Fuso Horério

1.7. Tecnologia e Cartografia

UNIDADE 2. GEOGRAFIA FiSICA E MEIO AMBIENTE
2.1. Estrutura Interna da Terra
2.2. Teoria da Deriva Continental

2.3. Tipos de Rochas e Solo
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2.4. Conservagdo dos solos

2.5. Elementos do Clima

2.6. Tipos de Clima

2.7. Fenémenos Climaticos

2.8. Climas do Brasil

2.9. Compreendendo o clima em Acarat

2.10. Biomas do mundo e do Brasil

2.11. Unidades de Conservacao

2.12. Conhecendo o bioma da Regido do Baixo Vale Acarat.
2.13- Conferéncias Ambientais

2.14. Desenvolvimento Sustentavel

UNIDADE 3. CULTURA AFRO-BRASILEIRA E INDIGENA
3.1. Construgdo das identidades étnicas
3.2. As civilizagdes no espaco africano e indigena

3.3. Cultura Afro-brasileira e indigena

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas dialogadas com apoio de técnicas audiovisuais;

Aulas praticas com a confecc¢do de painéis e uma pequena estagdo meteoroldgica;
Construindo materiais de uso pedagogico, tais como: bussola, mapa em relevo, maquetes e
atlas;

Pesquisas de campo e bibliograficas;

Interface com a internet.

A tematica das relagdes étnico-raciais e de grupos minoritarios serd abordada por meio de
roda de conversa integrando outras turmas, em articulagdo com o programa de Historia.
Realizagdo de pesquisas de estados do Brasil e suas respectivas influéncias da cultura
africana na cultura brasileira. Realiza¢do de seminarios para compartilhar os resultados dos
estudos, além da integracdo com os eventos promovidos pelo NEABI do campus.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico.
o Recursos Audiovisuais.




AVALIACAO

Participagdo e frequéncia em sala de aula;
Apresentacdo de trabalhos individuais;
Apresentacdo de trabalho em grupos;
Seminarios;

Leitura e interpretacao de textos;

Desempenho nas avaliagdes, conforme determina o Regulamento da Organizacao Didatica
do IFCE;

BIBLIOGRAFIA BASICA

e AB'SABER, Aziz Nacib. Os dominios de natureza no Brasil: potencialidades
paisagisticas. Sdo Paulo: Ateli€, 2003. 159 p., il. ISBN 9788574803555.

e GARCIA, Hélio Carlos. Geografia geral. Sdo Paulo: Scipione, 2008. 422 p. (Novos
Tempos). ISBN 9788526236134 (broch).

e MORAES, Paulo Roberto. Geografia geral e do Brasil. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 2006.
752 p. ISBN 8529403126 (broch).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ALMEIDA, Rosangela Doin de. Cartografia Escolar. Contexto. E-book. (226 p.).

ISBN 9788572443746. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572443746. Acesso em: 2
Jul. 2020.

e ANA FANI ALESSANDRI CARLOS. A Geografia na sala de aula. Contexto. E-book.

(146 p.)- ISBN 9788572441087. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572441087. Acesso em: 2
Jul. 2020.

e CAVALCANTI, Lana de Souza. A geografia escolar e a cidade: Ensaios sobre o
ensino de geografia para a vida urbana cotidiana. E-Book. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788544900819.

e GARCIA, Hélio Carlos. Geografia geral. Sdo Paulo: Scipione, 2008. 422 p. (Novos
Tempos). ISBN 9788526236134 (broch).

e SOUZA NETO, José de; BAGNOLESI, Marina. A Cor da pele, "a flor da pele'" no
ensino fundamental: a geografia esclarece o por qué?. Sinergia: revista cientifica do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo. n. 03, v. 15, 2014. p.
228-235. Disponivel em: biblioteca.ifce.edu.br/index.asp?codigo_sophia=71968.

Coordenador do curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: HISTORIA I

Codigo:

Carga horaria total: 40h CH tedrica: 40h CH Pratica: 00h

Numero de créditos: 01

Caédigo pré-requisito: Sem pré-requisitos -

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Civilizagdes do Crescente Fértil. Sociedades Escravistas da Antiguidade Classica. Idade da F¢.
Crise do Feudalismo. Idade da razdo.

OBJETIVO(S)

Compreender a evolugdo das civilizagdes antiga e medieval.

PROGRAMA

UNIDADE 1. CIVILIZACOES DO CRESCENTE FERTIL
1.1. O Modo de Produgdo Asiatico

1.2. Sociedades Escravistas da Antiguidade Classica: Grécia e Roma.

UNIDADE 2. IDADE DA FE

2.1. Sociedade Crista Ocidental, Bizantina e Mugulmana

UNIDADE 3. CRISE DO FEUDALISMO

3.1. Desenvolvimento Comercial € Urbano
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3.2. Expansdo Maritima e Comercial

UNIDADE 4. IDADE DA RAZAO
4.1. Humanismo

4.2. Renascimento

4.3. Reformas Religiosas

4.4. Absolutismo

4.5. Mercantilismo.

UNIDADE 5. CIVILIZACOES AFRICANAS DA ANTIGUIDADE

5.1 Civilizagdes africanas da antiguidade: continente africano como bergo da humanidade

METODOLOGIA DE ENSINO

Exposicdo oral dialogada com atividades desenvolvidas em sala de aula. A tematica das relagdes
étnico-raciais e de grupos minoritarios sera abordada por meio de roda de conversa integrando
outras turmas, em articulagdo com o programa de Lingua Portuguesa. As discussdes poderdo
gerarproducgdes de textos para andlise na disciplina de Lingua Portuguesa. E visitas técnicas/aulas
de campo a comunidades quilombolas, indigenas e tradicionais.

RECURSOS

o Material didatico-pedagogico.
® Recursos Audiovisuais.

AVALIACAO

Prova discursiva com ou sem consulta, individual ou em grupo. Trabalhos de pesquisa bibliografica
e de campo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e GARCIA, Eduardo. Histéria da civilizacao - v.4. Sdo Paulo: Egéria, 1980. v.4.

e MORAES, José Geraldo Vinci de. Historia geral e Brasil. 3. ed. Sdo Paulo: Atual, 2009.
767 p. ISBN 9788535711899 (Broch).

e SILVERIO, Valter Roberto. Sintese da colecdo histéria geral da Africa: pré-historia ao
século XVI. Brasilia: UNESCO, MEC, UFSCar, 2013. 741 p., il. ISBN 9788576520627.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e GUARINELLO, Noberto Luiz. Histéria Antiga. Contexto. E-book. (180 p.). ISBN
9788572447942. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572447942. Acesso em: 2 Jul.
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2020.

e JELVEZ, Julio Alejandro Quezada. Histéria da educacio. InterSaberes. E-book. (160 p.).
ISBN 9788582124925. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788582124925. Acesso em: 2 Jul.
2020.

e MARTINS, Estevao de Rezende. A Histéria Pensada: teoria e método na historiografia
europeia do século XIX. Contexto. E-book. (260 p.). ISBN 9788572444682. Disponivel
em: http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572444682. Acesso em: 2
Jul. 2020.

e SANTIAGO, Theo. DO FEUDALISMO AO CAPITALISMO: UMA DISCUSSAO
HISTORICA. Contexto. E-book. (162 p.). ISBN 9788572441186. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572441186. Acesso em: 2 Jul.
2020.

e SILVERIO, Valter Roberto. Sintese da coleciio histéria geral da Africa: século XVI ao
século XX. Brasilia: UNESCO, MEC, UFSCar, 2013. 779 p., il. ISBN 9788576521693.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: SOCIOLOGIA

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica:40h CH Pratica: 40h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos

Ano:2°

Nivel:Médio Técnico Integrado

EMENTA

Pensamento e principais conceitos dos classicos da sociologia; trabalho e desigualdade social;
Estado, poder e democracia; Pensamento e principais conceitos dos classicos da sociologia; trabalho
e desigualdade social; Estado, poder e democracia; Intérpretes do Brasil. Transformagdes
econdmicas, sociais, culturais, politicas e religiosas que engendraram o surgimento do capitalismo e
consequentemente a inauguracdo da nova ordem social moderna; Leis N° 10.639/03 e 11.645/2008,
que estabelecem a obrigatoriedade do ensino das tematicas de Historia e Cultura Afro-Brasileira e
Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena.

OBJETIVO
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e Relacionar os temas propostos com a pratica social experimentada em sua vivéncia
cotidiana, de modo a proporcionar a reflexdo sobre os problemas sociais (locais, regionais,
nacionais e mundiais), possibilitando a busca pela construgdo da cidadania pela e a
transformacdo da sociedade a partir das discussdes ocorridas em sala de aula.

PROGRAMA

UNIDADE 1. PENSAMENTO E PRINCIPAIS CONCEITOS DOS CLASSICOS DA
SOCIOLOGIA

1.1. Individuo e sociedade;

1.2. Sociologia: ciéncia da sociedade;

1.3. Relagoes individuo-sociedade;

1.4. Processo de socializacdo e papéis sociais;
1.5. Institui¢des e grupos sociais;

1.6. Cultura e sociedade;

1.7. Cultura e ideologia;

1.8. Diversidade cultural;

1.9. Cultura popular, erudita e de massa;

1.10. Midia e consumo.

UNIDADE 2. TRABALHO E DESIGUALDADE SOCIAL
2.1. Trabalho e sociedade;

2.2. Trabalho e desigualdade social;

2.3. Novas relagdes de trabalho;

2.4. Qualificagdo e mercado profissional;

2.5. Estrutura e ascensdo social;

2.6. Politica e sociedade;

2.7. Politica e cotidiano;

2.8. Democracia e exercicio politico;

2.9. Exclusdo social e violéncia;

2.10. Movimentos sociais.
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UNIDADE 3. TRANSFORMACOES ECONOMICAS, SOCIAIS, CULTURALIS,
POLITICAS E RELIGIOSAS DA NOVA ORDEM SOCIAL MODERNA

3.1. A Revolugdo Francesa;

3.2. A Revolucéo Industrial;

3.3. Introducdo aos conceitos de sociedade;

3.4. A guerra do contestado;

3.5. Populagdes indigenas e cablocas;

3.6. A questdo fundiaria;

3.7. O movimento dos trabalhadores rurais sem terra;

3.8. Os conflitos no campo em torno da luta pela terra pequena agricultura familiar;
3.9. Introdugdo aos conceitos de cultura, etnia, racismo, preconceito e ideologia

3.9.1. Leis N° 10.639/03 e 11.645/2008, que estabelecem a obrigatoriedade do ensino das tematicas
de Historia e Cultura Afro-Brasileira e Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo desenvolvidas através de exposi¢ao oral dialogada, apresentacdo de seminarios,
debates, trabalhos e, quando possivel, com a utiliza¢do de recurso audio visual. A tematica das
relagdes étnico-raciais e de grupos minoritarios sera abordada por meio de roda de conversa
integrando outras turmas. Além da participacdo em ac¢des promovidas pelo NEABI do campus.
Pesquisas de campo e bibliograficas; Interface com a internet.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico.
e Recursos Audiovisuais.

AVALIACAO

Participag@o e frequéncia em sala de aula;
Apresentacgdo de trabalhos individuais;
Apresentacdo de trabalho em grupos;
Seminarios;

Leitura e interpretacao de textos;

Desempenho nas avaliagdes, conforme determina o Regulamento da Organizacdo Didatica
do IFCE;

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar com a sociologia. Rio de
Janeiro: Zahar, 2010. 301 p. ISBN 9788537801970.

e FREITAG, Barbara. Escola, estado e sociedade. 7. ed. Sdo Paulo: Centauro, 2007. 238 p.
ISBN 9788588208636.
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e MARTINS, Carlos Benedito. O que é Sociologia. Sdo Paulo: Brasiliense, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ANTUNES, Ricardo. Adeus ao trabalho?: ensaio sobre as metamorfoses e a centralidade
no mundo do trabalho. 15. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2011. 213 p. ISBN 9788524914607.

e BARBOSA, Maria Ligia de Oliveira; Quintaneiro, Tania; Rivero, Patricia. Conhecimento
e imaginacio - Sociologia para o Ensino Médio - 1* Edicao. Auténtica. E-book. (250 p.).
ISBN 9788582172407. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788582172407. Acesso em: 2 Jul.
2020.

e HARVEY, David. A producio capitalista do espaco. Sdo Paulo: Annablume, 2005. 249
p- ISBN 9788574194967.

e JOSE ANTONIO MARCAL E SILVIA MARIA AMORIM LIMA. Educacio escolar das
relacdes étnico-raciais: historia e cultura afro-brasileira e indigena no Brasil. - 1°
Edic¢ao. InterSaberes. E-book. (146 p.). ISBN 9788544302095. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788544302095. Acesso em: 2 Jul.
2020.

e SILVA, Joana Maria Ferreira da. Centro de Cultura e arte negra - CECAN - 1? edicao.
Summus. E-book. (106 p.). ISBN 9788587478634. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788587478634. Acesso em: 2 Jul.
2020.

Coordenador do curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: BIOLOGIA AQUATICA

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica:40h CH Pratica: 40h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA




O ambiente marinho, limnico e estuarino. O Plancton. Bentos. O Nécton. Biologia de organismos de
relevante interesse a aquicultura

OBJETIVO

e Analisar os ambientes aquaticos e 0s organismos que os habitam; em especial os de
relevante interesse a aquicultura;

e Conhecer técnicas para coleta de dados no campo e analise em laboratorio.

e Prever situagdes e encontrar solugoes adequadas para problemas aplicados, associando-os a
pratica profissional.

PROGRAMA

UNIDADE 1. O AMBIENTE AQUATICO: caracteristicas gerais, principais fatores ambientais
e processo biolégicos.

1.1. O ambiente marinho
1.2. O ambiente limnico

1.3. O ambiente estuarino

UNIDADE 2. OS ORGANISMOS AQUATICOS: DEFINICOES, CARACTERISTICAS E
DISTRIBUICAO.

2.1. Plancton
2.2. Bentos

2.3. Nécton

UNIDADE 3. ORGANISMOS DE RELEVANTE INTERESSE A AQUICULTURA

3.1. Botanica: Caracterizagdo geral quanto a organizacdo do talo, reprodugdo e habitat. Sistematica e
importancia econdmica dos principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservacao.

3.1.1. Algas (Divisdes Chlorophyta, Phaecophyta, Rhodophyta)
3.1.2. Plantas aquaticas superiores (Macrofitas aquaticas, gramas marinhas, mangue)

3.2. Zoologia: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestorio, respiratorio, excretor,
nervoso e reprodutor. Importancia econdmica dos principais grupos. Técnicas basicas de coleta e
preservacao.

3.2.1. Filo Mollusca (Classes Gastropoda, Bivalvia, Cephalopoda)




3.2.2. Filo Arthopoda (Subfilo Crustacea)

3.2.3. Filo Chordata (Classe Chondrichthyes, Classe Osteichthyes, Classe Amphibia, Ordem
Chelonia, Ordem Crocodilia)

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina serd desenvolvida através de:

Aulas expositivas dialogadas;
Atividades praticas em campo
Estudos dirigidos;

Semindrios;

Pesquisa na internet;

Apresentacgao de filme/documentario.
Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

Projetor multimidia;
Quadro branco;

Pincel;

Equipamentos laboratoriais.

AVALIACAO

A Avaliagfo se dara de forma processual e continua, considerando:

e Assiduidade e participagdo;
E por meio de:

e AvaliacOes escritas;
e Atividades praticas em laboratdrio e em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e [ONGHURST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Sao Paulo: EDUSP,
2007.424p.

e GARRISON, T. Fundamentos de oceanografia. Sao Paulo: CENGAGE Learning, 2010.
426 p.

e PEREIRA, R. C.; SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. 2. ed. Rio de Janeiro:
Editora Interciéncia, 2009. 656p.

e SCHINEEGELOW, J.M.M. 2004. Planeta Azul. Uma introducao as ciéncias marinhas.
Rio de Janeiro: Editora Interciéncia. 379p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de Individuos a
Ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007. 759 p.

HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios Integrados de Zoologia.
11. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010. 846p.

POUGH, F. H.; HEISER, J. B. e JANIS, C. M. A vida dos vertebrados. 4. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008. 799p

RAVEN, P.H.; EVERT, R. F. & EICHHORN, S. E. Biologia Vegetal.7. ed. Rio de Janeiro:
Editora Guanabara Koogan, 2007. 856p.

RUPPERT, E. E.; FOX, R. S. e BARNES, R. Zoologia dos invertebrados: uma
abordagem funcional-evolutiva. 7. ed. S0  Paulo: Editora Roca, 2005.1168p.
TOWNSEND C.R., BEGON M. e HARPER J.P. Fundamentos em Ecologia. 3. ed. Porto
Alegre: Artmed Editora S/A, 2010. 592p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: AQUICULTURA CONTINENTAL

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 60 h CH Pratica: 20 h

Numero de Créditos: 02

Cédigo pré-requisito: Sem pré-requisitos

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Estado da arte da aquicultura brasileira. Manejo das condig¢des do sedimento do fundo e da qualidade
da agua de viveiros de cultivo de organismos aquaticos da agua doce. Fisiologia da reprodugdo e
propagacao artificial dos peixes. Produgdo de espécies nativas e exoticas com interesse comercial.
Carcinicultura de agua doce. Piscicultura ornamental. Nog¢des de ranicultura.

OBJETIVO(S)




e Conhecer o manejo das condigdes do sedimento do fundo, da qualidade da dgua de viveiros
e a reproducdo natural e artificial dos peixes cultivados na agua doce.

e Ofertar aos alunos conhecimentos sobre as principais espécies aquaticas cultivadas com
importancia econdmica, dentre nativas e exdticas, enfocando os sistemas e técnicas de cultivo.

e Ressaltar sobre o cultivo de camardes da agua doce, peixes ornamentais e rés.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - ESTADO DA ARTE DA AQUICULTURA BRASILEIRA

UNIDADE 2 - MANEJO DAS CONDICOES DO SEDIMENTO DO FUNDO E DA
QUALIDADE DA AGUA DE VIVEIROS

2.1 - Calagem de viveiros
2.2 - Adubagao de viveiros

2.3 - Monitoramento da qualidade da 4gua durante o cultivo

UNIDADE 3 - FISIOLOGIA DA REPRODUCAO E PROPAGACAO ARTIFICIAL DOS
PEIXES

3.1 - Caracteristicas dos reprodutores e reprodutrizes
3.2 - Estruturas utilizadas para a reprodugio
3.2 - Reprodug@o natural e artificial

3.3 - Desova

UNIDADE 4- PRATICAS DE MANEJO E ESTRESSE DOS PEIXES NA PISCICULTURA
4.1 - Aclimatagéo

4.2 - Transporte e povoamento

4.3 - Alevinagem

4.4 - Recria

4.5 - Engorda

4.6 - Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento

4.7 - Despesca




UNIDADE 5 - CULTIVO DE PEIXES REDONDOS
5.1 - Principais espécies e dados de produgao

5.2 - Tambaqui (Colossoma macropomum)

5.3 - Pacu (Piaractus mesopotamicus)

5.4 - Reproducao

5.5 - Larvicultura

5.6 - Técnicas de Estimulo Reprodutivo

UNIDADE 6 - CULTIVO DE BAGRES: SURUBIM, PINTADO E SEUS HiBRIDOS
6.1 - Principais espécies e dados de produgao

6.2 - Hibridos

6.3 - Reproducao

6.4 - Larvicultura

6.5 - Engorda

6.6 - Abate

UNIDADE 7 — CULTIVO DE PIRARUCU

7.1 - Caracteristicas da espécie e dados de produgao
7.2 - Sistemas de cultivo

7.3 - Reproducao

7.4 - Larvicultura e recria

7.5 - Engorda

7.6 - Mercado

UNIDADE 8 - CARCINICULTURA DE AGUA DOCE, COM O CULTIVO DE
Macrobrachium rosembergii

8.1 - Caracteristicas da espécie

8.2 - Sistemas de cultivo




8.3 - Reproducdo
8.4 - Larvicultura

8.5 - Engorda

UNIDADE 7 - PISCICULTURA ORNAMENTAL
7.1- Principais espécies cultivadas

7.2 -Aquariofia x Aquariologia x Aquarismo

7.3 - Sistemas e técnicas de cultivo

7.4 - Manejo reprodutivo de peixes ornamentais

7.5 - Melhorantos genético

7.6 - Mercado

UNIDADE 8 - NOCOES DE RANICULTURA
8.1 - Principais espécies cultivadas

8.2 - Sistemas de cultivo

8.3 - Reproducado

8.4 - Larvicultura

8.5 - Engorda

8.6 - Mercado

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia;
® Quadro branco e pincel;
e Aulas praticas em laboratorios e visitas e viagens técnicas.

RECURSOS




Projetor multimidia;

Quadro branco;

Pincel;

Recursos de laboratorio: microscopio, lupas, fotocolorimetro, espectrofotdmetro, oximetro,
kits colorimétricos, peagametro, disco de secchi, bandejas, pingas, tesouras, papel toalha,
organismos aquaticos (peixes e camardes), anestésicos, baldes, sistema de aeragio e
aquarios.

AVALIACAO

Provas escritas;

Trabalhos em sala;

Relatorio de atividades préticas;
Apresentagdo de seminarios

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALDESSEROTTO, B.; GOMES, C.L. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Santa
Maria: Editora UFSM, 2005. 468 p.

DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Ed. Interciéncia, 1991, 72p.

VALENTI, W.C. Carcinicultura de Agua doce: tecnologia para a producio de camardes.
IBAMA, MMA, 1998. 383 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALZUGARAY, D.; ALZUGARAY, C. Vida no aquario. 3ed., 1987. 78 p.

LONGO, A.D. Manual de ranicultura: uma nova opc¢ao da pecuaria. Eds. Icone, 2006,
219 p.

CYRINO, J.E.P. Topicos especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva. Sao
Paulo, 2004. 533 p.

BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Ed. UFSM. 2009.
349p.

POLI, C.R. et al. Aquicultura: experiéncias brasileiras, Editora: Multitarefa, 2004.

Coordenador de Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: AQUICULTURA MARINHA




Cédigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teoérica: 30 h CH Pratica: 10 h

Numero de Créditos:01

Codigo pré-requisito: Sem pré-requisitos

Ano:2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Principais moluscos cultivados no mundo e no Brasil. Biologia dos moluscos bivalves. Sistemas
utilizados para o cultivo de moluscos. Obtencdo de sementes de moluscos bivalves. Cultivo de
moluscos. Aspectos da depuracdo em moluscos e comercializagdo. Historico e evolugao do cultivo de
macroalgas marinhas no mundo. Biologia, caracterizag@o e classificagdo das macroalgas marinhas.
Cultivo de macroalgas marinhas. Importancia economica e aplicagdes das macroalgas marinhas e de
seus produtos. Historia da piscicultura marinha no mundo e no Brasil. Panorama da produgao de
peixes marinhos. Sistemas e estruturas de producdo. Etapas da produgdo. Cultivo das principais
espécies cultivadas.

OBJETIVO (S)

e Conhecer as principais etapas que envolvem o cultivo de molusco, macroalgas e de peixes
marinhos.

PROGRAMA




UNIDADE 1 - INTRODUCAO E CONCEITOS

1.1 - Panorama geral da aquicultura marinha

UNIDADE 2 - CULTIVO DE MOLUSCOS BIVALVES
2.1- Principais moluscos cultivados no mundo e no Brasil
2.2 - Biologia dos moluscos Bivalves

2.3 - Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos

2.4 - Obtengao de sementes de moluscos bivalves

2.5 - Cultivo

2.6 - Aspectos da depuracdo em moluscos e comercializagdo de moluscos bivalves

UNIDADE 3 - CULTIVO DE MACROALGAS MARINHAS

3.1 - Historico e evolugdo do cultivo de macroalgas marinhas no mundo
3.2 - Biologia, caracterizagdo e classificacdo das macroalgas marinhas
3.3 - Cultivo de macroalgas marinhas

3.4 - Importancia econdmica e aplica¢des das macroalgas marinhas e de seus produtos

UNIDADE 4 - CULTIVO DE PEIXES MARINHOS

4.1 - Historia da piscicultura marinha no mundo e no Brasil
4.2 - Panorama da producdo de peixes marinhos

4.3 - Sistemas e estruturas de produgao

4.4 - Etapas da produgao

4.5 - Cultivo das principais espécies cultivadas

UNIDADE 5 - PERSPECTIVAS DA AQUICULTURA MARINHA
5.1 - Principais entraves do desenvolvimento da aquicultura marinha

5.2 - Perspectivas da aquicultura marinha no Brasil

METODOLOGIA DE ENSINO




Aulas expositivas com a utilizacdo de projetor multimidia, quadro branco, pincel e visitas técnicas e
aulas praticas em laboratorio, leitura e discussdo de textos, apresentacdo de seminarios. As aulas
praticas serdo desenvolvidas no Laboratério de Biotecnologia Aquicola do IFCE (LABIAQ).

RECURSOS

® Quadro branco;

e Pincel;

e Projetor multimidia;

e Recursos de laboratorio: microscopio, lupas, placas de petri, espectrofotometro, oximetro,
kits colorimétricos, peagametro, bandejas, pingas, tesouras, papel toalha, organismos
aquaticos (peixes, camardes e moluscos), anestésicos, baldes, sistema de aeracdo e aquarios.

AVALIACAO

e Provas escritas e orais, discussao de textos, semindrios e relatorio de viagens técnicas ou de

aulas praticas.
BIBLIOGRAFIA BASICA

e ACCIOLY, M.C. Manual producio de algas BLMP. [S.l.], 2003. Disponivel em:
<http://www.portaldamaricultura.com.br/downloads/doc_details/6-manual-producao-
dealgas-blmp>. Acesso em: 11 fev. 2011.

e BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para a piscicultura no Brasil. 2°
Ed. Santa Maria: Editora da UFSM, 2010. 608 p.

e POLI, C.R. et al. Aquicultura: experiéncias brasileiras, Editora: Multitarefa, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FERREIRA, J.F.; OLIVEIRA NETO, F.M.; SILVESTRI, F. Cultivo de moluscos em Santa
Catarina.Infopesca Internacional, v. 28, p. 34-41, 2006.

FIGUEIREDO, J.L, M.N.A. Manual de peixes marinhos do sudeste do Brasil. III. Teleostei
(2). Sao Paulo: Museu de Zoologia da USP, 1980. 90p.

SAMPAIO, L.A.N. Peixe-rei marinho: Reproducio e larvicultura. Revista Panorama da
Aquicultura, Rio de Janeiro, v. 10, n.59, p.15-18, 2000.

BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Ed. UFSM. 2009.
349p.

SANTOS, C.H.A.; LOURENCO, J.A.; WIEGAND, M.C.; PENAFORT, J.M.; IGARASHI,
M.A. Aspectos do cultivo de algas marinhas com vistas a sustentabilidade da atividade.
17p. Disponivel em:
<http://www.almanaquedocampo.com.br/imagens/files/algas%?20cultivo.pdf. Acesso em: 21
fev. 2016.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: CONSTRUCOES PARA AQUICULTURA

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 60 h CH Pratica: 20 h

Numero de Créditos:02

Cédigo pré-requisito: Sem pré-requisitos

Ano:2°

Nivel:Médio Técnico Integrado

EMENTA

Escolha do Local para Construcao de Tanques e Viveiros; Consideragdes Gerais Sobre Solos; Nogoes
de Topografia; Hidraulica, drenagem e abastecimento; Instalagdes para aquicultura; Sistemas de
recirculacdo de agua.

OBJETIVO(S)

Entender os critérios de sele¢do de areas para instalacdo de empreendimento aquicolas;
Identificar os tipos de solos adequados a construgdo de instalagdes aquicolas;
Compreender a importancia da Topografia para a construgdo aquicola;

Conhecer os diferentes tipos de instalagdes aquicolas;

Preparar o discente para auxiliar no projeto e construgdo de empreendimentos aquicolas.

PROGRAMA




UNIDADE 1. ESCOLHA DO LOCAL PARA CONSTRUCAO DE TANQUES E VIVEIROS
1.1 - Critérios de Macroabrangéncia: Politicos, Econdmicos, Sociais e Legais;
1.2 - Critérios de Microabrangéncia: Fisicos, Quimicos, Hidrologicos e Biologicos;

1.3 - Métodos para auxilio na tomada de decisao.

UNIDADE 2. CONSIDERACOES GERAIS SOBRE SOLOS
2.1 - Propriedades fisicas dos solos: Textura, Gradiente, Permeabilidade, Porosidade e Resisténcia;
2.2 - Perfil vertical do solo;

2.3 - Solos ndo recomendados para construgdes aquicolas.

UNIDADE 3 - NOCOES DE TOPOGRAFIA
3.1 - Equipamentos utilizados;

3.2 - Plano Horizontal, Vertical e Topografico;

UNIDADE 4 - LEVANTAMENTOS TOPOGRAFICOS
4.1 - Levantamento planimétrico;
4.2 - Levantamento altimétrico

4.3 - Relagdo corte: aterro.

UNIDADE 5 - HIDRAULICA, DRENAGEM E ABASTECIMENTO.
5.1 - Canais
5.1- Comportas

5.2- Monges

UNIDADE 6 - INSTALACOES PARA AQUICULTURA
6.1 - Tanques, raceway, viveiros, agudes e lagos
6.2 - Pequenas barragens para o cultivo de organismos aquaticos

6.3 - Célculo para construgdes de viveiros




UNIDADE 7- SISTEMAS DE RECIRCULACAO DE AGUA

7.1 - Sistemas abertos e fechados

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas Praticas em
campo com utilizacdo de equipamentos topograficos. Realizagdo de atividades individuais ou em
grupo para resolugo de exercicios, pesquisas.

RECURSOS
e Projetor multimidia;
e Pincel;
® Quadro branco;
e Teodolito.

AVALIACAO




O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes critérios:

e Participagao;

e Assiduidade;

e Cumprimento de prazos.
E através de:

e Avaliacdes escritas e praticas;
e Relatério de visitas técnicas;
e Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e OLIVEIRA, P.N. Engenharia para Aquicultura. Recife: UFRPE, 2000. 294 p.

e OLIVEIRA, M.A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F Grafica e
Editora, v. 1, 2005. 240 p.

e NEWELL, J. Fundamentos da moderna engenharia e ciéncia dos materiais. Rio de
Janeiro: LTC, 2010. 288p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CARNEIRO, O. Construgoes rurais. Sdo Paulo: Carioca, 1961. 703 p.

o CREDER, H. Instala¢des hidraulicas e Sanitarias. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1987. 404 p. SOUZA, R. Gestio de materiais de construcio. Sio Paulo: O
Nome da Rosa, 2004. 136p.

e ASKELAND, D.R. Ciéncia e engenharia dos materiais. Sao Paulo: Cengage Learning,
c2008. 594p.

e SHACKELFORD, J.F. Ciéncia dos materiais. Sdo Paulo: Pearson, c2008. 556p.

o VALENCA, A.R. SANTOS, P.R. Engenharia de aquicultura. Florian6olis: CCA/UFSC,
2018.225p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: ENFERMIDADES DE ORGANISMO AQUATICOS CULTIVADOS

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teérica: 60h CH Pratica: 20h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos




Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Introducdo a patologia de organismos aquaticos. Ferramentas de Diagndsticos. Principais
enfermidades em camardes e moluscos. Biosseguranca em sistemas aquicolas.

OBJETIVO

e (Capacitar o aluno a identificar e compreender as principais doengas que acometem
organismos aquaticos cultivados e informar sobre os principais métodos de diagndsticos,
profilaxias e terapias aplicadas a enfermidades de camardes, peixes e moluscos.

PROGRAMA

UNIDADE 1: Introducio a patologia de organismos aquaticos:
1.1. Principais conceitos na area de patologia;

1.2. Fatores que contribuem para o surgimento das enfermidades.
1.3. Epidemiologia

1.4. Principios gerais do diagnostico

UNIDADE 2: Ferramentas de Diagnostico:
2.1. Anélises presuntivas;

2.2. Microscopia eletronica;

2.3. Histopatologia;

2.4. Técnicas moleculares.

UNIDADE 3: Principais enfermidades em camardes:
3.1. Enfermidades causadas por virus;

3.2. Enfermidades causadas por bacterianas;

3.3. Enfermidades causadas por fungos;

3.4. Enfermidades causadas por protozoarios;

3.5. Estudo de casos (1).

UNIDADE 4: Principais enfermidades em peixes:

176



4.1 Enfermidades causadas por virus;

4.2 Enfermidades causadas por bacterianas;
4.3 Enfermidades causadas por fungos;

4.4. Enfermidades causadas por protozoarios;

4.5. Estudo de casos (2).

UNIDADE 5: Principais enfermidades em moluscos:
5.1 Enfermidades causadas por virus;

5.2 Enfermidades causadas por bacterianas;

5.3 Enfermidades causadas por fungos;

3.4. Enfermidades causadas por protozoarios;

3.5. Estudo de casos (3).

UNIDADE 6: Biosseguranca em Sistemas Aquicolas:
6.1. Métodos de Coleta, fixagdo e transporte de amostras;

6.2. Controle de qualidade de 4gua;

6.3. Uso de vacinas, probiodticos, quimioterapicos e imunoestimulante;

6.4. Uso de alimentos balanceados;

6.5. Uso de linhagens SPF e SPR;

6.6. Métodos de desinfecgdo de estabelecimentos aquicolas;

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:

1. Aulas expositivas dialogadas;
2. Atividades praticas em campo
3. Estudos dirigidos;
4. Seminarios;
5. Pesquisa na internet;
6. Apresentagdo de filme/documentario.
7. Pesquisa Bibliografica.
RECURSOS

e (Quadro branco;
e Pincel;
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e Projetor multimidia;

e Recursos de laboratorio: microscopio, lupas, fotocolorimetro, espectrofotdmetro, 1aminas,
laminulas, oximetro, kits colorimétricos, peagdmetro, disco de secchi, bandejas, pingas,
tesouras, papel toalha, organismos aquaticos (peixes, camardes e moluscos), anestésicos,
baldes, sistema de aeragdo e aquarios.

AVALIACAO

A Avaliagdo se dara de forma processual e continua, considerando:

e Assiduidade e participacio;

E por meio de:

e Avaliag0es escritas;
e Atividades praticas em laboratério e em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e KUBITZA F, KUBITZA LMM. Sauide e Manejo Sanitario na Criacdo de Tilapias em
Tanques-Rede. Editora Kubtza. 100p. 2013.

e PAVANELLIGC, TAKEMOTO MR, EIRAS JC. PARASITOLOGIA - Peixes de agua
doce do Brasil. Editora Edue, Maringa. 452p. 2013.

e PAVANELLI GC, EIRAS JC, TAKEMOTO MR. Doencas de Peixes: Profilaxia,
Diagnéstico e Tratamento. Editora Edue, Maringa. 305p. 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e WEBER RA. Tépicos em aquicultura. Editora CRV. 178pp. 2018.

e EIRASJC, TAKEMOTO MR, PAVANELLI GC. Diversidade dos parasitas de peixes
de agua doce do Brasil. Editora Clichetec, Maringa. 333p. 2010.

e BASSLLER G. Guia Pratico De Doencas De Peixes. Editora Bassller. Santa Catarina
159p. 2011.

e EIRAS JC, TAKEMOTO MR, PAVANELLI GC. Métodos de Estudo e Técnicas
laboratoriais em Parasitologia de Peixes. Editora Edue, Maringa. 199p. 2006.

e MORALES V. Y J. CUELLAR-ANJEL (eds.). 2008. Guia Técnica - Patologia e
Inmunologia de Camarones Penaeidos. Programa CYTED Red II-D Vannamei,
Panama, Rep. de Panama. 270 pp. Disponivel em:
http://www.cesasin.com.mx/LIBRO_PATOLOGIAOEINMUNOLOGIA.pdf

Links de interesse:

1. Aquatic Animal Health Standard Commission - World Organisation for Animal Health (OIE)
http://www.oie.int/aac/eng/en_fdc.htm

2. The World Aquaculture Society: www.was.org/

3. Global Aquaculture Alliance: http://www.gaalliance.org/
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Coordenador do Curso Setor Pedagogico

3 ANO

DISCIPLINA: LINGUA PORTUGUESA III

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 70 h CH Pratica: 10 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:LPOR2




Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Realizagdo de leitura, interpretagdo e produgdo textual. Articulacdo textual e Recursos estilisticos.
Semantica e discurso. Sintaxe dos periodos compostos por subordinacdo. Sintaxe do periodo
composto por subordinagdo e coordenacdo. Pré-Modernismo, Vanguardas européias, primeira e
segunda fases do Modernismo, pés-modernismo e tendéncias contemporaneas.

OBJETIVO

o Desenvolver a competéncia leitora e escrita; identificar a tese e argumento de textos
argumentativos e persuasivos.
Reconhecer em um texto marcas da coordenagio e.
Realizar analises sintaticas de periodos compostos por coordenagdo. Reconhecer em um texto
marcas da subordinacdo e da coordenagdo.

o Conhecer ¢ analisar diferentes textos literarios identificando caracteristicas de estilo das
estéticas literarias: Pré-Modernismo e Fases do Modernismo e pds-modernismo e tendéncias
contemporaneas.

PROGRAMA

UNIDADE 1 Leitura e Interpretacgio:
1.1. Textos Dissertativos-argumentativos;

1.2. Relato de entrevista.

UNIDADE 2 Estudos da lingua:

2.1. Linguistica Texto oral: modalizagdo e producdo de sentidos.

2.2. Texto: informatividade e progressdo textual. Modismo da lingua.
2.3. Semantica e discurso

2.4. Coeréncia e Coesdo textual

2.5. Recursos Estilisticos: Figuras de Sintaxe (elipse; zeugma; pleonasmo; assindeto; polissindeto;
anacoluto; hipérbato; Anafora; silepse; pleonasmo) e Expressividade.

UNIDADE 3 Estudos da lingua:




3.1. Estudos gramaticais Verbo: vozes do verbo

3.2. Regéncia Verbal e regéncia nominal

3.3. Sintaxe do Periodo Composto: subordinadas substantivas e Subordinadas adjetivas.
3.4. A regéncia na construgdo do texto

3.5. Sintaxe do periodo composto: Subordinadas Adverbiais.

3.6. Sintaxe do periodo composto: Coordenagio e Subordinagao.

UNIDADE 4 Analise Literaria Panorama Geral das Estéticas Literarias:
4.1. Pré-Modernismo, Vanguardas Europeias,
4.2. Semana de Arte Moderna, Primeira,

4.3. Segunda e terceiras fases do Modernismo; poés-modernismo e tendéncias contemporaneas.

UNIDADE 5 Produc¢ao de texto:

5.1. Texto dissertativo-argumentativo: qualidade dos argumentos

5.2. Produc@o de resumos, resenhas critica e sinopses;

5.3. Texto dissertativo-argumentativo: persuasdo, continuidade e progressio.

5.4. Texto teatral. Internet: suporte e géneros digitais (email, blog, chat, forum, etc.).

UNIDADE 6 Géneros Discursivos:

6.1. Narrativas de humort/ literatura de cordel / biografias / / haicai /filmes/ Cartum/ hordéscopo /
resenha /receitas / curriculum Vitae.

METODOLOGIA DE ENSINO

As metodologias que orientam os trabalhos docentes envolvem os métodos reflexivo,
sociointeracionista, construtivista e metodologias ativas, a partir de situagdes individualizadas,
socializadas e socioindividualizadas, com a utilizagdo das técnicas: aulas expositivas e dialogadas;
estudos dirigidos; leituras comentadas; interpretacéo oral e escrita; explanacdo do pensamento critico
e debates; oficinas de estudo e resolucéo de exercicios; produgdo textual; pesquisa e atividades e para
casa. Materiais utilizados: livro didatico, caderno, textos variados, exercicios, slides, filmes, celulares
e computadores.

RECURSOS




e Material didatico-pedagogico: livro didatico, caderno, textos variados, exercicios,
e Recursos audiovisuais: slides, filmes, celulares e computadores

AVALIACAO

AvaliacGes de carater formativo, somativo e dialogico, utilizando-se dos instrumentos: Provas escritas
individuais. Exercicios. Resenhas. Estudo dirigido. Realizagdo de pesquisas. Seminarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

o ABAURRE, Maria Luiza M.; ABAURRE, Maria Bernadete M.; PONTARA, Marcela.
Portugués — Contexto, interlocucéo e sentido.2 ed. Vol. 3. Sdo Paulo: Moderna, 2013.

e BARRETO, Ricardo Gongalves (organizador). Portugués: ensino médio, 3° ano. led.
Sao Paulo: Edi¢des SM, 2013. (Colegdo Ser Protagonista).

e FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e
redacio. 17ed. Sdo Paulo: Atica, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CEREJA, William Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: linguagens.
Volume unico— Ensino Médio. 4 ed. Sdo Paulo: Atual, 2013.

e FIORIN, JO’SE Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Licoes de texto: leitura e redacio.
Sao Paulo: Atica, 1996.

e GUIMARAES, Elisa. A Articula¢iio do Texto. 10. ed. Sio Paulo: Atica, 2008. E-book.
(92 p.). (Principios, 182). ISBN 9788508101894. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788508101894. Acesso em: 2 Jul.
2020.

e KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos do
texto. Sdo Paulo: Contexto, 2006.

e KOCH, Ingedore Vilaga; ELIAS, Vanda Maria. Ler e escrever: estratégias de producao
textual. Sdo Paulo: Contexto, 2009

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: LINGUA INGLESA III

Cadigo: INGIII




Carga horaria total: 40h CH teérica: 40h CH Pritica: 00h

Numero de créditos: 01

Codigo pré-requisito: LING2

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Estudo da lingua inglesa como lingua de carater global — pela multiplicidade e variedade de usos,
usuarios e fun¢des na contemporaneidade —, assumindo seu viés de lingua franca.

OBJETIVO(S)

e Consolidacdo e aprofundamento dos conhecimentos adquiridos no segundo ano,
possi-bilitando o prosseguimento de estudos;

e Preparacdo basica para o trabalho e para a cidadania de maneira que use a lingua inglesa numa
variedade de contextos sociodiscursivos para abordar multiplos temas vivenciando praticas
linguisticamente significativas;

e Aprimoramento do estudante como ser que sabe expressar seus direitos em lingua inglesa,
incluindo a formagdo ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento
critico;

e Compreensdo dos fundamentos cientificos e tecnoldgicos presentes na sociedade
contempora-nea, relacionando a teoria com a pratica.

PROGRAMA

UNIDADE 1:

1.1. Ethnic diversity: cartoons, review past simple and present perfect, past perfect;
1.2.Polls: modal verbs with have, wish and if only, third conditional.

UNIDADE 2:

2.1. Stories: prepositions, direct and indirect speech;
2.2.Expectations: personal stories, direct and indirect speech.

UNIDADE 3:

3.1. The Amazon: fact files, passive voice;
3.2. Shopping: advertising posters, passive voice.
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UNIDADE 4:
4.1. Women in Literature: plot overviews, relative pronouns;

4.2. Falling in love: quizzes, relative pronouns.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Abordagem sociocultural ou comunicativa. Visa desenvolver a competéncia linguistica
através da comunicacdo, da troca de experiéncia, da relagdo construida por meio do convivio
entre os seres. Enfatiza situagdes reais condicionadas ao uso da segunda lingua e parte do
principio da reflexdo ao utilizar diferentes géneros textuais.

RECURSOS

e Material didatico pedagogico.
e Recursos Audiovisuais.

AVALIACAO

e Participacdo nas aulas expositivas dialogadas; desenvolvimento de pequenos projetos em
grupo; visionamento e analise de figuras, charges e reproducdes de obras de arte; manuseio
de materiais/objetos facilitadores da aprendizagem de vocabulos/ conceitos especificos;
participagdo em debates e discussdes direcionadas, e em jogos (comunicativos) e atividades
ludicas; apresentagdo de musicas e filmes, e de pequenos semindrios; avaliagdes orais e
escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

TAVARES, K. C. A.; FRANCO, C. P. WAY TO GO! 3, Sio Paulo: Atica, 2016.
DICIONARIO INGLES/ PORTUGUES. SAO PAULO-SP: EDITORA RIDEEL, 2015.

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual Compacto de Gramatica da Lingua Inglesa - Ensino
Médio. Editora RIDEEL, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e FERRO, Jeferson. Around the world: introdugdo a leitura em lingua inglesa. Curitiba:
InterSaberes, 2012.

e LIBERALL F. C. Inglés: linguagem em atividades sociais. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2016.
186p.

e LAPKOSKI, Graziella Araujo de Oliveira. Do texto ao sentido: teoria e pratica de leitura em
lingua inglesa. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e MARQUES, Florinda Scremin. Ensinar e aprender inglés: o processo comunicativo em sala
de aula. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e SILVA, Thais Cristéfaro. Prontincia do inglés: para falantes do portugués brasileiro.Sao
Paulo:Contexto,2012.
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Coordenador do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: QUIMICA III

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teoérica: 80 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:QUI2

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Quimica Organica. Fungdes organicas.

OBJETIVO

e Compreender a Quimica organica e destacar sua importancia nos mecanismos que mantém
toda vida bioldgica;

e Entender os postulados e as formas de representacdo das moléculas orgénicas;

Compreender a classificacdo das cadeias carbonicas e identificar os grupos funcionais;

e Perceber as regras de nomenclatura da [IUPAC para os compostos organicos e suas
propriedades fisicas.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - QUIMICA ORGANICA;

1.1 Definigéo, Postulados de Kekulé, hibridizagdo do carbono;




1.2 Representagdo dos compostos organicos;
1.2.1 Férmula estrutural plana;
1.2.2 Férmula estrutural condensada;

1.2.3 Formula de linha ou bastao;

UNIDADE 2 - CADEIAS CARBONICAS
2.1 Definigdo, classifica¢do do carbono em uma cadeia carbonica;

2.2 Classificagdo das cadeias carbonicas;

UNIDADE 3 - FUNCOES ORGANICAS

3.1 Definicao de grupo funcional;

3.2 Hidrocarbonetos: alcanos, alcenos, alcinos, alcadienos, ciclanos, ciclenos e aromaticos;
3.2.1 Nomenclatura oficial e propriedades fisicas dos hidrocarbonetos;

3.2.2 Fungdes oxigenadas: alcoois, éteres, fenois, aldeidos, cetonas, acidos carboxilicos, ésteres,
anidridos de acido, cloretos de acidos, sais organicos e amidas, propriedades fisicas ¢ nomenclatura
oficial;

3.2.3 Fungdes organicas nitrogenadas: aminas, nitrilas e nitrocompostos, propriedades fisicas e
nomenclatura oficial;

3.2.4 Fungdes organicas sulfuradas: tiois, sulfetos e acidos sulfonicos, propriedades fisicas e
nomenclatura oficial;

3.2.5 Fungdes organometalicas: compostos de Grignard, propriedades fisicas e nomenclatura oficial.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas.

RECURSOS

® (Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO




e Avaliacdes escritas;
e Trabalhos individuais ou em grupo.
BIBLIOGRAFIA BASICA

e BRUICE, P. Y. Quimica Orgénica. Volume 1. 4. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall,
2006.

e BRUICE, P. Y. Quimica Orgénica. Volume 2. 4. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall,
2006.

e NOVALIS, Vera Lucia Duarte; ANTUNES, Murilo Tissoni. Viva: quimica: volume

3.Curitiba: Positivo, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARBOSA, L.C.A. Introducio a Quimica Orgéanica. 2. ed. Sdo Paulo: Prentice Hall,
2011.

ENGEL, R. G.; KRIZ, G. S.; LAMPMAN, G. M.; PAVIA, D. L. Quimica Organica
Experimental — Técnicas de Escala Pequena. 3. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning.
FELTRE, Ricardo. Quimica Geral. 6. ed.,Vol. 3, Sdo Paulo: Moderna, 2007.

SOUZA, Marcus Vinicius Nora de. Estudo da sintese organica: baseado em substancia
bioativas. Sdo Paulo: Atomo, 2010. 318 p., il. ISBN 9788576701507.

MCMURRY, John. Quimica orgénica. 7. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011. 1141 p.,
il. ISBN 9788522110087.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: BIOLOGIA III

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 70 h CH Pratica: 10 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: B102




Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

A evolugdo como a teoria que torna todos os conhecimentos de biologia interligados e que dialoga
com outras areas de conhecimento. Apresentacdo dos principais conceitos experimentos e hipoteses
que englobam a la e 2a Lei de Mendel. Apresentagdo de situagdes cotidianas que demonstram a
relevancia do estudo da genética.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos basicos sobre a evolucdo bioldgica, bem como esclarecer a
relevancia da evolucdo bioldgica na sociedade.

e Compreender os conceitos basicos de genética, suas aplicagdes e as implicagdes
tecnologicas inerentes a area.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - GENETICA

1.1. AS ORIGENS DA GENETICA: Primeiras ideias sobre heranga bioldgica, as bases da
hereditariedade, descoberta dos cromossomos e das divisoes celulares

1.2. LEI DA SEGREGACAO GENETICA: A descoberta da lei da segregagdo, bases celulares da
segregacdo dos fatores genéticos, a universalidade da primeira lei de Mendel

1.3. RELACAO ENTRE GENOTIPO E FENOTIPO: Os conceitos de gendtipo e fendtipo, Interagio
entre alelos de um mesmo gene, variacdo na expressao dos genes, heranca de grupos sanguineos na
espécie humana.

1.4. LEI DA SEGREGACAO INDEPENDENTE DOS GENES: O conceito de segregacio
independente, interagdes de genes ndo-alelos.

1.5. O MAPEAMENTO DOS GENES NOS CROMOSSOMOS: Teoria cromossomica da heranca,
ligagdo génica, mapeamento de cromossomos.

1.6. HERANCA E SEXO: Determinacdo cromossomica do sexo, heranga de genes localizados em
cromossomos sexuais, Outros tipos de heranca relacionada ao sexo.

1.7. DO GENOTIPO AO FENOTIPO: COMO SE EXPRESSAM OS GENES: A natureza quimica
dos genes, a descoberta do modo de acdo dos genes, relacdo entre gene, RNA e proteina,
organizagdo dos genes procaridtico e eucariotico.




1.8. APLICACOES DO CONHECIMENTO GENETICO: Melhoramento genético,
Aconselhamento genético e prevengdo de doengas hereditarias, A genética molecular e suas
aplicagdes, o genoma humano.

UNIDADE 2 - EVOLUCAO

2.1. EVOLUCAO BIOLOGICA: O conceito de evolugdo biologica, o pensamento evolucionista,
evidéncias da evolucdo biologica.

2.2. TEORIA MODERNA DA EVOLUCAO: Teoria moderna da evolugio, os fatores evolutivos,
bases genéticas da evolugao.

2.3. ORIGEM DAS ESPECIES E DOS GRANDES GRUPOS DE SERES VIVOS: Processo
evolutivo e diversificagdo da vida, a origem de novas espécies, origem dos grandes grupos de seres
Vivos.

2.4. EVOLUCAO HUMANA: Parentesco com 0s animais, a classificagdo da espécie humana, a
ancestralidade humana, a espécie humana moderna.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas expositivas com a utilizagdo de quadro branco, notas de aula e recursos audiovisuais
como projetor multimidia. Atividades individuais e/ou em grupo como apresentagdo de seminarios,
pesquisa na internet, estudos dirigidos, dentre outros. Realizagdo de praticas no laboratorio.

RECURSOS

Quadro branco; projetor multimidia; livro didatico e materiais de laboratorio.

AVALIACAO

A avaliagdo sera desenvolvida ao longo do ano, de forma processual e continua, valorizando os
aspectos qualitativos em relacdo aos quantitativos.

Alguns critérios a serem avaliados:

o Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;
e Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam produg¢do individual e em equipe;
e Planejamento, organizacdo, coeréncia de idéias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos
ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos adquiridos;
o C(Criatividade e o uso de recursos diversificados;
Os aspectos quantitativos da avaliacdo ocorrerdao de acordo com o Regulamento da Organizacio

Didatica (ROD) do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA




e AMABIS, J.M.; MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 1. 1 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2016.

e AMABIS, J.M.; MARTHO, G,R. Biologia Moderna — volume 3. 1 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2016.

e THOMPSON, M; RIOS, E.P. Conexdes com a Biologia — volume 3. 2 ed. Sao Paulo:
Moderna, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ALBERTS, Bruce. Biologia molecular da célula. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 1268
p. ISBN 9788536320663 (broch).

e NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica de Lehninger. 6 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2014.

e GRIFFITHS, A. J. F.; MILLER, J. H.; SUZUKI, D. T. et.al. Introducio a genética. 9 ed.
Guanabara Koogan, 2009.

e HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios Integrados de Zoologia.
11. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010.

e RAVEN, P.H; EVERT, R.F. & EICHHORN, S.E; Biologia Vegetal. 7 ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2007.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: MATEMATICA III

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teoérica: 80 h CH Pritica: 00 h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h




Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:MAT2

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

A disciplina apresenta os conceitos de Geometria analitica: representacdes no plano cartesiano e
equacdes; intersecgdo e posigdes relativas de figuras. Conicas. Numeros complexos. Polinomios.

OBJETIVO

e Resolver situagdo-problema cuja modelagem envolva conhecimentos geométricos.

e Utilizar conhecimentos algébricos/geométricos como recurso para a construgdo de
argumentacao.

e Apresentar aos estudantes aspectos axiomaticos e técnicos a respeito da geometria espacial,
bem como suas ramificagdes e objetos de estudo.

e Resolver situagdes problema de localizagdo, alinhamento, deslocamento, areas,
desenvolvendo as nogdes de diregdo e sentido, de angulo, de paralelismo, de
perpendicularismo.

e Compreender fundamentos, aplicagdes e procedimentos da Geometria Analitica.

e Representar retas e planos na forma algébrica, identificar relagdes entre figuras geométricas
por meio de sua representacdo algébrica, interpretar geometricamente problemas da algebra.

e Compreender os conceitos envolvidos no estudo de niimeros complexos na forma algébrica
(parte real, parte imaginaria, nimero imaginario puro)

e Realizar calculos envolvendo soma, subtracdo e multiplicacdo de nimeros complexos.

Operar com polinémios, sendo capaz de determinar a raiz de um polindmio.

® Aplicar os Teoremas do Resto, Briot-Ruffini e D’ Alembert.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - O PONTO

1.1. O plano cartesiano

1.2. Distancia entre dois pontos
1.3. Ponto médio de um segmento
1.4. Mediana e baricentro

1.5. Condigdo de alinhamento de trés pontos




UNIDADE 2 - A RETA

2.1. Equagdo geral da reta

2.2. Intersec¢do de retas

2.3. Inclinagdo de uma reta e equagao reduzida

2.4. Paralelismo e perpendicularidade

2.5. Formas paramétrica e segmentaria da equagdo da reta
2.6. Distancia entre ponto e reta

2.7. Area de poligonos

2.8. Angulo entre retas

UNIDADE 3 — A CIRCUNFERENCIA

3.1. As equacgdes geral e reduzida da circunferéncia
3.2. Posigdes relativas entre ponto e circunferéncia
3.3. Posig0es relativas entre reta e circunferéncia

3.4. Posigoes relativas entre duas circunferéncias

UNIDADE 4 — CONICAS
4.1. Elipse: Defini¢ao. Elementos principais. Equagdo reduzida.
4.2. Hipérbole: Defini¢do. Elementos principais. Equagdo reduzida.

4.3. Parabola: Defini¢do. Elementos principais. Equagao reduzida.

UNIDADE 5 - NUMEROS COMPLEXOS
5.1. Forma algébrica

5.2. Igualdade

5.3. Conjugado

5.4. Operagoes

5.5. Potenciagdo

5.6. Radiciagdo




5.7. Representacdo geométrica
5.8. Méddulo, argumento

5.9. Forma trigonométrica

UNIDADE 6 — POLINOMIOS

6.1. Definicao

6.2. Operagdes

6.3. Teorema do resto, Teorema de D’ Alembert
6.4. Equacdes polinomiais

6.5. Teorema fundamental da algebra

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas (teoria, exemplos e exercicios de verificagao e fixacdo, sugestdes de
videos e outros materiais de estudo).

e As defini¢des formais serdo através de aulas expositivas e os exemplos com temas
contextualizados e com aplica¢des em outras areas do conhecimento.

e Utilizacdo de metodologias alternativas, como o uso de software GEOGEBRA, bem como,
o uso da Histéria da Matematica.

e Oficina de Resolugdo de Problemas: proposicao e resolugdo de problemas néo
convencionais, enfatizando os conteidos matematicos trabalhados;
Aplicacdo de exercicios e trabalhos, individuais e em grupos.
Utilizagdo de trabalhos de pesquisa em que os alunos estudam, descobrem e apresentam
aplicagdes da Matematica na area/curso de seu respectivo curso.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios, listas de testes,
Quadro branco, pincel, videos relacionados.

® Recursos audiovisuais: videos, software GeoGebra, redes sociais, e-mail, notebook,
datashow.

e Insumos de laboratorios: instrumentos de desenho para quadro branco, trena, barbante,
calculadora, solidos geométricos em acrilico.

AVALIACAO




A avaliag@o se dara de forma processual e continua, considerando a assiduidade, compromisso,
participagdo e desempenho;

AvaliacGes escritas (individuais, em Aprendizagem Cooperativa ou pesquisadas);
Trabalhos de pesquisa, individuais e em grupo, bem como, semindrios.

Relatorios de visitas técnicas em parceria com disciplinas especificas do respectivo curso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e HAZZAN, SAMUEL. Fundamentos de matematica elementar, 5: combinatoria e
probabilidade. 8. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 5

e [EZZI, GELSON. Fundamentos da matematica elementar, 3: trigonometria. 8. ed. Sdo
Paulo: Atual, 2004. v.3

e [EZZ1, G.; MURAKAMI, C., Fundamentos da Matematica Elementar: geometria
espacial. Volume 10. 10" ed., Sdo Paulo: Atual Editora. 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e [EZZI1, G.; MURAKAMI, C., Fundamentos da Matematica Elementar: geometria
analitica. Volume 7. 10? ed., Sdo Paulo: Atual Editora. 2016.

e [EZZI, GELSON. FUNDAMENTOS de matematica elementar, 6: complexos,
polindmios, equagdes. 8.ed. Sdo Paulo: Atual, 2013.v. 6

o LIMA, E.L. et.al. A matematica do ensino médio. v.1. Rio de Janeiro: Colegao do
professor de matemadtica, 2001.

e LIMA, E.L. et.al. A matematica do ensino médio. V.2. Rio de Janeiro: Colegdo do
professor de matematica, 2001.

e PAIVA, M., Matematica Paiva, volume 3, PNLD, 9% ed., Sdo Paulo: editora Moderna,
2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: FiSICA III




Cédigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 64 h CH Pratica: 16 h

CH - Pritica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: FIS2

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Cargas elétricas e forca elétrica; Campo elétrico; Potencial elétrico; Corrente e resisténcia; Geradores;
Receptores e capacitores; Circuitos elétricos; Magnetismo; Campos magnéticos; For¢ca magnética;
Indugdo eletromagnética

OBJETIVO

Estudar as diversas situagdes de cargas elétricas em equilibrio e os fendmenos que advém
dessas situagdes.

Entender como ocorre o processo de surgimento de corrente elétrica através de campos e
potenciais elétricos;

Compreender o significado de corrente elétrica e entender suas manifestagdes ao percorrer
circuitos e aparelhos elétricos em geral.

Analisar os componentes de fazem parte de um circuito elétrico, bem como observar a
funcionalidades de seus medidores;

Compreender o principio de funcionamento de dispositivos e equipamentos elétricos;
Estudar as inter-relagdes entre eletricidade e magnetismo;

Observar que corrente elétrica cria campo magnético em seu entorno;

Analisar situagdes em que condutores elétricos imersos em campos magnéticos, ficam
sujeitos a acdo de forgas;

Compreender que a variacdo do fluxo magnético através de um condutor pode induzir
correntes elétricas nesse condutor.

PROGRAMA

UNIDADE 1. CARGAS ELETRICAS E FORCA ELETRICA

1.1. Conceitos iniciais




1.2. Processos de eletrizagdo
1.3. Condutores e isolantes

1.4. Forga entre cargas elétricas: lei de Coulomb

UNIDADE 2. CAMPO ELETRICO

2.1. O vetor campo elétrico

2.2. Campo elétrico criado por carga pontual
2.3. Linha de for¢a do campo elétrico

2.4. Campo elétrico uniforme

UNIDADE 3. POTENCIAL ELETRICO

3.1. Trabalho e potencial elétrico

3.2. Diferenca de potencial elétrico entre dois pontos de um campo elétrico

3.3. Potencial elétrico em campo elétrico uniforme

3.4. Potencial elétrico em um ponto no campo elétrico gerado por carga elétrica pontual

3.5. Energia potencial elétrica

UNIDADE 4. CORRENTE E RESISTENCIA

4.1. Conceitos iniciais

4.2. Tensdo e corrente elétrica

4.3. Resisténcia elétrica: leis de Ohm

4.4. Resistividade de um material

4.5. Poténcia elétrica

4.6. Poténcia elétrica de aparelhos em funcionamento
4.7. Associagdo de resistores

4.8. Circuitos com ligacGes em série

4.9. Circuitos com ligagdes em paralelo

4.10. Associacdo mista de resistores




UNIDADE 5. GERADORES, RECEPTORES E CAPACITORES
5.1. Medidores elétricos

5.2. Geradores elétricos

5.3. Associagdo de geradores

5.4. Receptores elétricos

5.5. Associacdo de receptores

5.6. Capacitancia

5.7. Capacitores

5.8. Associacdo de capacitores

UNIDADE 6. CIRCUITOS ELETRICOS
6.1. Leis de Kirchhoff
6.2. Circuitos de uma malha

6.3. Circuitos de varias malhas

UNIDADE 7. MAGNETISMO
7.1. Fendmenos magnéticos
7.2. Substancias magnéticas

7.3. imas

UNIDADE 8. CAMPOS MAGNETICOS

8.1. Campo magnético da Terra

8.2. Campo magnético criado por um condutor retilineo
8.3. Campo magnético criado por uma espira circular

8.4. Campo magnético criado por um solenoide

UNIDADE 9. FORCA MAGNETICA




9.1. For¢a magnética sobre cargas em movimento

9.2. For¢a magnética sobre fios condutores

UNIDADE 10. INDUCAO ELETROMAGNETICA
10.1. Experiéncia de Oersted
10.2. Forga eletromotriz induzida e corrente elétrica induzida

10.3. A lei de Faraday e Lenz

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas;
e Atividades praticas (Laboratério ou campo).

RECURSOS

Quadro e pincéis;

Projetor;

Insumos de laboratério;
Datashow;

Material didatico-pedagogico.
Recursos Audiovisuais.

AVALIACAO
e Avaliagdo escrita.
e Trabalho individual.
e Trabalho em grupo.
e Participacdo.
BIBLIOGRAFIA BASICA

° CHAVES, Alaor; SAMPALIO, J. F. Fisica Basica 3. [Reimpr] — Rio de Janeiro: LTC, 2012.
o MAXIMO, Antdénio, ALVARENGA, Beatriz, Fisica - Contexto & Aplicacdes - 30 Ano.

Scipione. Sdo Paulo, 2011

e VILLAS BOAS, Newton; DOCA, Ricardo Helou; BISCUOLA, Gualter José. Fisica 3. 3.

ed. Sao Paulo: Saraiva, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




1998.
Cenage Learning, 2012.

de Janeiro: LTC, 2006

e HALLIDAY, David; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: eletromagnetismo. 10. ed.
Rio de Janeiro: LCT, 2019. v. 3. 365 p., il. ISBN 9788521630371..

e NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica: eletromagnetismo - v.3. Sdo Paulo:
Blucher, 1997. v. 3, il. ISBN 97885212001342 (broch).

e SAMPAIO, José Luiz; CALCADA, Caio Sérgio. Fisica Classica 3. Sao Paulo: Atual,

e SERWAY, Raymond A.; JEWETT, JhonW. Principios de Fisica. V3. led. Sdo Paulo:

e TREFIL, James; HAZEN, Robert M..FISICA VIVA: Uma introducio conceitual. V3. Rio

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: GEOGRAFIA 11

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80h

CH Teorica: 80h CH Pratica: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: GEO1

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Mundo contemporaneo: econdomico,

geopolitica e sociedade. Industrializagdo e comércio
internacional. Dinamica dos processos de industrializagdo e de urbaniza¢do no mundo, no Brasil € no
Ceard. Organizagdo e dinamica do espago agrario. Problemas socioambientais na cidade e no campo.
Dinamica dos processos de industrializagdo e de urbanizagdo no mundo, no Brasil e no Ceara.
Organizagdo e dindmica do espago agrario. Problemas socioambientais na cidade e no campo.

OBJETIVO




Compreender a relagdo entre mundo contemporaneo e sua influéncia sobre a economia, a
geopolitica e a sociedade, bem como ocorrem os processos de industrializagdo e o comércio
internacional e os problemas e desafios advindos com a urbanizagdo. Sera trabalhado ainda
0s espagos agrarios e suas transformagdes.

Entender a dinamica historica, socioecondmica e politica dos processos de industrializagdo
e urbaniza¢do no mundo, Brasil e Ceara, bem como, as transformagdes no tempo e no espago
decorrentes destes processos;

Conhecer as especificidades do espaco agrario a partir da estrutura fundidria, da
modernizacdo da agricultura, bem como, das relagdes de trabalho, da contradi¢do no uso e
apropriacdo do solo, das tecnologias agricolas e dos movimentos sociais que perpassam todo
0 meio rural;

Identificar os problemas socioambientais que afetam os meios urbano e rural na atualidade

PROGRAMA

UNIDADE 1. MUNDO CONTEMPORANEQ: ECONOMIA, GEOPOLITICA E
SOCIEDADE

1.1. O Processo de Desenvolvimento do Capitalismo

1.2. A Globalizag¢ao

1.3. Desenvolvimento Humano: as diferengas entre os paises e os objetivos do milénio
1.4. Ordem Geopolitica e Econdmica: do pos-guerra aos dias de hoje

1.5. Conflitos Armados no mundo

UNIDADE 2. INDUSTRIALIZACAO E COMERCIO INTERNACIONAL
2.1. Geografia das Industrias

2.2. Paises Pioneiros no processo de industrializagio

2.3. Paises de Industrializacdo Tardia

2.3. Paises de Industrializacdo Planificada

2.4. Paises Recentemente Industrializados

2.5. O Comércio Internacional e os principais blocos regionais

UNIDADE 3. INDUSTRIALIZACAO E URBANIZACAO: PROBLEMAS E DESAFIOS
3.1. Revolugdo industrial e espago geografico

3.2. Os sistemas de producéo: Fordismo e Toyotismo

3.3. Indtstria e urbanizagdo

3.4. A cidade e o setor terciario




3.5. Rede urbana
3.6. Industrializagdo e urbaniza¢do no Brasil e no CE

3.7. Problemas socioambientais urbanos

UNIDADE 4. OS ESPACOS AGRARIOS: TRANSFORMACOES E PERMANENCIAS
4.1. Estrutura fundiaria

4.2. Modernizagéo da agricultura e estruturas agrarias tradicionais

4.3. Producdo agropecudria

4.4. Relagdes de trabalho e os movimentos sociais no campo

4.5. A relagdo campo-cidade

4.6. Espaco agrario brasileiro e potiguar

4.7. Problemas socioambientais no campo

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas tedricas dialogadas com apoio de técnicas audiovisuais;

Aulas praticas com a confeccdo de painéis e uma pequena estagdo meteoroldgica;

e Construindo materiais de uso pedagogico, tais como: bussola, mapa em relevo, maquetes e
atlas;

e Pesquisas de campo e bibliograficas;

e Interface com a internet.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico.
o Recursos Audiovisuais.

AVALIACAO
e Participagdo e frequéncia em sala de aula;
e Apresentacdo de trabalhos individuais;
e Apresentacdo de trabalho em grupos;
e Seminarios;
e [Lcitura e interpretacdo de textos;
e Desempenho nas avaliagdes, conforme determina o Regulamento da Organizagdo
Didatica do IFCE;
BIBLIOGRAFIA BASICA

e HARVEY, David. A producio capitalista do espago. Sao Paulo: Annablume, 2005. 249 p.
ISBN 9788574194967

e SENE, Eustaquio de. Globalizagio e espacgo geografico. 2. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2004.
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SENE, E. & MOREIRA, J.C. — Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e
Globalizagdo . Sdo Paulo: Scipione, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALCELI RIBEIRO ALVES. Geografia econémica e geografia politica. InterSaberes. E-
book. (284 p.). ISBN 9788544303030. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788544303030. Acesso em: 2 Jul.
2020.

ANA FANI ALESSANDRI CARLOS. CRISE URBANA. Contexto. E-book. (194 p.).
ISBN 9788572448802. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572448802. Acesso em: 2 Jul.
2020.

GARCIA, Hélio Carlos. Geografia geral. Sao Paulo: Scipione, 2008. 422 p. (Novos
Tempos). ISBN 9788526236134 (broch).

MORAES, Paulo Roberto. Geografia geral e do Brasil. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 2006.
752 p. ISBN 8529403126 (broch).

SPOSITO, Maria Encarnacao Beltrdo. Capitalismo e urbaniza¢do. Contexto. E-book. (82
p.). ISBN 9788585134273. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788585134273. Acesso em: 2 Jul.
2020.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: HISTORIA II

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teérica: 80h CH Pritica: 00h

CH - Pratica como Componente
Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: HIS1

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

América pré-colombiana. Brasil Colonial. Expansdo de fronteiras brasileiras. A ocupagio
econdmica do Ceara. As revolugdes dos séculos XVII e XVIII na Europa. Rebelides e tentativas
de emancipagdo do Brasil Colonial. Povos Negros e Indigenas.




OBJETIVO

e Compreender a evolugdo das civilizagdes antiga e medieval.
e Compreender o processo de construgdo da historia brasileira e da consolidacdo do
capitalismo na Europa.

PROGRAMA

UNIDADE 1. A AMERICA PRE-COLOMBIANA
1.1. Incas

1.2. Maias

1.3. Astecas

1.4. Outras culturas

UNIDADE 2. O SISTEMA COLONIAL PORTUGUES NO BRASIL
2.1. Expansdo de fronteiras

2.2. Interiorizagdo no Brasil

UNIDADE 3. A OCUPACAO ECONOMICA DO CEARA

3.1. Trabalho livre e escravo.

UNIDADE 4. AS REVOLUCOES DOS SECULOS XVII E XVIII NA EUROPA.
4.1 Rebelides e tentativas de emancipagdo do Brasil Colonial.

4.2 Sociedades pré-cabralinas. Periodo pré-colonial e exploragdo do Pau-brasil.

UNIDADE 5. MONTAGEM DA COLONIZACAO DA AMERICA PORTUGUESA:
5.1 - Economia (cana de agucar)

5.2 - Administrag8o (capitanias, governo- geral e cAmaras municipais).
UNIDADE 6. SOCIEDADE COLONIAL ACUCAREIRA.

6.1 - Igreja colonial.
6.2 - Escraviddo negra.

UNIDADE 7. DISPUTAS NO SISTEMA MERCANTIL GLOBAL.
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7.1 Invasoes da Franga. Invasdes da Holanda.
7.2 Unido Ibérica. Expansdo territorial da América portuguesa.

7.3. Mineracdo ¢ sociedade do ouro.

UNIDADE 8. A ERA DAS REVOLUCOES NA EUROPA E IMPACTOS NA AMERICA.

8.1 Iluminismo. Revolugdes Inglesas do século XVII.

8.2 Independéncia das 13 colonias. Revolugdo Francesa.

8.3 Periodo Napolednico

UNIDADE 9. REBELIOES NA AMERICA PORTUGUESA.

9.1. As revoltas de libertagdo colonial.

9.2. A vinda da Familia Real Portuguesa e o processo de Independéncia.

UNIDADE 10. A FORMACAO DA NACAO E ESTADO BRASILEIRO.
10.1. Brasil Império.

10.2. Educagdo, Cultura e Sociedade dos povos indigenas, negras e comunidades tradicionais

UNIDADE 11. IMPERIALISMO EUROPEU
11.1. Expansao industrial
11.2. Partilha da Africa e Asia

11.3. Hegemonia dos Estados Unidos na América

UNIDADE 12. POVOS NEGROS E INDIGENAS

12.1. Histéria e Cultura africana e afro-brasileira

12.2. Histoéria Moderna e Contemporanea da Africa Negra

12.3. Processo de escravizagao

12.4. Movimentos abolicionista no Brasil e no Ceara

12.5. Relagdo do periodo de escravizagéo e a desigualdade social no Brasil
12.6. Povos indigenas do Brasil e do Ceara

12.7. Protagonismo dos povos indigenas na construgdo da Historia do Brasil
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12.8. Sociodiversidade indigena no Brasil
12.9. Luta por direito e demarcacéo de terras indigenas

12.10 Expressdes socioculturais indigenas no passado e no presente

METODOLOGIA

Exposigdo oral dialogada com atividades desenvolvidas em sala de aula. A tematica das relagdes
étnico-raciais e de grupos minoritarios sera abordada por meio de roda de conversa integrando
outras turmas, em articulagdo com o programa de Lingua Portuguesa.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico;
» Recursos audiovisuais;

* Insumos de laboratorio.

AVALIACAO

Prova discursiva com ou sem consulta, individual ou em grupo.

Trabalhos de pesquisa bibliografica e de campo. Pesquisas realizadas com interface de internet.ou
outras fontes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e COLTRIM, Gilberto. Historia global — Brasil e Geral. Editora Saraiva, 2012.

e JENKINS, Keith. A histéria repensada. 4. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2013. 120 p. ISBN
9788572441681.

e VAIFAS, Ronaldo,e outros. Historia. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e BUADES, Josep M. A Guerra Civil Espanhola. Contexto. E-book. (340 p.). ISBN

9788572447935. Disponivel em:
http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788572447935. Acesso em: 3 Jul.
2020.

e INSKY, Carla Bassanezi. O historiador e suas fontes. Sao Paulo: Contexto, 2013.

e MATTOS, Regiane Augusto de. Historia e Cultura Afro-brasileira. 1* ed, Editora
Contexto, 2007. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/1467

e Manual Compacto de Historia Geral — Ensino Médio . 1* ed, Editora Rideel, 2011.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/182299.

e MESGRAVIS, Laima. Historia do Brasil colonia. 1* ed, Editora Contexto, 2015.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/31216.
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Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagodgico

DISCIPLINA: FILOSOFIA

Caodigo:

Carga Horaria Total:
80 h

CH Teorica: 80h
00h

CH Pratica:

CH - Priatica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Introducdo geral a filosofia e familiarizagdo com o tema; o Mito e sua relagdo com a filosofia;
Conhecimento e sua relacdo com a Filosofia: método, a razao e a verdade. Teoria do conhecimento,
as concepgdes de ciéncia e a reflex@o filosofica sobre o conhecimento. Contribui¢do dos povos
indigena e dos negros na formagao da sociedade brasileira. Filosofia Africana e Indigena Brasileira.

OBJETIVO

Ler de modo filosofico, textos de diferentes estruturas e registros;

Articular conhecimentos filosoficos e diferentes conteudos e modos discursivos nas
ciéncias naturais € humanas.;

Contextualizar conhecimentos filosoficos, tanto de sua origem especifica quanto em outros
planos. Aprimorar a autonomia intelectual e o pensamento critico, Elaborar, por escrito, o
que foi apropriado de modo reflexivo;

Debater em tomando uma posi¢do, defendendo-a argumentativamente ¢ mudando de
posicdo em face de argumentos mais consistente.

Aprimorar a autonomia intelectual e o pensamento critico, bem como a capacidade efetiva
de atuar de forma consciente e criativa na vida pessoal, na politica e no lazer.

Definir o que ¢ epistemologia e os principais problemas epistemologicos.

Entender as propostas filoséficas do Racionalismo, empirismo, idealismo e realismo.
Compreender o Racionalismo cartesiano. Entender o Empirismo de John Locke, George
Berkeley e David Hume. Compreender a proposta filosofica do criticismo kantiano.
Refletir acerca do Idealismo hegeliano e o materialismo de Marx

PROGRAMA

UNIDADE 1. INTRODUCAO A FILOSOFIA;

1.1. Historia da filosofia;
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1.2. Pré-socraticos — filosofia da natureza;
1.3. Sécrates, Platdo e Aristoteles — racionalismo;

UNIDADE 2. RAZAO E EXISTENCIA
2.1. Corporeidade

2.2. Sexualidade

2.3. Amor

2.4. Irracionalismo

2.5. Vida e morte

UNIDADE 3. CIENCIA/RAZAO
3.1. Teoria do conhecimento

3.2. Senso comum

3.3. Inatismo

3.4. Empirismo

UNIDADE 4. CONHECIMENTO
4.1. Caracteristicas gerais do conhecimento
4.2. Diferenca entre ontologia e epistemologia

4.3. Principais problemas epistemoldogicos

UNIDADE 5. EPISTEMOLOGIA

5.1. A ciéncia através do tempo: Idade média e o renascimento
5.2. Racionalismo cartesiano

5.3. Empirismo britanico

5.4. O criticismo kantiano

UNIDADE 6. IDEALISMO E MATERIALISMO

6.1. Idealismo de Hegel
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6.2. Materialismo de Marx

UNIDADE 7. FILOSOFIA AFRICANA
7.1 Principio e continuidade da Filosofia Africana
7.2 Filosofia Africana e suas correntes

7.3 Filosofia Africana Contemporanea

UNIDADE 8. FILOSOFIA INDiGENA BRASILEIRA

8.1 Contribuigdo indigena na construgdo de saberes

UNIDADE 9. CONTRIBUICAO DOS POVOS INDIGENA E DOS NEGROS NA
FORMACAO DA SOCIEDADE BRASILEIRA

9.1. Contribuigdo social, politica e econdmica

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serfo desenvolvidas através de exposi¢do oral dialogada, apresentagdo de seminarios,
debates, trabalhos e, quando possivel, com a utilizacdo de recurso audio visual. Pesquisa/aula de
campo. Visitas técnicas. Participacdo em atividades promovidas pelo NEABI de acordo com as
atividades propostas.

RECURSOS

= Material didatico-pedagodgico; quadro branco, apagador, pincel.

» Recursos audiovisuais;

AVALIACAO

Acompanhamento quanto a participa¢do do discente nas discussdes em sala e quanto a sua
frequéncia. Aplicagdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
produgdo textual) ou orais (seminarios e/ou apresentacdes cénicas, quando convier); Avaliagdo
escrita.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e HARE, R. M. Platao. Sdo Paulo: Loyola, 2000.

e MACHADO, Adilbénia Freire. Filosofia africana: ancestralidade e encantamento como
inspiragdo formativas para o ensino das africanidades. Fortaleza: Imprece, 2019.

e PRADO JUNIOR, Caio. O que é filosofia. Sio Paulo: Brasiliense, 2008.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ALMEIDA, Antonio Charles Santiago. Filosofia Politica. 1* ed, Editora Intersaberes, 2015.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/31416.

o ENGELMANN, Ademir Antonio. Filosofia. 1* ed, Editora Intersaberes, 2016. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/41655.

e MATTAR, Jodo. Introduciao a Filosofia. 1? ed. Editora Pearson, 2010. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/1794.

e MATTAR, Jodo; ANTUNES, Maria Thereza Pompa (Orgs). Filosofia e Etica. 1* ed,
Editora Pearson, 2014. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22096.

e NASCIMENTO, Jarbas VArgas; CHACON, Jerrry Adriano Villanova; DIAS, César Gomes
Bonfim; FERREIRA, Anderson. Filosofia - A reflexdo e a pratica no ensino médio
(Colecao) - . 1? ed, Editora Blucher, 2016. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/158701.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico
DISCIPLINA: EMPREENDEDORISMO
Codigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h

CH —Pratica como Componente Curricular
do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem Pré-requisitos

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA




Conceitos de empreendedorismo e inovac¢do; Empreendedorismo e desenvolvimento socioecondmico;
Tipos de empreendedorismo; Perfil empreendedor; Processo Empreendedor: Ideias versus
oportunidades; Ferramentas de gestdo: matriz SWOT, metas SMART, técnica SW2H, modelo de
negocios CANVAS e plano de negocio, Design Thinking; Assessoria: incubadoras, aceleradoras,
franchising, mentoria, investidor anjo e capitalista de risco; Fontes de financiamentos; Arranjos
empresariais: Arranjos produtivos locais (APL), clusters e rede de empresas; Tendéncias no
Empreendedorismo.

OBJETIVO

Propiciar ao discente o desenvolvimento de competéncias e habilidades empreendedoras.
Compreender os conceitos e¢ a importancia do empreendedorismo e seu papel de
desenvolvimento socio-econdmico para as comunidades historicamente fragilizadas como as
populagoes afro-descendentes.

e Conhecer as diferengas entre os tipos de empreendedorismo; atitudes empreendedoras e
inovagdo; diferenciar ideias/oportunidade e economia tradicional/criativa.

e Compreender sobre as particularidades das startups.
e Conhecer as ferramentas empreendedoras.
e Conhecer os tipos de assessoria, financiamentos e arranjos empresariais.
e Compreender o perfil do empreendedor no futuro.
PROGRAMA

UNIDADE 01: INTRODUCAO AO “MUNDO DOS NEGOCIOS”
1.1. Conceitos do mundo dos negocios;

1.2. Tipos de empreendimentos.

UNIDADE 02: CONCEITOS DE EMPREENDEDORISMO E INOVACAO;

2.1. Defini¢do de Empreendedorismo e seu impacto para transformagéo e/ou potencializagdo das
realidades;

2.2. Empreendedorismo no Brasil e no mundo;

2.3. Tipos de empreendedorismo: de negdcios, social e corporativo;

2.4. Empreendedorismo étnico: influéncia das culturas africana e indigena na realidade brasileira;
2.5. Economia criativa versus economia tradicional

2.6. Perfil Empreendedor;

UNIDADE 03: PROCESSO EMPREENDEDOR




3.1. Identificagdo de Oportunidades: Ideias versus oportunidades;
3.2. Empreendedorismo por necessidade versus empreendedorismo por oportunidade;
3.3. Empresas startups em cenarios de mudangas;

3.4. Ferramentas de Gestdo: Design Thinking; Modelo de negocios CANVAS; Plano de negdcios,
S5W2H e analise SWOT;

3.5. Tipos de assessoria: incubadoras, aceleradoras, franchising, mentoria, investidor anjo e capitalista
de risco;

3.6. Fontes de financiamentos;

UNIDADE 04: ARRANJOS EMPRESARIAIS
4.1. Arranjos produtivos locais (APL);
4.2. Desenvolvimento local e inovagido na industria naval;

4.3. Clusters e rede de empresas;

UNIDADE 05: TENDENCIAS NO EMPREENDEDORISMO
5.1. Economia criativa versus economia tradicional;
5.2. Empreendedorismo feminino;

5.3. Futuro do Perfil Empreendedor: competéncias e habilidades.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas expositivo-dialogadas e aulas praticas em campo, aplicacdo de exercicios praticos e
teoricos com avaliagdes por meio de provas escritas e trabalhos.

RECURSOS

e Recursos audio visuais: Projetores e Caixas de Som
e Lousa
e Papelaria (cartolina, pincéis, post-it entre outros)

AVALIACAO

Sera desenvolvida nas seguintes formas:




Diagnostica — levantamento dos conhecimentos prévio dos alunos.

Continuada — analise de todo o processo de ensino-aprendizagem observando a participagdo
individual e em grupo, o envolvimento nas atividades, o desenvolvimento dos contetidos e o
nivel de percepcao apresentado, isto é, o olhar ndo apressado que consegue descobrir detalhes,
estabelecer comparagdes e conexdes com o dia-a-dia, a condi¢do humana, enfim, a propria
vida. O foco da avaliagdo da disciplina sera a continuada, por meio de trabalhos extraclasse,
executados a cada unidade.

Escrita - questionario individual para verificagdo dos conhecimentos construidos durante a
aula.

Os recursos avaliativos serdo baseados no § 1° alinea de I a XV do Art. 94 do Regulamento da
Organizacao Didatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e HISRICH, Robert D.; PETERS, Michael, P.; SHEPHERD, Dean A. Empreendedorismo. 7. ed.
Porto Alegre, RS: Bookman, 2009

e DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo corporativo: como ser empreendedor,
inovar e se diferenciar na sua empresa. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2009

o DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo: transformando ideias em negocios. 3.
ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2008

e BESSANT, John. Inovac¢ao e empreendedorismo. Porto Alegre: Bookman, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GUTHIER, Fernando Alvaro Ostuni; MACEDO, Marcelo, LABIAK JR., Silvestre.
Empreendedorismo. Curitiba: Livro Técnico, 2010.

BARON, Robert A. Empreendedorismo: uma visao do processo. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2007.

BIAGIO, Luiz Arnaldo. Empreendedorismo: construindo seu projeto de vida. Sao Paulo:
Manole, 2012. [biblioteca eletronica]

CHIAVENATO, Idalberto. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 4. ed.
Sdo Paulo: Manole, 2012. [biblioteca eletronica]

DORNELAS, José Carlos Assis. Planos de negécios que dao certo: um guia para pequenas
empresas. Rio de Janeiro: Elsevier, 2008.

DORNELAS, José. Uma Dupla que faz acontecer: guia completo de empreendedorismo em
quadrinhos. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010.

MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Administracio para empreendedores: fundamentos da
criagdo e da gestdo de novos negocios. 1. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005.
SCHNEIDER, Elton Ivan. CASTELO BRANCO, Henrique José. A caminhada
empreendedora: a jornada e transformacdo de sonhos em realidade. Curitiba: InterSaberes,
2012. [biblioteca eletronica]

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: EXTENSAO PESQUEIRA E AQUICOLA

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teérica: 40h CH Pritica: 00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Extensdo rural, pesqueira e aquicola: histdrico e conceitos basicos. Perfil do técnico extensionista.
Comunicagdo e metodologia: aspectos teéricos e praticos da pedagogia extensionista. Politicas
Publicas no trabalho de ATER. Desenvolvimento Local.

OBJETIVO

e Conhecer a historia da extensdo rural, pesqueira e aquicola no Brasil e no mundo;
e Identificar o papel da extensdo rural, pesqueira e aquicola no contexto atual;

e Conhecer diferentes técnicas de comunicagdo no trabalho em ATER, baseadas em
metodologias participativas;

e Compreender o conceito de Desenvolvimento Local enquanto foco do novo modelo de
extensdo rural, pesqueira e aquicola.

PROGRAMA

UNIDADE 01 -Extensao Rural, Pesqueira e Aquicola: histérico e conceitos basicos:

1.1. Conceitos, objetivos e diretrizes da extensdo rural americana e seus desdobramentos no
Brasil;

1.2. Origens do trabalho de Extensdo Pesqueira no Brasil;

1.3. Perfil do técnico extensionista de pesca para atender as novas demandas frente a
reorganizacao do espago agrario/pesqueiro.

UNIDADE 02 - Comunicag¢ido e Metodologia: aspectos tedricos e praticos da pedagogia
extensionista:

2.1. Comunicagao e extensao rural;
2.2. Metodologias participativas;
2.3. Dindmicas de grupo;

2.4. DRP — Diagnostico Rural Participativo.
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UNIDADE 03 - PNATER - Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural.
3.1. Contextualizagdo e objetivos da Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural;

3.2. A PNATER na pratica extensionista no Brasil;

UNIDADE 04 - Desenvolvimento Local:
4.1. Conceitos, principios e diretrizes do Desenvolvimento Local;
4.2. Desenvolvimento local e extensdo rural;

4.3. Desenvolvimento local: da teoria a pratica.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas Expositivas;

e Visita Técnica;

e Leitura de textos;

e Videos;

e Trabalhos em grupos;

e Seminarios;

e Estudo de Caso.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor multimidia;

e Material didatico-pedagdgico (livros e textos impressos e digitais).

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacdo (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

*  Assiduidade;

*  Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
*  Cumprimento de prazos;

*  Provas escritas e praticas individuais;

*  Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);
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* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos e
praticos ou destinados & demonstra¢do do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos e
cientificos adquiridos;

*  Desempenho cognitivo;
e Criatividade e uso de recursos diversificados;

*  Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BRASIL. Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensido Rural. Brasilia: MDA, 2007.

e BROSE, Markus. Participagio na Extensdo Rural: experiéncias inovadoras de
desenvolvimento Local. Porto Alegre: TOMO Editorial, 2004.

e CALLOU, Angelo Bras Fernandes; SANTOS, Maria SalettTauk (Org.). Extensdo Rural -
Extensao Pesqueira: estratégias para o desenvolvimento. Recife: FASA, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e BROSE, M. (org.). Metodologia participativa: uma introdugio a 29 instrumentos. Porto
Alegre: Tomo, 2001.

e CALLOU, Angelo Bras Fernandes. Extensdo Rural no Brasil: da moderniza¢do ao
desenvolvimento local. RevueuniRcoop, 2007. p.164-183 v.5.

e FREIRE, Paulo. Extensdo ou comunicac¢ido?. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1983.

e MINICUCCI, Agostinho. Relacdoes Humanas: psicologia das relagdes interpessoais. 6. ed.
Sdo Paulo: Atlas, 2008

e SILVA, Newton José Rodrigues da. Dindmicas de Desenvolvimento da Piscicultura e
Politicas Publicas: analise dos casos do Vale do Ribeira (SP) e do Alto Vale do Itajai (SC).
Sdo Paulo: Editora UNESP, 2008.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: NUTRICAO E ALIMENTACAO DE ORGANISMOS AQUATICOS

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica:30h CH Pratica: 10h

Numero de Créditos: 01

Cédigo pré-requisito: Sem pré-requisitos -

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado




EMENTA

Energia e relacdo energia: proteina. Proteina e aminodcidos. Lipidios. Carboidratos e fibra. Minerais.
Vitaminas. Aditivos. Fatores antinutricionais. Digestibilidade. Alimentos convencionais e nao-
convencionais utilizados em ragdes balanceadas para peixes e camardes cultivados.

OBJETIVO(S)

e Conhecer os aspectos fundamentais da nutri¢ao e alimentagao artificial de peixes e camardes
cultivados, essenciais para uma melhor atuagdo profissional em aquicultura.
Valorizar a importancia de uma boa alimentacéo no sucesso da atividade;
Diferenciar qualitativamente os alimentos utilizados na alimenta¢ao de animais;
Ser capaz de formular e fabricar uma ragdo especifica para qualquer espécie em questao.

PROGRAMA

UNIDADE 1. INTRODUCAO
1.1. Importancia da nutri¢do na aquicultura

1.2. Conceitos basicos aplicados a nutri¢do

UNIDADE 2. ENERGIA E RELACAO ENERGIA: PROTEINA
2.1. Energia bruta, digestivel, metabolizavel, energia para mantenca e producao;
2.2. Valor energético dos nutrientes

2.3. Exigéncias energéticas e relacdo energia: proteina

UNIDADE 3 -PROTEINA E AMINOACIDOS
3.1. Exigéncias proteicas;
3.2. Exigéncias aminoacidicas;

3.3 Patologias resultantes de deficiéncias em aminoacidos essenciais;

UNIDADE 4 - LIPIDEOS
4.1. Acidos graxos essenciais;

4.2. Uso de lipidios nas ragdes para peixes e camardes;




4.3. Influéncia dos lipidios da dieta na composi¢do corporal e qualidade da carne.

UNIDADE 5 - CARBOIDRATOS E FIBRA
5.1. Utilizagdo de carboidratos pelos peixes e camardes

5.2. Fibra alimentar

UNIDADE 6 - MINERAIS
6.1. Macrominerais: calcio, fosforo, magnésio, sodio, potassio e cloro;

6.2. Microminerais: ferro, cobre, zinco, manganés, selénio, iodo; outros elementos-tracos

UNIDADE 7- VITAMINAS
6.1. Vitaminas lipossoluveis: A, D, E e K;

6.2. vitaminas hidrossoluveis: tiamina, riboflavina, B6, acido pantoténico, niacina, biotina, acido
félico, B12;

UNIDADE 7- DIGESTIBILIDADE
7.1. Métodos de determinagdo da digestibilidade;
7.2. Fatores que afetam a digestibilidade;

7.3. Digestibilidade de nutrientes: proteinas, lipidios, carboidratos; absor¢do de minerais

UNIDADE 8 - ALIMENTACAO DE ORGANISMOS AQUATICOS
8.1. Aproveitamento da rag@o pelos organismos

8.2. Fatores que interferem na alimentag&o

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel. Aulas tedricas
expositivas com a utilizagdo de quadro branco, notas de aula e recursos audiovisuais como projetor
multimidia. Atividades individuais e/ou em grupo como apresentagdo de seminarios, pesquisa na




internet, estudos dirigidos, dentre outros. Aulas praticas de formulacdo de racdo. As aulas praticas
serdo desenvolvidas no Laboratorio de Biotecnologia Aquicola do IFCE (LABIAQ).

RECURSOS

® (Quadro branco;
e Projetor multimidia;
e Livro didatico.

AVALIACAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes critérios:
* Participacao;

* Assiduidade;

» Cumprimento de prazos.

E através de:

« Avaliacdes escritas e praticas;

* Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e KUBITZA, F. Nutricio e alimentacio dos peixes cultivados.Jundiai, 2004. 125p.

o MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes, sururus.
Sao Paulo: Nobel, 2010. 142p.

e MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos
da Moderna Aquicultura. Ed. Ulbra, 2001. 200 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa Maria, RS: Ed.

UFSM, 2009. 349p.

e BARBIERI JUNIOR, R. C. Camardesmarinhos : engorda - v.2. Vigosa, MG: Aprenda

Facil, 2002. 351 p.

e BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para a piscicultura no Brasil. 2a
Ed. Santa Maria: Editora da UFSM, 2010. 608 p.

e VINATEA, L. Fundamentos de aquicultura. Florianépolis: EDUFSC, 2004. 348 p.

e MOYES, C.D. Principios de fisiologia animal. Porto Alegre: Artmed, 2010. 756p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico
DISCIPLINA: CARCINICULTURA
Codigo:
Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 60 h CH Pratica: 20 h

Numero de Créditos: 02

Codigo pré-requisito: Sem-pré-requisitos

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Nogoes Gerais sobre Carcinicultura. Morfologia e Fisiologia de Camardes Marinhos. Status da
Carcinicultura no Mundo, Brasil e Ceard. Reproducdo de Camardes Marinhos. Larvicultura de

Camardes Marinhos. Aclimatagdo e Teste de Stress em Pods-larvas. Aspectos Basicos para a
Implantago de Projetos de Carcinicultura. Qualidade da Agua e do Solo em Viveiros de Camardes
Marinhos. Preparagdo de Viveiros na Engorda de Camardes Marinhos. Fertilizagdo e Probiose na
Engorda de Camardes Marinhos. Aeragdo Mecanica na Carcinicultura. Biometrias ¢ Despescas em

Viveiros de Camardes Marinhos. Biosseguranca na Carcinicultura. Novas Tecnologias na Engorda de

CamardGes Marinhos.




OBJETIVO (S)

e Compreender os conceitos basicos sobre a atividade de carcinicultura marinha no Mundo,
Brasil ¢ no Ceara;

e Entender o ciclo de producdo do camardo cultivado no Brasil: Particularidades, Entraves e
Desafios;
Compreender todas as etapas de engorda de camardes marinhos em viveiros de terra;
Compreender toda a rotina operacional que um técnico em aquicultura necessita para
desempenhar seu papel profissional em um empreendimento de carcinicultura marinha.

PROGRAMA

UNIDADE 1. NOCOES GERAIS SOBRE CARCINICULTURA
1.1. Importancia da Carcinicultura;

1.2. Principais Espécies de Crustaceos e Produgdo Mundial;

1.3. O camarao Litopenaeus vannamei,

1.4. Status da Carcinicultura Brasileira;

1.5. Etapas da Produgdo de Camardes Marinhos.

UNIDADE 2. MORFOLOGIA E FISIOLOGIA DE CAMAROES
2.1. Morfologia Interna e Externa dos Camardoes;

2.2. Muda (Ecdise) e Crescimento;

2.3. Sistema Digestorio;

2.4. Sistema Nervoso;

2.5. Sistema Respiratorio;

2.6. Sistema Circulatorio;

2.7. Sistema Reprodutor.

UNIDADE 3. STATUS DA CARCINICULTURA NO MUNDO, BRASIL E CEARA;
3.1. Historico, Conceitos e Peculiaridades da Atividade;
3.2. Principais Espécies de Camardes Cultivados;

3.3. Desempenho e Crescimento no Mundo, Brasil e Ceara.




UNIDADE 4. REPRODUCAO DE CAMAROES MARINHOS EM CATIVEIRO
4.1. Ciclo de Vida dos Camardes;

4.2. Requerimentos para o Desenvolvimento Gonadal,

4.3. Fontes de Reprodutores;

4.4. Critérios para a Escolha de Matrizes Reprodutoras;

4.5. Inducdo Reprodutiva de Camardes;

4.6. Infraestruturas de Laboratérios de Maturagao.

UNIDADE 5. LARVICULTURA DE CAMAROES MARINHOS
5.1. Fases de Desenvolvimento de Larvas de CamarGes;

5.2. Métodos de Cultivo;

5.3. Aclimatagdo e Povoamento de Nautplios de Camardes;

5.4. Nutri¢do e Alimentagdo na Larvicultura.

UNIDADE 6. ACLIMATACAO E TESTE DE STRESS EM POS-LARVAS
6.1. Recomendagdes para o Transporte e Recepgdo de Pls.
6.2. Procedimentos para a Aquisi¢do de Pls.

6.3. Tipos de Testes de Stress em Pls (Andlises Quali-quantitaivas)

UNIDADE 7. ASPECTOS BASICOS PARA A IMPLANTACAO DE PROJETOS DE
CARCINICULTURA

7.1. Localizagdo do Empreendimento e Topografia Local;
7.2. Disponibilidade de Agua: Qualidade e Quantidade;

7.3. Condig¢des ¢ Qualidade do Solo;

7.4. Design do Empreendimento;

7.5. Tratamento de Efluentes, Recirculagdo e Bioremediagao;

7.6. Aspectos Legais: Licenciamento Ambiental.




UNIDADE 8. QUALIDADE DE AGUA E DO SOLO EM VIVEIROS DE ENGORDA DE
CAMAROES MARINHOS

8.1. Conceitos e Principais Parametros Fisicos, Quimicos ¢ Biologicos;
8.2. Coleta e Analise da Qualidade da Agua: Rotinas Operacionais;
8.3. Coleta e Analise da Qualidade do Solo: Rotinas Operacionais;

8.4. Instrumentagdo ¢ Monitoramento de ParAmetros de Qualidade de Agua e Solos em Cultivos de
Camaroes;

UNIDADE 9. PREPARACAO DE VIVEIROS NA ENGORDA DE CAMAROES
9.1. Matéria Organica: Fundamentos Basicos;

9.2. Calagem: Analise e Dimensionamento de Aplicagdo em Viveiros de Cultivo.

9.3. Desinfec¢do de Viveiros

9.4. Procedimentos para Filtragio da Agua de Abastecimento

UNIDADE 10. FERTILIZACAO E PROBIOSE NA ENGORDA DE CAMAROES
MARINHOS

10.1. Fertilizagdo Organica e Inorganica em Viveiros: Fundamentos Basicos e Conceitos;
10.2. Substratos Artificiais;

10.3. Probioticos e Prebidticos: Protocolos e Aspectos Gerais.

UNIDADE 11. AERACAO MECANICA NA CARCINICULTURA
11.1. Incorporagdo de Oxigénio em Ambientes Aquaticos de Cultivo;
11.2. Disposi¢do de Aeradores em Viveiros de Cultivo;

11.3. Eficiéncia de Aeradores;

11.4. Dimensionamento e Posicionamento de Aeradores Mecéanicos em Viveiros.

UNIDADE 12. BIOMETRIAS E DESPESCAS EM VIVEIROS DE CAMAROES
MARINHOS

12.1. Conceitos e Formas de Biometria;
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12.2. Procedimentos que Envolvem a Despesca de Viveiros;
12.3. Boas praticas de Manipulacdo na Despesca de Camardes em Viveiros de Engorda;

12.4. Despescas emergenciais.

UNIDADE 13. BIOSSEGURANCA NA CARCINICULTURA
13.1. Fatores de Risco ao Aparecimento de Doengas;

13.2. Boas Praticas de Cultivo de Camardes Marinhos:

13.3. Medidas de Exclusdo de Patdgenos: Estratégias e Agdo.

13.4. Medidas de Convivéncias com os Patogenos: Estratégias e Acdo.
13.5. Analises Presuntivas;

13.6. Monitoramento de Carga Viral/Bacteriana em Camardes Cultivados;

UNIDADE 14. NOVAS TECNOLOGIAS NA ENGORDA DE CAMAROES MARINHOS
14.1. Sistemas Superintensivos de Produgao;
14.2. Tecnologia de Bioflocos;

14.3. Carcinicultura Sustentavel

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas Praticas
em Laboratorios, visitas técnicas e discussio de textos.

RECURSOS
e Projetor multimidia;
® Quadro branco;
e Pincel;
e Recursos de laboratorio: microscopio, lupas, fotocolorimetro, espectrofotdometro, laminas,

laminulas, agulhas e seringas, oximetro, kits colorimétricos, peagametro, disco de secchi,
bandejas, pingas, tesouras, papel toalha, organismos aquaticos (camardes), baldes, sistema
de aeracdo e aquarios.

AVALIACAO




O processo avaliativo ocorrera de forma continua (com reorientagdo das atividades no processo),
sendo os alunos avaliados com base nos seguintes critérios: participagdo quanto a realizagdo das
atividades, assiduidade, responsabilidade quanto ao cumprimento de prazos e qualidade das atividades
realizadas. Os instrumentos de avaliagdo serdo legitimados através de avaliagdo escrita, apresentacio
de seminarios, trabalhos individuais/grupos e/ou estudo de caso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e ARANA, L.V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura. Florianopolis:
EDUFSC, 1997. 166 p.

e BARBIERI JR., R.C.; OSTRENSKY N.A. Camarédes marinhos: reproducio, maturacio
e larvicultura. Vigosa: Aprenda Facil, v. 1, 2001. 255 p.

e BARBIERIJR., R.C.; OSTRENSKY N.A. Camarodes marinhos: engorda. Vigosa: Aprenda
Facil, v. 2, 2002. 370 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ARANA, L.V. Aquicultura e desenvolvimento sustentavel. Subsidios para a formulacao
de politicas de desenvolvimento da aquicultura brasileira. Florian6polis: EDUFSC, 1999.
310 p.

e ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.

o FAO. The State of World Fisheries and Aquaculture: Contributing to food security and
nutrition for all. Rome: Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2016. 204
p. Disponivel em: <http://www.fao.org/fishery/sofia/en>. Acesso: 19/08/2017.

e KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camarées. 2003, 229p.

e TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Producao de Plancton (Fitoplincton e Zooplancton)
para Alimentacéo de organismos. Ed. RIMA, 2001. 106 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DO PESCADO




Cédigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica: 60hCH Pratica: 20h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Panorama atual de produgdo industrial do pescado. Tipos de pescado. Métodos de conservagdo do
pescado. Processos industriais de beneficiamento do pescado. Classificagdo e especificagdo de compra
do pescado para mercado nacional e internacional. Co-produtos do pescado. Seguranca Alimentar.
Qualidade do Pescado. Composig¢ao Quimica do Pecado. Alteragdes no pescado Pos-Morte. Nogoes
de Microbiologia do Pescado. Conceitos de Controle de Qualidade do Pescado. Avaliagdo do Frescor
do Pescado. Pré-requisitos para a implantacdo do sistema APPCC . As Boas Praticas de Fabricacao
(BPF/ GMP) e BPA - Boas Praticas Aquicolas. Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional -
PPHO . Controle Integrado de Pragas(CIP). Rotulagem de produtos.

OBJETIVO

e Conhecer os principios de aplicag@o dos principais métodos para conservagao do pescado;

e Identificar técnicas e etapas de beneficiamento de pescado;

e Reconhecer os equipamentos utilizados para o beneficiamento dos principais produtos de
pesca e aquicultura comercializados;

e Verificar a aplicaggo de registros de controle de produgéo no processamento industrial do
pescado;

e Reconhecer a importancia da qualidade como garantia de oferta segura de pescado ao
consumidor;

e Compreender o processo de implantago do sistema APPCC e seus programas de apoio;

e Aplicar as BPF nas industrias de beneficiamento de pescado;

e Identificar os pontos considerados criticos nas etapas de processamento do pescado;

e Entender e acompanhar os registros para monitoramento de controle de qualidade do
pescado;

o Ter conhecimento sobre as caracteristicas do pescado

PROGRAMA




UNIDADE 01 - Introducio ao Beneficiamento do pescado

1.1- Conceitos de Pesca extrativa, Aquicultura e Beneficiamento do pescado
1.2- Tipos de pescado e principais espécies comercializadas

1.3 - Panorama atual da comercializagdo de pescado no Brasil € no mundo
1.4- Consumo de pescado

1.5- Nomenclatura oficial para comercializagdo das formas de apresentacdo dos principais tipos de
pescado de acordo com legislacdo do DIPOA/MAPA

UNIDADE 02 — Principais espécies comercializadas no Brasil

2.1- Espécies de peixes marinhas de importincia comercial

2.2- Espécies de peixe de dgua continental de importancia comercial (cultivo e captura)
2.3- Espécies de camardo de importancia comercial

2.4- Espécies de lagostas comercializadas

UNIDADE 03 — Métodos De Conservacao do Pescado
3.1 - Principais Métodos de Conservagao do Pescado e suas aplicagdes

3.2 -Refrigeragdo e Congelamento do Pescado . Glaciamento do pescado: definigio,
funcionamento dos equipamentos

3.3 -Salga e Secagem do Pescado . Tipos de Salga e vantagens de seu uso
3.4 -Defumag@o do Pescado. Tipos de Defumagédo e Caracteristicas do produto defumado

3.5- Processo de Enlatamento do Pescado .Espécies de pescado enlatados: sardinhas e atuns. Etapas
do Enlatamento

UNIDADE 05 - Processo de beneficiamento de Lagosta Congelada: inteira, cozida, cortada e
cauda de lagosta congelada

5.1- Espécies comercializadas e legislagdo sobre captura
5.2- Especificagdo de compra para exportagdo

5.3. Fluxograma operacional: Cauda de Lagosta Congelada, Lagosta Cozida Congelada, Lagosta
Inteira Congelada e Lagosta Cortada Cozida Congelada

5.4- Classificagao e pesagem . Calculo de produtividade
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5.5- Planilhas empregadas no processo produtivo: Producéo, Estoque e Expediggo

UNIDADE 06 — Processo de beneficiamento de Camarao Congelado

6.1 - Espécies comercializadas ¢ Formas de apresentacao : inteiro, sem cabega, descascado,
eviscerado e cozido

6.2- Fluxograma operacional : Camarao Inteiro: Fresco e Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) ,
Camardo Sem Cabega, Camardo Descascado ¢ Camarado Cozido

6.3 - Especificacdo de compra, classificag@o e embalagens;
6.4- Conversdo de camario inteiro/sem cabega/descascado/eviscerado

6.5 Valoresagregadosaocamardo : PUD-Peeled undeveneid, P&D — Peeled and deveneid, PPV-
Peeled Pull Vein, PTO- Peeled Tail on, Butterfly, espetinho de camardo

UNIDADE 07 — Processo de beneficiamento de Peixe

7.1. Beneficiamento de Peixe Inteiro e Eviscerado: Congelado e Fresco (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, espécies comercializadas,
classificagdo, especificacdo de compra e embalagens;

7.2. Beneficiamento de Peixe em Postas: Congelado e Fresco (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, espécies comercializadas,
classificagdo, especificacdo de compra e embalagens;

7.3. Beneficiamento de Filé de Peixe Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) - Tratamento a bordo e
na fazenda, espécies, especificagdo de compra , fluxograma operacional, memorial descritivo,
legislacdo, classificagdo

UNIDADE 08 - Co-produtos do Pescado

8.1- Residuos: definicéo, classificagdo, tipos de residuos gerados no processamento do pescado e
problemas relacionados a destinagdo inadequada

8.2- Aproveitamento de residuos na forma de coprodutos do pescado: partes comestiveis e ndo
comestiveis

8.3- Tipos de coprodutos
8.4- Farinha de Pescado
8.5- Oleo de Pescado

8.6- CMS-Carne Mecanicamente Separada e Embutidos do Pescado
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UNIDADE 09 - Introducio ao controle de Qualidade do pescado
9.1- Conceitos

9.2- Perigos quimicos, fisicos e biologicos. Fraude econémica

9.3- Atributos de Qualidade

9.4- Seguranca Alimentar. Controle de Qualidade do Pescado. Conceito e importancia

UNIDADE 10 - Composicdo Quimica do Pescado

10.1 - Conceitos de nutrientes, composi¢do quimica centesimal, calorias
10.2- Nutrientes do pescado e Calculo do valor energético

10.3 - Lipidios e Proteinas do pescado

10.4 — Umidade, Carboidratos ¢ Vitaminas do Pescado

UNIDADE 11 - Aspectos Fisico-quimiocos do pescado

11.1- Fatores que favorecem a deterioracdo do pescado

11.2- Caracteristicas fisicas da deterioragdo do pescado

11.3- Alteragdes do pescado: enzimaticas, oxidativas e microbiologicas
11.4 - Rancidezoxidativa

11.5 - Alteragdes Microbioldgicas: fatores que afetam a microbiota do pescado

UNIDADE 12 — Noc¢des de Microbiologia do Pescado

12.1- Introdugdo. Doengas Transmitidas por Alimentos —-DTA e suas consequéncias
12.2 - Perigos bioldgicos: virus, toxinas, parasitas e bactérias

12.3- Virus e Toxinas presentes no pescado

12.4 - Principais parasitas patogénicos transmitidos pelo pescado e controle de sua presenga na
industria

12.5- Bactérias.

12.6- Importancia da aplicac¢do do trindmio: Tempo, Temperatura e Higiene

UNIDADE 13 -Avaliacdo da qualidade do Pescado
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13 1- Métodos de avaliagdo do frescor do pescado

13 .2- Avaliagdo sensorial: peixes, crustaceos, moluscos
13.3 - Métodos Fisicos: pH, tensdo muscular

13. 4- Métodos Quimicos: BVT, TMA, Valor de K

13.5- Métodos Microbiologicos

UNIDADE 14 - Boas Praticas de Fabricacio (BPF/GMP ) e Procedimentos Padroes de
Higiene Operacional( PPHO)

14.1- Praticas de Higiene a serem adotados no processo produtivo de pescado

14.2- Higiene dos Funcionarios: uniforme, cabelos, aderecos, higiene pessoal, exames medicos
14.3- Higienizagdo das maos.

14.4- Qualidade da 4dgua industrial.

14.5- Controle Integrado de Pragas: Medidas preventivas e corretivas.

14.6- Programa de Higienizag@o: Treinamento da equipe e Etapas da Higienizacdo

14.7- Procedimentos para higienizagdo de equipamentos e saldo de processamento.Produtos usados
na higienizagéo

UNIDADE 15- Sistema APPCC/HACCP

15.1- Historico e Principios. Pré-Requisitos. Principios do sistema APPCC
15.2.-Definigdo de perigo, risco, lote etc. Classificacdo dos Perigos

15.3- Determinagdo de PCC’s através da arvore investigatoria. Fluxograma operacional;

15.4-Aplicagdo do sistema APPCC nos principais produtos de pesca industrializados e planilhas de
monitoramento de PCC’s.

15.5 — Rotulagem de produtos
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas;

Apresentacgao de videos

Estudo dirigido

Aplicacdo de exercicios de fixagdo do contetido

Aulas praticas: -  Especificagdo de compra de camar@o e lagosta (defeitos),
Medigdo de lagostas, classificagdo (camardo e lagosta), uniformidade (camario),
pesagem(lagosta, camardo e peixe),

Salga de pescado

Glaciamento de camardo

Defumacéo do pescado

Elaboracéo de produtos de valor agregado ao camardo, monitoramento de defeitos para
camarao e preenchimento de planilhas correspondentes

Avaliacdo sensorial do pescado

Apresentacdo de principais vidrarias

Visitas técnicas a industrias de processamento de pescado

RECURSOS

e Quadro branco;

*  Projetor de slides e videos;

*  Material de laboratodrio: balangas eletronicas, paquimetro, defumador, jogo de pesos.

v OBSERVACAO: O contetido abordado em aulas praticas e visitas técnicas sera cobrado
em provas ou através de relatdrios

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo, visando o
acompanhamento permanente do aluno. Assim, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados
de avaliacdo (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

. Assiduidade;

*  Grau de participagdo do aluno em atividades que exija produgdo individual e em equipe;
. Cumprimento de prazos;

*  Provas escritas e praticas individuais;




. Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos e
praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos e
cientificos adquiridos;

*  Desempenho cognitivo;
. Criatividade e uso de recursos diversificados;

. Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Observagfo: Durante as aulas praticas, os alunos poderao ser avaliados de acordo com o
desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

o OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everardo Lima. Manual de Pesca, Ciéncia e Tecnologia do
Pescado. 2. Ed. Sdo Paulo: Editora Varela, 1999. Vol. I

e ORDONEZ, Juan A. e colaboradores. Tecnologia de Alimentos de Origem Animal. Porto
Alegre: Artmed, 2005. Vol. 2.

e GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do Pescado: ciéncia, tecnologia, inovagio e
legislagdo. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e GALVAO, Juliana Antunes; OETTERE, Marilia — Qualidade e Processamento do
Pescado, Elsevier Editora Ltda, 2014.

e JUNIOR, Enneo da S. Manual e Controle Higiénico-Sanitario em Servicos de
Alimentacio. Varela, 2007.

e LIMA, Luciene Correa; DELL'ISOLA, Ana Tereza. Processamento artesanal de
pescado. Vicosa, MG: CPT, 2011. 248 p., il. ISBN 9788576014386. 639.3 L732p

e [ISZPILMAN, Marcelo. Peixes Marinhos do Brasil. Guia Pratico de Identifica¢do. Rio
de Janeiro. Mauad Editora Ltda, 2000.

e VIEGAS, Elisabete Maria Macedo; SOUZA, Maria Luiza R. de. Técnicas de
processamento de peixes. Vicosa, MG: CPT, 2011. 256 p., il. ISBN 9788576014492,
639.3 V65Tt

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico




DISCIPLINA: TILAPICULTURA

Codigo:

Carga Horaria Total: 80 h CH Teorica: 60 h CH Pratica: 20 h

Numero de Créditos:02

Cédigo pré-requisito:Sem pré-requisistos

Ano:3°

Nivel:Médio Técnico Integrado

EMENTA

Introdugdo a Tilapicultura. Reproduggo de tilapias. Larvicultura e producdo de alevinos. Reversdo
sexual de tilapias. Transporte e aclimatagdo de alevinos de tilapias. Recria. Engorda. Procedimentos
para a despesca. Sistema de cultivo em tanques-rede. Consideragdes importantes para comercializagao
das tilapias cultivadas.

OBJETIVO(S)

o Conhecer a reprodugdo, larvicultura, produgdo de alevinos, reversdo sexual, transporte €
aclimatag@o de alevinos de tilapias produzidos em diferentes sistemas e técnicas de cultivo.

e Ofertar aos alunos conhecimentos sobre a recria e a engorda de tilapias, ressaltando o
cultivo em tanques-rede.

o Conhecer os procedimentos de despesca das tilapias cultivadas e sua comercializacdo.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Introducio a tilapicultura
1.1. Defini¢ao;

1.2. Origem;

1.3. Principios basicos;

1.4. Fungfo econdmica e socioambiental da tilapicultura.




UNIDADE 2 - Reproducio de tilapias
2.1. Caracteristicas dos reprodutores e reprodutrizes de tilapias;

2.2. Desova.

UNIDADE 3 - Larvicultura e producio de alevinos
3.1. Estadios larvais;

3.2. Alimentagdo natural das pds-larvas;

3.3. Reversdo sexual de tilapias;

3.4- Alevinagem de tilapias.

UNIDADE 4 - Transporte e aclimatacio de alevinos de tilapias
4.1. Fatores abidticos que afetam o transporte;

4.2. Fatores bidticos que afetam o transporte.

UNIDADE 5 - Recria de tilapias

5.1. Sistemas de cultivo;

5.2. Alimentagdo e acompanhamento dos parametros de crescimento;
5.3. Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua;

5.4. Principais predadores;

5.5. Principais enfermidades.

UNIDADE 6 - Engorda de tilapias

6.1. Sistemas de cultivo;

6.2. Alimentagdo e acompanhamento dos parametros de crescimento;
6.3. Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua;

6.4. Principais predadores;

6.5. Principais enfermidades.
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UNIDADE 7 - Procedimentos para a despesca
7.1. Tipos de despescas;

7.2. Depuragao.

UNIDADE 8 - Sistema de cultivo em tanques-rede

8.1. Tipos de estrutura;

8.2. Manegjo produtivo;

8.3. Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento;
8.4. Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua;

8.5. Principais predadores;

8.6. Principais enfermidades.

UNIDADE 9 - Consideracdes importantes para comercializacdo das tilapias cultivadas
9.1. Estudo de mercado;

9.2. Valor agregado em tilapias.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas praticas
em laboratdrios e visitas e viagens técnicas. Aplicagdo de exercicios, pesquisas e estudos dirigidos
de forma individual e/ou coletiva.

RECURSOS

® Quadro e pincel atomico;
e Projetor multimidia;
e Equipamentos de laboratorio (Balangas, paquimetro, etc.)

AVALIACAO

® Provas escritas;
o Trabalhos em sala;
e Relatorio de atividades praticas e de visitas e viagens técnicas




BIBLIOGRAFIA BASICA

e KUBITZA, F.; LUDMILLA M.M. Saiide e manejo sanitario na criacio de tilapias em
tanques-rede. Eds: ND-Acqua Supre, 2003. 293 p.

e SILVA, J.W.B. Tilapias:Biologia e Cultivo - evolucio, situacio atual e perspectivas da
tilapicultura no Nordeste brasileiro. Ed. UFC, 326p.

e KUBITZA, F. Nutricio e alimentacio dos peixes cultivados. Jundiai: F. Kubitza, 2004.
125p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Ed. Interciéncias/FINEP Rio de Janeiro,
RJ, 1988. 602 p.

o OGAWA, M.; KOIKE, J. Manual de Pesca. Fortaleza, Ed. Varela,1999. 430 p.

o VIEGAS, E.M.M. Técnicas de processamento de peixes. Vicosa, MG: CPT, 2011. 256p.

o MENEZES, A. Aquicultura na pratica : peixes, camardes, ostras, mexilhdes, sururus.
Sao Paulo: Nobel, 2010. 142p.

e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Ed. UFSM. 2009.
349p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: PRATICAS AQUICOLAS

Cédigo:

Carga Horaria: 80h CH Tedrica: 20h  CH Pratica: 60 h

Numero de Créditos: 02

Cédigo pré-requisito: Sem pré-requisitos

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA




Sistemas integrados e superintensivos, Atividades praticas com énfase nas atribui¢des descritas para
o Técnico em Aquicultura no Conselho Regional de Engenharia e Agronomia (CREA); Curriculo e
entrevista profissional; Elaboragéo de projetos de pequeno porte.

OBJETIVO(S)

e Aperfeicoar técnicas de cultivo inovadoras e sustentaveis

e Adquirir experiéncia pratica no que se refere as atividades exercidas pelo técnico em
Aquicultura

e Aprender como elaborar um curriculo profissional

e Melhorar a desenvoltura perante uma entrevista profissional em situagdes de oferta de
emprego

e Compreender e aplicar estratégias motivacionais na area de gestdo de pessoas

e Elaborar projetos de pequeno porte

PROGRAMA

UNIDADE 1. SISTEMAS DE CULTIVO INTEGRADO PARA O SEMI ARIDO
1.1 Aquaponia — Conceitos basicos, dimensionamento e operacdo do sistema;

1.2. Fertirrigagdo — Conceitos Basicos, dimensionamento e operacéo do sistema.

UNIDADE 2. ATIVIDADES PRATICAS EM ANALISES DE AGUA

2.1. Oxigeénio dissolvido, Temperatura, pH, alcalinidade total, dureza total, OD, Amonia, nitrito,
nitrato, fosforo;

2.2 Equipamentos utilizados;
2.3 Registro e interpretagdo de dados;
2.4. Controle da Qualidade de Agua;

2.5 Estudo de Capacidade de Suporte.

UNIDADE 3. ATIVIDADES PRATICAS DE MANEJO NA PRODUCAO AQUICOLA
3.1. Biometrias;
3.2. Calculos de arragoamento;

3.3 Acompanhamento do cultivo.




UNIDADE 4. ATIVIDADES PRATICAS EM PROCESSAMENTO DO PESCADO

4.1. Processamento do pescado: simulagdo de atividades relacionadas a conservagdo pela salga,
defumacio, congelamento e glaciamento do pescado, classificagdo, pesagem e elaboragdo de
produtos de valor agregado;

4.2. Controle de qualidade do Pescado: atividades relacionadas a analise sensorial de pescado,
determinagdo de teor de cloro na agua, determinagdo de residuos em crustaceos e a avaliagdo de
defeitos.

UNIDADE 5. ANALISES ZOO-SANITARIAS
5.1. Analises Presuntivas;
5.2. Analises Hematologicas;

5.3. Testes de qualidade de pos-larvas e alevinos.

UNIDADE 6. ELABORACAO DE CURRICULO PROFISSIONAL
6.1. Importancia do curriculo profissional
6.2. Tipos de curriculo

6.3. A objetividade do curriculo profissional

UNIDADE 7. ENTREVISTA PROFISSIONAL
7.1. Objetivos da entrevista profissional

7.2. Orientagdo para entrevista profissional

UNIDADE 8. GESTAO ESTRATEGICA DE PESSOAS
8.1. Lideranga;
8.2. Etica Profissional;

8.3 .Estratégias Motivacionais.

UNIDADE 9. ELABORACAO DE PROJETO DE PEQUENO PORTE
9.1. Dimensionamento da Produgéo;

9.2 Viabilidade Economica de Projetos.
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas

Videos

Visitas técnicas

Aulas Préticas

Entrevistas de emprego simuladas
Elaboragéo de projeto de pequeno porte

RECURSOS

Quadro Branco e pincel;

Projetor Multimidia;

Equipamentos Laboratoriais;

Sistemas de cultivo (caixa d'agua, Estufa, Sistemas de Recirculagdo, Aquarios, etc.);

AVALIACAO

Provas escritas

Provas praticas

Apresentagdo de seminarios

Apresentacdo de projetos de pequeno porte

BIBLIOGRAFIA BASICA

MENEZES, Américo. Aquicultura na pratica: peixes, camardoes, ostras, mexilhées e
sururus. 4ed. Nobel, 2010.

EMBRAPA. Produgio integrada de peixes e vegetais em Aquaponia. Aracaju, Sergipe,
2015.

ROSSL, F., Curso criacao de peixes. CPT, 2009.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e NALINI, José Renato. Etica geral e profissional. 6. ed. Editora Revista dos tribunais,

Sao Paulo, 2008.

e ROSSI, F., Curso cultivo de camardes de agua doce. CPT, 2009.

e ROCHA, O., SIPAUBA, L. H., Produgio de plancton (fitoplancton e zooplancton) para
alimentacdo de organismos aquaticos), 3% edicao, Ed. RIMA, Sao Carlos, 2001.

e SA, Marcelo V.C. Limnocultura: limnologia para aquicultura. Fortaleza: Universidade
Federal do Ceara - UFC, 2012. 28 p., il. ISBN 978-85-7282-523-8.

e BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A., Camardes Marinhos — Engorda.
Editora Aprenda Fécil, Vigosa, 351 pp. 2002.

Coordenador do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: EDUCACAO FiSICA II (TREINAMENTOS ESPORTIVOS)

Tipo: Disciplina OPTATIVA

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h

CH Teorica: 40h CH Pratica: 40h

CH - Pratica como Componente Curricular do
ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos

Ano: 2°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Aprofundamento nas diferentes modalidades esportivas, tanto coletivas quanto individuais.

Fundamentos. Técnicas e parte tatica. Discussdes sobre o esporte contemporaneo.

OBJETIVO

e Ao final da disciplina os alunos deverdo estar aptos a identificar as principais modalidades

esportivas, coletivas e individuais, convencionais € ndo convencionais.

e Deverdo executar os fundamentos bésicos e conhecer as regras, propiciando, dessa forma,

envolvimento em atividades fisico-esportivas tanto no ambiente escolar quanto em momentos

de lazer.




PROGRAMA

UNIDADE 1 - O ESPORTE

1.1. Breve historico e contextualizag@o do esporte;
Diferengas entre esporte e jogo;

1.2. O esporte moderno — discussdes contemporaneas

1.3. Jogos esportivos adaptados.

UNIDADE 2 — ESPORTES COLETIVOS
2.1. Handebol,

2.2. Futsal;

2.3. Basquetebol;

2.4. Voleibol de quadra e de areia;

2.5. Esportes coletivos ndo-convencionais.

UNIDADE 3 — ESPORTES INDIVIDUAIS
3.1. Atletismo;

3.2. Corridas;

3.3. Saltos,

3.4. Langamentos;

3.5. Esportes com raquetes: ténis de mesa, frescobol, ténis de campo adaptado;

3.6. Jogos eletronicos.

UNIDADE 4 - APROFUNDAMENTO EM LUTAS E GINASTICA

4.1. Ginastica ritmica;

4.2. Ginastica artistica;

4.3. Capoeira;

4.4. Lutas de origem oriental;

4.5. Boxe.
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METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia desenvolvida na disciplina tem o formato tedrico-pratico e potencial ludico, é centrada
no trabalho em situagdes de jogo, tarefas com e sem interacdo dos participantes, intervencdo da
professora, participacao ativa dos alunos e alunas e reflexao sobre a acdo durante as aulas. Além disso,
utilizaremos filmes, imagens, discussoes e debates, leituras e sintese de textos, temas de casa, aulas
de campo, dentre outras.

RECURSOS

Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina s&o:

Material didatico-pedagogico (livros e textos impressos e digitais);
Materiais especificos (arcos, cones, coletes, bolas de diversos tamanhos, corda, elasticos,
colchonetes, pesos, pranchas, boias);
Recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, data-show);
e Materiais alternativos (garrafa pet, pneus, sacos, latas, jornais).

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina Educagdo Fisica optativa tera um carater formativo visando ao
acompanhamento continuo dos alunos e alunas, e se dara de forma sistematica, por meio da
observacdo das situacdes de vivéncia, de perguntas e respostas formuladas durante as aulas e através
do jogo como instrumento de avaliagdo. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagdo, de forma especifica, como: Provas tedricas e praticas, pesquisas,
relatérios, seminarios, gravacdo em videos, autoavaliagoes e construcao de portfolios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CIVITATE, H. Jogos recreativos para clubes, academias, hotéis, acampamentos, spas
e colonias de férias. Rio de Janeiro: Sprint, 2006.

e DARIDO, S. C. Para ensinar educagio fisica: possibilidade de intervengdo na escola.
Campinas: Papirus, 2013.

e TUBINO, M. O que é esporte? Sio Paulo: Brasiliense, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CATUNDA, R. Recriando a recreacio. Rio de Janeiro: Sprint, 2005.

CIVITATE, H. Jogos de salao: recreacdo. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.

e CORREIA, M. M. Trabalhando com jogos cooperativos: em busca de novos
paradigmas na Educacao Fisica. Campinas: Papirus, 2015. (e-book)

e KOCH, K. Pequeno jogos esportivos. Sao Paulo: Manole, 2005. (e-book)

e MOLINA NETO, V. A pesquisa qualitativa na Educac¢do Fisica: alternativas
metodoldgicas. Porto Alegre: Sulina, 2010.

Setor Pedagogico




Coordenador do Curso

DISCIPLINA: EDUCACAO FISICA III (ATIVIDADES AQUATICAS)

Tipo: Disciplina OPTATIVA

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80h

CH Teoérica: 40h CH Pratica: 40h

CH - Pratica como Componente Curricular do
ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisitos

Ano: 02

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Aprofundamento nas diferentes atividades aquaticas, jogos, atividades ludicas e praticas esportivas

em meio liquido.

OBJETIVO

e Ao final da disciplina os alunos deverdo estar aptos a identificar as principais atividades que
podem ser realizadas em meio liquido, jogos aquaticos, atividades ludicas e praticas

esportivas.

e Deverdo conhecer as principais regras e praticar os fundamentos basicos, conseguindo se

envolver nesse tipo de atividade dentro e fora de ambientes educacionais.

PROGRAMA

UNIDADE 1 — Natacio
1.1. Breve historico e contextualizag@o do esporte;

1.2. Adaptagdo ao meio liquido e flutuacao;

1.3. Os quatro estilos de nado — apresentagdo teorica;

1.4. Vivéncias praticas dos estilos crawl e costas.
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UNIDADE 2 — Natacio

2.1. Vivéncias praticas e apresentagdo de videos sobre os estilos borboleta e peito;
2.2. Educativos;

2.3. Saidas, viradas e chegadas;

2.4. Principais provas da natacdo;

2.5. Nado sincronizado.

UNIDADE 3 - Jogo e esportes aquaticos

3.1. Recreacdo em meio liquido;

3.2. Adaptacdo de materiais para jogos aquaticos;
3.3. Polo aquatico;

3.4. Biribol.

UNIDADE 4 — Atividades aquaticas e seus beneficios para a saide
4.1. Hidroginastica;

4.2. Atividades sobre pranchas;

4.3. Discussao sobre os beneficios de atividades aquaticas para a saude;

4.4. Primeiros socorros.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia desenvolvida na disciplina tem o formato tedrico-pratico e potencial ludico, é centrada
pelo trabalho em situagdes de jogo, tarefas com e sem interacdo dos participantes, intervencao do(a)
professor(a), participag@o ativa dos alunos e alunas e reflexdo sobre a agdo durante as aulas. Bem
como, utilizagdo de estratégias como filmes, imagens, discussoes e debates, leituras e sintese de
textos, temas de casa, aulas de campo, dentre outras.

RECURSOS

Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagogico (livros e textos impressos e digitais);
Materiais especificos (arcos, cones, coletes, bolas de diversos tamanhos, corda, elasticos,
colchonetes, pesos, pranchas, boias);
Recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, data-show);

e Materiais alternativos (garrafa pet, pneus, sacos, latas, jornais).
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AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina Educacdo Fisica optativa tera carater formativo visando o acompanhamento
continuo dos alunos e alunas, e se dard de forma sistematica, por meio da observacdo das situacdes
de vivéncia, de perguntas e respostas formuladas durante as aulas e através do jogo como instrumento
de avaliacdo. Além disso, serdo usados instrumentos ¢ técnicas diversificados de avaliagao, tais como:
provas tedricas e praticas, pesquisas, relatorios, semindrios, gravacdo em videos autoavaliacdes e
construcdo de portfolios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CIVITATE, H. Jogos recreativos para clubes, academias, hotéis, acampamentos, spas
e colonias de férias. Rio de Janeiro: Sprint, 2006.

e DARIDO, S. C. Para ensinar educacio fisica: possibilidade de intervengdo na escola.
Campinas: Papirus, 2013.

e TUBINO, M. O que é esporte? Sio Paulo: Brasiliense, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

o CATUNDA, R. Recriando a recreacdo. Rio de Janeiro: Sprint, 2005.

CIVITATE, H. Jogos de saldo: recreago. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.

e CORREIA, M. M. Trabalhando com jogos cooperativos: em busca de novos paradigmas
na Educacdo Fisica. Campinas: Papirus, 2015. (e-book)

e KOCH, K. Pequeno jogos esportivos. Sao Paulo: Manole, 2005. (e-book)

e MOLINA NETO, V. A pesquisa qualitativa na Educacdo Fisica: alternativas
metodologicas. Porto Alegre: Sulina, 2010.

Coordenador do Curso ShL ey
DISCIPLINA: LIBRAS
Tipo: Disciplina OPTATIVA
Codigo:
Carga Horaria Total: 80h CH Teérica: 40h  CH Pratica: 40h

CH - Pratica como Componente
Curricular do ensino: 00h

Numero de Créditos: 2




Pré-requisitos: Sem Pré-Requisito

Ano: 1°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Nog¢des basicas sobre a educacdo de surdos, Cultura e sobre a Lingua Brasileira de Sinais —
LIBRAS, por meio do estudo do Léxico e de praticas de conversacdo. Compreensdo das
semelhangas e diferengas entre LIBRAS e Portugués. Nogdes da gramatica da Lingua Brasileira
de Sinais e o estudo basico de aspectos da fonologia, morfologia, sintaxe, semantica e pragmatica.
Pratica do uso da Lingua de Sinais Brasileira em Contextos basicos.

OBJETIVO

e Apresentar os constituintes lexicais basicos da Libras a fim de estabelecer uma
comunicacdo inicial e compreender as estruturas frasais nos contextos basicos.

e Compreender as diferengas linguistica entre Libras e Portugués.

e Compreender os aspectos Culturais, politicos, educacionais e historicos que mantém
relacdo direta com a comunidade surda.

e Desenvolver capacidades comunicativas em Libras.

PROGRAMA

UNIDADE 1. Alfabeto manual e sinais de identifica¢do pessoais (Nome Visual);
UNIDADE 2. Saudagoes;

UNIDADE 3. Perguntas bésicas;

UNIDADE 4. Numerais (cardinais, ordinais e quantificadores);

UNIDADE 5. Pronomes pessoais (singular, dual, Trial, quatrial);

UNIDADE 6. Pronomes demonstrativos e possessivos;

UNIDADE 7. Advérbios de tempo;

UNIDADE 8. Verbos (simples, de Concordéancia, Espaciais e Classificadores);
UNIDADE 9. Expressdes faciais e corporais;

UNIDADE 10. Substantivos;

UNIDADE 11. Adjetivos;

UNIDADE 12. Profissoes;

UNIDADE 13. Cores.

UNIDADE 14. Vestuario.
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UNIDADE 15. Familia.
UNIDADE 16. Alimentos.

UNIDADE 17. Aspectos gerais sobre surdos e surdez: Contexto escolar, familiar, Cultural,
politico e social;

UNIDADE 18. Pratica de conversagdo em diversos contextos.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas expositivas pautadas nos livros textos, dicionarios, Videos em Libras e com o uso de outros
textos para leitura, analise e sintese; - Resolugdo de listas de exercicios dentro e fora de sala de
aula pelos alunos; - Atividades praticas em sala e/ou em ambientes diversos propicios para o ensino
e pratica da Libras; - Elaboracdo e apresentacao de trabalhos académicos pelos estudantes. — Visitas
técnicas as escolas e institui¢des de/para Surdos e aulas de Campo quando possivel e viavel.

RECURSOS
e Material didatico (Apostilas, Livros, Videos e Textos);
e  Quadro e Pincel;
e Projetor Multimidia;

e Insumos de laboratorios.

AVALIACAO

- Os alunos serdo avaliados cotidianamente por seu grau de participacdo em atividades que exijam
producdo individual e em equipe observando sua produgdo dos sinais estudados bem como por
meio de exercicios, provas escritas e praticas e ainda por participacdo em seminarios e debates.

- As provas Escritas terdo como parametro de avaliagdo a compreensdo de construgdes em Libras
podendo ser apresentados em video, pessoalmente pelo professor e/ou com imagens ilustrativas
das frases e vocabularios de Libras. As provas praticas terdo como critério de avaliagdo a produgéo
correta dos sinais, expressdes e sentencas propostas, de acordo com os parametros de formagao
fonético-morfologicos, observando a gramatica da Lingua de Sinais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e FELIPE, Téania A.; MONTEIRO, Myrna S. Libras em Contexto: curso basico. Brasilia:
MEC/SEESP, 2007.

e QUADROS, Ronice M.; KARNOPP, Lodenir B. Lingua de Sinais Brasileira: estudos
linguisticos. Porto Alegre: ArtMed, 2004.

e QUADROS, Ronice Miiller de (org.). Letras libras: ontem, hoje e amanha.
Floriandpolis: UFSC, 2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




e FERRFEIRA-BRITO, Lucinda. Por uma Gramatica da Lingua de Sinais. Rio de Janeiro:

Tempo Brasileiro, 1995.

e (GOLDFELD, Marcia. A Crianc¢a Surda: linguagem e cogni¢do numa perspectiva socio-

interacionista. Sdo Paulo: Plexus, 1997.

e QUADROS, Ronice M. de. Educacao de surdos: a aquisi¢do da linguagem. Porto Alegre:

Artes Médicas, 1997

e LEITAO, Vanda M. Narrativas silenciosas de caminhos cruzados: historia social de
surdos no Ceara. Tese (Doutorado em Educagdo Brasileira). Faculdade de Educacao,

UFC. 2003. 225 p.

e SACKS, Oliver. Vendo Vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. Sdo Paulo:

Cia. das Letras, 1998.

Coordenador do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: LINGUA ESPANHOLA

Tipo: Disciplina OPTATIVA

Cédigo:

Carga Horaria Total: 80 h

CH Teérica: 80h CH Pratica: 00h

CH - Pritica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito




Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Estudo da lingua espanhola com foco no desenvolvimento das quatro habilidades comunicativas
(oralidade, audicao, escrita e leitura), possibilitando ao aprendiz um contato mais intenso e eficaz
com os aspectos linguisticos, multimodais, gramaticais (lexicais e pragmaticos) e culturais dos
paises falantes desse idioma.

OBJETIVO

e Conhecer algumas estruturas sintaticas elementares da lingua espanhola;

e Desenvolver as quatro habilidades comunicativas em contextos de interagdo que se
assemelhem a realidade, engajando os estudantes em praticas sociais discursivas
diversas.

e Aproximar os(as) alunos(as) das diversas culturas dos paises em que o espanhol seja
lingua oficial.

PROGRAMA




UNIDADE 1 - Conhecimento sociocultural acerca dos paises em que se fala a lingua
espanhola;

1.1 Variagdes linguisticas;
1.2 Diferencas culturais;
1.3 Aspectos pragmaticos;
1.4 Voseo;

1.5 Seseo;

1.6 LLeimo / Yeismo.

UNIDADE 2 - Alfabeto espanhol:
2.1 Soletragao;

2.2 Grafia e pronuncia (fonética e fonologia);

UNIDADE 3 - Origem e evolucao da lingua espanhola;
3.1 Surgimento da lingua espanhola na Europa;

3.2 A lingua espanhola na Hispanoamérica.

UNIDADE 4 - Desenvolvimento das seguintes competéncias linguisticas em lingua
estrangeira:

4.1 Leitura (com foco em textos da area técnica e textos do ENEM);
4.2 Escrita;
4.3 Oralidade;

4.4 Audicdo.

UNIDADE 5 — Morfologia:

5.1 Substantivos (género e nimero);
5.2 Adjetivos (género e numero);
5.3 Artigos (género e niimero);

5.4 Pronomes (género € nimero).




UNIDADE 6 — Conjugagio e uso dos verbos regulares e irregulares do Indicativo nos tempos
seguintes:

6.1 Presente;

6.2 Pretérito Indefinido, Perfecto Compuesto e Imperfecto;

6.3 Futuro.

METODOLOGIA DE ENSINO

Usaremos os diversos géneros textuais multimodais (charges, tirinhas, anuncios publicitarios,
jornais, revistas, receitas, textos impressos do livro didatico, textos literarios etc) para as praticas
de leitura e escrita. Utilizaremos o Laboratoério de linguas do campus para as praticas auditivas e
orais com os alunos por meio de filmes, videos com hispanofalantes, musicas e websites.
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RECURSOS

e  (Os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e O material didatico-pedagogico (livros e textos impressos e digitais);

e  Os recursos audiovisuais (caixa de som, notebook, datashow).

AVALIACAO

A avaliagdo acontecera ao longo de todo o ano e se dara por meio de prova escrita, seminarios e
atividades de leitura e escrita (leitura de uma obra literaria e elaboragdo de uma resenha).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CONCHA, Moreno; MORENO, Victoria; ZURITA, Piedad. Nuevo Avance Basico.
Madrid: SGEL, 2012.

e FREITAS, Luciana Maria Almeida de; COSTA, Elzimar Goettenauer de Marins.
Sentidos em lengua espaiiola 1. Sao Paulo: Richmond, 2016.

e HENARES, Universidad Alcala de. Sefias — Diccionario para laensefianza de la
Lengua Espafiola para brasilefios. 4. Ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CASTRO, Francisca. Nuevoven 2. Madrid: Edelsa, 2008.

e ELGELMANN, Priscila Carmo Moreira. Lingua estrangeira moderna: Espanhol
[livro eletronico]. Curitiba: InterSaberes, 2012.

e SENAS: diccionario para la ensefianza de la lengua espaiiola para brasilefios. 3.
ed. Sdo Paulo: WMF Martins Fontes, 2010.

e SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol instrumental [livro eletronico]. Curitiba: Inter
Saberes, 2012.

° . Espanhol - A pratica profissional do idioma [livro eletronico]. Curitiba:
InterSaberes, 2008.




Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagogico

DISCIPLINA: ARTES III (Artes Visuais)

Tipo: Disciplina OPTATIVA

Codigo:




Carga Horaria Total: 40 h CH Teérica: 30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como Componente Curricular do
Ensino: 00h

Numero de Créditos: 01

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Ano: 3°

Nivel: Médio Técnico Integrado

EMENTA

Disciplina de Artes — Artes visuais, tem por finalidade a compreensdo dos fundamentos da
linguagem visual,

aplicando-os ao cotidiano profissional do técnico em aquicultura. Através de aulas tedricas—praticas,
mediar o conhecimento de técnicas e uso de materiais da linguagem visual.

OBJETIVO

Desenvolver no aluno o senso de observagio e criatividade;
Desenvolver habilidade para o trago a méo livre e ter a capacidade de representar através do
desenho, imagens de suas percepgdes.

e Desenvolver conceitos basicos relacionados a Cor Luz e a Cor Pigmento; Circulo das Cores
e as paletas consideradas essenciais;
Distinguir conceitos relacionados a Harmonia por Semelhanca e por Contraste;
Compreender as relagdes estéticas entre movimentos artisticos ao longo da histdria da arte;
Compreender as novas expressoes estéticas e suas relagdes com a tecnologia.




PROGRAMA

UNIDADE 1 - DESENHO DE OBSERVACAO
1.1. Espago bidimensional

1.2. Esbogo

- Analise da forma;

- Estudos das proporgdes;

- Os tragos do esbogo ao sombreado.

1.3. Formas e volumes

1.4. Luz e sombra

- Escala de tons;

- Arranjo tonal;

- Brilhos e reflexos;

- Sombreados.

1.5. Perspectiva

- Conceitos basicos de perspectiva no plano bidimensional.
1.6. Técnicas de representacdo de objetos.

UNIDADE 2 — FUNDAMENTOS DA LINGUAGEM VISUAL
2.1. Fundamentos da linguagem visual;

2.2. Formas geométricas,

2.3. Formas tridimensionais;

2.4. Movimento — analise de composi¢oes estaticas e dinamicas;
2.5. Ritmo;

2.6. Contrastes;

2.7. Cor Luz e a Cor Pigmento;

2.8. Conceitos e paletas basicas das cores;

2.9. Introducdo aos movimentos artisticos e arte contemporanea

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo desenvolvidas através de exposigoes dialdgicas, exposi¢des audio-visuais com uso de
material didatico (imagens, videos e textos). Discussdes em equipes. Atividades de exercicio e pratica
do conteudo, apresentagdo teorica seguida de orientacdo sobre as observagdes a serem consideradas
nos exercicios e constara de aula pratica utilizando materiais e técnicas de desenho.

RECURSOS




Material fotocopiado com exercicios;

Quadro milimetrado, Pincel, régua, esquadro;

Projetor multimidia, videos sobre a arte e biografias de artista;

Lapis HB, 2B,4B E 6B. PINCEL redondo para aquarela n® 02, 06, 10 e 12. Pincel chato n°
08, 10, 12 e 20, aquarela e tinta acrilica bisnaga, telas de tecido 50 cm x 65cm, papel

milimetrado, papel A3.

AVALIACAO

Entrega de Trabalhos - individuais e/ou em grupo; Provas; Exercicios praticos em sala.
O processo de avaliagdo se dara de forma constante, entendendo o desenvolvimento gradativo do
aluno

durante a disciplina, sua participa¢do e aproveitamento.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EDWARDS, Betty. Desenhando com o Artista Interior. Sdo Paulo: Claridade, 2002.
SANTOS, Maria das Gragas Vieira Proenca dos. Historia da arte. 17. ed. Sio Paulo: Atica,
2010.

e MUNARI, Bruno. Das Coisas nascem Coisas. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2002

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DOCZI, Gyorgy. O Poder dos Limites. S&o Paulo: Editora Mercuryo Ltda., 1990.
GOMES FILHO, Jodo. Gestalt do Objeto Sistema de Leitura Visual da Forma. Sao Paulo:
Escrituras Editora, 2000.

DWOREKI, Silvio. Em busca do traco perdido. Sdo Paulo: Editora Edusp, 1998
FIORANO. Estudo dirigido de desenho para ensino programado. SP. Scipione, 1975.
STECK, Jose F. Aprenda a desenhar. Rio de Janeiro. Tecnoprint. s/d.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico




ANEXO II - Formulario de Registro e Avaliagao das Atividades de Praticas Profissionais do

Curso Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio (campus Acarat)

NOME DO ALUNO(A):
DATA: MATRICULA:
ANO DE INGRESSO: ANO CORRESPONDENTE:
CARGA CARGA
N° ATIVIDADE HORARIA DA HORARIO

ATIVIDADE | COMPROVADA

10

11

12

TOTAL DE CARGA HORARIA

FORMULARIO DATA DO RECEBIMENTO

ASSINATURA DO RECEBEDOR

PARECER DO COORDENADOR

COORDENADOR DO CURSO
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ANEXO III - Programas dos Temas para Projetos Integradores

IIl.a. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Seguranca do Trabalho Aquicola

CURSQ: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

e Conscientizar os estudantes e produtores aquicolas regionais quanto a importancia
das praticas de seguranga do trabalho nas atividades relacionadas a aquicultura;

e Estimular o uso de Equipamentos de Proteg@o Individual (EPI’s) do desenvolvimento
em empreendimentos de atividades aquicolas e nas empresas de beneficiamento do
pescado.

e Promover a formagao de senso critico na escolha e no manuseio de produtos quimicos
no setor aquicola (riscos fisicos, quimicos, microbioldgicos e toxicidez);

e Promover a disseminacdo de informagao na industria aquicola;

DISCIPLINAS VINCULADAS

e Higiene e Seguranca do Trabalho;
e Extensdo Pesqueira e Aquicola;
e Tecnologia do Pescado.

PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

e Introdugdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

e Serdo realizadas aulas expositivas teodricas, visitas técnicas, aulas ndo presenciais para
o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os produtores aquicolas e/ou funciondrios de empresas de
beneficiamento de pescado com tematicas diversas que abranjam a promogdo da
seguranga e saude na industria aquicola.

RECURSOS DIDATICOS

e Projetores multimidia;
e (Quadro branco e pincel;
e Folder e revistas informativas.

AVALIACAO




Observagdes procedimentais e atitudinais;

Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
Apresentacdo do projeto integrador;

Elaboragao de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Conscientizagdo dos estudantes e trabalhadores da industria aquicola a respeito da
importancia da ado¢do de medidas de seguranga do trabalho na Aquicultura.

IILb. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Promocao de Tecnologias Aquicolas

Sustentaveis

CURSQ: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

Promover a interdisciplinaridade de conhecimentos relativos ao desenvolvimento de
tecnologias sustentaveis para o cultivo de organismos aquaticos;

Conscientizar os estudantes e produtores aquicolas regionais quanto a importancia do
desenvolvimento de uma aquicultura sustentavel;

Desenvolver produtos e processos para promover sistemas aquicolas ambientalmente
amigaveis;

Estimular a pesquisa cientifica como ferramenta didatica.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Biologia Aquatica;

Nutricao e Alimentacdo de Organismos Aquaticos;
Qualidade de Agua, Uso e Reuso na Aquicultura;
Aquicultura Continental;

Aquicultura Marinha;

Construgdes para Aquicultura;

Fisiologia de Organismos Aquaticos;
Enfermidades de Organismos Aquaticos;
Carcinicultura;

Tilapicultura;

Praticas Aquicolas;

Gestao Ambiental e Legislagdo para Aquicultura;
Empreendedorismo.




PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

Introducdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas, analises laboratoriais e de
campo, aulas ndo presenciais para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de
trabalho. Os estudantes ministrardo palestras para os produtores aquicolas com
tematicas diversas relacionadas ao desenvolvimento e aplicacdo de tecnologias
ambientalmente amigaveis.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel;
Equipamentos e instrumentos de analises laboratoriais e de campo.

AVALIACAO

Observagdes procedimentais e atitudinais;

Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
Apresentacdo do projeto integrador;

Elaboragao de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Estudantes estimulados para o desenvolvimento e aplicacdo de tecnologias aquicolas
que sejam sustentaveis do ponto de vista econdomico, zootécnico, social e ambiental.
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IIl.c. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Sanidade e Bem-estar de

Organismos Aquaticos

CURSQO: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

Conscientizar os alunos e produtores sobre a importancia das praticas de
biosseguranga como estratégia de prevencao de doengas na aquicultura;
Aprofundar o entendimento da relacdo patdégeno-hospedeiro na aquicultura.
Desenvolver produtos e processos relacionados a sanidade animal;

Otimizar e difundir tecnologias de diagnoésticos de enfermidades para produtores
aquicolas.

Desenvolver metodologias para a promocdo do bem-estar dos organismos
cultivados.

Difundir a aplicagdo de boas praticas de manejo e biosseguranga aquicola para os
produtores da regido.

Incentivar e promover a pesquisa cientifica como ferramenta didatica.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Enfermidades de Organismos Aquaticos;
Fisiologia de Organismos Aquaticos;

Nutricao e Alimentacdo de Organismos Aquaticos;
Qualidade de Agua, Uso e Reuso na Aquicultura;
Aquicultura Continental;

Aquicultura Marinha;

Carcinicultura;

Tilapicultura;

Praticas Aquicolas;

Extensdo Pesqueira e Aquicola.

PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

Introducdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas, analises laboratoriais e
de campo, aulas ndo presenciais para o desenvolvimento do projeto pelos grupos
de trabalho. Os estudantes ministrardo palestras para os produtores aquicolas com
tematicas diversas relacionadas a sanidade ¢ bem-estar de peixes e camardes
cultivados.




RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco ¢ pincel;
Equipamentos e instrumentos de analises laboratoriais e de campo.

AVALIACAO

Observagdes procedimentais e atitudinais;

Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
Apresentagdo do projeto integrador;

Elaboragao de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Difusdo e desenvolvimento de conhecimentos inerentes a sanidade e bem-estar dos
organismos aquaticos na aquicultura. Conscientizagao e estimulo dos estudantes e
produtores aquicolas para o adequado manejo de camardes e peixes cultivados de
modo a favorecer a sanidade e bem-estar animal.

1II.d. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Elaboracgao de Projetos Aquicolas

CURSQ: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

Elaborar espagos e viveiros para o cultivo de organismos aquaticos
Organizar as instalagdes para o cultivo de organismos aquaticos;
Definir os organismos aquaticos que serdo cultivados;

Produzir organismos aquaticos em acudes e/ou tanques.

Interpretar e conhecer a legislagdo e as normas técnicas;
Especificar materiais e técnicas construtivas;

Organizar os espacos para produgdo das espécies selecionadas.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Tilapicultura;

Carcinicultura;

Aquicultura Continental;
Aquicultura marinha;

Extensdo Pesqueira e Aquicola;
Construcgdes para aquicultura;




Praticas Aquicolas;
Gestao Ambiental e Legislacdo para Aquicultura

PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

Introducdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas, aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes
ministrardo palestras para os produtores aquicolas e/ou funcionarios de empresas
de beneficiamento de pescado com tematicas diversas que abranjam a promog¢ao
da seguranca e satde na industria aquicola.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel;
Folder e revistas informativas.

AVALIACAO

Assiduidade, organizagdo e participacao;

Interesse e comprometimento;

Consciéncia social e ambiental para atuar na area de aquicultura;
Envolvimento nas atividades propostas em grupo;

Apresentacdo do projeto integrador;

Elaboracdo de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Conscientizagdo dos estudantes e trabalhadores da industria aquicola sobre a
importancia e responsabilidade da instalacdo de empreendimentos aquicolas.




IIl.e. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Diagnostico da Cadeia Produtiva
do Pescado

CURSQO: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

Promover a disseminagdo de informacdo na industria aquicola;

Identificar as potencialidades da regido para produgdo de pescados;

Elaborar Projetos e/ou Relatorios Técnicos relacionados a atividade;

Resolver problemas e propor estudos de caso para legalizar unidades de producdo

pesqueira;

e Contribuir para o desenvolvimento local a partir da produgdo de conhecimentos,
do desenvolvimento de tecnologias e da construcdo de solucdes para problemas;

e Desenvolver o espirito critico, a capacidade de investigacdo e problematizagdo da

realidade, a organizagdo, lideranca e o trabalho em equipe, a auto-avaliacdo,

comunicacao escrita e oral.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Higiene e Seguranca do Trabalho;
Extensdo Pesqueira e Aquicola;
Tilapicultura;

Carcinicultura;

Aquicultura Marinha;

Praticas Aquicolas;

Tecnologia do Pescado.

PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

e Introdugdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aulas expositivas dialogadas, pesquisas de campo, visitas técnicas, aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho relacionadas as disciplinas
estudadas

RECURSOS DIDATICOS

e Projetores multimidia;
e (Quadro branco e pincel;
e Folder e revistas informativas.




AVALIACAO

Desenvolvimento de plano de trabalho;
Assiduidade, organizacdo e participagao;
Apresentagdo do projeto integrador;
Elaboragao de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

e Conscientizac¢do dos estudantes sobre a cadeia produtiva do pescado desenvolvida
e sua potencialidade para o desenvolvimento regional e nacional.

HIL.f. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Aquicultura Ornamental

CURSQ: Técnico em Aquicultura Integrado ao Ensino Médio

OBJETIVOS

o Estudar a biologia aquatica dentro de um aquario, com enfoque na interacdo entre
os organismos (plantas e animais) com a agua.

e Desenvolver sistemas de produ¢@o de animais e plantas aquaticas ornamentais,

e Construcdo e montagem de aquarios para a manutengdo e/ou exposicdo de
organismos aquaticos ornamentais;

e Desenvolver técnicas de reproducdo e larvicultura de organismos aquaticos
ornamentais;

o FEstudar a nutricdo ¢ o manejo alimentar de peixes, camardes ¢ moluscos
ornamentais;

e Promover técnicas de produgdo de alimento vivo para a aquicultura ornamental;

e Manipulagdo genética de organismos aquaticos ornamentais para a aquisicdo de
caracteristicas de interesse comercial;

e Desenvolver técnicas de transporte de organismos aquaticos ornamentais;

o Estudar e interpretar a legislagdo e a legalizag@o do cultivo de organismos aquaticos
ornamentais;

e Promover o manegjo sanitario de instalagdes para criacdo e comercializacdo de
organismos aquaticos ornamentais.

e Estudar as Enfermidades em Organismos Aquaticos Ornamentais.

e Elaboracdo de Planos de Negocios para a Cadeia da Aquicultura Ornamental.

DISCIPLINAS VINCULADAS

e Biologia Aquatica;
e Tilapicultura;
e Carcinicultura;




Aquicultura Continental;

Fisiologia de Organismos Aquaticos;
Enfermidades de Organismos Aquaticos
Aquicultura Marinha;

Extensdo Pesqueira e Aquicola;

Construgdes para aquicultura;

Gestao Ambiental e Legislagdo para Aquicultura;
Higiene e Seguranca do Trabalho;

Praticas Aquicolas;

Empreendedorismo.

PROJETO INTEGRADOR PRE-REQUISITO

Introducdo a Aquicultura.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas, aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes
ministrardo palestras para os produtores aquicolas com temadticas diversas
relacionadas ao Aquarismo, Aquariofilia e Aquariologia.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;

Quadro branco e pincel;

Aquarios para ornamentacao;

Folder e revistas informativas;

Equipamentos e instrumentos de analises laboratoriais e de campo.

AVALIACAO

Assiduidade, organizagao e participacao;

Interesse e comprometimento;

Consciéncia social e ambiental para atuar na area de aquicultura;
Envolvimento nas atividades propostas em grupo;

Apresentacdo do projeto integrador;

Elabora¢ao de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Estudantes comprometidos e conscientes da importancia do estudo de organismos
aquaticos ornamentais no que diz respeito a sustentabilidade, manejo, inovagdo e
comercializagdo na Aquicultura Ornamental.
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