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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
Av. Des. Armando de Sales Louzada, s/n, , - Bairro Monsenhor Jos¢ Edson Magalhdes - CEP 62580-000 - Acarat - CE - www.ifce.edu.br

TERMO DE REFERENCIA

Processo: 23264.001830/2022-72
Interessado: Departamento de Administragdo e Planejamento - Campus Acarau
CHAMADA PUBLICA N° 01/2022 DA AGRICULTURA FAMILIAR
IFCE Campus Acarau e Campus Itapipoca
1. JUSTIFICATIVA

1.1 O fornecimento de alimentagdo escolar para os alunos da educagdo basica prevé a oferta de uma alimentagdo saudavel e adequada, com a presenga de
alimentos variados e seguros, respeitando a cultura, as tradigdes e os habitos alimentares e apoiando o desenvolvimento sustentavel, com incentivos para a
aquisi¢ao de géneros alimenticios sazonais, produzidos em ambito local e pela agricultura familiar.

1.2 O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara (IFCE) Campus Acarat e Campus Itapipoca, na condi¢do de Entidades Executoras do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), ao realizar a aquisi¢do da agricultura familiar para a alimentagdo escolar visa atender ao que esta
regulamentado pela Lei n® 11.947, de 16 de junho de 2009, que determina que no minimo 30% do valor repassado a estados, municipios e Distrito Federal pelo
Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo (FNDE) para o PNAE deve ser utilizado na compra de géneros alimenticios diretamente da agricultura
familiar ¢ do empreendedor familiar rural, observando todos os critérios estabelecidos pela Resolugdo CD/FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020, alterada pela
Resolu¢do CD/FNDE n° 20, de 02 de dezembro de 2020 ¢ Resolugdo CD/FNDE n° 21, de 16 de novembro de 2021.

1.3 Os produtos e as quantidades previstas neste instrumento foram definidos ap6s as etapas de mapeamento da produgdo agricola da regido dos 2 (dois) campi
do IFCE participantes da Chamada Publica n° 01/2022, bem como do planejamento do cardapio a ser servido para atender a demanda por oferta de refei¢des para
os estudantes regularmente matriculados nos cursos técnicos da instituicdo durante o periodo de vigéncia dos contratos.

2. OBJETO

2.1 O objeto do presente Termo de Referéncia é a pormenorizagdo dos itens que irdo compor a chamada publica para aquisicdo de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao PNAE, conforme especificagdes dos géneros alimenticios descritos abaixo:

Géneros Alimenticios do Campus ACARAU:

*Preco da Aquisicio

N° | Produto Und | Qtde | ®Y

Unitario | Valor Total

Banana Tipo Prata - in natura, tamanho médio uniforme (média de 60g) em pencas, uniformidade no grau de
maturagdo médio, livre de insetos, microrganismos ou outras impurezas que venham a comprometer o
armazenamento ¢ a saide humana e sem utilizagdo de métodos artificiais para indu¢do de maturagdo da banana. Kg
A fruta ndo deve estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, nao 1.490 | R$4,52 | R$ 6.734,80
serdo permitidos manchas ou defeitos na casca. O produto devera estar acondicionado em embalagem de 1Kg,
plastica, flexivel, atoxica, resistente e transparente

Melancia - in natura, de primeira qualidade, tendo atingido o grau maximo do tamanho especificado, com
aroma, cor ¢ sabor caracteristicos da espécie/variedade, com a casca e polpa intactas e firmes, maturagdo
natural, auséncia de: mofos, manchas, partes murchas, amassadas e sinais de apodrecimento. Devera apresentar Kg
grau de maturagdo que permita suportar a manipulagéo, o transporte e a conservagdo em condigdes adequadas 1.660 | R$ 4,33 | RS 7.187,80
para o consumo imediato e posterior de até 7 dias. Isento de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia ou qualidade, oriundos do manuseio e transporte.

Mamaio Formosa - in natura, fresco, aroma e cor caracteristicos, tamanho e cor uniformes, apresentar grau de
matura¢do que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte ¢ conservagdo em condigdes adequadas para o Kg
3 | consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, ndo serdo permitidos manchas ou defeitos na casca. O produto
devera estar acondicionado em embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente e transparente.

1.355 | R$4,53 | R$6.138,15

Abacaxi (sem coroa) - in natura, excelente qualidade, tamanho médio a grande, casca firme, sem perfuragdes,
4 livre de fungos, lagartas ou outros insetos contaminantes, integros, maturagdo natural, auséncia de: mofos, | Kg 859 R$ 5,75 | R$4.939,25
manchas, partes murchas, amassadas e sinais de apodrecimento.

RS

Total 25.000,00

Géneros Alimenticios do Campus ITAPIPOCA:

*Prego da Aquisi¢io (R$)

N° | Produto Und | Qtde
Unitario Valor Total

Banana Tipo Prata - in natura, tamanho médio uniforme (média de 60g) em pencas, uniformidade no grau de
maturagdo médio, livre de insetos, microrganismos ou outras impurezas que venham a comprometer o
armazenamento ¢ a saide humana e sem utilizagdo de métodos artificiais para indu¢do de maturagdo da Kg 1.043 RS 6.42
banana. A fruta ndo deve estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que afete a sua ’ R$ 6.696,06
aparéncia, ndo serdo permitidos manchas ou defeitos na casca. O produto devera estar acondicionado em
embalagem de 1Kg, plastica, flexivel, atoxica, resistente e transparente.
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2 | Pao de Coco - de boa qualidade, aspecto sensorial normal, auséncia de produtos quimicos, microrganismos ou
outras impurez,as_ que }/e_nham a comprometer o armazenamento ¢ a saude hqmana. Acondicionados em Ke | 579 RS 16,00 RS 9.264,00
embalagem plastica atoxica, transparente, resistente, cada uma contendo 10 unidades de 50g. Deve conter
etiqueta na embalagem individual com, no minimo, as seguintes informagdes: nome da preparagdo, nome do
produtor, ingredientes, data de fabricagdo, data de validade. Validade ndo inferior a 2 dias. Deve ser entregue
integro, em temperatura ambiente. Apresentar ficha técnica das preparagdes, assinada pelo Responsavel

Técnico, com, no minimo, as seguintes informagdes: nome da preparagdo, procedéncia, ingredientes,
quantidades, modo de preparo.

Suco de Goiaba - bebida ndo fermentada, ndo concentrada ¢ ndo diluida, obtida da fruta madura e sd ou de
parte do vegetal de origem, por processamento tecnoloégico adequado, submetida a tratamento que assegure a
sua apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo. O produto devera atender ao padrio de
3 | identidade e qualidade previsto em regulamento do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento RS

(MAPA). Embalagem de 200ml, integra e limpa, contendo informagdo nutricional, validade, data de L L1158 (RS 3,96 | 22.963,14
fabricagdo, nome do produto, ingredientes e dados do produtor. Deverd conter o registro obrigatério do ’

R$ 19,83

por
MAPA. embalagem
de 200mL)
Suco de Manga - bebida ndo fermentada, ndo concentrada e ndo diluida, obtida da fruta madura e si ou de RS 19.83
parte do vegetal de origem, por processamento tecnologico adequado, submetida a tratamento que assegure a ’
sua apresentagdo e conservagdo at¢ o momento do consumo. O produto deverd atender ao padrio de |
4 | identidade e qualidade previsto em regulamento do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento RS
(MAPA). Embalagem de 200ml, integra e limpa, contendo informagdo nutricional, validade, data de 1158 (RS 3,96 | 22.963,14
fabricagdo, nome do produto, ingredientes e dados do produtor. Devera conter o registro obrigatério do por ’
MAPA. embalagem
de 200mL)
Bolo Caseiro Simples -Sabores Variados, artesanal, de boa qualidade, bom aspecto sensorial, auséncia de
produtos quimicos, microrganismos ou outras impurezas que venham a comprometer o armazenamento ou a
5 | satde humana. Bem assado, sem aparéncia de cru. Acondicionada em embalagens plasticas, atoxica, RS
transparente, fechada, resistente, cada uma contendo 1kg. Rétulo com discriminagdo de ingredientes, valor | K& | 724 R$ 21,00 15.204,00

nutricional por porgdo e data de fabricagdo e validade.

Tapioca Com Coco - feito de maneira artesanal de 6tima qualidade com um bom aspecto sensorial, 0 aglicar e
0 gordura trans, com baixo teor de sodio em sua composi¢ao. Ausente de produtos quimicos, microrganismos
6 | ou outras impurezas que venha a comprometer a satide humana. Bem assado, sem aparéncia crua. | Kg 149 R$ 28,00 R$ 4.172,00
Acondicionado em embalagem plastica, atoxica, transparente, fechada e com resisténcia. Contendo 100g.
Rotulo com discri¢do de ingrediente, valor nutricional com data e fabricagdo e validade do produto.

Tapioca Recheada com Queijo Coalho Ou Ovo - produto feito a partir da mistura de goma feita de
mandioca com agua, podendo conter coco seco, com material de 1* qualidade, sem bolor ou sujidades, sabor
caracteristico, isenta de contaminagdes como matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de umidade e
7 | fragmentos estranhos. Cada unidade deve pesar em torno de 150g, com recheio de queijo coalho ou ovo | Kg | 386 RS 34,17 R$13.189,62
(minimo 40g), e ser entregue em embalagem individual de papel aluminio e agrupadas em embalagens
plasticas com até 50 unidades cada, contendo etiqueta com, no minimo, as seguintes informagdes: nome da
preparagdo, ingredientes, nome de produtor, data de fabricagao e validade do produto.

RS

Total 94.451,96

*Prego de aquisi¢do € o prego a ser pago ao fornecedor da agricultura familiar. (Resolugdo FNDE n° 06/2020, Art.31, §1° e §4°).

3. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

3.1 Apos a fase de habilitagdo, o(s) fornecedor (es) provisoriamente classificado(s) para realizar o fornecimento do quantitativo previsto no edital, devera(ao)
entregar amostras dos produtos indicados no quadro abaixo na sede do IFCE de cada CAMPUS em dia e horario a ser estipulado pela Comissdo Conjunta Local
de Compras da Agricultura Familiar (CCLCAF) para aprovagdo final dos produtos a serem adquiridos, os quais deverdo ser submetidas a testes necessarios a
avaliagdo. A CCLCATF fard uso do Teste “Dentro-Fora do Padrdo” recomendado para processos licitatorios pelo FNDE para aferi¢do da qualidade de cada
amostra apresentada, com o objetivo de avaliar se as amostras atendem aos atributos de qualidade previstos nas especificagdes expressas para cada produto.

3.2 A descri¢@o do teste encontra-se detalhada no Manual para aplicagdo dos Testes de Aceitabilidade no PNAE. Cada CCLCAF deve fazer as adaptagdes
necessarias para aplicagdo do teste, conforme sua realidade, com atengdo para se evitar aglomeragdes que constituam riscos a saude dos participantes. Neste
contexto, a CCLCAF tem autonomia para convidar ou ndo pessoas externas a comissao, desde que fique em numero impar de pessoas, que estas sejam orientadas
quanto a metodologia de avaliag@o, que sejam maiores de 21 anos e fagam parte da comunidade escolar e que a participagdo fique registrada em ata. Recomenda-
se que cada avaliador receba uma descrigdo da especificagdo do produto a ser avaliado e registre sua opinido em Ficha de Teste “Dentro e Fora” (modelo de ficha
no Anexo 1). Ao final do processo, a CCLCAF deve preencher o Relatorio de Analise Sensorial no Processo Licitatorio (modelo Anexo 2), o qual deve refletir o
consenso ou avaliagdo da maioria das pessoas do grupo avaliador.

3.3 As amostras dos itens que consistem em preparagdes prontas para o consumo (exemplo: pao, suco de fruta) deverdo vir acompanhadas de Ficha Técnica de
Preparo conforme modelo do Anexo 3 deste Termo de referéncia, a fim de que a equipe possa conhecer a composi¢ao, a procedéncia dos ingredientes da receita e
o modo de preparo.

3.4 Em caso de reprovagdo de algum dos produtos no teste sensorial da amostra, a CCLCAF fara a convocagdo do proximo fornecedor classificado para o
respectivo item.

3.5 O resultado da analise sera publicado em até 2 dias uteis ap6s o prazo da apresentagdo das amostras.

CAMPUS ITAPIPOCA

N° | Produto Endereco para entrega das amostras

1 Banana tipo Prata
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3 Suco de Goiaba

4 | Suco de manga

5 | Bolo caseiro simples

6 | Tapioca com coco

7 | Tapioca recheada com queijo coalho ou ovo
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4. PERIODICIDADE E LOCAL DE ENTREGA DOS PRODUTOS

4.1 A entrega dos géneros alimenticios devera ser realizada nos locais abaixo indicados e respeitar o cronograma previsto a seguir. A alteragdo destas condi¢des
pode ser realizada em comum acordo entre as partes, em sintonia com a sazonalidade da produgdo, a fim de garantir a qualidade dos produtos ou mediante outras
justificativas plausiveis e formalmente comunicadas com o maximo de antecedéncia possivel.

CRONOGRAMA DE ENTREGA DOS GENEROS ALIMENTiICIOS POR CAMPUS

CAMPUS ACARAU
Endereco para entrega: Av. Des. Armando Sales de Louzada - Monsenhor Edson Magalhaes, Acarau - CE, CEP: 62.580-000. Telefone: (88)
3661-4103.
uantidade i jodici
Produto Q Quantidade POT | 1 ocal da entrega Periodicidade de Cronograma de execuciio
Total Anual | entrega entrega
. IFCE CAMPUS .
Banana Prata 1.490 Kg 75 kg aproximadamente , Quinzenal 10 Meses
ACARAU
. IFCE CAMPUS .
Melancia 1.660 kg 83 kg aproximadamente , Quinzenal 10 Meses
ACARAU
_ IFCE CAMPUS )
Mamaio Formosa 1.355Kg 68 kg aproximadamente , Quinzenal 10 Meses
ACARAU
_ IFCE CAMPUS )
Abacaxi (sem coroa) | 859 Kg 43 kg aproximadamente Quinzenal 10 Meses
ACARAU
CAMPUS ITAPIPOCA
Endereco para entrega: Avenida da Universidade, 102 — Bairro Madalena, Itapipoca - CE, CEP: 62.500000. Telefone: (85) 3401 2373.
Quantidade
Produto Quantidade por entrega | Local da entrega Periodicidade de entrega
Total Anual
X 352.15 kg IFCE CAMPUS .
Banana Tipo Prata | 1.043 kg i~ Quinzenal 10 Meses
aproximadamente ITAPIPOCA
IFCE CAMPUS
Pio de coco 579 kg 28,95 ke, Quinzenal |10 Meses
aproximadamente ITAPIPOCA
115.8 L. | IFCE CAMPUS
Suco de Goiaba 1.158 L > ? Mensal 10 Meses
aproximadamente ITAPIPOCA
115.8 L. | IFCE CAMPUS
Suco de Manga 1.158 L . ’ Mensal 10 Meses
aproximadamente ITAPIPOCA
L. 7.4 Kg, | IFCE CAMPUS
Bolo caseiro simples | 724 kg T ’ Mensal 10 Meses
aproximadamente ITAPIPOCA
IFCE CAMPUS
Tapioca com coco 149 kg 21’29. kg Mensal 7 meses
aproximadamente ITAPIPOCA
Tapioca . recheada 55,14 kg | IFCE CAMPUS
com queijo coalho | 386 kg imad Mensal 7 meses
ou ovo aproximadamente ITAPIPOCA

5. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DOS PRODUTORES E SUAS ORGANIZACOES

5.1. O produtor se compromete a fornecer os géneros alimenticios nas exatas condi¢des e em conformidade com o disposto neste Termo de Referéncia, onde
consta a tabela com especificagdes e quantidades por lotes, da presente Chamada Publica.

5.2. Substituir ou, se for o caso, complementar, sem 6nus adicionais e no prazo, todos os produtos recusados na fase de recebimento.

5.3. O produtor se compromete a fornecer os géneros alimenticios nos pregos estabelecidos nesta Chamada Publica, durante a vigéncia do contrato.

5.4. Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente, as expensas do contratado, as quais inclui despesas com frete, embalagens, encargos ¢ quaisquer outras
necessarias para o fornecimento do produto.
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5.5. Fica ressalvada a possibilidade de alteragdo das condigdes para a concessdo de reajustes em face da superveniéncia, praticados no mercado, com a finalidade
de manter o equilibrio econdmico financeiro da avenca.

5.6. Corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a administragdo, decorrentes da utilizagdo dos bens de seu fornecimento.

5.7. Durante a vigéncia do contrato, informar o contratante sobre mudangas de enderego, assim como de mudangas de numeros de telefone e de e-mail
informados para contato, imediatamente a ocorréncia de quaisquer dessas alteragdes.

5.8. Retirar todos os materiais recusados das dependéncias do IFCE, dentro do prazo fixado para sua substitui¢do ou para sanar outras falhas, independentemente
de ter cumprido com a obrigagdo de entregar outro material para nova verificagdo de compatibilidade com o objeto do contrato.

6. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

6.1. Acompanhar e fiscalizar a execug¢do do contrato, bem como atestar, na Nota Fiscal/Fatura, a entrega efetiva do objeto, emitir Termo de Recebimento
Definitivo ou, se for o caso, recusar o fornecimento desconforme.

6.2. Efetuar os pagamentos ao contratado dentro do prazo estipulado no edital.

6.3. Aplicar ao contratado as penalidades regulamentares e contratuais.

6.4. Publicar o extrato do resultado da referida Chamada Publica no Diario Oficial da Unido.

7. DA FISCALIZACAO

7.1. A execugdo contratual sera objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagdo por representante do contratante.

7.2. O acompanhante, o controle, a fiscalizagdo e avaliagdo de que trata este item ndo excluem a responsabilidade solidaria, inclusive perante terceiros, por
quaisquer irregularidades ou danos na execugdo contratual.

7.3. O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou parte, o objeto contratado, em desacordo com o edital e seus anexos.
8. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 8.666, de 1993, a Contratada que no decorrer da contratagao:

8.1.1. Nao executar total ou parcialmente o contrato.

8.1.2. Apresentar documentagéo falsa.

8.1.3. Comportar-se de modo inidéneo.

8.1.4. Cometer fraude fiscal.

8.1.5. Descumprir qualquer dos deveres elencados no edital ou no Contrato.

8.2. A Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;
8.3. Multa:

8.3.1. Moratoéria de até 0,3% (Zero virgula trés por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da contratagdo, at¢ o limite de 30 (trinta) dias corridos,
vencido este prazo aplica-se a multa compensatoria;

8.3.2. Compensatoéria de até 10% (Dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugdo total ou parcial da obrigacdo assumida, podendo ser
cumulada com a multa moratéria, desde que o valor cumulado das penalidades ndo supere o valor total do contrato.

8.4. Suspensao temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos.

8.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punig@o ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Administragdo pelos
prejuizos causados.

8.6. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

8.7. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar ¢ impedimento de contratar e de declara¢do de inidoneidade, previstas no subitem anterior, os
Fornecedores Individuais, os Grupos Informais e os Grupos Formais de Agricultores que, em razdo do contrato decorrente desta Chamada Publica:

8.7.1. Tenham sofrido condenagdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos.
8.7.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da Chamada Publica.
8.7.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

8.8. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a4 em processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

8.9. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o
dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

8.10. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da
garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

8.11. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicada isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras
medidas cabiveis. As infragdes e san¢des relativas a atos praticados no decorrer da licitagdo estdo previstas no Edital.

9. DISPOSICOES GERAIS

9.1 Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacdo sanitaria (federal, estadual ou municipal) especifica para os alimentos de origem animal e
vegetal. Deve ser apresentada obrigatoriamente a copia dos registros dos produtos nos seus respectivos 6rgdos competentes durante o processo de Chamada
Publica, sendo que durante a execugdo do contrato deve ser exigida a copia da renovagdo do registro, caso expire a validade desse documento recebido
anteriormente a formaliza¢do da proposta de participacdo, conforme se apresenta no quadro abaixo:

Documentacio

Tipo de Produto Normas Sanitarias ..
exigida

O estabelecimento do produtor deve estar registrado no Servigo
Produtos de origem animal, como animais destinados a matanga, seus | de Inspecdo Federal (SIF), Servico de Inspegdo Estadual (SIE), | Copia do registro
produtos e subprodutos e matérias primas; o pescado e seus derivados; | Sistema de Inspe¢do Municipal (SIM) ou registrado pelos | do

o ovo e seus derivados; o mel e a cera de abelhas e seus derivados; ¢ o | servicos de inspe¢do que aderiram ao Sistema Unificado de | estabelecimento
leite e seus derivados, como doce de leite, iogurte, bebida lactea, | Atencdo a Sanidade Agropecuaria por meio do Sistema | no SIF, SIE, SIM
manteiga e queijo. Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal | ou SISBI/POA.
(SISBI/POA).
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ché, mate, dgua de coco, além de outras descritas no Decreto N.° | Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). do

6.871/2009 e na Lei N.° 7.678/1988. estabelecimento ¢
Copia do registro
no MAPA
da bebida
especifica.
Dispensados

Produtos in natura de origem vegetal como frutas e hortalicas sem | Devem atender apenas as especificagdes deste Termo de | de registros e

nenhum tipo de processamento Referéncia, sem necessidade de registros sanitarios. demais
documentos.

Produtos minimamente processados de origem vegetal como fruta ou

hortalica, ou combinagdo destas, que tenha sido fisicamente alterada, Copia do Alvara

. . . . s Sanitario
mas que permanega no estado fresco, ou seja, que tenham sido | O estabelecimento do produtor deve ter Alvara Sanitario ou ou Licenca de
lavados, sanitizados, cortados, fatiados, ralados, picados, descascados, | Licen¢a de Funcionamento. . ¢
Funcionamento

torneados ou na forma de cubos, que sdo enquadrados como produto

de frutas ou produto de vegetais (RDC N.° 272/2005 — ANVISA) do estabelecimento

Copia do Alvara
Sanitario

ou Licenca de
Funcionamento do
estabelecimento.

Para produtos processados mesmo que de maneira artesanal como | O estabelecimento deve ter Alvard Sanitario ou Licenga de
doce de frutas, farinha, pao, bolo, biscoito, tapioca, bolacha, etc. Funcionamento.

9.2 O local de producdo dos alimentos deverdo adotar procedimentos de Boas Praticas, conforme o que estabelece a Resolugdo RDC n° 216/2004, no que diz
respeito a limpeza e conservagao das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios; controle de vetores e pragas; higienizagdo do reservatorio de agua; satde e
higiene dos manipuladores; cuidados no armazenamento, pré preparo, preparo e transporte de matérias primas, ingredientes e embalagens, mantendo o registro
das operagdes, conforme se exige para manuten¢do de Alvara Sanitario ou Licenga de Funcionamento.

9.3 Para os produtos que exigem manutengdo de temperatura controlada, podem ser utilizadas para transporte, caixas de isopor ou caixas térmicas de outros
materiais que consigam manter a temperatura dos produtos durante o transporte até o local de entrega.

9.4 Os produtos processados prontos para o consumo (exemplo: pdo, suco de fruta, castanha de caju) devem ser produzidos de forma artesanal com insumos
naturais oriundos, em sua maioria, da produgdo da Agricultura Familiar e/ou associados (as) do grupo, transportado conforme as Boas Praticas de Manipulagio de
Alimentos. Estes produtos ndo poderdo conter aditivos, corante, esséncias, conservante e/ou mistura industrial (exemplo: pré-preparado de bolo). Devem ser
produzidos e transportados o mais proximo possivel do hordrio de entrega na instituicdo, mantendo temperatura controlada, conforme Boas Praticas de
Manipulagio de Alimentos.

9.5 A Ficha Técnica de Preparo deve ser assinada pelo Responsavel Técnico pelo estabelecimento onde ¢ realizada a produgdo, com a informagdes preenchidas
segundo modelo do Anexo 3. Para estes produtos, poderao ser solicitadas altera¢des na composi¢ao das receitas, a fim de atender estudantes com necessidades
alimentares especiais, como alergias ou intolerancias ao gluten, a lactose ou a qualquer outro componente da receita, conforme a Lei n® 12.982 de 28 de maio de
2014, que determina o provimento de alimentagio escolar adequada aos alunos portadores de estado ou de condigdo de satude especifica.

ANEXO 1 - MODELO DE FICHA DO TESTE “DENTRO-FORA DO PADRAO”

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
Campus

Chamada Publica n°® 01/2022

Nome do provador:
Data:

Produto:
CPF ou CNPJ do fornecedor:

Teste “Dentro-Fora do Padrao”

()Dentro
() Fora

Observagoes:

Por favor, avalie a amostra do produto que vocé esta recebendo e indique no espago correspondente se a amostra esta dentro ou fora dos atributos, de acordo com as

ANEXO 2 - RELATORIO DE ANALISE SENSORIAL DO PROCESSO LICITATORIO

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
Chamada Publica n°® 01/2022
Relatorio de Analise das Amostras

Campus:

Data do teste:

Identificag@o do Fornecedor:

https://sei.ifce.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=4826598&infra_siste...
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Produto Testado(listar todos os itens do mesmo fornecedor

Resultado: Favoravel/Desfavoravel

Por meio do teste de andlise sensorial das amostras dos produtos acima relacionados realizado no(s) dia(s)
Compras da Agricultura Familiar do IFCE campus
, estio APTOS a serem adquiridos para alimenta¢do escolar por este fornecedor por

Comissdo Conjunta Local de
, €

de de 20 ,a

considera que os produtos

) )
atenderem as caracteristicas basicas determinadas nas especificagdes previstas em edital.

Nome do Servidor da CCLCAF
SIAPE

Nome do Servidor da CCLCAF
SIAPE

Nome do Servidor da CCLCAF
SIAPE

Nome do Servidor da CCLCAF
SIAPE

s de de 20 .

ANEXO 3 - FICHA TECNICA DE PREPARO*

FICHA TECNICA DE PREPARACAO

Nome da preparaciio:

Ingrediente | Quantidade (em gramas, mililitro ou medida caseira)

Proveniente da Agricultura

Familiar?

() Sim ( )Néo

() Sim ( )Néo

() Sim ( )Néo

() Sim ()Nao

() Sim ()Nao

() Sim ()Nao

() Sim ()Nao

() Sim ()No

() Sim ()Néo

() Sim ()Néo

Rendimento da preparacio final (por¢des):

Modo de Preparo

(Descrever o passo a passo detalhado de como se executa o preparo da receita)

Assinatura do Responsavel pelo preenchimento:

*Devera ser apresentada junto as amostras dos itens processados prontos para o consumo (exemplo: pao de coco, suco de fruta, bebida lactea e bolo).

-
Sell Documento assinado eletronicamente por Maria Natalia Vasconcelos, Nutricionista, em 16/09/2022, as 16:20, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°

assinatura
eletrdnica

8.539, de 8 de outubro de 2015.
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.I ") Documento assinado eletronicamente por Renato Fernandes Justino, Coordenador(a) de Aquisi¢des e Contratos, em 16/09/2022, as 16:24, com fundamento
Sel_ no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica

Ll
Sell H Documento assinado eletronicamente por Roney Oliveira de Sousa, Assistente em Administragio, em 16/09/2022, as 16:29, com fundamento no art. 6°, § 1°, do
Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrdnica

————
Sel! H Documento assinado eletronicamente por Maressa Santos Ferreira, Nutricionista, em 30/09/2022, as 16:36, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n®
8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica

-
SE'! H Documento assinado eletronicamente por Eliardo Araujo de Sousa, Chefe do Departamento de Administracdo e Planejamento, em 03/10/2022, as 11:25, com
fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrdnica

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/sei.ifce.edu.br/sei/controlador_externo.php?
[ acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0 informando o codigo verificador 4128802 ¢ o codigo CRC EFE9CB77.

23264.001830/2022-72 4128802v17
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